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RESUMO

Este relatério tem como objetivo descrever as principais atividades realizadas durante
0 estagio curricular obrigatério em Medicina Veterinaria sob a orientacdo da Profa.
Dra. Céatia Chilanti Pinheiro Barata. O estagio foi executado no frigorifico Boi Na Brasa,
localizado na cidade de S&o Marcos - RS, no periodo de 25 de janeiro de 2022 a 14
de julho de 2022, totalizando 444 horas, com supervisdo da Médica Veterinaria
Alexandra Gozzi. Foram acompanhadas atividades dentro do frigorifico incluindo
exame de inspecdo ante-mortem e post-mortem, verificacdo de procedimento padréo
de higiene pré-operacional (PPHPO), procedimento sanitario operacional (PSO),
programas de autocontrole (PAC), andlise de perigos e pontos criticos de controle
(APPCC), avaliacdo de bem-estar animal, carcagas com desvio para o Departamento
de Inspecéo Final (DIF) e elaboracéo de relatorios de abate e prenhez, e treinamento
de funcionéarios. O estagio curricular concedeu a oportunidade de acompanhar o
trabalho do Médico Veterinario na fiscalizacdo e controle de qualidade, além de
possibilitar crescimento profissional e pessoal.

Palavras-chave: Frigorifico. Condenacgéo. Abscesso. Hematoma. Bem-estar animal.
Cisticercose. Fasciola.
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1 INTRODUCAO

Segundo Tiveron (2014) nos ultimos anos tem aumentado a preocupagcao com
a qualidade dos alimentos e prestacao de servi¢os, tanto nos setores publicos quanto
nos privados. Isso ocorre principalmente nas areas de producao, industrializacdo e
manipulacéo de alimentos, pois envolve varios aspectos da salude publica.

A éarea de atuacdo escolhida foi inspecdo de produtos de origem animal e
controle de qualidade, dentro de um frigorifico. De pequeno/médio porte que possui 0
selo de inspegéo SIM, com equivaléncia para o SISBI, permitindo a comercializagédo
por todo territério nacional. Pode-se salientar a importancia da presenca do médico
veterinario ao longo de todo o processo, desde a chegada dos animais e
desembarque, até a expedicdo do produto final, a fim de ofertar um produto de
gualidade na mesa do consumidor, livre de doencas, contaminagbes e com
propriedades organolépticas agradaveis.

No cenario internacional, o Brasil poderia ser um grande exportador de carne e
provavelmente de genética animal, especializada e com valor agregado. Os avancos
globais na cadeia de suprimentos virdo da producdo pecuéria altamente técnica,
profissional e competitiva, baseada principalmente em tecnologia e qualidade
(MALAFAIA et al., 2021).

O objetivo deste documento é relatar as atividades executadas durante o
estagio curricular obrigatério em Medicina Veterinaria realizado na area de Inspecao
e Tecnologia de Produtos de Origem Animal na industria frigorifica Boi na Brasa Eireli,
gue realizava o abate de bovinos, e a fabricacdo de subprodutos. O estagio foi
concluido, de forma a permitir o conhecimento e acompanhamento de todas as etapas
do processo produtivo da empresa, salientando a importancia de um médico

veterinario nesta posicao.
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2 DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

O estagio curricular supervisionado em Medicina Veterinaria foi realizado no
frigorifico Boi Na Brasa Eireli, localizado na rodovia Pe. Pedro Rizzon, s/n, Linha
Humaitd, no interior da cidade de S&o Marcos - RS (Figura 1). O estabelecimento
conta com duas Médicas Veterinarias, uma delas € a responsavel técnica pelo
estabelecimento, e atua no controle de qualidade, Alexandra Gozzi (supervisora). A
segunda, Carla Batista do Nascimento, coordenadora do Servico de Inspecao
Municipal (SIM), que fiscaliza o abate que ocorre no estabelecimento.

No momento do estagio, o frigorifico contava com 14 funcionarios, incluindo o
controle de qualidade, abate, desossa e escritério, e realizava um abate por semana,
no qual eram abatidos em média 30 bovinos. Em outros dias, era realizada a desossa,
embalagem a vacuo e expedicdo. O estabelecimento em 2021 possuia o selo SISBI
(Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal), cujo processo para
habilitacao, iniciado em 2017, permitia comercializacdo em todo territério nacional. O
frigorifico realizava a producgéo carne resfriada e congelada de bovino com o0sso, carne
resfriada e congelada de bovino sem osso, miudos resfriados e congelados de bovino

e carne moida resfriada e congelada de bovino.

Figura 1- Fachada do frigorifico Boi na Brasa Eireli.

Fonte: Arquwo pessoal (2022).

Na area externa, encontrava-se a caldeira, area de dejetos, e o curral, que
possuia 4 divisdbes. Também era possivel identificar o corredor onde ocorriam 0s
banhos de asperséao, e brete de contencéo e insensibilizagdo. Entrando na planta de

abate (Figura 2), existiam ganchos de icamento, plataformas, esterilizadores, serras e
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um rolete. Ainda na parte interna, trés camaras de resfriamento, um tunel de
congelamento, sala de desossa, bucharia limpa, bucharia suja, duto de destinacéo de
couro e destinacdo da graxaria recolhidos por empresa especifica de Cruzeiro do Sul

para fabricacdo de farinha de ossos e carne (Faros).

Figura 2 - llustracédo da planta do estabelecimento.
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8.1- DUt°'C°L"° 23 - Camara fria 32 - Sala limpeza de ganchos
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Fonte: Arquivo pessoal (2022).
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3 DESCRICAO DAS ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

As atividades foram desenvolvidas no periodo de 25 de janeiro de 2022 a 14
de julho de 2022, totalizando 444 horas. O fechamento de carga horaria exigida de
420 horas foi no dia 7 de julho. Destas 175 horas foram acompanhadas em dias de
abate, 125 horas em dias de desossa e 144 para acompanhar desembarque, e
acomodacéo dos animais no curral. As atividades desenvolvidas neste trabalho foram

descritas como antes, durante, depois do abate.

3.1 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS ANTES DO ABATE

No local onde foi realizado o estdgio, os currais tinham o piso integro e
pavimentado com material de facil higienizacdo e desinfeccdo, cercas com altura
minima de 2 metros, de metal, sem cantos vivos ou proeminéncias que poderiam
ocasionar contusdes ou danos a pele dos animais.

Os currais, que se totalizam em cinco, deveriam estar livre de sujidades, os
bebedouros limpos e abastecidos, e era respeitada a lotagdo de 2,5m?2 por animal. As
fezes retiradas eram direcionadas a uma esterqueira que permanecia fechada. Ainda
no ambiente externo, era feita a leitura da pistola de insensibilizacéo. Apés verificacao
destas informacdes a estagiaria preenchia a planilha de Bem-Estar animal e Abate
Humanitério - PAC 9 (Anexo A) e apresentava para médica veterinaria.

3.1.1 Area interna

A avaliacdo da potabilidade da agua também era realizada pela estagiaria
neste momento, com a utilizacdo de um clorimetro digital. A 4gua era coletada no
dosador de cloro e em seguida realizava-se a adicdo do reagente em quantidade
estabelecida pelo fornecedor do kit dosador. O cloro residual livre deveria estar entre
0,5a 2 ppm (1 ppm =1 mg/L). A portaria N° 2.914, de 12 de dezembro de 2011, que
dispde sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da qualidade da agua para
consumo humano e seu padréo de potabilidade, no Art. 34 explica que € obrigatéria a
manutencao de, no minimo, 0,2 mg/L de cloro residual livre ou 2 mg/L de cloro residual

combinado.



14

Também era realizada pela estagiaria a inspecéo de toda linha de abate, desde
o teto, piso e chao, de acordo com o PPHPO. Os equipamentos utilizados como facas,
serras, luvas, ganchos, esterilizadores, pias, saboneteiras, plataformas e elevadores,
antes do inicio do processo de abate, deveriam estar limpos e livres de contaminacao.

Era realizado o controle da temperatura dos esterilizadores de facas, de acordo
com o regulamento RIISPOA 2020, Art. 72, nos ambientes nos quais ha risco imediato
de contaminacdo de utensilios e equipamentos, € obrigatéria a existéncia de
dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagdo com agua renovavel a
temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e dois décimos de graus
Celsius) (BRASIL, 2020).

O decreto municipal de Sdo Marcos, N° 3.670, de 22 de fevereiro de 2021,
exige que nos locais de retirada dos chifres, abertura do peito e serra de carcagas,
deve existir higienizadores proprios para cada tipo de serra e que o cabo deve ser de
material de facil higienizacdo. Esta mesma exigéncia se faz para os demais
instrumentos, como facas, chairas e ganchos (BRASIL, 2021).

Todas as informagcBes eram passadas pela estagiaria para a planilha de
Procedimento Padrdo de Higiene Pré-Operacional (PPHPO) (Anexo B) como
conformes ou nédo conformes, as acdes corretivas necessarias e revisadas pela

médica veterinaria.

3.1.2 Colaboradores

Os funcionérios deveriam estar sem adornos, perfumes, vestir uniformes limpos
e completos, barbeados, unhas aparadas e limpas, sem apresentar lesbes sem
protecao, usar mascaras e EPI’'s como luvas de malha de aco e capacetes. Todos
eram orientados a passar pela barreira sanitaria, onde ocorria lavagem das botas com
sabdo bactericida, e também eram feitas lavagem das méaos. Todas as orientagdes
eram passadas em treinamentos realizados mensalmente. Depois destas etapas e
verificacdo das conformidades, era feito o preenchimento da PAC 6 pela estagiaria
(Anexo C), e a liberagéo do inicio do abate pelas veterinarias.
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3.1.3 Desembarque

Os animais eram recebidos, no dia anterior, em pequenos lotes, pois eram
provenientes de diferentes pequenas propriedades rurais. Estes, eram separados em
currais, onde, quando possivel, evitava-se a mistura para que houvesse reducéo de
brigas por dominancia entre eles. Lotes distintos, eram identificados através de
marcacgao com tinta colorida, em uma parte especifica, podendo ser na picanha, lombo
ou cabeca.

De acordo com Brasil (2020), o Art. 86 do RIISPOA 2020, na ocasido do
recebimento e desembarque dos animais, o0 estabelecimento deve verificar os
documentos de transito, previstos em normas especificas, para assegurar a
procedéncia. Em paragrafo Unico, salienta que é vedado o abate de animais
desacompanhados destes documentos.

3.1.4 Animais no pré-abate

A primeira tarefa realizada no turno da manhé do abate, era a visita ao curral
onde estavam 0s animais, destinados ao abate. O intervalo entre o desembarque e o
abate, ficava em aproximadamente 22 horas, e este tempo, € importante para a
reducédo dos casos de contamina¢cdo no momento de evisceracao. Nesta etapa, como
parte da inspecdo ante-mortem, através da plataforma elevada (Figura 3) os animais
eram avaliados quanto as condicdes fisicas e sanitarias e se necessarios, eram
direcionados prioritariamente ao abate.

O Regulamento da Inspecédo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal no Art. 103 afirma que € proibido o abate de animais que ndo tenham
permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidades de
cada espécie e as situacdes emergenciais que comprometem o bem-estar animal
(BRASIL, 2017).

A portaria n° 365, de 16 de julho de 2021, Art. 30 define que o periodo de jejum
dos animais ndo deve exceder o total de vinte e quatro horas para bovinos, bubalinos,
ovinos e caprinos (BRASIL, 2021). Por este motivo, se houvesse alguma
intercorréncia e este periodo fosse excedido, os colaboradores eram orientados a

alimentar os animais.
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Figura 3 - Curral pré-abate do frigorifico Boi na Brasa Eireli

Fonte: Arquivo pessoal (2022).

Durante o periodo do estagio, ndo houveram casos de abate de emergéncia.
Mas sabe-se que o transporte tem muita influéncia no estado dos animais no pré-
abate e nas condic¢des da carcaca. Andrade et al. (2008) em um estudo que avaliavam
a influéncia do transporte na ocorréncia de lesdes, identificaram que a maioria das
lesdes nas carcacas sdo ocasionadas nas ultimas 24 horas antes do abate, mostrando
gue distancias maiores e estradas ndao pavimentadas agravam o numero de lesées.
Do total de 121 carcacas avaliadas, foi observado que 84,3% tiveram uma ou mais
lesBes, que resultaram no descarte da carne, evidenciando um prejuizo significativo.

O manejo dos animais, desde a retirada da fazenda até o abate acarreta em
consequéncia diretas e indiretas, alterando os rendimentos das carcacas, bem como
as caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais. Isso influencia na comercializacao,
visto que o consumo de glicogénio muscular, efeito do estresse, leva a valores de pH
elevado e um produto final de coloragdo escura, causando rejeicdo do consumidor
(SANTOS et al., 2019).

Este, era feito pelos funcionarios com chocalhos e bandeiras, e quando
necessario, uso de choque, desde que houvesse espaco para se deslocarem.
Também era feita uma lavagem, com tempo minimo de 3 minutos, incluindo regiédo
perianal. A entrada e permanéncia do animal dentro do corredor de insensibilizacdo
deveria ocorrer em um curto periodo.

De acordo com o decreto n°10.468, de 18 de agosto de 2020, no Art. 113, antes

de chegar a dependéncia, os animais devem passar por banho de aspersao com agua
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suficiente ou processo equivalente para promover a limpeza e a remocéo de

sujidades, respeitadas as particularidades de cada espécie (BRASIL, 2020).

3.2 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS DURANTE O ABATE

Roca (2001), define abate humanitario como o conjunto de procedimentos
técnicos e cientificos que garantem o bem-estar durante todo o processo precedentes
ao abate, livrando-os de sofrimentos desnecessérios, sendo a insensibilizacdo, a
operacao mais critica, que deve colocar o animal em estado de inconsciéncia, até o

fim da sangria.

3.2.1 Insensibilizac&o e sangria

A insensibilizacéo, era feita com pistola pneumatica (ar comprimido), a pressao
deveria estar entre 160 a 190 psi e era visualizada através da leitura do manémetro
de pressao. De acordo com a IN 03 de 2000 os animais ndo podem ser colocados no
recinto de insensibilizacdo se o colaborador responsavel ndo puder proceder essa
acao imediatamente apods a introducao do animal (BRASIL, 2000).

Entre insensibilizacdo, icamento e a sangria, deveria decorrer o tempo maximo
de 1 minuto, cronometrados pela estagiaria que orientava os funcionarios sempre que
0 tempo estava se esgotando. Ja o tempo minimo de permanéncia na sangria era de
3 minutos. Para Brasil (2000), a sangria deve ser iniciada logo apos a insensibilizacéo
do animal, antes que ele recupere a sensibilidade e passe a sentir dor, provocando o
mais completo possivel escoamento de sangue.

Nesta etapa, era realizada a sec¢édo da barbela e dos grandes vasos, sendo
gue deveria ser feita troca de facas, entre um passo e outro. Quando havia
necessidade, mediante atraso no igamento, o colaborador a realizava ainda na praia
de vomito.

Barbalho (2007) afirma que apos a insensibilizacdo o animal ndo deve mostrar
movimentos respiratorios ritmicos, ao tocar os olhos do animal ou cilios, ndo deve
haver resposta, os olhos devem estar fixos e ndo se movimentarem. Um bom
atordoamento também produz relaxamento dos musculos mandibulares e quando a

carcaca € icada, a lingua fica pendurada fora da boca. Todos estes sinais eram
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observados pela veterinaria e quando era verificado que estavam ausentes, o animal

era insensibilizado novamente por um colaborador através da pistola de emergéncia.

3.2.2 Primeira etapa

A sequir, iniciava a retirada dos chifres, orelhas, mofla, labios e debridamento
da cabeca. Estes, sdo considerados organicos reutilizaveis, por isso, sao
armazenados em local apropriado, até seu recolhimento. Entéo era feita esfola das
patas dianteiras e traseiras, e retirada de tendéo flexor digital superficial, que facilitava
a desatrticulacéao.

Depois, a oclusdo do reto, que era envolvido em saco plastico e colocado
novamente na cavidade, a fim de evitar contaminacgao por restos fecais. Era realizada
também a retirada de glandula maméria ou vergalha (6rgédo genital masculino). As
vergalhas, junto com os tendfes e as aortas sdo dispostos em caixas verdes, e
vendidos como subprodutos ndo comestiveis.

Durante todo o periodo do abate, a responsavel pela limpeza, mantinha a linha

sem acumulo de sujidades e sangue, por meio do uso de agua e rodos.

3.2.3 Esfola

Depois da esfola do peito e dianteiro com faca, era feita a abertura da carcaca
na parte toracica com serra. Também, era realizada a separacdo de traquéia e
esbfago, e posterior oclusdo. A segunda etapa da esfola, que permitia a retirada total,
era feita com auxilio de rolete e o couro destinado a outro ambiente, evitando acamulo
na planta.

Segundo Arthut et al. (2007) e Hauge et al. (2012), a pele € a principal fonte de
contaminacgao da carcaga, principalmente durante o processo de esfola. Gill (2004) e
Hauge et al. (2012) também afirmam isso, sendo regido do peito € o local considerado
mais propenso a contaminacao.

Neste momento, era possivel visualizar a coloragdo da gordura que poderia se
encontrar mais amarelada ou branca, de acordo com a alimentacao fornecida, o que
podia variar muito, ja que os animais eram provenientes de diferentes propriedades.

Segundo Bridi, Constantino e Tarsitano (2011), a coloragcdo mais amarelada ocorre
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devido a presenca de carotendides nas gramineas. Esta coloragdo, normalmente ndo

€ bem vista pelo consumidor, pois este, a relaciona com animais mais velhos.

3.2.4 Inspecao da cabecga e linfonodos

O Art. 126 explica que a inspecao post mortem consiste no exame da carcacga,
das partes da carcaca, das cavidades, dos orgaos, dos tecidos e dos linfonodos,
realizado por visualizacéo, palpacéo, olfacdo e incisdo, quando necessario (BRASIL,
2017).

Depois da esfola, a carcaca passava para a parte onde ocorre a desarticulacao,
lavagem e inspecédo da cabeca, com enfoque em linfonodos parotideos, sublinguais e
retrofaringeos. Em seguida, abertura e avaliacdo dos linfonodos pré-escapulares,
onde se observava aspecto, tamanho e coloragdo. De acordo com Corner (1994, p.
53 Apud SOUZA et al., 2014, p. 365) a inspecdo mais detalhada de linfonodos,
incluindo os da cabeca, toracicos, mesentéricos e da carcaca, aumenta a
possibilidade de les6es macroscopicas serem visualizadas.

Em um estudo feito por Souza (2014) sobre a frequéncia de lesbes
macroscopicas em carcacas de bovinos reagentes ao teste tuberculinico, revelou que
dentre as que apresentaram algum tipo de lesdo macroscopica sugestiva de
tuberculose, 49% ocorreram exclusivamente nos linfonodos mediastinicos, 28% no
figado e 14% no pulmé&o.

Ainda na inspecédo de cabeca, eram avaliados os musculos da mastigacao,
como o masseter e bucinador, buscando principalmente por cistos. Toledo (2018)
exemplifica que o diagnéstico da cisticercose bovina, durante o abate nos matadouros
e consiste basicamente na avaliacdo visual macroscopica de cisticercos nos tecidos
e o6rgaos da carcaca, mediante incisdes praticadas em &reas consideradas de
predilecdo para o cisticerco, como coracdo, musculos da mastigacdo, lingua e

diafragma.
3.2.5 Inspecdao das visceras
Posteriormente, abertura da cavidade abdominal, inspecdo de visceras

brancas em um espaco separado, bem como inspecéo de linfonodos mesentéricos,

de visceras vermelhas e destinacao do trato gastrointestinal para a bucharia.
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Segundo Muller (2015) as principais alteracdes, que levam ao maior percentual
de descarte, realizadas pelo servi¢o de inspecao sanitaria em matadouros frigorificos,
se encontravam no figado. Esse 6rgao € afetado por diversas enfermidades e, quando
condenado, constitui um prejuizo econémico direto para a industria frigorifica. Durante
a realizacdo do estagio, foi possivel identificar casos de fasciolose, hidatidose,
perihepatite, 6érgao friavel, teleangiectasia e contaminacédo. Esta afirmacéo pode ser
observada durante a realizacao do estagio, quando do total de alteracGes observadas,
58,46% eram no figado e 41,53% em outros 6rgaos.

Em um estudo realizado por Blau e Weber (2018), as principais lesdes
encontradas em figado de bovinos em um abatedouro frigorifico da regido oeste do
Parand, a telangiectasia foi a lesdo com maior numero de condenacdes, seguida por
abcessos, contaminagdo, congestdo e peri-hepatite. Esta alteracdo, se deve a
dilatacdo de grupos de capilares sinuséides, tem etiologia desconhecida e é mais
frequente em bovinos de idade avancada. Dentro do total de animais inspecionados,

8,3% apresentavam tal caracteristica.

3.2.6 Serragem da carcaca e toalete

A carcaca era serrada ao meio através de corte longitudinal, abrangendo a
sinfise isquiopubiana, a coluna vertebral e o esterno, e ocorria retirada de hematomas
e outras alteracdes, como reacdes vacinais e contaminacfes. Esse processo é
chamado de toalete sanitaria, onde também ocorre a abertura e inspecdo de
linfonodos inguinais, pré-crurais, iliacos e isquiaticos.

Mendonca (2016) afirma que as contusdes nas carcacas representam as
principais perdas para o frigorifico, pois, & medida que sdo removidas na linha de
abate, ocasionam quedas de rendimento de carcaca, danos a cortes e
consequentemente diminuicdo da qualidade da carcaga. Ocasionadas no animal
ainda vivo, as contusdes séo reflexo de problemas durante o manejo pré-abate,
problemas nas instalagbes e/ou das caracteristicas dos animais, no entanto sua
verificagdo é possivel apenas apés a retirada do couro, tornando dificil avaliar o

momento em que ocorrem.
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3.2.7 Material de risco especifico (MER)

Era feita durante o processo, a separacdo dos materiais de risco especifico
(MER), que incluem medula, amigdala, olhos e por¢éo distal do ileo. A remocé&o
destes, era feita com uma faca de coloracao especifica e de uso exclusivo. O encéfalo
era retirado em outro ambiente, apos destinacdo das cabecas. Quando o abate era
encerrado, este material era pesado e depois destinado a incineracédo na caldeira.

Vivian (2010) afirma que estes 6rgdos podem conter o agente da encefalopatia
espongiforme bovina, conhecida como vaca louca, controlada por meio da legislacao
gue ditam as normas de coleta e destruicdo destes materiais, bem como a proibi¢ao

da alimentacao de ruminantes com produtos de origem animal.

3.2.8 Desvio para o DIF

Caso houvesse alguma alteracéo encontrada, passava por uma avaliacdo da
veterinaria do SIM que liberava, condenava parcialmente ou totalmente a carcaca, de
acordo com a legislacao vigente. No Decreto N°9013 de 2017, Art. 129, toda carcaca,
partes das carcacas e dos 0Orgdos, examinados nas linhas de inspecdo, que
apresentem lesfes ou anormalidades que possam ter implicacfes para a carcaca e
para os demais 6rgdos devem ser desviados para o DIF, onde sdo examinado,
julgados e recebem devida destinacéao (BRASIL, 2017).

3.3 CARCACAS LIBERADAS

As carcacas liberadas, passavam por uma lavagem, remocéo do excesso de
agua e recebiam carimbagem nitida do selo de inspecao de acordo com o decreto n°®
3.670, de 22 de fevereiro de 2021, no coxao, lombo, ponta-de-agulha e na paleta, e ia
para camara fria. No mesmo decreto, em seu artigo 32 especifica que a temperatura
das carcacas (medida na intimidade das massas musculares) ao final de um periodo
de 18 a 24 horas, esteja nao superior a 7°C e assim permanecer até a sua expedicao,
na condi¢céo de carne resfriada (BRASIL, 2021).

Outro ponto importante, era 0 acompanhamento da velocidade da linha de
abate, com intervalo maximo de 40 minutos entre sangria e evisceracao, visto que os

animais eram suspensos por meio de guincho elétrico e processados por meio de
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forca manual. Prezava-se que permanecessem apenas uma carcaga por plataforma,
a fim de evitar o acumulo, ja que a linha ndo era automatica. Ao final do abate eram
preenchidas mais planilhas pela estagiaria, que visavam a verificacdo e correta
realizacdo do abate humanitdrio e bem-estar animal, Procedimento Sanitario
Operacional (PSO) (Anexo D), relatério de abate e prenhez.

Nos outros dias, eram verificadas e anotadas a temperatura de saida de ar e
temperatura dos produtos com termdémetro espeto, ou digital na camara fria,
verificagdo da data de validade e embalagens com identificacdo correta, avaliagdo das
camaras fria e refrigeradas, ndo permitindo acimulo de sangue ou sujidades. A
temperatura das %2 carcacas era aferida na regiao do traseiro, conhecido como coxao
mole, onde a estagiaria devia introduzir a haste do termémetro espeto profundamente
na por¢cado muscular (Figura 4 A). J& a temperatura das embalagens com termémetro
a laser era feita em area que nédo o rétulo (Figura 4 B). Segundo a portaria SDA 515
de 1 de fevereiro de 2022, o local de afericdo da temperatura, sera no interior da regido
denominada aranha (musculo glateo profundo), no caso do traseiro, e no interior da

paleta (musculo triceps braquial), no caso do dianteiro.

Figura 4 — Procedimentos de verificacdo. A) Afericdo de temperaturas em carcaca.
B) Afericdo de temperatura em embalagens a vacuo.

—~—

Fonte: Arquivo pessoal (2022).
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Também eram preenchidas planilhas de manutencdo preventiva de
equipamentos, manutencéo corretiva de equipamentos e calibracdo e afericdo de
instrumentos. Além de realizar a vistoria dos funcionarios, de acordo com a PAC - 6

ja citada anteriormente.

3.4 CASUISTICA

Analisando os dados, levantados durante o periodo do estagio, as principais
inconformidades encontradas no PPHO foram residuo nos esterilizadores e em
equipamentos, principalmente serras, bem como no piso e na canaleta. Ocorreu
também episodios de inconformidades quanto a higiene e saude dos manipuladores,
onde havia resisténcia ao uso de malha de aco.

Durante o abate, ocorreu a observacdo de animais com hematomas, porém,
houve uma ocorréncia especifica, no més de abril, em que os animais apresentaram
muitos hematomas, de grande extenséo. Dois destes passaram por toalete intensa
em regido de paleta (Figura 5A e 5B), sendo necessario retirar grande parte muscular
da regido. O animal que representou a maior perda, também estava no terco médio
de gestacéo, apresentava o figado com caracteristica aderente.

A possivel causa destas lesbes sdo carregamento e manejo inadequado,
durante o transporte ou ainda nos currais ap0s a mistura de lotes e a presenca de
animais aspados. Neste dia, houve orientacdo dos responsaveis por este

procedimento e desde entdo, ndo houveram mais casos de grande relevancia.
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Figura 5 — Carcaca de bovino. A) Animal antes de passar por toalete. B) Animal apés
toalete intensa.

Fonte: Arquivo pessoal (2022).

3.4.1 Nao conformidades observadas durante o abate

Uma colaboradora, responsavel pela inspecdo de visceras vermelhas,
informava a veterinaria caso encontrasse alguma irregularidade e marcava no abaco
(planilha de parede). Depois de acompanhar 15 abates, ja foi possivel perceber que o
orgdo que mais apresentou alteracdes foi o figado. Sendo em primeiro lugar, a
telangiectasia, que ndo se trata especificamente de uma patologia, mas € fator que
leva ao descarte. A telangiectasia, macroscopicamente € composta por areas
multifocais vermelho escuras, distribuidas aleatoriamente pelo parénquima e pode ser

ilustrada pela figura 6.



25

Figura 6 - Figado com presenca de telangiectasia.
T e T 1B T

N —

Fonte: Arquivo pessoal (2022).

Os principais achados de inspecdo, dos 543 animais abatidos, podem ser

ilustrados através do grafico 1 a seguir.

Gréfico 1 — Diferentes achados de inspec¢édo, considerando 543 animais.

Total de 543 abates
ni5; 2,8%

nie6; 2,9% n4d3;7,9%

ni8;3,3%

n42;7,7%

TELANGIECTASIA CISTO RENAL = FASCIOLOSE
FIGADO FRIAVEL OESOFAGOSTOMOSE  ABSCESSO HEPATICO

Fonte: Dados do estagio curricular (2022).



26

Os abcessos hepaticos eram mais comumente encontrados em animais
provenientes de propriedades de criagdo em confinamento. Junior et al. (2018)
descreve este achado macroscopico, como uma area de inflamacdo purulenta,
envolvida por uma capsula de tecido conjuntivo fibroso, que pode variar em espessura
e tamanho. Os mesmos autores explicam que podem ser sequelas de quadros de
acidose ruminal e ruminites, causadas por dietas ricas em carboidratos altamente
fermentaveis, e pobres em volumosos.

Segundo Neto (2018), este quadro também pode ocorrer, mas com menos
frequéncia, em animais que se alimentam de pastagens em condi¢des estressantes e
recebendo uma alta intensidade luminosa, pois estas produzem carboidratos nao
estruturais em excesso e podem contribuir para o surgimento de alteracbes
fermentativas.

Ainda segundo o0 mesmo autor, o epitélio das visceras, lesionado por condi¢cdes
de acidez, se torna uma entrada para o meio circulatorio por microorganismos
oportunistas, como micrébios anaerdbios e resistentes, como o Fusobacterium
necrophorum, que, por meio do sistema porta, colonizam diversos tecidos,
especialmente o figado e atuam na formacédo de abscessos hepaticos, instituindo-se
dessa forma, o complexo acidose ruminal-ruminite-abscesso hepético (NETO, 2018).

A esofagostomose, é causada por nematddeos do género Oesophagostomum.
As larvas deste parasita causam formacdes nodulares nos intestinos desses animais,
preenchidos por material necrético caseoso amarelo-esverdeado, com ou sem a
presenca da larva (TEIXEIRA, 2018).

O Decreto n°® 9.013 de 29 de marco de 2017, regulamentado pelo RIISPOA
2020, em seu Art. 150. explica que as carcacas e 0s 0rgaos de animais parasitados
por Oesophagostomum sp, devem ser condenados quando houver caquexia e em
paragrafo Unico diz que os intestinos ou suas partes que apresentem nodulos em
pequeno numero podem ser liberados (BRASIL, 2017). No decorrer dos abates
acompanhados, haviam lotes especificos com forma¢des nodulares porém a carcaca

se apresentava com escore satisfatorio.
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4 RELATOS DE CASO

4.1 CISTICERCOSE

4.1.1 Introducgéo

O complexo teniase-cisticercose é classificado como zoonose parasitaria,
caracteristica de paises subdesenvolvidos. Também tratada como sinénimo de
inadequacéo técnica em relacdo a adocdo de Boas Préticas de Producéo, é motivo
de prejuizos econémicos a cadeia produtiva da carne (ROSSI et al., 2014).

Toledo et al. (2018) esclarece que a teniase e a cisticercose sao duas entidades
morbidas distintas, causadas, respectivamente, pela Taenia e sua forma larvaria
Cysticercus cellulosae, ou seja, a mesma espécie de cestédio, em diferentes fases do
seu ciclo de vida.

Também relacionada a condi¢do de baixo indice de desenvolvimento técnico,
e problemas com medidas de saneamento basico, pois os humanos sédo 0s Unicos
hospedeiros definitivos de Taenia saginata, e adquirem a teniase ou solitaria através
do consumo de carne crua ou com processo ineficiente de coccédo (temperaturas
inferiores a 65°C), que contenham larvas do parasita, denominadas cisticercos
(ROSSI et al., 2014).

Pessoas que estdo parasitadas pela teniase podem apresentar desde sintomas
digestivos leves (desconforto epigastrico, nauseas, flatuléncia, diarreia), como serem
assintomaticas e s6 buscam servico médico quando ocorrem excrecado de proglotes
em suas fezes (PEARSON, 2020).

4.1.2 Relato de caso

No local do estagio, a orientacdo passada aos colaboradores era para que
fosse feita a incisdo nos musculos da mastigagdo em camadas, com corte duplo, a fim
de inspecionar tanto os masseteres internos quanto os externos. Também deveriam
ser cortados os pterigdides, de forma extensa e profunda, para pesquisa de alteracdes
compativeis com a cisticercose.

Durante um abate, a carcaca de um bovino macho, com procedéncia do

municipio de Caxias do Sul, foi desviada ao DIF ap0s ser encontrado um cisto
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calcificado no musculo masseter. Em seguida, foi feita uma avaliagdo minuciosa deste
e de outros 6rgaos, como coracgao, lingua e diafragma, através de diversos cortes, em
busca de mais cistos. Foram encontrados ao total, trés cisticercos viaveis na
musculatura do masseter, mais seis cistos vidveis no coracdo, e um calcificado. No
diafragma também foram encontrados dois cistos viaveis e um calcificado. Haviam
oito animais do mesmo lote, porém nao foram identificadas mais alteracdes.

De acordo com a instrucdo normativa n° 121, de 26 de fevereiro de 2021,
guando forem encontrados mais de um cisto, viavel ou calcificado, e menos do que o
fixado para infeccéo intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de eleicdo
examinados na linha de inspecdo e na carcaca correspondente, esta deve ser
destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, apés remocdo e
condenacdo das areas atingidas (BRASIL, 2021). Ainda de acordo com a mesma

instrugdo normativa:

| - quando for encontrado um cisto viavel, considerando a pesquisa em todos
0os locais de eleicdo examinados na linha de inspecdo e na carcaca
correspondente, esta deve ser destinada ao tratamento condicional pelo frio
ou pela salga, apds a remocédo e a condenacéo da &rea atingida. (BRASIL,
2021).

Il - guando for encontrado um Unico cisto j& calcificado, considerando, todos
os locais de eleicdo examinados, rotineiramente, na linha de inspecéo e na
carcaga correspondente, esta pode ser destinada ao consumo humano direto
sem restricbes, apds a remoc¢do e a condenacéo da &rea atingida. (BRASIL,
2021).

Esta instru¢cdo normativa tem validade até o dia 26 de setembro de 2022.
Depois desta data, o que entra em vigor novamente é o RIISPOA 2020, que explica
gue carcacas com infeccao intensa por Cysticercus bovis (cisticercose bovina) devem
ser condenadas, e também explica que infeccdo intensa € caracterizada quando sdo

encontrados, pelo menos, oito cistos, viaveis ou calcificados, assim distribuidos:

| - quatro ou mais cistos em locais de eleicdo examinados na linha de
inspecdo (musculos da mastigacdo, lingua, coracdo, diafragma e seus
pilares, es6fago e figado). (BRASIL, 2020).

Il - quatro ou mais cistos localizados no quarto dianteiro (musculos do
pescoco, do peito e da paleta) ou no quarto traseiro (musculos do coxao, da
alcatra e do lombo), ap6s pesquisa no DIF, mediante incisdes multiplas e
profundas. (BRASIL, 2020).

Baseada na legislacdo, a decisdo tomada foi de destinar completamente a

b

carcaca a graxaria/descarte. Em outras ocasioes, em diferentes carcacas, foram
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encontrados 5 cistos no masseter, 1 no cora¢édo e 1 lingua. Estas, foram liberadas
para o consumo e apenas descartado o 6rgdo em questao.

Em uma carcaca especifica, foram encontrados 4 cisticercos no coragao. Ainda
estando em vigor a normativa n° 121, de 26 de fevereiro de 2021, foi destinada ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor ap6s remocdo das areas atingidas.
Como o estabelecimento ndo possui este tipo de tratamento, manteve-se as carcacas
congeladas até a destinacao final, que ficou a seu critério

Na figura 7 € possivel observar os cistos encontrados durante a inspecéo feita
pelo DIF, sendo um cisticerco degenerado (Figura 7 A), presente no musculo
masseter, um cisticerco viavel em diafragma (Figura 7B) e dois cistos calcificados
encontrados no coracao (Figura 7C e Figura 7D).

O cisticerco degenerado, se caracterizava por formacao nodular composta por
area central com material caseoso. Cistos viaveis sédo descritos como lesdes cisticas
com parede transllicida ou levemente opaca, contendo liquido claro e um ponto
esbranquicado no interior. Ja os cistos calcificados caracterizam-se por lesdes
nodulares, amarelas, firmes ao corte, com consisténcia arenosa (PANZIERA, et al.,
2017).
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Figura 7 — Cisticercose. A) Cisticerco degenerado em masseter. B) Cisticerco viavel
em diafragma. C) Cisto 1 calcificado no coracao. D) Cisto 2 calcificado no coracéo.

Fonte: Arquivo pessoal (2022).

s

Para melhor compreensdo, € necesséria uma breve revisdo sobre o ciclo
(Figura 8). Ao realizar abertura de um cisto viavel, é possivel visualizar o escolex,
descrito anteriormente como ponto esbranquigado, que é um o6rgdo de fixacdo da
Taenia saginata. Quando um hospedeiro definitivo ingere uma carne com esta
caracteristica, em seu intestino, acontece o crescimento e desenvolvimento do
parasita para sua forma adulta, também conhecida como solitéria. Esta, apos
processo de reproducgéo, faz com que o homem excrete em suas fezes, seus ovos ou
proglotes gravidas (ALMEIDA et al. 2002).

O bovino, consome alimento ou agua contaminada com 0s ovos ou proglotes,
e estes eclodem pela ac&o do suco pancreatico e ao atingir a parede intestinal, migra
para a musculatura estriada, pois o parasita tem tropismo por regiées de maior aporte
sanguineo (ALMEIDA et al. 2002).
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Figura 8 — Revisao sobre o ciclo da T. solium e T. saginata
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Fonte: Marcelo Urbano Ferreira (2021, p.247).

Porém, o cisticerco so6 é infectante ao ser humano depois de um certo periodo,

conforme afirmam Taylor, Coop e Wall (2017, p. 98):

E inicialmente visivel macroscopicamente cerca de 2 semanas depois, como
mancha palida semitransparente com cerca de 1,0 mm de diametro, mas ndo
€ infectante aos humanos até, aproximadamente, 12 semanas depois,
guando alcanga seu tamanho total, ao redor de 1,0 cm. Até 14, é encapsulada
pelo hospedeiro em uma fina capsula fibrosa; todavia, apesar disto
geralmente ainda é possivel ver o escélex [...].

Taylor, Coop e Wall (2017) também explicam que a longevidade dos cistos
varia de semanas a anos, e quando morrem, normalmente séo substituidos por uma
massa friAvel caseosa, que pode se tornar calcificada. Com frequéncia, ambos 0s

cistos, vivos e mortos, estao presentes na mesma carcaca.
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4.2 FASCIOLA HEPATICA

4.2.1 Introducéo

Barros (2002) afirma que a fasciolose causada por Fasciola hepatica é
considerada uma zoonose com ampla distribuicdo geografica. Também conhecida
como doenca da baratinha-do-figado, € um verme achatado, classifica-se como
trematédeo da familia dos fasciolideos. Morfologia foliacea, e de coloracdo
avermelhada, possui ventosa oral pequena. Tem como hospedeiro intermediario
moluscos do género Lymnaea (ALMEIDA et al., 2012).

Alejos (2017) define como os hospedeiros definitivos, os ovinos, bovinos,
bubalinos, caprinos e suinos, além de outros animais, incluindo silvestres e explica
gue o ser humano € parasitado acidentalmente.

O ser humano, pode adquirir a infeccdo por meio da ingestdo de agrido ou
plantas aquaticas, por exemplo. Os sinais clinicos de casos agudos podem incluir dor
abdominal, hepatomegalia, nauseas e vbmito. Casos crbnicos podem ser
assintomaticos. O diagnéstico pode ser feito através de sorologia ou detec¢éo de ovos
nas fezes (MARIE; JUNIOR PETRI, 2021).

4.2.2 Relato de caso

Foi possivel observar grande prevaléncia de casos de fasciolose durante o
periodo de estagio. Foram encontradas alteracbes correspondentes a esta
enfermidade, em 6,62% do numero total de animais abatidos durante o periodo de

estagio, (Figura 9).
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Figura 9 - Fasciola encontrada em figado durante a inspecéao.

" g

Fonte: Arquivo pessoal (2022).

KANITZ et al. (2015), descreve alteracbes macroscoépicas de figados com
fasciola, entre elas espessamento por fibrose e calcificacdo do revestimento interno
de ductos biliares, e em seu interior, exsudato viscoso marrom-escuro. Estas
caracteristicas também foram observadas por colaboradores.

A migracao pelo parénquima hepatico pode causar sua destruicdo, espoliacdo
dos ductos biliares e na forma crbénica da doenca, pode levar as caracteristicas citadas
anteriormente. Além de ter a fibrose hepatica e hiperplasia de canais biliares, resulta
em prejuizos na producdo animal e algumas vezes, morte (ALEJOS, 2017).

Os ovos eliminados, no pasto, em condi¢cdes adequadas de calor e umidade,
eclodem produzindo um miracidio (forma larval) em aproximadamente 10 dias,
penetra no hospedeiro intermediario, se desenvolve e reproduz, tendo como produto
final, cercarias que, depois de abandonarem o caramujo, acomodam-se em
gramineas, logo abaixo do nivel da agua (TESSELE; BRUM; BARROS, 2013).

A manutencdo do molusco e disseminacdo da patologia € facilitada em
temperaturas entre 10 a 25°C, bem como a presenca de areas alagadas e umidas,

cultivo de arroz irrigado e a pecuaria extensiva (ALEIXO et al., 2015).
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Tessele, Brum e Barros (2013) explicam que os bovinos, que caminham na
agua em que bebem, podem, com 0 movimento das patas na agua, fazer com que as
metacercarias que repousam no fundo emerjam para a superficie e bebem a agua
contaminada. As metacercdrias ingeridas desfazem o cisto no duodeno e penetram
na parede intestinal. Um dia depois ja se encontram na cavidade abdominal e apos 4-
6 dias a maioria penetra na capsula hepatica e migra por até 6 semanas através do
parénquima até os ductos biliares.

Os mesmos autores também revelam que alguns trematédeos podem penetrar
acidentalmente as veias hepaticas e dai atingirem a circulacdo sistémica e localizar-
se em sitios incomuns, particularmente nos pulmdes de bovinos. Este ciclo pode ser

ilustrado conforme figura 10.

Figura 10 - Ciclo de vida da Fasciola Hepatica.
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Fonte: Chelsea Marie e William A. Petri Junior (2021).

Segundo Brasil (2020), pelo Decreto 10.468, de 18 de agosto de 2020, em seu
artigo 152, do RIISPOA, define que,

As carcacas e 0s 0rgados de animais parasitados por Fasciola hepatica devem
ser condenados quando houver caquexia ou ictericia. Quando a lesao for
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circunscrita ou limitada ao figado, sem repercussdo no estado geral da
carcaca, este 6rgdo deve ser condenado e a carcaga podera ser liberada [...].

Em todos os casos observados, os animais ndo apresentavam caquexia ou
ictericia e por isso foram liberados pelo DIF. Rosa (2016), explica que no estado do
Rio Grande do Sul, hd uma grande prevaléncia se comparado aos demais estados da
regido sul, com taxa média de ocorréncia de 13,77% nos bovinos abatidos entre 2010
e 2014.

Segundo relatorios do periodo de janeiro de 2002 a dezembro de 2010, do
Servico de Inspecéo Federal do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
(MAPA), mostram prejuizos de US$ 210 milhées em todo o pais, onde US$ 147
milhdes foram somente para o estado do Rio Grande do Sul (MOLENTO; PRITSCH,
2018).

Echevarria (2004) explica que para o controle eficiente é necessario um
fasciolicida facil de aplicar e que nédo deixa residuos na carne ou leite, porém nem
sempre este perfil € encontrado. Além de que nos casos de fasciolose cronica, quando

as lesbes estao consolidadas, ndo se tem obtido respostas aos tratamentos.
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5 CONSIDERACOES FINAIS

Depois de acompanhar o processo da industria frigorifica, foi possivel observar
a importancia de cada etapa, na qualidade do produto final. Além de observar fatores
como a coloracdo da carne, hoje o consumidor avalia todo o seu processo de
producdo, armazenamento e transporte, além de se preocupar com o bem-estar e a
procedéncia. O profissional da medicina veterinaria, habilitado para trabalhar nesta
competéncia, é o principal responsavel por entregar ao consumidor um alimento livre

de contaminacdes e impossibilitar a disseminagéo de zoonoses.
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ANEXO A - PLANILHA DE BEM-ESTAR ANIMAL E ABATE HUMANITARIO - PAC

9

Foie e Bem-Estar Animal e Abate Humanitario — PAC 9
Data: ) ! Mimera de anlmais abatidos: Responsdvel:
'_ [#] NG ACAD CORRETIVA

| Transporte / Culdado do candutor / Lotagan

| Nao ha acimule de sulidades nos currals |
Bebedeouros em nimero suficlenta, em bom estado de higiene &

| conservagio,
Agua disponivel, limpa @ em condigbes de consumo |
Os animals slo submetidos & descanso, em local calmo e

| respaitam a lolagio de cada curral |
Usa de chocalho @ bandeira na condugho dos animais. Somente
quando os mesmos nlo slo efetivos, faz-se uso do choque em

| B0V, apenas nos |arretes, |
0O Insansibllizador eata om bom estado de conservagio. Exlate
plstola da emargdncla prasente na sala do abate.

| Intervale adequado entre contencdo e insensibilizagao

Intervale adequada entre Insenslblizagdo e sangria |
Insensibilizagio eficiente (perda da consciéncia e gueda imediata,
flexo dos membros traseiros e extensfo dos dianteiros, auséncia
de reflexo palpebral, midriase, respiragho néo ritmica, lingua salta,

| auséncia de vocallzagho)

| Eficiéncia da sangria, com rempimento dos grandes vasos

| Intervale adeguado entre sangria e esfola
Hematomeas / contusaes

LEITURA DA PISTOLA: (160-180)
- Lotagdo dos currais: 2,5m? por boving
- Intervalo entre contengde e insensibilizagdo: 1 minuto ou o mals rapida possivel

- Intervalo entre insensibilizagdo e sangifa; no maximo 1 minuto

- Hematomas / cantustes: ausentes

= Intervalo entre sangria e esfola: no minima 3 minufas




ANEXO B — PLANILHA DE PROCEDIMENTO PADRAO DE HIGIENE PRE-
OPERACIONAL (PPHPO)

BARRETRA SANITARIA
Descricio C | NC | Descricio da nio conformidade e acio corretiva
Higiene do local
Organizacio
Lavatério de Botas
Lavatério de mios
Sabdo Bactericida
Humenacao ventilagio

CONTROLE DE HIGIENE DA SALA DE ABATE
Descricao C | NC | Descricio da nio conformidade e acio corretiva
Sabdo bactericida
Area Suja
Area himpa
Area inspecio de cabeca
Area inspecao de mitdos
Area de bucharia limpa
Area de buchana suja

Camara fra 1

Camara fria 2

CONTROLE DE HIGIENE DA SALA DE DESOSSA
Descrigio C | NC | Descrigio da nio conformidade e acio corretiva
Sabdo bactenicida
Higiene dos moveis
Higiene dos equipamentos
Higiene dos wtensilios
Expedigdo
Camara Fria
Tinel de congelamento
Camara congelada

HIGIENE E SAUDE DOS MANIPULADORES
Descricio C | BC | Descricio da nio conformidade e acio corretiva

Higiene corporal (adomos,
barbas_ umhas)
Uniformesbotas

Uso do lavaténe de
botas'maos

Uso de mascaras e EPI's

AGUA DE ABASTECIMENTO INTERNO

Ponto de | Hora | Cloro Livre C | NC | Descrigio da nido conformidade e
anilise (0,5 a 2ppm) acio corretiva

CONTROLE DE TEMPERATURA

Descricio do | Temperatura | Temperatura | Descricio da nio conformidade ¢ agio

ponto antes darante corretiva
°C "C
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ANEXO C - PLANILHA DE HIGIENE E SAUDE DOS MANIPULADORES - PAC 6

e 223 HIGIENE E SAUDE DOS MANIPULADORES — PAC 6
V" Boi e Brata

TP eHeree FRIGORIFICO BOI NA BRASA

Data

Hora

Itens Avaliados

1-0Os unifermes estdo limpos

NC

NC

NC

NC

NC

2- Os funciondrios ndo apresentam lesbes
sem protecdo

3- As unhas estdo aparadas, limpas e sem
esmalte

4- Os funcionarios estdo devidamente
barbeados

5- Os funciondrios estio isentos de adornos
e perfume

6- Os funciondrios estdo com uniforme
completo

7- Os funcionarios lavam botas e maos antes
de entrar na drea de produgdo

Ndamero do item ndo conforme/ Acao
corretiva

Monitor

Verificagio




ANEXO D - PLANILHA DE PROCEDIMENTOS SANITARIOS OPERACIONAIS
(PSO)

~ Frocedimentos Sanitarios Operacionais (PS0O)
S |
[ Bns Ehaus
Data; [ B Nimero de animais abatidos: Responsavel;

el ne | Problema identificade e agdo cometiva

[} | Lavagem dos animals na éres sxtema, Incluindo regléo pedanal

0z | lgaments @ sangria

03 | Coorre troca de facas na sangria, entre barbels e secgdo dos grandes vasos
04 | Esfoia das patas diantsiras, relirada do tendo

[ | Serra de chifres, retirada das orelhas, dos labios, desbridamento da cabega
06 | Rellrada da gléndula mamdria

07 | Retirada do vergalho

[} | Esfola da pata e do traseiro esquerdo

(] | Esfola da pata & do traselro dirslin, trecs-patas

10 | Esfola do matambre

11 | Esfola da cayda, lombo

12 | OclusBo do relo

13 | Esfola do peito, diantelro, serragem do peito

14 | Oclusfio do esdfago

15 | Rolete / Colecagio do coure na chute, nio acumulando na plants de abate
16 | Evlaceracho

17 | Desarticulagho o lavagom do cabaga

18 | Abertura e avaliagio dos infonodos parotideos, aublinguals e retrofaringeos
18 | Abertura e avallagio dos infonodos pré-sscapulares

20 | Separagho dos MER

Fal | Inspecho de visceras brancas e [Infonodos mesentéricos

22 | Inspecho de visceras vermelhas

22 | Serragem de mela-carcaga

24 | Abertura & Inspegio de infonodos Inguinals, pré-crurals, liacos @ [squidticos

25 | Toalat [

26 | Lavagem das melas-carcagas

27 | Garimbagem nitida e clara

| I Funciondrios lavam as maos apos Wncar no oouro ou oulro local contaminado antes de tocar T
| A Carcaca

***2 | Facas e chairas sac colocadas nos esterilizadores contipuaments
3 Utilizagdo de rode para limpeza da planta de abate evitande acdmulo de sangue

.} | Retirada de reagdes vacinais de forma adequada




