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RESUMO

O presente relatorio tem como objetivo descrever as atividades desenvolvidas no
estagio curricular obrigatério em Medicina Veterinéria, realizado na Secretaria
Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (SMAPA), no setor de Servico
Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal (COPAS-POA),
desenvolvido no periodo de 01 de agosto a 14 de outubro de 2022, totalizando 420
horas. O estagio foi supervisionado pela médica veterinaria Maricelda Borges
Figueredo e orientado pela Prof.2. Dra. Catia Chilanti Pinheiro Barata. Durante o
periodo no COPAS-POA foram realizados 36 processos de vistorias, 40 processos de
coleta de produtos e agua para analise laboratorial, 21 processos de avaliacdo de
rotulagem, 9 registros de novos produtos, 3 processos de Autos de Infracao, 8 Laudos
de Inspecdo Sanitaria e 6 Laudos de Supervisado. O relatério apresenta um relato de
caso sobre a aplicacéo de dois Autos de Infracdo e um Termo de Medida Cautelar
correlacionados a falta das Boas Praticas de Fabricacdo na agroindustria classificada
como Casa do Mel.

Palavras-chave: Inspecdo. Produtos de Origem Animal. Boas Préticas de Fabricacao.
Mel.
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1 INTRODUCAO

O ser humano depende dos animais para o desenvolvimento socioecondémico,
alimentacdo e convivio, entretanto, os mesmos sdo portadores de doencas que
podem ser prejudiciais aos humanos. Nesse sentido, a &rea de inspecao de produtos
de origem animal foi escolhida devido a intencdo de preservar a saude publica, bem
como, atuar na area posteriormente a conclusdo do curso de medicina veterinaria.

O periodo de estagio curricular obrigatério no campo de inspecao de produtos
de origem animal relatado no presente trabalho, foi realizado no setor de Servico
Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal (COPAS-POA),
vinculado a Secretaria Municipal da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (SMAPA),
localizada na cidade de Caxias do Sul — RS, sob a supervisdo de campo da médica
veterinaria Maricelda Borges Figueredo e orientacdo académica da professora Dra.
Cétia Chilanti Pinheiro Barata.

Posto que a protecéo da saude publica também é realizada através do servico
de inspecdo municipal, o presente trabalho tem como objetivo relatar a experiéncia
vivida durante o estagio curricular e discorrer sobre um importante relato de caso
acompanhado durante esse periodo. O caso foi sobre a aplicacdo de um Termo de
Medida Cautelar e dois Autos de Infragdo na mesma Casa do Mel. O primeiro Auto de
Infracao foi a respeito da inexisténcia das Boas Praticas de Fabricacdo e exigéncias
sanitarias relacionadas a manipulacao e preparo de matéria-prima, ja o segundo Auto
de Infracdo foi referente a data do envasamento do produto ser posterior a data de
fabricacéo.
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2 DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

O estagio curricular obrigatorio foi realizado das 8h00 as 12h00 e das 13h00 as
17h00, totalizando 420 horas, na Secretaria Municipal da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (SMAPA) de Caxias do Sul, no setor de Servico Municipal de Controle
de Produtos Agropecuarios de Origem Animal (COPAS-POA). A sede se localizava
na rua Moreira César, numero 1686, bairro Pio X, na cidade de Caxias do Sul, RS
(Figura 1 — A e B). Ademais, o prédio da SMAPA contava com a Secretaria Municipal
de Transito, Transporte e Mobilidade (SMTTM) da cidade.

Figura 1 — A) Secretaria Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(SMAPA); B) Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem
Animal (COPAS-POA).

e

B R Bl T/

‘z‘q, -

Fonte: Autora (2022).

A equipe de fiscalizagdo do COPAS-POA era composta, no momento do
estagio curricular, por trés médicas veterinarias. O setor ficava sob responsabilidade
da chefe de se¢do e médica veterinaria, Daniela Jacobus, e a agente administrativa,
Simone Jacobus.

O departamento era responsavel pelo registro, fiscalizacdo e vistoria das
agroindustrias que fabricavam produtos de origem animal. Faziam parte das
atividades do setor: coleta de produtos e agua para analise laboratorial oficial fisico-
quimica e microbioldgica; aprovacdo do Manual de Boas Praticas de Fabricacao;
emissao do Relatério de Agao Fiscalizatéria (RAF), do Relat6rio de Nao Conformidade
(RNC), da Resposta ao Relatério de Acdes Corretivas (R-RAC) e do Auto de Infracdo
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(Al); avaliacao das rotulagens e registros; fiscalizacdo das planilhas de autocontrole
presentes nos estabelecimentos.

No ano de 1989, foi publicada a Lei Federal n.° 7.889, de 23 de novembro de
1989, a qual deu competéncias aos municipios, através das Secretarias de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, o registro prévio para a fiscalizacdo de
estabelecimentos industriais ou entrepostos de produtos de origem animal. Somente
em 1997, foi publicada a Lei Municipal n.° 4.752, de 02 de dezembro de 1997, que
instituiu o Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios (COPAS) no
municipio de Caxias do Sul. A partir de entdo, tornou-se obrigatdria a prévia inspecao
e fiscalizagdo agroindustrial dos estabelecimentos que manuseavam produtos de
origem animal e vegetal.

Em 2016, a Lei Municipal n.° 4.752, de 02 de dezembro de 1997 foi revogada
pela Lei Municipal n.° 8.175 de 19 de dezembro de 2016, a qual instituiu o Servigo
Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal (COPAS-POA)
vinculado a SMAPA. Essa lei foi regulamentada pelo Decreto Municipal n.° 19.882, de
29 de novembro de 2018 e foram alterados alguns artigos pela Lei Municipal n.° 8.186
de 10 de margo de 2017.

No periodo do estagio curricular, o setor era responsavel pela certificacdo e
conservacgao da saude publica do municipio através da inspecao sanitaria e industrial

de vinte e quatro agroindustrias de produtos de origem animal conforme a Tabela 1.

Tabela 1 — Relacdo das agroindustrias registradas conforme atividade de producéo e
produto agropecuario de origem animal.

Atividade Quantidade

Granja Avicola 4
Unidade de Beneficiamento de Carnes e Produtos Carneos 7
Unidade de Beneficiamento de Carnes e Produtos Carneos — 6
Fatiados

Unidade de Beneficiamento de Leite e Derivados 3
Unidade de Beneficiamento de Mel e Produtos Apicolas 4
Total 24

Fonte: COPAS-POA (2018).
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O COPAS-POA conseguiu a prerrogativa de indicacdo para o0s
estabelecimentos interessados a aderir ao Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte (SUSAF-RS) e ao Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA). Esses selos
proporcionavam a comercializagdo intermunicipal e interestadual, bem como a
garantia da inocuidade e sanidade dos produtos de origem animal produzidos no
municipio. Até o dia 14 de outubro de 2022, o COPAS-POA possuia quatro
estabelecimentos aderidos ao SUSAF-RS e cinco estabelecimentos aderidos ao
SISBI-POA (CAXIAS DO SUL, 2021; MAPA, 2020; RIO GRANDE DO SUL, 2011).
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3 DESCRICAO DAS ATIVIDADES ACOMPANHADAS

Durante o periodo do estagio curricular foram acompanhadas as seguintes
atividades conforme a Tabela 2: preenchimento de Laudos de Inspecdo Sanitaria
Anual e Laudos de Supervisdo; acompanhamento das vistorias nas agroindustrias e
seus respectivos documentos como Relatério de Acao Fiscalizatoria (RAF) e Controle
de Vistoria, Relatério de Nado Conformidade (RNC); Relatério de Acdes Corretivas
(RAC) e Resposta ao Relatério de Acdes Corretivas (R-RAC) (Tabela 3); processos
de Auto de Infracdo com o compreendimento da legislacdo de Caxias do Sul (Tabela
4); coleta dos produtos de origem animal e agua de abastecimento interno que eram
encaminhados para a analise laboratorial oficial (Tabela 5); avaliacdo dos novos
registros de produtos de origem animal (Tabela 6); avaliacdo dos rétulos dos produtos
de origem animal (Tabela 7); participacdo nos projetos educacionais de agbes
sanitarias que visavam fornecer informacfes a respeito do Servico de Inspecao
Municipal de Caxias do Sul e a importancia de adquirir produtos com rotulagem
(Tabela 8); participacdo de eventos como cursos de aprimoramento referentes aos

Servigos de Inspec¢des Municipais (Tabela 9).

3.1 RELACAO DAS ATIVIDADES ACOMPANHADAS DURANTE O PERIODO DE
ESTAGIO CURRICULAR

Tabela 2 — Atividades acompanhadas no estagio curricular no COPAS-POA.

(continua)
Agosto Setembro | Outubro Total

Laudos de Inspecéo Sanitaria 5 3 8
Laudos de Supervisao 5 1 6
Participacao de eventos 3 2 5
Processos de Auto de Infracédo 2 1 3

Processos de avaliagao de
rotulagem de produtos de 6 9 6 21
origem animal

Processos de coleta de

produtos e agua 15 15 10 40
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(conclusé@o)

Processos de registro de novos
. ) 4 4 1 9
produtos de origem animal
P_roce_ssos de controle de 16 13 " 36
vistorias
Projetos educacionais de acoes 1 1 5
sanitarias
Fonte: Autora (2022).
Tabela 3 — Processos de controle de vistorias.
Agosto Setembro | Outubro Total
RAF 1! 16 13 7 36
RNC 2 15 10 5 30
RAC 3 13 9 4 26
R-RAC 4 13 9 4 26
Fonte: Autora (2022).
L1 RAF: Relatério de Acgéo Fiscalizatoria.
2RNC: Relatério de Ndo Conformidade.
3RAC: Relatério de Agdes Corretivas.
4R-RAC: Resposta ao Relatério de AgBes Corretivas.
Tabela 4 — Processos de Auto de Infragéo.
Agosto Setembro | Outubro Total
Aplicacao de Al* 2 1 3
Aplicacédo de Termo de 1 1 5
Medida Cautelar
Defesa de Auto de Infracéo 2 2

Recurso em 12 instancia

Recurso em 22 instancia

Fonte: Autora (2022).

* Al: Auto de Infrac8o.

Tabela 5 — Processos de coleta de produtos e agua de abastecimento interno para
analise oficial laboratorial.

(continua)
Agosto Setembro | Outubro Total
* FQ — Agua 1 1 2
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(concluséo)

FQ — Produto 6 3 9
* MB — Agua 2 2 5 9
MB — Produto 12 7 2 21

Fonte: Autora (2022).

* FQ: fisico-quimico.
* MB: microbioldgico.

Tabela 6 — Processos de registro de novos produtos de origem animal.

Agosto Setembro | Outubro Total
Mel
Pescados
Produtos lacteos 2 2
Produtos carneos 4 4 3 11

Ovos

Fonte: Autora (2022).

Tabela 7 — Processos de avaliacao de rotulagem de produtos de origem animal.

Agosto

Setembro

Outubro

Total

Acréscimo de rétulo

4

9

4

17

Acréscimo com
cancelamento de rétulo

Alteracdo de layout do rétulo

Cancelamento de roétulo

Fonte: Autora (2022).

Tabela 8 — Participacdo nos projetos educacionais de a¢des sanitarias.

Agosto Setembro | Outubro Total
Acdo conjuntacoma | 1 1
Prefeitura de Caxias do Sul
Escolas/Universidades 1 1

Fonte: Autora (2022).
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Tabela 9 — Participacédo nos eventos junto ao setor do COPAS-POA promovidos por
instituicbes governamentais.

Agosto Setembro | Outubro Total
Palestras 1 2 3
Cursos 2 2

Fonte: Autora (2022).

3.2 VISTORIAS

As vistorias faziam parte do servico de inspecdao e fiscalizacéo realizadas pela
equipe de fiscalizacdo do COPAS-POA. Elas ocorriam para controlar os requisitos
sanitarios e tecnoldgicos das agroindustrias registradas e ativas no municipio de

Caxias do Sul.

3.2.1 Periodicidade

As vistorias eram realizadas com periodicidade variavel, conforme a Portaria
n.° 5, de 17 de dezembro 2021, a qual estabelecia o calculo do Risco Estimado
Associado ao Estabelecimento (RE) nos estabelecimentos registrados no COPAS-
POA. Este calculo foi estabelecido para determinar as frequéncias minimas de
fiscalizacdo para estabelecimentos sujeitos a inspecdo periédica e as frequéncias
minimas das andlises oficiais fisico-quimicas e microbiolégicas dos produtos de
origem animal e da 4gua de uso interno.

O calculo do RE era obtido a partir do Risco Associado ao Volume de Producgéo
(RVP), ao Risco Associado a Categoria dos Produtos (RCP) e ao Risco Associado ao
Desempenho do Estabelecimento (RD) quanto ao atendimento a legislacdo aplicavel
a fiscalizacdo (CAXIAS DO SUL, 2021).

3.2.2 Relatorio de Acéo Fiscalizatoria (RAF) e Controle de Vistoria

Conforme a Resolucdo — RDC, n.° 275, de 21 de outubro de 2002, considerou-
se a necessidade de padronizacdo nas acdes de controle sanitario na area de
produtos alimenticios, adequacdo da acdo de inspecdo sanitaria nos

estabelecimentos e agroindustrias e desenvolvimento de um documento genérico de
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verificacdo das Boas Praticas de Fabricacao (BPF) adequado aos tipos de producdes
industriais alimenticias. Nessa perspectiva, adotou-se o Controle de Vistoria para
todas as agroindustrias registradas nos servicos de inspecdes municipais, estaduais
e federais, entretanto, cada qual possuia sua propria formatacao (ANVISA, 2002).

A partir dessa resolucéo, criou-se o RAF e Controle de Vistoria (ANEXO A), que
se tornou um documento oficial com itens a serem observados e preenchidos. Esse
documento era preenchido durante as vistorias pela fiscal de referéncia, responsavel
pela fiscalizac&do sanitaria daquela respectiva agroindustria.

Era necessario que o documento fosse preenchido em trés vias, pois a primeira
era entregue ao responsavel do estabelecimento, a segunda via retornava ao COPAS-
POA e era anexada junto aos demais documentos do estabelecimento, e, a terceira
permanecia no taldo do RAF. O preenchimento correto do RAF e Controle de Vistoria
assegurava a fiscal de referéncia que o procedimento de fiscalizacdo sanitaria estava
sendo documentado.

O RAF permitia que as fiscais seguissem um padrdo nas vistorias, além de
apontar as conformidades e ndo conformidades de cada estabelecimento. No relatério
eram observadas as condi¢Bes higiénico-sanitarias do local; condi¢cbes de higiene,
habito e saude dos manipuladores; controle de matérias-primas, ingredientes e
produtos quimicos; manejo de residuos liquidos e sélidos; controle integrado de
pragas, insetos e roedores; condicbes de manutencdo das instalacbes e
equipamentos; condicdes de analises laboratoriais, rastreabilidade e recall;
verificacdo das planilhas de autocontrole; controle da agua de abastecimento interno
através da medicao do pH (6 — 9) e cloro (0,2 ppm — 5 ppm) (ANVISA, 2002).

3.2.3 Relatorio de Nao Conformidade (RNC)

De acordo com a Portaria n.° 5, de 17 de dezembro 2021, ficou estabelecida a
utilizacdo do RNC (ANEXO B) como o documento oficial das notificacdes das falhas
no cumprimento das exigéncias regulamentadas. Bem como, definiu-o como
procedimento padrdo para o registro das ndo conformidades (NC) observadas durante
as vistorias nos estabelecimentos registrados pelas fiscais do COPAS-POA. Ressalta-
se, que o RNC também era preenchido em trés vias e 0 processo de entrega era igual
ao RAF.
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As NC observadas nos estabelecimentos podiam ser categorizadas em néo
conformidades imediatas ou ndo imediatas. A NC imediata era relacionada a higiene
do produto e da matéria-prima, caracterizada pela imediata correcdo do
estabelecimento e descrita pela fiscal de referéncia nas observacbes do RAF, nédo
sendo necesséria a resposta documental do estabelecimento. Entretanto, nos casos
gue a NC nao pudesse ser corrigida de forma imediata aplicava-se o0 RNC (CAXIAS
DO SUL, 2021).

3.2.4 Relatorio de Agbes Corretivas (RAC)

O responsavel legal do estabelecimento, junto ao responsavel técnico (RT),
tinha o prazo de dez dias Uteis, a contar da data de recebimento do RNC, para realizar
as agOes corretivas para cada ndo conformidade e apresentar o RAC (Figura 2).
Ademais, podia solicitar a fiscal de referéncia prazos mais longos para executar as
correcdes de cada item ndo conforme (CAXIAS DO SUL, 2021).

Figura 2 — Fluxograma da contagem de prazos solicitados no RAC.

Solicitado e concedido prazo

Ex.: 01/Jun. 11/Jun. de 30 dias 11Jul.
EMISSAQ ENTREGA DE EMISSAO FIM DO
DE RNC 10 d'ias RAC ’ R-RAC ’ PRAZO

(teis

Fonte: COPAS-POA (2018).

As respostas e solicitagbes de prazos eram encaminhadas e avaliadas pela
fiscal que utilizava carater técnico e legal para deferir ou indeferir os prazos solicitados.
O responsavel legal pelo estabelecimento podia solicitar a prorrogacdo do prazo, no
maximo duas vezes antes do vencimento, caso ocorresse algum imprevisto que
atrasasse a acao corretiva (CAXIAS DO SUL, 2021).

3.2.5 Resposta ao Relatério de Agdes Corretivas (R-RAC)

A emissao da R-RAC era realizada pela fiscal de referéncia do estabelecimento

e continha a ordem das medidas corretivas efetuadas e dos prazos solicitados
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conforme ilustrado na Figura 3. Através desse documento era possivel verificar o
cumprimento dos prazos do RNC nas vistorias e 0 ndo cumprimento de todos os itens
nao conformes poderia acarretar em adicional de acao legal e administrativa, ou seja,
a aplicacao do Al (CAXIAS DO SUL, 2021).

Figura 3 — Fluxograma da vistoria com emissdo dos documentos oficiais.

10 dias
Uteis

- REALIZACAQ EMISSAQ ENTREGA EMISSAQ
Nicio DAVISTORIA [~ | DERNC [ | DERAC [ ~ |DERRAC
NAQ
REALIZACAO
<« DEVISTORIAE
VERIFICACAQ
SIM
FIM

Fonte: COPAS-POA (2018).

3.2.6 Auto de Infracéo (Al)

Nos casos que a mesma ndo conformidade idéntica fosse apontada trés vezes
consecutivas no RNC, ou nao, dentro do periodo de doze meses, o estabelecimento
seria autuado. A partir da aplicagdo do Al (ANEXO C), iniciava-se 0 processo
administrativo na SMAPA (CAXIAS DO SUL, 2018).

O Al deveria mencionar a data e local que foi observada a infracdo; nome e
endereco do infrator; ato ou fato constitutivo do infrator; disposi¢ao legal infringida;
assinatura e identificacdo do autuante; assinatura do autuado. Nos casos que 0O
infrator se negava a assinar, era realizada uma declaragcédo no préprio Al e a via era
entregue ao responsavel legal do estabelecimento por meio de correspondéncia
registrada (CAXIAS DO SUL, 2018).

A fiscal de referéncia que realizava o Al extraia o documento e entregava a
primeira via ao infrator, a segunda era anexada ao processo administrativo e a terceira
permanecia no taldo de infracbes. A responsavel elaborava um Relatorio de

Fiscalizag&o para acrescentar ao processo administrativo, no qual continha detalhes
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da situacao, fotos e demais informacdes que considerasse necessaria para melhor
leitura da comisséo e Secretario do SMAPA durante o processo administrativo (Figura
4) (CAXIAS DO SUL, 2018).

Concordante ao art. 120 do Decreto n.° 19.882, de 29 de novembro de 2018, o
infrator podia apresentar defesa ao COPAS-POA em até dez dias Uteis posterior a
intimag&o do Al. A decisdo, em primeira instancia, cabia a uma comissdo nomeada
pelo Secretario do SMAPA, composta por trés servidores publicos titulares e trés
suplentes da area técnica elencados na Portaria n.° 02, de 04 de marco de 2020.

ApGs o recebimento da deciséo, o estabelecimento podia recorrer a decisdo da
primeira instancia, com a emisséo do recurso em segunda instancia com o prazo de
quinze dias Uteis, ao Secretario do SMAPA. O Secretario podia revisar a decisdo do
julgamento da primeira instancia e alterar a penalidade prevista (CAXIAS DO SUL,
2018).

Figura 4 — Fluxograma do procedimento administrativo de Auto de Infracao (Al).

10 dias

Nicio EMISSAC DE Uteis ENTREGA JULGAI\!ENTO EMISSAO DE CDMUNIQ.&O DE
Al DE DEFESA 18 INSTANCIA DESPACHO
15 dias (teis
EMISSAO DE COMPROVANTE JULGAI\!ENTO ENTREGA DE
DE DESPACHO 2% INSTANCIA RECURSO
FiM

Fonte: COPAS-POA (2018).

Nos casos que o estabelecimento ndo entregasse a defesa, o processo seguia
a revelia para julgamento em primeira instancia, ou seja, o réu era comunicado
oficialmente do processo e estava de acordo com a ndo entrega do documento de
defesa. Contudo, se o estabelecimento entregasse a defesa da primeira instancia,
mas nao entregasse o recurso da segunda e ultima instancia era automaticamente
imputada a deciséo da primeira instancia (CAXIAS DO SUL, 2018).

3.2.7 Penalidades
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As penalidades podiam variar entre adverténcia por escrito, quando o infrator
era réu primario e néo tivesse agido com dolo ou ma-fé, ou nos casos que o infrator
era reincidente da NC descrita no RNC anterior. Nos casos que o estabelecimento
nao era enquadrado como réu primario, aplicava-se multa, a qual variava de 10 (dez)
Valores de Referéncia Municipal (VRM'’s), a 500 (quinhentos) VRM'’s. O valor do VRM
no ano de 2022 equivalia a R$ 40,03 (CAXIAS DO SUL, 2018).

3.3 ANALISES LABORATORIAIS

A Instrucdo Normativa DAS n.° 04/2013 aprovou o Programa de Avaliacéo de
Conformidades dos padrées fisico-quimicos e microbiolégicos de produtos de origem
animal e agua de abastecimento dos estabelecimentos registrados nos Servicos de
Inspecéo Federais (SIF). A partir dessa IN, adotou-se os processos documentais e
praticos para as coletas dos produtos de origem animal e agua de abastecimento

interno do municipio de Caxias do Sul.
3.3.1 Periodicidade

A periodicidade das analises oficiais fisico-quimicas e microbiolégicas dos
produtos de origem animal e da agua de abastecimento interno também tinham como

base o valor do RE conforme descrito na Tabela 10.

Tabela 10 — Frequéncia de analises oficiais de produto de origem animal.

RE * Fisico-quimica Microbiolégica
Menor que 1,0 Anual Semestral
1,01-1,69 Anual Quadrimestral
1,7-2,29 Semestral Quadrimestral
23-3 Semestral Trimestral
Acima de 3 Quadrimestral Trimestral

Fonte: Caxias do Sul (2021).
* RE: Risco Estimado Associado ao Estabelecimento.
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A periodicidade das coletas para a analise laboratorial microbiol6gica dos ovos,
oriundos de Granjas Avicolas Pequenas, ocorria de forma semestral. Essa excecédo &
decorrente da Instrucdo Normativa (IN) n.° 5, de 14 de fevereiro de 2017, a qual
estabelece que granjas avicolas, que possuem recebimento de até 3.600 ovos de

galinha por dia, sdo agroindustrias de pequeno porte.

Tabela 11 — Frequéncia de analises oficiais de agua de abastecimento interno.

RE * Fisico-quimica Microbioldgica
Menor que 1,0 Anual Semestral
1,01-1,69 Anual Semestral
1,7-2,29 Anual Quadrimestral
2,3-3 Anual Trimestral
Acima de 3 Semestral Bimestral

Fonte: Caxias do Sul (2021).
* RE: Risco Estimado Associado ao Estabelecimento.

3.3.2 Coleta de produtos de origem animal para analise oficial

As coletas para andlise oficial de produto eram realizadas junto as vistorias
programadas as agroindustrias. As amostras para analises microbiolégicas e fisico-
guimicas eram coletadas de forma proporcional a industrializacdo, com excecéo dos
estabelecimentos que realizavam apenas o fracionamento de produtos lacteos e
carneos e/ou ralacao de queijo (CAXIAS DO SUL, 2021).

Tabela 12 — Quantidade de amostra de produtos para estabelecimentos que
realizam industrializacdo de produtos de origem animal.

Produtos registrados Quantidade de produtos

1 (um) a 15 (quinze) produtos Andlise de 1 (um) produto

16 (dezesseis) a 25 (vinte e cinco) produtos | Analise de 2 (dois) produtos

Acima de 26 (vinte e seis) produtos Andlise de 3 (trés) produtos

Fonte: Caxias do Sul (2021).
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Durante as coletas eram priorizados os produtos com maior volume de
producdo e eram coletados de forma intercalada. A fiscal de referéncia seguia um
cronograma programado para que todos os produtos elaborados pelo estabelecimento
fossem encaminhados para a analise laboratorial oficial. O processo ocorria conforme
ilustracéo da Figura 5 (CAXIAS DO SUL, 2021).

Era preenchido o documento de Requisicdo de Andlise Oficial de Produto
Microbiologico (ANEXO D) ou o documento de Requisicdo de Analise Oficial de
Produto Fisico-quimico (ANEXO E), em trés vias. O mesmo deveria conter as
informacdes disponiveis no rétulo do produto coletado, como o numero de registro do
produto e do estabelecimento no COPAS-POA, a data de fabricag&o; data de validade;
lote; temperatura da amostra; temperatura do ambiente; condicbes da embalagem (a
vacuo, plastica com lacre ou sem embalagem); condi¢cdes do ambiente (refrigerado,
congelado ou ambiental); data da coleta; hora da coleta (CAXIAS DO SUL, 2021).

O produto era mantido na embalagem original, devidamente rotulado, e era
colocado em outro saco plastico, fechado com né e lacrado com lacre metalico de
numeracdo especifica do COPAS-POA. Apéds, a fiscal de referéncia anexava a
Requisicdo de Andlise Oficial junto a amostra com fita adesiva personalizada pela
prefeitura de Caxias do Sul (CAXIAS DO SUL, 2021).

Nas andlises fisico-quimicas era necessario coletar trés amostras do mesmo
produto e lote, que poderiam ser utilizadas como contraprovas caso ocorresse a
presenca de alguma irregularidade ou ndo concordancia em relacéo ao laudo técnico
da analise laboratorial oficial. Uma amostra era encaminhada ao laboratorio
credenciado, e as outras duas ficavam lacradas e armazenadas na cémara de
refrigeracdo, visto que uma poderia ser utilizada como contraprova do
estabelecimento e a outra do COPAS-POA. Se ndo ocorresse nenhuma alteracao
fisico-quimica, as amostras separadas podiam retornar ao seu destino comercial
(MAPA, 2020).

Nos casos gque o estabelecimento ficava responsavel pelo encaminhamento
da amostra, a mesma devia ser armazenada na camara ou local que mantivesse a
temperatura adequada do produto coletado. Contudo, nos casos que o COPAS-POA
era responsavel pelo transporte da amostra, deveria ser condicionada a viabilidade e
capacidade do deslocamento, pois o laboratério devia ser localizado em Caxias do
Sul e o responsavel legal do estabelecimento tinha que assinar o Termo de
Autorizacao para Transporte de Amostras Oficiais (CAXIAS DO SUL, 2021).
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O Laudo de Analise Oficial que era disponibilizado no periodo de quinze dias
pelo laboratorio credenciado, apresentava os parametros e os padrdes legais vigentes
gue obedeciam a legislacdo consoante ao art. 132, do Decreto n.° 19.882, de 29 de
novembro de 2018. Nos casos de ndo conformidade na analise fisico-quimica e/ou
microbiologica se adotavam procedimentos, conforme o art. 127 do mesmo decreto
citado, exemplificados na Figura 5.

A apresentacdo de uma analise de produto em desacordo gerava Al e
inutilizac&o do lote, pois a amostra era considerada impropria para consumo. Nesse
sentido, o estabelecimento era obrigado a manter os registros de rastreabilidade do
produto, o qual devia ser recolhido e apresentado ao COPAS-POA para a devida
inutilizacdo (CAXIAS DO SUL, 2018).

O COPAS-POA exigia também que fosse realizada uma revisdo das BPF pelo
RT aos funcionérios, com a emissdo do Laudo Técnico, que deveria ser entregue em
até dez dias Uteis ap0s o aviso oficial do resultado da analise ndo conforme. Por hora,
o estabelecimento ficava proibido de fabricar o produto em questédo (CAXIAS DO SUL,
2018).

O Laudo Técnico era um documento elaborado pelo RT do estabelecimento e
devia constar as possiveis causas da nao conformidade do produto e as acdes
corretivas que seriam providenciadas para solucionar o problema. No mesmo
documento devia estar descrito a forma que ocorreria o recolhimento e quantidade do
produto inutilizado, ou conter a justificativa do motivo pelo qual o lote ndo poderia ser
recolhido.

Posterior a apresentacdo do Laudo Técnico, ocorria a recoleta do produto, o
qual era produzido de forma Unica para analise. Caso a analise estivesse dentro dos
padrdes legais, era liberada a producéo, caso contrario, permanecia suspensa através
da emissdo do Termo de Medida Cautelar (ANEXO F). Nos casos que a suspensao
permanecia, eram coletados trés lotes consecutivos do produto e encaminhados
novamente para analise (CAXIAS DO SUL, 2018).

A néo apresentacao de trés Relatorios de Ensaio consecutivos em acordo com
0s padrdes legais dos produtos no periodo de quatro meses, causava o0 cancelamento
do registro do produto no COPAS-POA. Nos casos que 0s produtos precisassem de
um periodo de maturacdo de sessenta dias ou mais, o prazo era maior (CAXIAS DO
SUL, 2018).
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Figura 5 — Fluxograma de analise oficial fisico-quimica e microbiolégica de

produto.
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Fonte: COPAS-POA (2018).

Os estabelecimentos que realizavam apenas o fracionamento de derivados de
leite e produtos carneos, ou seja, aqueles que eram inspecionados na origem e nao
passavam pelas etapas de fabricagdo e/ou industrializacdo, obedeciam a
periodicidade minima anual para as analises fisico-quimicas, e semestral para as
analises microbioldgicas. A coleta oficial também era baseada nos valores obtidos

através do calculo do RE.

Tabela 13 — Quantidade de amostra de produtos para estabelecimentos que
realizam fracionamento e/ou ralagéo de produtos de origem animal. ;ontinya)

RE *

Produtos registrados

Quantidade de produtos

Menor que 1,0

N&o importa o n.° de produtos

Andlise de 1 (um) produto

N&o importa o n.° de produtos

Andlise de 1 (um) produto

N&o importa o n.° de produtos

Andlise de 2 (dois) produtos

1,01-1,69
1,7-2,29
2,3-3,0

Com até 30 (trinta) produtos

Andlise 02 (dois) um lacteo e
um carneo
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(concluséo)

Andlise de 3 (trés) produtos,
2,3-3,0 Acima de 30 (trinta) produtos tendo ao menos um lacteo e
um carneo

Andlise de 03 (trés) produtos,
N&o importa n.° de produtos tendo ao menos um lacteo e
um carneo

Maior do que
3,0

Fonte: Caxias do Sul (2021).
* RE: Risco Estimado Associado ao Estabelecimento.

3.3.3 Coleta de dgua de abastecimento interno para analise oficial

As coletas de agua de abastecimento interno para analises oficiais também
eram realizadas concomitantes com a vistoria programada para o estabelecimento. A
fiscal de referéncia escolhia o ponto de coleta de agua e realizava a higienizacdo da
torneira com alcool 70°, enquanto aguardava de dois a trés minutos o produto quimico
reagir, realizava a afericdo da temperatura da agua e do ambiente, assim como a
medicao do pH e cloro.

A fiscal preenchia a Requisicdo de Andlise Oficial de Agua de Abastecimento
Interno (ANEXO G) em trés vias, a primeira anexada junto a anélise e encaminhada
ao laboratorio, a segunda era entregue ao proprietario do estabelecimento e a terceira
permanecia no taldo. Na requisi¢do devia constar a localizacdo do ponto de coleta; a
origem da agua (poco, poco artesiano, fonte protegida ou rede publica); se havia
tratamento da agua (CAXIAS DO SUL, 2018).

A agua coletada era armazenada no frasco de acordo com a analise que seria
realizada, podendo ser fisico-quimica (FQ) ou microbiolégica (MB). Posteriormente, o
frasco era acondicionado a um saco plastico transparente, fechado com né e lacrado
com lacre metélico de numeracéo especifica do COPAS-POA. A via da Requisi¢cédo de
Andlise Oficial era fixada junto a amostra com fita adesiva personalizada pelo
municipio.

Os laboratorios credenciados exigiam que a amostra de agua deveria ser
entregue no prazo de vinte e quatro horas. Nos casos que a amostra ndo fosse
entregue em até trés horas, contadas a partir da hora da coleta, a mesma devia ser
refrigerada em temperatura abaixo de 6°C (CAXIAS DO SUL, 2021).

3.3.3.1 Anélise microbiologica da agua
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O estabelecimento que apresentasse uma andlise microbioldgica da agua em
desacordo com o0s padrdoes legais vigentes era autuado (Figura 6), devendo
apresentar o Laudo Técnico com as acdes corretivas e realizar treinamento dos
funcionarios, com o objetivo de revisar as praticas adotadas sobre a qualidade da
agua pelo RT no periodo de dez dias Uteis. ApGs a emissao do Laudo Técnico, ocorria
a recoleta da 4gua para analise microbiol6gica completa (CAXIAS DO SUL, 2018).

Se andlise estivesse em desacordo com os padrdes legais vigentes novamente,
as atividades do estabelecimento eram suspensas. Conforme o art. 128, § 2°, do
Decreto n.° 19.882, de 29 de novembro de 2018, o estabelecimento sé era liberado
apos a apresentacdo de um laudo de analise fisico-quimica e microbiol6gica de agua.
No entanto, se a analise apresentasse apenas desacordo com os padrdes fisico-

quimicos, as atividades poderiam ser liberadas a critério das fiscais do COPAS-POA.

Figura 6 — Fluxograma de analise oficial microbiolégica da agua de abastecimento.
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Fonte: COPAS-POA (2018).

3.3.3.2 Andlise fisico-quimica da agua

O procedimento de coleta e analise da agua para a andlise fisico-quimica
(Figura 7) ocorria de forma semelhante a analise microbiologica. Entretanto, caso a

primeira analise estivesse em desacordo com os padrdes legais vigentes, ndo ocorria
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a emissdo do Al, apenas a notificacdo, e as andlises da recoleta de 4gua eram apenas

dos ensaios em ndo conformidade, ndo ocorrendo a anélise completa.

Figura 7 — Fluxograma de andlise oficial fisico-quimica da 4gua de abastecimento.
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Fonte: COPAS-POA (2018).

3.3.3.3 Status da Qualidade da Agua (SQA)

O estabelecimento que possuisse trés analises microbioldgicas oficiais de
aguas consecutivas e trés meses de planilhas de autocontrole completas dos
procedimentos relativos a qualidade da agua de abastecimento interno, como o
monitoramento do cloro e da limpeza e desinfeccdo do reservatdrio de agua, recebia
0 SQA. O SQA era um diferencial que o estabelecimento recebia, pois, a coleta de
adgua de abastecimento interno passava a ser semestral (CAXIAS DO SUL, 2021).

A perda do SQA ocorria se houvesse qualquer Al por andlise oficial fora do
padrdo legal vigente ou qualquer RNC referente a agua. Como por exemplo, no
momento da afericdo do pH e cloro, o valor do cloro estivesse abaixo de 0,5 ppm, ou
houvesse ndo conformidade na planilha de autocontrole da higienizacdo da caixa da

agua (CAXIAS DO SUL, 2021).

3.4 REGISTRO DE NOVOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
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De acordo com o art. 65, do Decreto n.° 19.882, de 29 de novembro de 2018,
todos os produtos industrializados pelo estabelecimento deveriam estar registrados
no COPAS-POA. Portanto, ndo era permitido iniciar a produgéo e comercializacdo dos
produtos nédo registrados sem prévia autorizacao e aprovacao da fiscal de referéncia.

O procedimento para o registro de novos produtos ocorria mediante a
apresentacao do Formulario de Registro de Produto (FRP) em duas vias (ANEXO H)
assinado pelo responsavel legal e RT do estabelecimento. Nesse documento deviam
constar as formulacfes que seriam utilizadas, previamente aprovadas pelo COPAS-
POA, conforme os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade dos Produtos
(RTIQ), e os ingredientes e aditivos utilizados deviam ter aprovacdo na Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) (CAXIAS DO SUL, 2019).

Ademais, no FRP devia constar o processo de fabricacdo do produto. Deveria
estar descrito o método de recepcdo e armazenamento da matéria-prima, o método
do processamento e a rotulagem que seria utilizada na embalagem do produto final.
O RT devia anexar os croquis dos rétulos, com a rotulagem da matéria-prima utilizada,
para a fiscal de referéncia avaliar e aprovar (CAXIAS DO SUL, 2019).

A fabricacdo de produtos sem RTIQ s6 era permitida depois da avaliacdo do
processamento, nomenclatura e denominacao de venda pelo COPAS-POA. Ademais,
os produtos sem RTIQ ou legislacdo vigente, deviam obrigatoriamente possuir analise
laboratorial fisico-quimica para estabelecer um padrdo comparativo (CAXIAS DO
SUL, 2019).

No FRP deviam estar informadas quais as matérias-primas, condimentos,
corantes e quaisquer outras substancias que estariam presentes durante a fabricacéo,
0s principios basicos e/ou composicao centesimal e a tecnologia do produto que seria
produzido. Nesse sentido, o deferimento ou indeferimento do registro de novos
produtos ocorriam por meio da avaliacdo da capacidade estrutural, tecnoldgica,
sanitaria, e da rotulagem dos produtos finais da agroindustria (CAXIAS DO SUL, 2018;
CAXIAS DO SUL, 2019).

3.5 ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
Consoante ao art. 1 da Resolucdo — RDC n.° 259, de 20 de setembro de 2002,

os estabelecimentos registrados no COPAS-POA deviam aplicar a rotulagem em

todos os produtos destinados ao comércio intermunicipal, interestadual e
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internacional, qualquer fosse sua origem, embalados e oferecidos ao consumidor.
Além disso, era necessaria a compreensao a respeito das definicdes de rétulo e os
tipos de embalagens que seriam utilizadas no processamento dos produtos, bem
como a correta descricdo da rotulagem do produto pelo RT da agroindustria (ANVISA,
2002).

Os produtos industrializados deviam ser identificados por rotulos com o nome
do produto; nome empresarial e CNPJ ou home do produtor rural e CPF; nimero da
Inscricao Estadual; endereco do estabelecimento produtor; carimbo oficial do COPAS-
POA; data da fabricacao e identificagdo do lote; data do prazo de validade; lista de
ingredientes e aditivos; instru¢gdes sobre a conservagao do produto; instrucdes sobre
o preparo e uso do produto (quando necessario); expressao obrigatoria de registro
“‘Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, COPAS-POA, n.° de registro do
produto no COPAS-POA; nimero de registro do estabelecimento no COPAS-POA”.
Ressalta-se que esses itens também eram avaliados pela fiscal de referéncia por meio
do FRP preenchido pelo estabelecimento (CAXIAS DO SUL, 2018).

Nos casos que o estabelecimento solicitava a alteracao do layout ou acréscimo
de rotulo, ndo era necessario o preenchimento de um novo FRP. A fiscal de referéncia
orientava ao RT que preenchesse o Termo de Avaliagdo do Formulério Simplificado
(ANEXO 1), no qual os itens eram direcionados aos dados do fornecedor da matéria-
prima e as informacdes do rotulo que seria utilizado, sendo dispensavel a descricao
do processamento do produto (CAXIAS DO SUL, 2018).

Na avaliagdo do croqui do rétulo anexado ao FRP, o carimbo oficial do COPAS-
POA era medido para verificar se estava conforme as medidas disponiveis no Decreto
n.° 19.882, de 29 de novembro de 2018. O carimbo possuia modelos especificos
relacionados ao peso dos produtos: até 1 kg (um quilograma) a medida devia ser de
1,2 cm x 2 cm no formato eliptico; acima de 1 kg a medida devia ser de 1,5 cm x 3 cm
no formato eliptico. Nos carimbos para carcacgas, a medida devia ser de 3,5 x 6 cm,
também no formato eliptico (CAXIAS DO SUL, 2018).

O material dos rotulos devia ser de boa qualidade e fixacdo, pois quando fosse
exposto a umidade, ndo poderia ocorrer perda da informacdo do mesmo. Também
eram observados se todos elementos estavam legiveis, sem rasuras e duplicidade
(CAXIAS DO SUL, 2018).

Ao finalizar os processos de avaliacdo de rotulagem, a fiscal de referéncia

preenchia o Termo de Avaliagdo de Formulario — Roétulos e Embalagens, o qual
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possuia itens que eram utilizados como guia para verificar as conformidades e ndo
conformidades do rétulo anexado ao FRP. Nos casos que ocorriam nao
conformidades, as mesmas eram descritas ho documento para o RT ser informado

quais foram os itens que causaram o indeferimento do rétulo.

3.6 LAUDO DE INSPECAO SANITARIA ANUAL

Conforme a Portaria n.° 5, de 17 de dezembro de 2021, realizava-se o Laudo
de Inspecao Sanitaria Anual (ANEXO J), pela fiscal de referéncia, uma vez ao ano nos
estabelecimentos ativos no COPAS-POA. O documento continha 150 itens, ou 123
para os estabelecimentos inclusos ao PEAF, e nele eram avaliadas instalacfes e
edificacao da agroinddstria; equipamentos, moveis e utensilios; a higiene e saude dos
manipuladores; producéo dos produtos; documentagdo que devia estar presente no
estabelecimento como o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo, os POP’s e as
planilhas de autocontrole.

O Laudo de Inspecdo Sanitaria gerava mais um item de soma ao RE e
possibilitava realizar o calculo previsto, pois gerava uma porcentagem que classificava
0 estabelecimento para o ano seguinte. Os estabelecimentos que obtinham 85 a 100%
de itens conformes pertenciam ao Grupo 1; Grupo 2: 61% a 84,99% dos itens
conformes; Grupo 3: 0 a 60,99% dos itens conformes. Logo apds a avaliacédo do laudo,
os itens ndo conformes eram descritos no RNC, e ocorria 0 mesmo processo de
documentacéo relacionado ao RAC e R-RAC (CAXIAS DO SUL, 2021).

3.7 LAUDO DE SUPERVISAO

O Laudo de Supervisdo era igual ao Laudo de Inspecdo Sanitaria, com o
mesmo numero de itens e topicos. Entretanto, esse documento era preenchido por
outra fiscal do COPAS-POA durante a vistoria, pois era uma forma de supervisionar a
fiscal de referéncia do estabelecimento (CAXIAS DO SUL, 2021).

Em seguida, ocorria uma reunido entre a fiscal responsavel pelo Laudo de
Supervisdo e a fiscal de referéncia da agroindustria. O objetivo do laudo era o
melhoramento interno do setor, pois as fiscais tinham a oportunidade de debater sobre

os pontos divergentes que foram observados na mesma vistoria e aprimora-los para
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as proximas. Além do mais, o laudo também era utilizado na soma para calcular o RE,
juntamente ao Laudo Inspecao Sanitaria (CAXIAS DO SUL, 2021).

3.8 ACOES EDUCACIONAIS SANITARIAS

As acbes educacionais sanitarias tinham como objetivo instruir a populacdo de
Caxias do Sul sobre a importancia de adquirir e consumir produtos de origem animal
inspecionados e fiscalizados. Assim como ressaltar os beneficios de ter o Servico de
Inspecéo Municipal (SIM) disposto a garantir a saude do consumidor, o bem-estar dos
animais e a preservagédo do meio ambiente.

Os eventos ocorriam junto aos 6rgaos privados e publicos, como universidades
e projetos da prefeitura, com o intuito de divulgar as informacgdes para os publicos de
todas as faixas etarias. Eram desenvolvidos jogos ludicos com dados para as criangas
e a entrega de folders informativos sobre inspecdo de produtos de origem animal e

zoonoses, cruzadinhas e jogo dos sete erros para os adultos.
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4 RELATO DE CASO

4.1 VISTORIA DE ROTINA EM CASA DO MEL: APLICACAO DE RAF E CONTROLE
DE VISTORIA, RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE, TERMO DE MEDIDA
CAUTELAR E AUTO DE INFRACAO

4.1.1 Introducéo

Segundo a legislacao brasileira (MAPA, 2000) mel é:

[...] o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas, a partir do néctar
das flores ou das secrec¢fes procedentes de partes vivas das plantas ou de
excrecgOes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de
plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas préprias, armazenam e deixam madurar nos favos da colmeia.

A criacdo de abelhas hoje é uma importante atividade agropecuéria no Brasil,
posto que representa renda e trabalho para muitas familias que pertencem as
agroindustrias brasileiras de pequeno porte. A participagcdo do setor apicola no
mercado nacional e internacional gera mudancas na cadeia produtiva, em busca de
maior qualidade e agregacdo de valor aos produtos (CAMARGO, et al., 2003;
FREITAS; KHAN; SILVA, 2004).

A apicultura desperta interesse em diversos segmentos pois € uma atividade
que coincide aos trés pilares do tripé da sustentabilidade: o social, o ambiental e o
econdmico. E uma atividade que ocupa cada vez mais espago no cenario econdémico
brasileiro e que promove mais inclusao social do homem ao campo, principalmente o
pequeno produtor. Ademais, incentiva a criacdo de abelhas que atuam como agentes
polinizadores naturais de espécies nativas, a qual contribui para o equilibrio da
biodiversidade brasileira (DE SOUZA; GRAMACHO; CASTAGNINO, 2012; FREITAS;
KHAN; SILVA, 2004; REIS, 2021).

Garantir a producdo de um produto seguro deve ser o principal objetivo de
todas as agroindustrias que atuam na producdo de mel, bem como deve ser um
compromisso assumido pelos produtores. Esse é o proposito de assegurar a
qualidade do mel que sai da agroindustria e chega a mesa do consumidor (SEBRAE,
2009; SILVA,; LEITE, 2010).
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4.1.2 Relato de caso

Conforme a IN n.° 3, de 14 de maio de 2019, entende-se como Casa do Mel o
estabelecimento que realiza o beneficiamento, industrializacéo e classificacdo de mel
e seus derivados, provindo de producéo prépria. Ademais, a area construida deve ser
compativel com a capacidade de producdo do estabelecimento, de modo que o
fluxograma de processamento seja harmonico as execucdes de recepcao, extracao,
beneficiamento, estocagem e expedicdo. O estabelecimento citado no relato de caso
que atendia aos requisitos higiénico-sanitarios previstos na legislacdo municipal.

O mesmo possuia estrutura e fluxograma de acordo com a portaria vigente no
municipio. Abrangia quatro areas de producdo: area da barreira sanitaria com
vestiario; sala de recebimento; sala de extracdo; depdsito (CAXIAS DO SUL, 2019).

Os equipamentos utilizados para a produgdo, como desoperculador,
centrifuga, tanque de decantacdo e mesas, eram de ac¢o inoxidavel com superficie lisa
aprovados pelo COPAS-POA. A localizacdo dos mesmos respeitava o fluxograma
operacional da producéo, a fim de facilitar o manuseio do produto e a higienizacéo do
local. Havia também o equipamento descristalizador utilizado para descristalizar o mel
durante o processamento (CAXIAS DO SUL, 2019).

A agroindustria Casa do Mel recebia a fiscalizagéo a cada trés meses, baseada
no calculo do RE, realizado no ano anterior pela Portaria n.° 5, de 17 de dezembro de
2021.

Figura 8 — Fluxograma da agroindustria Casa do Mel.
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Fonte: Memorial Econémico Sanitaria da Agroindustria (2018).
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No dia 17 de agosto de 2022, foi realizada a vistoria de rotina na agroindustria
identificada como Casa do Mel. O local apresentou desconformidades relacionadas
ao ndo cumprimento das Boas Praticas de Fabricacao, requisitos higiénico-sanitarios
e 0 ndo preenchimento das planilhas de autocontrole.

Apés a vistoria do estabelecimento, foram realizadas as seguintes acfes
fiscalizatérias no estabelecimento: Relatério de Acdo Fiscalizatoria e Controle de
Vistoria (ANEXO K); Relatério de Nao Conformidade n.° 17/08/22 (ANEXO L); Termo
de Medida Cautelar n.° 00103 (ANEXO M); Auto de Infracdo | n.° 365 (ANEXO N);
Auto de Infracéo Il n.° 396 (ANEXO O).

4.1.2.1 Nao Conformidades descritas no Relatdrio de Nao Conformidade

a) Condicbes higiénico-sanitarias do estabelecimento: a area da barreira
sanitaria (lava-botas, pia para lavagem de méos e chdo) se encontrava suja e
empoeirada (Figura 9 — A e B); mal acondicionamento dos baldes com matéria-
prima, pois estavam em contato direto com chao devido a falta de estrados
(Figura 9 — C); presenca de cadeira com poeira e sujidades na area do vestiario;
embalagens secundérias estavam em contato direto com o chéo devido a falta
de estrados (Figura 9 — D);

Figura 9 — A) Lava-botas com poeira e sujidades; B) Pia para lavagem de maos com
sujidades; C) Auséncia de estrados embaixo dos baldes com matéria-prima; D)
Auséncia de estrados embaixo das embalagens secundarias.

-
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Fonte: Autora (2022).

b) Condicdes de higiene, hébito, salde e treinamento higiénico dos
manipuladores: a manipuladora estava utilizando anel, reldgio e brincos na
area de processamento; a manipuladora ndo utilizou a barreira sanitaria ao
entrar na sala de processamento;

c) Condicbes de controle de matérias primas, ingredientes, embalagens e
produtos quimicos: auséncia de identificacdo (n.° do lote, data do primeiro
envase e local) nos baldes que continham matéria-prima (Figura 10 — A);
presenca de mofo nas tampas dos baldes; mal acondicionamento das
embalagens primarias, pois as embalagens secundérias estavam abertas e

alocadas em local inapropriado (Figura 10 — B);

Figura 10 — A) Baldes sem identificacdo; B) Embalagens secundérias
acondicionadas em local inapropriado.

Fonte: Autora (2022).
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d) Condicbes dos controles de processos e formulagbes: presenca de
produtos de retorno na sala de processamento e no descristalizador (Figura 11
— A); utilizacédo de panos de nylon para a filtragem do mel envasadora (Figura
11 — B); no roétulo do produto a data do envase estava dia 20/08/2022,
entretanto, o envase estava sendo realizado no dia 17/08/2022; presenca de
banco de madeira na sala de processamento; produto final presente no
descristalizador para ser comercializado novamente sem registro de retorno
(Figura 11 — C); matéria-prima envazada sem o controle da umidade; auséncia
de todas as planilhas de autocontrole; auséncia do Manual das BPF para a
fiscalizagao da fiscal de referéncia;

Figura 11 — A) Produtos de retorno armazenados dentro do cesto de supermercado;
B) Pano de nylon utilizado para filtragem do mel na envasadora; C) Produtos de
retorno no descristalizador.

Fonte: Autora (2022).

e) Condicbes de controle integrado de pragas, insetos e roedores: presenca
de abelhas no interior do estabelecimento, como por exemplo, nas janelas
(Figura 12).
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Figura 12 — Presenca de abelha na fresta da janela no interior do
estabelecimento.

Fonte: Autora (2022).

4.1.2.2 Aplicagéo do Termo de Medida Cautelar

No dia 17 de agosto de 2022, a fiscal de referéncia do estabelecimento aplicou
o Termo de Medida Cautelar com a apreensao do produto pelo fato de: “ter presente
no estabelecimento produto de retorno de mercado (dentro do descristalizador, na
sala de processamento e sala de envase), sem ter dado descarte adequado e sem
apresentar o controle da rastreabilidade. Portanto, ndo h& controle do produto apés a
comercializagao”.

Ficaram apreendidos doze potes de 500 gramas (Figura 13) com os respectivos
lotes: duas unidades do lote 10/06/22; quatro unidades do lote 23/04/22; trés unidades
do lote 19/05/22; trés unidades do lote 11/05/22; cinco potes de 1 quilograma, com
duas unidades do lote 19/05/22; trés unidades do lote 10/06/22; cinco potes de 25
gramas com trés unidades do lote 23/04/22 e duas unidades do lote 19/05/22.
Totalizou-se a apreensao de vinte e duas unidades de produto de retorno presentes

no estabelecimento.
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Figura 13 — Produtos de retorno dentro do descristalizador.

Fonte: Autora (2022).

Os produtos apreendidos foram armazenados dentro de duas caixas, as quais
foram lacradas com fita adesiva personalizada e acomodadas nas prateleiras de
embalagens (Figura 14). Sob nenhuma hipétese essas caixas poderiam ser

realocadas ou manuseadas até liberacdo da fiscal de referéncia.

Figura 14 — Caixas lacradas com fita adesiva com os produtos de retorno dentro.

Fonte: Autora (2022).

A aplicacdo do Termo de Medida Cautelar permanecia vigente até o RT, ou 0
responsavel legal do estabelecimento, apresentar um documento oficial com a
descricdo de como seria realizado o descarte correto dos produtos apreendidos. O
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documento também podia apresentar a possivel justificativa do porqué esses produtos
haviam retornado.

Ademais, a fiscal de referéncia solicitou ao RT e ao responsavel legal, que nédo
estavam presentes no local, entrassem em contato com o COPAS-POA para agendar

uma reunido. Concedeu-se um prazo de cinco dias Uteis para realizar o agendamento.
4.1.2.3 Aplicacao do Auto de Infracdo

Além das acdes fiscalizatorias realizadas, a fiscal de referéncia aplicou dois
Auto de Infracéo para o estabelecimento no dia 17 de agosto de 2022. O Al I, n.° 365
e 0 Al Il, n.° 396.

4.1.2.3.1 Auto de Infracéo |

No dia 17 de agosto de 2022, aplicou-se o primeiro Al, n.° 365, devido a infracédo
ao art. 102 do Decreto 19.882, de 29 de novembro de 2018, que previa: inciso XXXVI
— “utilizar produto ou matérias primas vencidas, ou, colocar aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo de validade, ou, colocar data de fabricacdo posterior a
data de fabricacdo do produto”; visto que, a manipuladora envasou os produtos com
data de fabricacdo do dia 20/08/2022 (Figura 15), no entanto, o envase foi realizado
no dia 17/08/2022.

Figura 15 — Produto final com data de fabricagcéo do dia 20/08/2022.

Fonte: Autora (2022).
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4.1.2.3.2 Auto de Infracédo Il

A aplicacdo do Al Il, n.° 396, ocorreu pela observacao dos seguintes fatos: “néo
respeitar as boas praticas de fabricacdo, exigéncias sanitarias e praticas higiénicas
no que diz a respeito a manipulagéo e preparo de matérias primas e produtos; nao
realizar a higienizacdo dos calgados e maos ao entrar na sala de processamento;
utilizar anel, reldgio e brincos; nédo utilizar estrados debaixo dos baldes com matéria-
prima e embalagens secundarias; produtos de retorno na sala de processamento e
descristalizador; utilizacdo de panos para a filtragem do mel; presenca de banco de
madeira na sala de processamento; néao realizar afericdo da umidade no envase dos
produtos; area da barreira sanitaria, vestiario e sala de processamento com presenca

de poeira”.

A agroindustria apicola infringiu o art. 102 do Decreto 19.882, de 29 de
novembro de 2018 correspondente a: inciso | — “desobedecer a quaisquer das
exigéncias sanitarias em relacdo ao funcionamento do estabelecimento e a higiene do
equipamento e dependéncias, bem como dos trabalhos de manipulacdo e preparo de
matérias primas e produtos”; e ao inciso Il — “operar sem utilizacdo de equipamentos
adequados”.

Ademais, apontou-se a infracdo a IN n.° 5, de 14 de fevereiro de 2017, do
MAPA, art. 45, 8§ 2° — “a dispensa de laboratério previsto no paragrafo anterior ndo
desobriga a realizacdo no estabelecimento de analise de umidade no mel”; e ao art.
49, inciso Il — “filtro ou peneira com malhas nos limites de 40 (quarenta) a 80 (oitenta)

mesh, ndo se permitindo o uso de material filtrante de pano”.

4.1.2.4 Documento Oficial para Defesa

No dia 8 de setembro de 2022, a agroindlstria autuada apresentou a defesa
correspondente ao Al I, n.° 365. A responsavel legal alegou que a data de envase,
posterior a data de fabricacdo, deveu-se a impossibilidade de a manipuladora envasar
o produto na data que o0 mesmo seria encaminhado ao comércio.

Ademais, alegou-se ingenuidade a respeito do acontecimento, visto que foram

apenas trés dias de posterioridade a data correta. A proprietaria solicitou a reviséo do
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Al aplicado, pois esse fato ndo configurou como fraude ou quebra de confianga com
0 consumidor.

Relacionado ao Al Il, n.° 396, a defesa néo foi apresentada. Nesse sentido, a
Comisséo de Julgamento ir4 aplicar a decisdo, e a mesma nao podera recorrer o

julgamento.

4.1.2.5 Comissao de Julgamento

As reunides da Comissao de Julgamento para avaliar os Autos de Infracao
aplicados aos estabelecimentos ocorriam a cada dois meses. No dia 10 de novembro
de 2022 ocorreu a reunido prevista e foram aplicadas as decisées dos julgamentos
em primeira instancia.

A penalidade do Al n.° 365 foi aplicada baseada no art. 108, inciso Il, alinea c,
concomitante ao art. 110, inciso Il, alinea b e e, pela infracdo ao art. 102, inciso XXXVI.
Uma vez que o estabelecimento cometeu a infragcdo com a intencéo de obter qualquer
tipo de vantagem e por gerar a probabilidade de consequéncia danosa para saude
publica ou consumidor, a infracdo ficou enquadrada como grave e com multa de 51
VRM'S (CAXIAS DO SUL, 2018).

No Al n.° 396 a pena aplicada foi fundamentada no art. 108, inciso | —
“adverténcia por escrito, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou
ma-fé”, por infringir ao art. 102, inciso | e Il. Ou seja, a Casa do Mel ira receber apenas
uma adverténcia pela falta das BPF, pois foi configurado como priméario na acao
(CAXIAS DO SUL, 2018).

4.1.3 Discussao

O entendimento da importancia dos POP’s e da presenca das planilhas de
autocontrole nas agroindustrias, possibilita a melhor compreensdo dos fatos
apresentados pela fiscal de referéncia ao aplicar o Termo de Medida Cautelar e da
aplicacao dos Autos de Infracdo. A descricao dos fatos dos dois Autos de Infracéo foi
baseada nos artigos da IN n.° 3, de 14 de maio de 2019, que estabelece as normas
técnicas de instalacdes e equipamentos para Casa do Mel.

Ademais, era preciso que a Casa do Mel citada no relato, estabelecesse a

descricéo e registro dos procedimentos realizados desde a producéo até a venda ao
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mercado consumidor. A ndo presenca das planilhas de autocontrole no momento da
vistoria impossibilitou a averiguacao da rastreabilidade do produto de retorno presente
no local, tornando-se necesséria a aplicacdo do Termo de Medida Cautelar e do Al Il
(SEBRAE, 2009).

Consoante ao item “manipulador ndo realizou a higienizacédo de calcados e
maos ao entrar na sala de processamento”, pontuado no Al Il, ressalta-se a
obrigatoriedade do controle dos héabitos higiénicos dos manipuladores. E
indispensavel a lavagem correta das botas e a lavagem das méos e antebracos antes
de manipular a matéria-prima e demais produtos, conforme art. 28 (CAXIAS DO SUL,
2019).

Na sala de depdsito, local onde sdo armazenadas as embalagens, devem
haver estrados ou prateleiras que permitam a organizacdo das mesmas, entretanto,
as embalagens se encontravam armazenadas sem a utilizacdo dos estrados.
Segundo o art. 37, exige-se cautela extrema com as embalagens primarias e
secundarias posto que o material delas, em alguns casos, pode carregar sujidades ao
mel e comprometer a sua inocuidade e qualidade (CAXIAS DO SUL, 2019; MAPA,
2000).

Os baldes ou tambores com matéria-prima devem estar sempre depositados
sobre estrados e sob nenhuma hip6tese, em contato direto com o piso, consoante ao
art. 35. Além de que devem estar sempre identificados com numero do lote, data do
primeiro envase e local de coleta (CAXIAS DO SUL, 2019).

Exige-se 0 equipamento para a medi¢cao da umidade do mel, pois ocorre maior
desenvolvimento dos microrganismos osmofilicos que podem provocar a fermentacao
do mel quando a umidade esta acima de 20%. A agroindulstria citada possuia o
equipamento para afericdo da umidade, entretanto ndo o utilizava e ndo realizava o
registro do processo nas planilhas de autocontrole. Todavia, o registro e controle da
afericao € indispensavel para realizar a comercializacao do produto final (GOUVEIA,
2019; MAPA, 2017; MAPA, 2000).

Cita-se que a agroindustria pode receber o produto de retorno para realizar a
descristalizacdo do mel, pois o produto se encontrava dentro do periodo de validade.
Contudo, esse reprocessamento deveria constar nas planilhas de autocontrole e
respeitar a temperatura indicada, 45°C, para garantir a inocuidade e qualidade do
mesmo (CAMARGO, et al., 2006; MAPA, 2020).



48

O estabelecimento poderia apresentar trés alternativas para solicitar a
liberag&o dos produtos apreendidos ao COPAS-POA pelo Termo de Medida Cautelar,
as quais seriam avaliadas pela fiscal de referéncia. O produto de retorno, apos analise
laboratorial fisico-quimica, poderia retornar ao comércio caso estivesse dentro dos
padrdes legais vigentes, ou seria utilizado para a producdo de mel industrial, caso
estivesse fora dos indices de diastase, hidroximetilfurfural ou acidez. Além disto,
poderia ser utilizado como alimentacdo para as abelhas da propriedade (MAPA,
2020).

As Boas Préaticas de Fabricacdo (BPF) concomitantes as Boas Préticas
Apicolas (BPA), formam um conjunto de medidas que devem ser adotadas pelas
agroindustrias apicolas, com o intuito de assegurar a qualidade sanitaria e a
conformidade do produto final. E necessario garantir e comprovar que o mel produzido
€ seguro e pode ser oferecido ao consumidor sem risco a saude, visto que somente
as andlises laboratoriais ndo garantem que o mel € de boa qualidade (SEBRAE, 2009;
SILVA; LEITE, 2010).

Nessa perspectiva, a aplicacdo da BPA reduz os riscos de contaminacdo e
permite o controle dos perigos que comprometem a inocuidade e qualidade do mel. A
adocado dessas medidas proporciona a seguranca a saude do consumidor e amplia a
possibilidade de comercializacdo do mel, proporcionando maior competividade ao
mercado produtor. A producdo de mel de qualidade e de seguranca alimentar é uma
exigéncia do mercado nacional e um diferencial para assegurar a competividade
dentro do setor apicola brasileiro (CAMARGO, et al., 2002; SILVA; LEITE, 2009).
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5 CONCLUSAO

A compreensdo das normas que regulamentam o comércio de alimentos,
assegura a saude dos consumidores, garantindo que os produtos sejam realizados
sob legislacdes vigentes. Diante das exigéncias do mercado consumidor, a qualidade
do produto de origem animal produzido no Brasil melhorou, entretanto, ainda precisa
de aprimoramento.

Evidencia-se que mesmo apos a adocao das Boas Praticas de Fabricacédo nas
agroindustrias de produtos de origem animal, existe a possibilidade da perda da
inocuidade e qualidade dos produtos. Isto €, quanto mais negligenciado for o trabalho
do Servico de Inspecdo Municipal do municipio, menor sera a garantia da seguranca
alimentar da populacéo.

A efetividade no controle dos métodos de higiene durante a producdo dos
produtos de origem animal garante a qualidade e a padronizacdo dos meios de
monitoramento utilizados nas agroindustrias. Portanto, o papel do médico veterinario
no controle e prevencao deve ser constante a fim de resguardar a vida humana. Neste
sentido, a presenca do profissional médico veterinario se demonstra imprescindivel
nos servicos de inspec¢do relacionados a producéo alimenticia, com o objetivo de
minimizar os riscos causados a saude publica.

O estagio curricular realizado junto ao Servico Municipal de Controle de
Produtos Agropecuarios de Origem Animal de Caxias do Sul, possibilitou maior
compreensao sobre a importancia da inspecao sanitaria no municipio. No decorrer
das atividades acompanhadas, como vistorias e coletas para andlises laboratoriais,
foi possivel compreender as adversidades que a equipe de fiscalizacdo e os
estabelecimentos fiscalizados passam para manterem constante as melhorias na

producéo de alimentos seguros.
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ANEXOS

ANEXO A — RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA (RAF) E CONTROLE DE
VISTORIA

1° VIA - ESTABELECIVENTO
2* VIA- COPAS-POA

TVIASTALAO PREFEITURA DE CAXIASDOSUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA
RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA (RAF) e CONTROLE DE VISTORIA
ESTABELECIMENTQ: COPAS-POA u—
RESPONSAVEL PRESENTE: DATA: i
Atividade Realizada no Dia:[ iVistoria de Roﬁnal lColm Oficial I fOutms ’
1. Controle de Temperatura - Planilha de Autocontrole: { ) Conforme —( ) Niio Conforme —( ) Nio se aplica

Matéria-prima: Equipamento de Producio: Local de Produgdo/ Ambiental:
Produto em produgio: Camara Secagem: Maturacio:
Camara Congelados: Camara Armazenamento: Produto Final:
2. Contrele da Agua de Abastecimento Interne - Planitha de Autocontrole: {( ) Conforme —( ) Ndo conforme
Local Coleta: -Cloro: ___ppm-pH:___- Tanque de Higienizagdo - Cloro: ____ ppm - pH:
3. Condicies Higiénico-Sanitirias do Estabelecimento: C=Conforme; NC= Niio Conforme; NA= Nio se Aplica; NO= Nio Observado.
3.1. Recepcio da Matéria-prima 6.2 Procedimentos de Produ 30/ Maturacao/ Transporte
3.2, Barreira Sanitdria (D Escova/Papel Toalha) 6.3. Pri “ontrol lidade
3.3. Pisos/ Paredes/Teto/Porta/Janela/ Escadas 1 6.4. Controle do Uso dos Ingredientes, Aditivos e Insumos
34, ,umma.n Sistema Elemcaf Ralos 6.5. Plam)h S deAmoeontmle
3.5. inario/ Ut ios/ Veiculo/ Caminhio i faui
3.6. {esxduos Acondicionados Adguadammte] Lixeiras 7.1. Escoamento das Aguas Restduais
| 3.7. Vasilhames/ Prateleiras/ Estrados 7.2. Funcionamento’ Manutencdo - Lixeiras
3.8. Camara-fria/ Geladeira Industrial ou Expositoras 7.3. Acondicionamento dos Residuos Sélidos
3.9. Almoxarifado/ Depésito/ Laboratério’ Varejo 7.4. Planitha(s) de Autocontrole
3 0 Orgamzacéo Gera] e Odor _8. Condicdes de Controle lntecrn_do de Pragas, Insetos e Roedores:
3 1 Tg}g§ !gngmgg de jP_xp g@o das Jangm grt_a_s
F 2 (ondensa@o Ventl!ggo dohd :a-Praga
3.13. Planilha(s) de Autocontrole 3 i s / f s,
4. Condicdes de Higiene, Hibito, Saade e Treinamento Higiénico 8.4, Manutencic ad -Prae; ctos e Roedores
deos Manipuladores: 8.5, Organizacdo Geral do Ambxemg Externo
4.1, Jaleco/ Calca/ Touca/ Botas 8.6. Planitha(s) de Autocontrole
|-4.2, EPP’s (Protetor Auricular, Oculos, Méscara, Luvas..) 9. Condicges de M cio das fustalk /Equip =
| 4.3, Barba/ Maquiagem/ Unhas/ Adomos (Joias. Aderegos...) icfio de 1
8 igiCni 3 S 3l i indrios/ Balancas
1 4.5, Atestado de Saide 92 Pisas/ Paredes/ Temc’ Partas/ Janelas/ Escada
1 fe 93 ("-‘5""""1 frias’ Geladsira Indnsiriat on Expositora
S. Condigdes de Controle de Matérias-primas (MP), Ingredientes Sétrica/ Inar; naca i
_(Ingr.), Embalagens (Emb.) e Produtos Q (PQ): 95 _Vasilh ! Prateleiras/ Esfrados/ Utensilios Entre Outros
5.1. Procedéncia/Rotulagem/Validade/Acondicionamento-MP 9 & Pias/ Torpeiras/ Mesas
5.2. Procedéncia/Rotunlagem/Validade/ Acondicionamento-Ingr. | 9.7, Esgotos’ Ralos/ Bapheiro
33 encia/Rotulagem/ Validade/Acondicionamento-Emb. 9.8, Planilhafs) de Autocontrole
3.4. Procedéncia/Rotulagem/Validade/Acondicionamento-PQ 3 i e Anilises
3.5. Planitha(s) de Autocontrole
6. Condicdes dos Controles de Processos e Form
6.1. Respeito ao Fluxo, a — Instrugdes Sequenciais 1 i
11. ACOES FISCALIZATORIAS REALIZADAS: [TV Medida Cautelar n®
r_-EI Relatorio de Niio Conformidaden® m Liberagdo Processo de Fabricagfio ou do Produto, de Matérias-
[T Autode Infracio n® primas, de Insumos, de Equipamentos, de Utensilios ou Outros
:@ Coleta de Agua - IDENTIF]CACAO DA AMOSTRA: D Microbiol6gico D Fisico-quimico
a) Local da Coletas
b) Dosagem Cloro Residual Livres. ppm c) pH-. dTemp.(°Cx
[ [IV-] Coleta de Produto - IDENTIFICACAO DA AMOSTRA: [[] Microbiolégico 1 Fisico-quimico
a) Nome(s) do(s) Produto(s):
b) Registro COPAS-POA sob n°:
¢) Data de Fabricagiio:
d) Data de Validade:
¢e) Lote:
OBSERVACOES:

Recebi a 1* via deste documento o qual fico ciente. ASSINATURA-

Fiscaliza¢do do COPAS-POA -Matrfcula N Fiscalizacdo do COPAS-POA - Matricula N>
Rua Moreira César, 1686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
Fone: (54) 3218 3800 — e-mail: copaspoa@caxias.rs.gov.br

Fonte: SMAPA (2022).



ANEXO B — RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE (RNC)

1 VIA - ESTABELECIMENTO
2 VIA- COPAS-POA
3*VIA-TALAG

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE - RNC

SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

ESTABELECIMENTC: COPAS-POAN
RESPONSAVEL PRESENTE: DATA:____/ /

DESCRICAQ DAS NAQ CONFORMIDADES:

administrativa e legal.

das medidas a serem realizadas.

Recebi a 1° via deste decuments o guat fico ciente.

Este documento ¢ uma nofificacio escrita da falha em atender as exigéncias regulamentares ¢ pode resaltar em adicional acio

DISPOSICAO: Prazo de 10 (dez) dias fiteis para entregar por escrito ao COPAS-POA o Relatério de A¢des
Corretivas (RAC), descrevendo as medidas adotadas para cada um dos itens dos enguadramentos
supracitados na Descriciio das Nio Conformidades, podendo solicitar prazos para a execugio

Assinatura:
Fiscalizacdo do COPAS-POA-Matricula N% Fiscalizacdo do COPAS-POA-Matricula N>
Rua Moreira César, 1686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
K Fone: (54) 3218 3800 — e-mail: copaspoa(@caxias.rs.gov.br )

Fonte: SMAPA (2022).
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ANEXO C — AUTO DE INFRACAO (Al)

( 17 VIA - INFRATOR

2 VIA - PROCESSO
FVIA-TALAC

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

AUTO DE INFRACAQ
Ao(s) dia(s) do més de de as horas
autuet ofa) Sr{a)
CPF N°: estabelecido em
Ne , no distrito/bairro de. proprietario e/ou responsével pelo estabelecimenté
CNPJ° N°: COPAS-POAN®:__ classificado como
por infracio ao(s) artigo(s}
do Decreto N°:

pelo fato de

Pena prevista no artigo,
do Decreto N*:
O infrator poder4 protocolar documento no COPAS-POA, dentro de 10(dez) dias Gteis, contendo as explicacdes que
julgar necessdrias a sua defesa.

Agente de Inspecio e/ou Fiscalizacio do COPAS-POA - Matricula N°:

Recebi a 1? via deste documento o qual fico ciente.

Nome do Responsavel: RG ou CPF:
Assinatura:
Caxias do Sul, de de
Testemunhas:
Nome: ___ Nome:
RG ou CPF: RG ou CPF:
Assinatura: Assinatura:
Rua Moreira César, 1686 ~ Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
\ Fone: (54) 3218 3800 — e-mail: sag@caxias.rs.gov.br )

Fonte: SMAPA (2022).



ANEXO D - REQUISICAO DE ANAI,_ISE OFICIAL DE PRODUTO
MICROBIOLOGICO

1° VIA- LABORATORIO
2°VIA - ESTABELECIMENTO
3°VIA-ARQUIVO COPAS-POA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Municipal da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
Servigo Municipal de Contrele de Produtes Agropecudrios de Origem Animal - COPAS-POA
REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Microbioldgico)

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
Estabelecimento:
CNPJ ou CPF: Registro COPAS-POA:
Atividade:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:
Produto:
Registro COPAS-POA N°:
Data de Fabricacgo: Lote:
Data de Validade: Obs:

INFORMACOES DA COLETA:

Temperatura da Amostra: Condicoes do Ambiente:
Temperatura Ambiente: Local da Amostragem:
Condigdes da Embalagem: _ Obs:

IDENTIFICACAQ DA COLETA:

Data da Coleta: Hora da Coleta: Lacres Utilizados:
Responsavel Legal Presente:
Laboratério Enviado:

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTE:
COPAS-POA - Termo de Autorizagio (TAT) N™:
Sob Responsabilidade do Estabelecimento.

TIPO DE AMOSTRA:
[[] Carne ou Derivades Cirness [_]Leite on Derivados Lictess [IPeixe ou Derivados de Pescades ["1Mel ou Derivados
] Aerobios Messfilos ] outros

L | Aerobios Mesofilos ap6s Incabagdo a 35°C/ 7 dias

\_| Bacillus cereus

| Bolores e Leveduras

|| Clostridium perfringens

|| Clostridium sulfito redutor a 46°C

| Coliformes a 30°C

|| Coliformes a 30°C/35°C

i | Coliformes a 45°C

Contagem de Bactérias Lacticas Totais

Enterobactérias

Escherichia coli

Estafilococos Coagulase Positive

Fungos e Leveduras

Listeria monocytogenes

Salmonelia spp.

Teste de Esterilidade Comercial. Apés 10 dias de Tncubagio a 35-37°C (Embalagem Fechada)
Teste de Esterilidade Comercial. Apds 5 dias de Incubacio a 55°C (Embalagem Fechada)
Teste de Esterilidade Comercial. Pré-incubagao a 36°C por 10 dias

Teste de Esterilidade Comercial. Pré-incubag3o a 55°C por 5 a 7 dias

Vibrio paraemolyticus

A?) LABORATORIO: Por faver, enviar os resultados para o e-mail oficial do Servico de Inspecio Municipal:
<laudescopaspea@caxias.rs.gov.br>

T T O

I

= e PARA USC DG COPAS-POA
Fiscal Responsavel pela Coleta:
Conforme 1* coleta 1% ciclo amostra 1
Fiscalizagdo COPAS-POA—Matriculan® Nao Conforme 2 coleta Pciclo | |amostra2
IASSINATURA: :
NAL: 3" coleta 3° ciclo amostra 3
Notificagio: Cod. SAM:
Data da Coleta: Relatbrio n° Data-

SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 — Bairro Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS
Telefone: (54) 3290 3800 — e-mail: copaspoa@caxias.rs.sov.br Pagina 1de 3

Fonte: SMAPA (2022).
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ANEXO E — REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO FiSICO-

QuimICO

1° VIA- LABORATORIO
2°VIA - ESTABELECIMENTO
3°VIA-ARQUIVO COPAS-POA

Estabelecimento (Razdo Social ou Proprietario):

b Vo

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Municipal da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
Service Municipal de Contrele de Produtos Agrepecuérios de Origem Animal - COPAS-POA
REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Fisico-quimico)
IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

CNPJ ou CPF: Registro COPAS-POA:
Atividade:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:

Produto:

Registro COPAS-POA N®:

Data de fabricacio: Lote:

Data de validade: Obs:
INFORMACOES DA COLETA:

Temperatura da amostra: Condicdes do ambiente:
Temperatura ambiente: Local da amostragem:
Condi¢des da embalagem: Obs:

IDENTIFICACAO DA COLETA:

Data da coleta:

Hora da coleta:

Responsével legal presente:

Lacres utilizados:

Laboratério enviado:

IDENTIFICACAG DO TRANSPORTE:

COPAS-POA - Termo de autorizacdo (TAT) N°:

Sob responsabilidade do estabelecimento.

TIPO DE AMOSTRA:
] Carne ou Derivados Carneos [ jLeite ou Derivades Licteos [T Peixe ou Derivados de Pescados [CIMel ou Derivados
| 1 Acido Sérbico/ Sorbato | | Extrato Seco Total || Metabissulfito de Sodio L1 Sodio
| |Acidez | {Ferro | Nitratos L_{ Solidos Insoltiveis em Agua
| | Acidez (oo ticsico) | _{Formaldeido || Nitritos L1 Solidos Lacteos nio
|_{Acidez Livre (i Na0t 018105 5NG) | _{Formol || Particulas Queimadas _ Gordurosos
|| Acidez Gordura o okicos | Gordura | _{ Perdxido | Solidos Lacteos Totais
| | Acidez Tituldvel @ xoononnogsaey || Hidroximetilfurfural (HMF) _{pH i Solidos ndo Gordurosos msn;
| |Actcares Redutores eicose | Histamina __| Ponto de Fusdo || solidos totais
|| Amido || Endice CMP || Ponto de Saponificagio Turva L | Substancias Redutoras
|| Atividade de Agua |_{ Indice Crioscépico |_{ Potassio — VOlAtels ool eitico)
| |Bases Volateis Totais || Indice de Acidez || Proteina (Prot) |1 Teor de Célcio (base seca)
|_|Carboidratos | Indice de Amilase @rseasism || Prot. Extrato Seco || Teor de Insoliveis no Eter
| | Carboidratos Totais | _|Indice de Esteres |__| Desengordurado | Etilico
|_|Cinzas | _|{Indice de Perdxido | Prot. Slidos Lacteos N3o | Teste de Fosfatase
| _|Cloreto de Sadio || Indice Relacdo Esteres/Acidez | { Gordurosos |1 Teste de Peroxidase
| _[Colageno | _|Indice de Solubilidade || Proteina Total || Teste p/ Cera de Carnaitba
| _|Densidade _{Lactose | Proteinas Licteas || Teste p/ Cera Japonesa,
| _{Densidade a 15°C | _{Lactose Monohidratada | | Relagio Umidade/Proteina ___ Resinas ¢ Gorduras
| | Desglaciamento & Lipideos Totais || Relaciio Umidade/Protet | (U bilidade
| |Dispersabildade | _{Matéria Gorda/Lipidios Residuo Mineral Fixo || Umidade
|| Dripping Test | | Matéria Gorda Lactea | 1 Sacarose || Vitamina A
| |Extrato Seco Desengordurado Matéria Gorda-Extrato Seco Sal

<laudoscopaspoa@ecaxias.rs.gov.br>

AO LABORATORIO: Por favq;', enviar os resuitados par; ¢ e-mail oficial do Service de Inspeciio Municipal:

IFiscal Responsavel pela Coleta: IARADSO DO CoTATROA
Conforme 1* coleta 1° ciclo amostra 1
Fiscalizagdo COPAS-POA — Matricula n® ” ,
Nio Confc 2* coleta 2° cicl stra 2
ASSINATURA: Nkiiind = o B0 b
i N AL: 3*coleta 3°ciclo amostra 3
Notificag3o: Cod. SAM:
Data da Coleta: Rehtiiom Ditas
SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 ~ Bairro Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS
Telefone: (54) 3290 3800 — e-mail: copaspoa@caxias.rs.gov.br Péigina 1 de 3

Fonte: SMAPA (2022).

58



ANEXO F - TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

( 1" VIA - ESTABELECIMENTO
2" VIA- COPAS-POA
3*VIA-TALAC

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOCS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

Ao(s) dia(s) do més de de ,as
horas, no municipio de Caxias do Sul, ne estabelecimento
CNPJ N°:
COPAS-POA N: , estabelecido em
n": » Ro distrito/ bairre
de propriedade e/ou responsabilidade de
CPFE:
classificado como )

a autoridade de Inspecio Sanitiria des Produtos de Origem Animal da Secretaria Municipal da Agricultura, Pecudria e
Abastecnmento, abaixo nominada ¢ assmada, adﬁta., mlada ou cumulatwamente, a(s) segumte(s) ’VIEDH)A(S) CAUTELARE(S)

4 Agreensao do produio de matenas—pnmas de insumos, de equl_pamentos, de utensﬂlos ou outros;

i ' Suspensio proviséria do processo de fabricacio ou de suas etapas; T o i
| |Coleta de amostras do produto para a realizacio de andlises laboratorjais.
PELO FATO DE:

| —

Fiscaliza¢iio do COPAS-POA - Matricula N°: Fiscalizacio do COPAS-POA - Matricula N2

Fonte: SMAPA (2022).
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Caxiasdo Sul, ___ de de
Recebi a 1° via deste decumento o gual fice ciente.
Nome do Responsével: RG ou CPF:
Assinatura:
Testemunhas:
Nome: Nome:
RG ou CPF: RG ou CPF:
Assinatura: Assinatura;
Rua Moreira César, 1686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
\ Fone: (54) 3218 3800 — e-mail: sag(@caxias.rs.gov.br J



ANEXO G - REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE AGUA DE
ABASTECIMENTO INTERNO

1° VIA- LABORATORIO
2° VIA - ESTABELECIMENTO
3° VIA - ARQUIVO COPAS-POA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Municipal da Agriculfura, Pecudria e Abastecimento
Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Animal - COPAS-POA

REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE AGUA DE ABASTECIMENTO INTERNO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
Estabelecimento:
CNPJ ou CPF: Registro COPAS-POA:

Atividade:

TDENTIFICACAO DA AMOSTRA:
Produto: _AGUA DE ABASTECIMENTQ INTERNO
Obs:

INFORMACOES DA COLETA:
Localizagiio do ponto da coleta:
Origem da gua: [ JPogo  [] Poco Artesiano || Fonte protegida [JRede Piblica [ ]Outra:
Tratamento da 4gua: [1sim [] Nao

Dosagem cloro residual livre: pH: Temp. {°C):

IDENTIFICACAO DA COLETA:

Data da Coleta: Hora da Coleta: Lacres Utilizados:
Responsével Legal Presente:,
Laborato6rio Enviado:

IDENTIFICACAQ DO TRANSPORTE:
COPAS-POA - Termo de Autorizacdo (TAT) N°
Sob Responsabilidade do Estabelecimento.

TIPO DE AMOSTRA: | ;

[ MICROBIOLOGICA [risico-QuimMico
Coliformes Totais Cloro Residual Livre e Cloretos
Enumeragio de Escherichia coli Dureza Total
Contagem de Bactérias Heterotroficas pH
Qutros Matéria Orpanica

Turbidez
Solidos Totais
Qutros

AO LABORATORIO: Por favor, enviar os resultados para o e-mail oficial do Servico de Inspecio Municipal:

<laudoscopaspoa@caxias.rs.gov.br>

Fiscal Responsével pela Coleta: PARATSODocoRaR IO
Conforme 1* coleta 1 ciclo amostra 1
IFiscalizacdo COPAS-POA — Matricula N° Niio Conforme 2 coleta 20 ciclo ———
IASSINATURA:
N°AL: 3% coleta 3°ciclo amostra 3
. Notificacio: Cod. SAM:
Data da Coleta: Roiatiie® s

SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 — Baimro Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS

Telefone: (54) 3290 3800 — e-mail: copaspoa@caxias.rs.gov.br
! Pigina 3 de 3 N i

Fonte: SMAPA (2022).



ANEXO H — FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO (FRP)

FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO — FRP
IN 7720619 — SMAPA

| swaea

Aggicultura, Pecudria

SeciesRds Nome do produto/Denominagio de venda:

3

ATHNIIPID DF CAXIAS GO SUL

N° de registro do estabelecimento: N de registro do produto:

1 IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO (IN 7/2019 ~ SMAPA, Art. 13, incisos 1 2o VIII)

1.1. Razdo Social/Nome do Produtor*:

1.2. Nome fantasia:

1.3. CNPJ ou CPF*:

1.4. Inscri¢@io Estadual/Inscrigio
Estadual de Produtor Rural®:

1.5. Responsavel legal:

1.6. Enderego completo:

1.7. Telefone e aplicativo de
mensagem, se houver:

1.8. E-mail:

*PEAF: Programa Estadual de Agricultura Familiar

2. ATIVIDADE/CLASSIF ICACAO DO ESTABELECIMENTO (IN 7/2019 — SMAPA, Art. 14)

3. DESCRICAO DO PRODUTO (N 7/2019 — SMAPA, Art. 15, incisos 1 20 XVI)

3.1. Nome do produto/Denominagio de venda:

3.2. Nome regional, se houver:

3.3. Marca comercial do produto, se houver:

3.4. Formas de apresenta¢io do produto:

3.5. Tipo e forma de fechamento da embalagem:

3.6. Peso da embalagem:

3.7. Contendo liguido ¢ drenado, se houver:

3.7.1. Se “Deve ser pesado em presenga do
consumidor™ a informagio do peso minimo e
maximo:

3.8. Forma de indicagdo da data de validade:

3.9. Prazo estipulado de validade:

3.9.1. Prazo estipulado de validade apés aberto,
se houver:

3.10. Forma de conservagdo do produto final ao
consumidor:

3.11. Forma de indicagdo da data de fabricagdo:

3.12. Forma de indicagdo e identificagiio do lote:

3.13. Forma da declaraggo do lote/fabricac3o e
validade:

3.14. Informagdo Nuiricional

Modelo vertical l } Modelo horizontal

3.15. Informagdes complementares ao

Pigina | de4

SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 — Bairro Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS
Telefone: (54) 3290 3800 — e-mail: copaspoa@caxias.rs.gov.br
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FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO — FRP
g IN 7/2019 - SMAPA
; Z,\;i, :;_. & Nome do produto/Denominacio de venda:

Agricaloses, Pecuinia
e Abasterimente

N de registro do estabelecimento: N° de registro do produto:

consumidor:

3.16. Outras informacdes adicionais ao
consumidor, se houver:

4. COMPOSICAO DO PRODUTO (IN 7/2019 — SMAPA, Art. 16, incisos I 20 VI)

Formuiaciio (se houver) ou Nome do Produto ou Nome do Produto/Fornecedor

Ingredientes/Aditives Quantidade Percentuais

Mencionar na ordem decrescente de quantidade na formulacio, se houver (kgoul) %
TOTAL
OBSERVACOES:

® Estabelecimentos classificados como Entreposto de Produtos de Origem Animal devem anexar a ficha técnica e o
rétulo do fornecedor:;

® Estabelecimentos que utilizem mixes e/ou aditivos compostos na formulacdo, devem calcular as quantidades e
percentuais destes insumos, apresentar as fichas técnicas e preencher ANEXO I - CALCULO DE FORMULACAO.

5. PROCESSO DE FABRICACAO DO PRODUTO (IN 7/2619 — SMAPA, Art. 17, incises I a0 V)

5.1. Recepedo de matéria-prima:

5.2. Armazenamento de matéria-prima:

5.3. Processamento;processo de fabricagio de produto (descrito ou fluxograma):

5.4. Rotulagem:

Pagina 2 de 4

SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 — Bairro Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS
Telefone: (54) 3290 3800 — e-mail: copaspoa(@caxias.rs.cov.br
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SMAPA
Secretavia da
Agricaltura, Pecudria

FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO — FRP
IN 7/2019 — SMIAPA

Nome do produto/Denominagio de venda:

INICIPHO DE CARAS DO SUL

N® de registro do estabelecimento: N de registro do produto:

5.5. Estocagem do produto final:

6 . CONTROLE DE QUALIDADE/ANALISES LABORATORIAIS DE AUTOCONTROLE (IN 7/2019 — SMAPA,

Art. 18)

7 TRANSPORTE_ DO PRODUTO (IN 7/2019 — SMAPA, Art. 19, ml:lsos Ia0V)

7.1. Veiculo:

7.2. Forma de acondicionamento no veiculo:

7.3. Temperatura de transporte:

7.4. Alvara sanitério do veiculo:

7.5. Distribuidoras, se houver:

8. ROTULOS DO PRODUTO (IN 7/2019 — SMAPA, Art. 20, incisos I a0 TII)

8.1. Quantidade de rotulos anexados:

8.2. Etiqueta acessoria, se houver:

Pagina 3 de 4
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FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO — FRP
IN 7/2019 —SMAPA
Nome do produto/Denominagio de venda:

SMAPA
Serretariada
Agricatirz, Pecnbria
i 4

N® de registro do estabelecimento: N® de registro do produto:

8.3. Tipo de rétulo:

OBSERVACOES:

e O ANEXO I - CROQUI DE ROTULO deve conter a forma fisica, modelo ou representagio em croqui do rétulo em
tamanho real a0 que serd utilizado ou com as dimensSes do rétulo e do carimbo de inspegdo, conforme legislagio
municipal vigente, incluindo as etiquetas acessorias que contenham informagdes obrigatorias ou complementares;

® Quando um mesmo produto tiver mais de um rétulo, deve-se, preferencialmente, preencher uma folha do Anexo I para
cada rétulo do produto a ser registrado;

® Podem ser solicitados croquis de rotulos nas cores reais ao original para garantia da legibilidade.

9. AUTENTICACAO E DATA (IN 7/2019 - SMAPA, Art. 21)

9.1. RESPONSAVEL TECNICO*

Nome:

Assinatura:

9.2. RESPONSAVEL LEGAL*

Nome:

Assinatura:

Declaramos que o processo na indistria ocorre de maneira fiel ao informado neste memorial descritivo do produto, assim
como as informagdes expressas na rotulagem retratam fidedignamente a verdadeira natureza, a composi¢io ¢ as
caracteristicas do produto.

* Rubricar as paginas deste documento.

CAXIAS DO SUL, DE DE 20 o

DOCUMENTOS NAO ASSINADOS NAO SERAO RECEBIDOS PELO COPAS-POA.
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ANEXO | - TERMO DE AVALIACAO DO FORMULARIO SIMPLIFICADO

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL

b sMAPA Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Animal — COPAS-POA

| Secretaria da

i ':i’l";‘;’(‘:‘g::sr‘“ TERMO DE AVALIACAO DO FORMULARIO SIMPLIFICADO — ROTULOS E EMB NS
et B L e Oficio de referéncia n® /2021 — SMAPA — COPAS-POA

A. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Razio Social/ Nome do Agricultor Familiar (*PEAF):

CNPJ (quando for o caso)/ CPF: INSCRICAO ESTADUAL:

N.” DE REGISTRO NO COPAS-POA:

NOME DO PRODUTO/ DENOMINAGCAO DE VENDA:

N.° DE REGISTRO DO PRODUTO: FORNECEDOR (quando for o caso):

[B. AVALIAGAO DO PREENCHIMENTO DO FORMULARIO SIMPLIFICADO - ROTULOS E EMBALAGENS

e

*NC

*NA

. Identificacio ao Estabelecimento (IN 7/2019 — SMAPA, Art. 13, incisos [ ao VIIT)

[

. Atividade/Classificagdo do Estabelecimento (IN 7/2019 — Smapa, Art. 14)

[

. Descricio do produto (IN 7/2019 - SMAPA, Art. 15, incisos I a0 XVI)

3.1 Nome do produto/ Denominagdo de venda

3.2 Nome regional

3.3 Marca comercial'

3.4 Formas de apresentagdo do produto (cubos, fatiado, em cunha, bifes, etc)

3.5 Tipo e forma de fechamento da embalagem (primaria, secundaria; material da embalagem; a vacuo, grampo, termosselada, ATM, etc)

3.6 Peso da embalagem ou da etiqueta, em caso de embutidos

3.7 Contetdo liquido e drenado’

3.7.1 Se “Deve ser pesado na presenga do consumidor”, a informagao do peso minimo e maximo

3.8 Forma de indicagdo da validade

3.9 Prazo estipulado de validade

3.9.1 Prazo estipulado de validade apds aberto!

3.10 Forma de conservagao do produto final ao consumidor (ex.: Manter refrigerado em ... °C, Manter em local seco e arejado, entre outros).

3.11 Forma de indicagdo da data de fabricagdo (em casos de curados/maturados informagdo que a data de fabricagéo ¢ o final da maturagdo)

3.12 Forma de indicag@o e identificagdo do lote (data de fabricagdo, codigos, etc)

3.13 Forma da declaragdo do lote/fabricacio e validade {carimbo, impressdo, gravagdo, entre outros, desde que estes sejam indeléveis)

3.14 Informagdo Nutricional () Modelo vertical ( ) Modelo horizontal

3.15 Informagdes complementares obrigatorias ao consumidor - Gluten, Alérgicos, Indistria Brasileira, % Agua acima de 3%, Lactose, Frases
de alerta ao consumidor -aves, ovos, mel , etc

3.16 Outras informagdes adicionais ao consumidor ! — Ex: “Maturado em .. dias”, “Maturagdo de ... dias”, “Para lanches”, “Tradicional”, “100
%% Natural”, entre outras, em forma de “splash”, desde que ndo leve o consumidor a erro ou seja de alguma forma incorreta na sua informagao

4: Rétulos do Produto (IN 7/2019 — SMAPA, Art 20, incisos I ao I}

5: Autenticagfo-e Data (IN 7/2019 — SMAPA, Ast. 21)

*C=Conforme *NC=Nio conforme * NA=Nio se aplica = Se houver

C. AVALIACAO DO ANEXO I (ROTULOS/ETIQUETAS/EMBALAGENS ANEXADOS)

£iC,

*NC

*NA

1. Nome do produto/Denominaggo de venda (painel frontal, tipo de tratamento tecnolégicos a que foi submetido - resfriado, congelado, curado,
defumado, etc, conforme RTIQ)

2. Nome regional, se aplicavel

3. Marca comercial do produto, se aplicavel

4. Formas de apresentagdo do produto, se aplicavel (fatiado, em pedago, fracionado, ralado, em cubos, bifes, iscas, etc)

S. Peso da embalagem

6. Contetido drenado e liquido, se houver (painel frontal)

7. “Deve ser pesado na presenga do consumidor™

8. Local para indicagdo da data de fabricagdo, do prazo para validade e identificagdo do lote

9. Prazo estipulado de validade, ap6s aberto

Pagina 1 de 2
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL

SMAPA

Secretariada
e Abastecimento

oA SR Oficio de referéncia n°/2021 — SMAPA — COPAS-POA

Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Animal — COPAS-POA

Bgrieultins, Pacuand TERMO DE AVALIACAO DO FORMULARIO SIMPLIFICADO — ROTULOS E EMBALAGENS

10. Forma e temperatura de conservagio do produto final ao consumidor (apds aberto também, se houver)(ex.: Manter refrigerado em ... °C,
Manter em local seco e arejado, entre outros)

1 1. Informag@o nutricional (com as medidas caseiras / composig@o nutricional)

12. Informagdes complementares obrigatorias ao consumidor - Gliten, Alérgicos, Industria Brasileira, % Agua acima de 3%, Lactose, Frases de
alerta ao consumidor -aves, ovos, mel , etc

12. 1 Consta instrugdes sobre o preparo e uso do produto’

13. Outras informagdes adicionais ao consumidor ' — Ex: “Maturado em ... dias”, “Maturagéo de ... dias”, “Para lanches”, “Tradicional”, “100 %
Natural”, entre outras, em forma de “splash”, desde que nao leve o consumidor a erro ou seja de alguma forma incorreta na sua informagéo

14. Lista de ingredientes

15. Classificagdo oficial do estabelecimento

16. Identifica¢do da origem: Razdo social e CNPJ ou Nome do produtor rural e CPF(PEAF)/Inscricio estadual/telefone de contato/enderego/cidade.
“Fabricado em:"; “Fabricado por:”;”Produzido por:”; “Produto da (0):’; “Fracionado em:”; “Fracionado por:”; “Embalado por:”; “Fracionado e
embalado por:”

17. Carimbo oficial de inspegdo (nas formas e dimensdes previstas na legislagao)

18. Expressdo obrigatéria de registro “Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, COPAS-POA n° (nimero de registrodo produto no COPAS-
POA, contendo no minimo 02 (dois) digitos) / (nimero de registro do estabelecimento no COPAS-POA, contendo no minimo 02 (dois) digitos)

19. Dos dizeres, das informagdes ¢ das imagens ndo permitidos (IN 7/2019 — Capitulo VII)

20. Ortografia, unidades de medida e tamanho da fonte

*C=Conforme *NC=Nio conforme * NA=Nio se aplica '=Se aplicavel
AVALIACAO FINAL
DEFERIDO INDEFERIDO
ASSINATURA DO FISCAL DE REFERENCIA ~ CARIMBO E MATRICULA DATA

Recebido em:
/ //

Responsavel pelo estabelecimento

Pagina 2 de 2
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ANEXO J — LAUDO DE INSPECAO SANITARIA ANUAL

Servico Municipal de Controle de Produ Agrap__ecnérios de O'rigem Animal - COPAS-POA
LAUDO DE INSPECAO SANITARIA

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietério:

Razdo Social:

Inscrigdo Estadual:

Nome Fantasia:

CPF:

CNPJ:

Enderego (Rua/Av.):

Compl.:

Bairro: Municipio: Caxias do Sul

CEP: UF:-RS

Telefone: E-mail:

2. ATIVIDADE

Classificagio do Estabelecimento:

3. DADOS DO ESTABELECIMENTOS

Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, COPAS-POA n®

Responsavel Técnico [ lNﬁo l ISim. Nome:

Formagao Académica:

Nimero de Pessoas que Trabatham na Atividade:

Namero de Tumos:

B. MOTIVO DA INSPECAO

Laudo de Inspec8o Sanitaria Anual

Outros:

C. LISTA DE VERIFICACAQ - AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1. AREA EXTERNA *C | *NC | *NA

1.1.1. Area externa livie de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao
ambiente, de vetores e outros animais ne patio e vizinhanga; de focos de poeira; de acimulo de
lixo nas imediagGes, de dgua estagnada, dentre outros.

1.1.2.Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao trinsito sobre
rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO *C § *NC *NA

1.2.1. Direto, ndo comum a outros usos (habitago).

1.3. AREA INTERNA *C | *NC | *NA

1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4. PISO *C | *NC *NA

*C= Conforme; NC = Ndo Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC = Relatério de Nio Conformidade.
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Servico Municipal de Controle de Pr dutos Agrepecuarios de Origem Animal - COPAS-POA

LAUDO DE INSPECAO SANITARIA

1.4.1. Material que permite ficil e apropriada higienizagdo (liso, resistente, drenados com
declive, impermeavel e outros).

1.4.2. Em adequado estado de conservacdo (livre de defeitos, rachaduras, trincas, buracos
outros).

1.4.3. Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem aciimulo de residuos.

1.4.4. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais adequados de forma a facilitar o
escoamento € proteger contra a entrada de baratas, roedores etc.

1.5. TETO *C | *NC *NA
1.5.1. Acabamento liso, em cor clara, impermedvel, de facil limpeza e, quando for o caso,

desinfecgo.

1.5.2. Em adequado estado de comservagdo (livie de trincas, rachaduras, umidade, bolor,

descascamentos e outros).

1.6. PAREDES E DIVISORIAS *C | *NC *NA
1.6.1. Acabamento liso, impermeavel e de facil higieniza¢3o até uma altura adequada para todas

as operagdes. De cor clara.

1.62. Em adequado estado de conservagio (livres de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento e outros).

1.6.3. Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e o piso € entre as paredes ¢ o teto.

1.7. PORTAS *C | *NC *NA
1.7.1. Com superficie lisa, de facil higicnizacdo, ajustadas aos batentes, sem falhas de

revestimento.

1.7.2. Portas externas com fechamento automatico (mola, sistema eletrdnico ou outre) ou com

barreiras adequadas para mmpedir entrada de vetores e outros animais (telas milimétricas ou

outro sistema).

1.7.3. Em adequado estado de conservacio (livres de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento e outros).

1.8. JANELAS E OUTRAS ABERTURAS *C } *NC *NA
1.8.1. Com superficie lisa, de facil higienizacio, ajustadas aos batentes, sem falhas de

revestimento.

1.8.2. Existéncia de protecio contra insetos e roedores (telas milimétricas ou outro sistema).

1.83. Em adequado estado de conservacdo (livies de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento e outros).

1.9. ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTA-CARGAS E ESTRUTURAS| *C { *NC *NA
AUXILIARES

1.9.1. Construidos, localizados ¢ utilizados de forma a nfo serem fontes de contaminacio.

1.9.2. De material apropriado, resistente, liso e impermedvel, em adequado estado de

conservacio.

1.10. INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES *C §{ *NC *NA

1.10.1. Quando localizados isolados da 4rea de produgdo, acesso realizado por passagens
cobertas e calgadas.

1.10.2. Auséncia de comunicagio direta (incluindo sistema de exausifio) com a 4rea de trabalho e
de refeicdes.

1.10.3.Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatério estado de conservacio.

*C= Conforme; NC = Nio Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC = Relatério de Nao Conformidade.

2 de 9 piginas

68



e
% s
Secretariada
! Agricutuns, Peitic
eAbssrecitneato

X ?
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LAUDO DE INSPECAO SANITARIA

1.10.4.Tluminagdo e ventilagio adequadas.

1.10.5. InstalagSes sanitirias com vasos sanitirios; mictérios e lavatérios integros e em
proporcdo adequada ao niimero de empregados (conforme legislagio especifica).

1.10.6. InstalacBes sanitarias servidas de agua comente, dotadas preferencialmente de torneira
com acionamento automético e conectadas 2 rede de esgoto ou fossa séptica.

1.10.7. Instalaces sanitdrias dotadas de produtos destinados 2 higiene pessoal: papel higiénico,
sabonete liquido inodoro antisséptice ou sabonete liquido inodore e antisséptico, toathas de
papel ndo reciclado para as maos ou outro sistema higiénico e seguro para secagem.

1.10.8. Presenca de lixeiras com tampas com acionamento nfo manual.

1.10.9. Coleta frequente do lixo.

1.10.10. Presenga de avisos com os procedimentos para lavagem das mfos.

1.10.11. Vestidrio independentes, identificados e de use exclusivo para manipuladores de
alimentos.

1.10.12. Vestidrios com 4rea compativel e armdrios individuais para todos os manipuladores.

1.10.13. Duchas ou chuveiros, quando necessarios, em miimero suficiente (conforme legislagio
especifica), com 4gua fria ou com dgua quente e fria.

1.10.14. Apresentam-se organizados ¢ em adequado estado de conservagio.

1.11. INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS (quando aplicivel)

*C

*NC

1.11.1. Instaladas totalmente independentes da 4rea de produc3o e higienizados.

1.12. LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO

*C

*NC

*NA

1.12.1. Existéncia de lavatrios na area de manipulacdo com #gua cormrente, dotados
preferencialmente de torneira com acionamento automatico, em posicdes adequadas em relagio
ao fluxo de produgdio e servigo, € em niimero suficiente de modo a2 atender toda a 4rea de
produgdo.

1.12.2. Lavatérios em condigGes de higiene, dotados de sabonete liquido inodoro antisséptico ou
sabonete liquido inodoro ¢ antisséptico, toathas de papel ndo reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro de secagem e coletor de papel acionados sem contato manual.

1.13. ILUMINACAOQ E INSTALACAO ELETRICA

*C

*NC

*NA

1.13.1. Natural ou artificial adequada 3 atividade desenvolvida, sem ofuscamento, reflexos
fortes, sombras e contrastes excessivos.

1.13.2. Lumindrias com protecio adequada contra quebras ¢ em adequado estado de
conservagio.

1.13.3. Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por tubulacdes isolantes e
presas a paredes ¢ tetos.

1.14. VENTILACAO E CLIMATIZACAOG

*C

*NC

*NA

1.14.1. Ventilago e circulag@o de ar capazes de garantir o conforto térmico e o ambiente livre de
fungos, gases, fumaga, pos, particulas em suspensfo e condensacio de vapores sem causar danos
a producdo.

1.14.2. Ventilagdo artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com manutencio
adequada ao tipo de equipamento.

1.14.3. Ambientes climatizados artificialmente com filtros adequados.

1.14.4. Existéncia de registro periédico dos procedimentos de limpeza ¢ manutengio dos
componentes do sistema de climatizagio.

1.14.5. Sistema de exausto ¢ ou insuflamento com troca de ar capaz de prevenir contaminagdes.

*C= Conforme; NC = Nio Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC = Relatério de Nao Conformidade.
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Servico Municipal de Controle de Prt;gntn;; Agropecuérios de Origem Animal - COPAS-POA

LAUDO DE INSPECAO SANITARIA

1.14.6. Sistema de exaustdo e ou insuflamento dotados de filtros adequados.

1.14.7. Captacio e dire¢do da corrente de ar nfio seguem a diregdo da drea contaminada para area
limpa.

1.15. HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES

*C

*NC

*NA

1.15.1. Existéncia de um responsivel pela operagio de higienizacdo comprovadamente
capacitado.

1.15.2. Frequéncia de higienizagio das instalagBes adequada.

1.15.3. Produtos de higienizagdo regularizados pelo Ministério da Saude.

1.15.4. Disponibilidade dos produtos de higienizacio necessérios 2 realizag3o da operagio.

1.15.5. Produtos de higienizacdo identificados e guardados em local adequado.

1.15.6. Disponibilidade ¢ adequacio dos utensilios(escovas, esponjas etc.) necessarios a
realizac@o da operacéo. Em bom estado de conservacio.

1.15.7. HigienizacZo adequada.

1.16. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

*C

*NC

*NA

1.16.1. Auséncia de vetores ¢ pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes,
ninhos e outros.

1.16.2. Adogdo de medidas preventivas e corretivas com o objetivo de impedir a atracdo, o
abrigo, o acesso ¢ ou proliferagio de vetores ¢ pragas urbanas.

1.16.3. Em caso de adogdo de controle guimice, existéncia de comprovante de execugio do
Servico.

1.17. ABASTECIMENTO DE AGUA

2C

*NC

*NA

1.17.1. Sistema de abastecimento ligado 2 rede pablica.

1.17.2. Sistema de captagdo prdpria, protegido, revestido e distante de fonte de contaminac3o.

1.17.3. Reservatorio de 4gua acessivel com instalaglo hidriulica com volume, pressio e
temperatura adequados, dotado de tampas, em satisfatéria condicio de uso, livre de vazamentos,
infiltragGes e descascamentos.

1.17.4. Existéncia de responsavel para a higienizacio do reservatério da dgua.

1.17.5. Apropriada frequéncia de higienizacdo do reservatério de 4gua com registro da
higienizacio reservatdrio de 4gua ou comprovante de execugio de servigo.

1.17.6. Encanamento em estado satisfatorio e auséncia de infiliracOes e interconexdes, evitando
conexdo cruzada entre gua potavel e ndo potavel.

1.17.7. Disponibilidade de reagentes ¢ equipamentos necessirios & andlise da potabilidade de
agua realizadas no estabelecimento.

1.17.8. Gelo produzide com 4gua potivel, fabricado, manipulado e estocado seb condigdes
sanitdrias satisfatorias, quando destinado a entrar em contato com alimento ou superficie que
entre em contato com alimento.

1.17.9. Vapor gerado a partir de &gua potavel quando utilizado em contato com o alimento ou
superficie que entre em contato com o alimento.

1.18. MANEJO DOS RESIDUOS

.S

*NC

*NA

1.18.1. Recipientes para coleta de residues no interior do estabelecimento de facil higienizagio e
transporte, devidamente identificados e higienizados constantemente; uso de sacos de lixo
apropriados. Quando necessério, recipientes tampados com acionamento nio manual.

1.18.2. Retirada frequente dos residuos da 4rea de processamento, evitando focos de

*C= Conforme; NC == Nde Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC = Relatério de Nio Conformidade.
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contaminago.

1.18.3. Existéncia de drea adequada para estocagem dos residuos.

1.19. ESGOTAMENTO SANITARIO

*C

*NC

*NA

1.19.1. Fossas, esgoto conectado & rede piiblica, caixas de gordura em adequado estado de
conservacdo. ¢ funcionamento.

1.20. LAYOUT

>

*NC

*NA

1.20.1. Layout adequado ao processo produtivo: namero, capacidade e distribuicio das
dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de producfio e expedigio.

1.20.2. Areas para recepcio e depdsito de matéria-prima, ingredientes e embalagens distintas das
areas de produgio, armazenamento e expedigdo de produto final.

EDIFICACAO E INSTALACOES - 73 ltens  Resultado:C___ NC_ NA

ENQUADRAMENTO E DESCRICAQ DA(S) NAO CONFORMIDADE(S) - RNC N°

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1. EQUIPAMENTOS

*C

“NC

*NA

2.1.1. Equipamentos da linha de produgdo com desenho e nimero adequado ac ramo.

2.1.2. Dispostos de forma a permitir ficil acessoe higienizagio adequada.

2.1.3. Superficies em contato com alimentes lisas, integras, impermedveis, resistentes 3
corros#o, de ficil higienizagio e de material n3o contaminante.

2.1.4. Em adequado estado de conservagdo e fincionamento.

2.1.5. Equipamentos de conservacio dos alimentos (refrigeradores, congeladores, camaras
frigorificas e outros), bem como os destinados ao processamento térmico, com medidor de
temperatura localizado em local apropriado e em adequado funcionamento.

2.2. MOVEIS (mesas, bancadas, vitrines, estantes)

*C

*NC

*NA

2.2.1. Em ntmero suficiente, de material apropriado, resistentes, impermeéveis; em adequado
estado de conservagao, com superficies integras.

2.2.2. Com desenho que permita uma facil higienizagdo (lisos, sem rugosidades e frestas).

2.3. UTENSILIOS

*C

*NC

*NA

2.3.1. Material ndo contaminante, resistentes 2 corros3o, de tamanho e forma que permitam ficil
higienizagdo: em adequado estado de conservagio ¢ em niimero suficiente e apropriado ao tipo
de operacéo utilizada.

2.3.2. Armazenados cm local apropriado, de forma organizada e protegidos contra a
contaminago.

2.4. HIGIENIZACAQO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINAS, E DOS MOVEIS E
UTENSILIOS

T

*NA

2.4.1. Existéncia de um responsivel pela operaciio de higienizacic comprovadamente
capacitado.

2.4.2. Frequéncia de higienizacio adequada.

2.4.3. Produtos de higienizacio regularizados pelo Ministério da Satde.

2.4.4. Disponibilidade dos produtos de higienizacdo necessarios 4 realizacio da operagiio.

*C= Conforme; NC = Nio Conforme; NA = Nfio se Aplica; RNC = Relatério de Néo Conformidade.
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2.4.5. Produtos de higienizagZio identificados e guardados em local adequado.

2.4.6. Disponibilidade e adequacdo dos utensilios necessérios & realizaciio da operagio. Em bom
estado de conservagio.

2.4.7. Adequada higienizagdo.

EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS - 16 fens  Resuitado: C___ NC_

NA

ENQUADRAMENTO E DESCRICAO DA(S) NAO CONFORMIDABE(S) - RNC N°

3. MANIPULADORES

3.1. VESTIARIOS

*C

*NC

*NA

3.1.1. Utilizacio de uniforme de trabalho de cor branca, adequado i atividade e exclusivo para
area de produgio.

3.1.2. Limpos e em adequado estado de conservacio.

3.1.3. Asseio pessoal: boa apresentac@io, asseio corporal, mdos limpas, unhas curtas, sem
esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores barbeados, com os cabelos
protegidos.

3.2. PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIPULADORES

*C

*NC

*NA

3.2.1.Existéncia de programa de capacitago adequado e continuo relacionado & higiene pessoal
e & manipulacdo dos alimentos, com registros dessas capacitacdes.

3.2.2. Cartazes de orientac3o aos manipulado sobre a correta lavagem das mios e demais habitos
de higiene, afixados em locais apropriados.

3.2.3. Orientagdo sobre a lavagem cuidadosa das mos antes da manipulacio de alimentos,
principalmente ap6s qualquer interrupgdo e depois do uso de sanitirios.

3.2.4. Existéncia de verificagdo pelo responsavel técnico da higiene pessoal e manipulagio dos
alimentos.

33. PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE

*C

*NC

*NA

3.3.1. Existéncia de verificagio periédica do estado de saide dos manipuladores pelo
responsavel técnico.

3.3.2. Existéncia de registro dos exames realizados, ¢ atestado com a comprovagio de aptidio 3
manipulaggo.

3.3.3. Utilizag3o de Equipamento de Protec3o Individual, quando necesséario.

MANIPULADORES - 10 Ttens  Resultado: C NC. NA

ENQUADRAMENTO E DESCRICAQ DA(S) NAQO CONFORMIDADE(S) — RNC N°

4. PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1. MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS

.*C

*NC

*NA

4.1.1. Operagdes de recepgio da matéria-prima,ingredientes € embalagens sio realizadas em
local protegido e isolado da 4rea de processamento.

4.1.2. Matérias-primas, ingredientes e embalagens inspecionados ra recepgio.

*C= Conforme; NC = Nao Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC = Relatério de Ndo Conformidade.
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4.1.3. Matérias-primas ¢ ingredientes aguardando liberagiio e aqueles aprovados estdo
devidamente identificados.

4.1.4. Matérias-primas, ingredientes ¢ embalagens reprovados no controle efetuado na recepgio
sdo devolvidos imediatamente ou identificados ¢ armazenados em local separado.

4.1.5. Rétulos da matéria-prima e ingredientes atendem 3 legislac3o.

4.1.6. Armazenamento em local adequado ¢ organizado; sobre estrados distantes do piso, ou
sobre paletes, bem conservados ¢ limpos, ou sobre outro sistema aprovado, afastados das
paredes e distantes do teto de forma que permita apropriada higienizacdo, iluminagdo e
circulag@o de ar.

4.1.7. Uso das matérias-primas, ingredientes ¢ embalagens respeita a ordem de entrada dos
mesmos, sendo observado o prazo de validade.

4.1.8. Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.9. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de matérias-primas e ingredientes.

4.2. FLUXO DE PRODUCAO

*C

*NC

*NA

4.2.1. Locais para pré - preparo (“area suja”) isolados da area de prepare por barreira fisica ou
técnica.

4.2.2. Controle da circulago e acesso do pessoal.

4.2.3. Conservagio adequada de materiais destinados ao reprocessamento.

4.2.4. Ordenado, linear € sem cruzamento.

4.3. ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO

*C

*NC

*NA

4.3.1. Dizeres de rotulagem com identificac3o visivel e de acordo com a legislagio vigente.

4.3.2. Produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras.

4.3.3. Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados distantes do piso, ou
sobre paletes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado, afastados das paredes
¢ distantes do teto de forma a permitir apropriada higienizacgo,iluminacdo e circulacdo de ar.

4.3.4. Auséncia de material estranho, estragado ou toxico.

4.3.5. Armazenamento em local limpo e conservado.

4.3.6. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos.

4.3.7. Produtos avariados, com prazo de validade vencido, devolvidos on recolhidos do mercado
devidamente identificados ¢ armazenados em local separado ¢ de forma organizada.

4.3.8. Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e aqueles aprovados
devidamente identificados.

4.4. CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL

*C

*NC

*NA

44.1. Existéncia de equipamentos e materiais necessdrios para andlise do produto final
realizadas no estabelecimento.

4.5. TRANSPORTE DG PRODUTO FINAL

i o

*NC

*NA

4.5.1. Produto transportado na temperatura especificada no rétulo.

4.5.2. Veiculo limpo, com cobertura para protecio de carga. Auséncia de vetores e pragas
urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos € ouiros.

4.5.3. Transporte mantém a integridade do produto.

4.5.4. Veiculo néo transporta outras cargas que comprometam a seguranca do produto.

4.5.5. Presenga de equipamento para controle de temperatura quando se transporta alimentos que

*C= Conforme; NC = Nio Conforme; NA = N&o se Aplica; RNC = Relatério de Nao Conformidade.
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necessitam de condigdes especiais de conservacio. l ! [

PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO-27 ens  Resultado: C___ NC__ NA

ENQUADRAMENTO E DESCRICAO DA(S) NAO CONFORMIDADE(S) — RNC N°

5. DOCUMENTACAO

5.1. MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO *C | *NC | *NA

5.1.1. Possui Manual de Boas Prdticas de Fabricacfo (impresso; revisado; implantado).

5.1.2. Operagdes executadas no estabelecimento estiio de acordo com o Manual de Boas Praticas
de Fabricagdo.

5.2. PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZABOS *C | ANE *NA

5.2.1. Existéncia da descri¢io do POP para o Autocontrole de Manutencio das instalagSes e
equipamentos — incluindo afericdo e calibracdo de instrumentos.

5.2.2. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.3. Existéncia da descrigdo do POP para o Autocontrole de Agna de Abastecimento Interno.

5.2.4. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.5. Existéncia da descri¢do do POP para o Autoconirole Integrado de Pragas, insetos e
roedores.

5.2.6. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.7. Existéncia da descricio do POP para ¢ Autocentrole de Manejo de residuos sélidos e
liquidos — incluindo dguas residuais

5.2.8. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.9. Existéncia da descricBo do POP para o Autocontrole de Limpeza e Sanmitizagio —
Procedimentos Padrio de Higiene Operacional (PPHO).

5.2.10. O POP descrito no item anterior est4 sendo cumprido.

5.2.11. Existéncia da descri¢do do POP para o Autocontrole de Procedimentos Sanitario das
Operagbes (PSO).

5.2.12.0 POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.13. Existéncia da descricio do POP para o Autocontrole dos Manipuladores — incluindo
treinamento, higiene, habitos higi€nicos e saide dos manipuladores.

5.2.14. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.15. Existéncia da descrigdio do POP para o Autocontrole de matérias-primas, ingredientes ¢
embalagens.

5.2.16. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.17. Existéncia da descricdo do POP para o Autocentrole de Controle de pontos criticos do
processo — incluindo controle de formulagdes, temperaturas e fraudes.

5.2.18. O POP descrito no item anterior estd sendo cumprido.

5.2.19. Existéncia da descrigdo do POP para o Autocontrole de Andlises Laboratoriais —
autocontrole.

5.2.20. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

*C= Conforme; NC = Nao Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC = Relatério de Nio Conformidade.
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5.2.21. Existéncia da descri¢cdo do POP para o Autocontrole de Rastreabilidade e Recall.

5.2.22. O POP descrito no item anterior estd sendo cumprido.

DOCUMENTACAO -24Ttens  Resultado: C NC NA__

ENQUADRAMENTO E DESCRICAQG DA(S) NAQ CONFORMIDADE(S) — RNC N°

D. DISPOSICAQ

Prazo de 10 (DEZ) DIAS UTEIS para entregar por escrito a0 COPAS-POA o Relatério de Aces Corretivas (RAC)
descrevendo as medidas adotadas para cada um dos itens nfo conformes supracitados. Pode-se também apresentar, no
mesmo relatério, a solicitacio de prazos para execugao.

E. CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

O panorama sanitirio sera obtido mediante sistematizago dos dados a partir da presente Lista de Verificagdo, onde o
estabelecimento sera avaliado gnanto ao percentual de conformidade.

Total de Itens que Néo se Aplicam (NA):
Cdlculo de Itens Utilizaveis: 150 - NAY=

Total de Itens Conformes:
Calculo do percentual de conformidade: Itens Utilizaveis )=100%
Itens Conformes ( )= x%

Percentual de Conformidade =

( ) GRUPO 1 —85 a 100% de atendimento dos iiens
( ) GRUPO 2 —61 a 84,99% de atendimento dos itens
{ ) GRUPO 3 -0 a 60,99% de atendimento dos itens

O panorama sanitirio ser4 utilizade como critério para definic3o e priorizagio das estratégias institucionais de intervengio
e agOes fiscais do COPAS-POA.

F. RESPONSAVEIS PELA INSPECAO

Assinatura ¢ Carimbo Assinatara e Carimbo

Matricula: Matricula:

G. RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

Nome:

Assinatura: Recebido em: / /20
Caxias do Sul/RS

Este documento ¢ uma notificaciio escrita da falha em atender as exigéneias regulamentares e pode resultar em
adicional acio administrativa e legal.

*C= Conforme; NC = Nio Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC = Relatério de Ndo Conformidade.
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ANEXO K — RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA E CONTROLE DE
VISTORIA — RELATO DE CASO
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ANEXO L — RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE N.° 17/08/22 — RELATO DE
CASO
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ANEXO M - TERMO DE MEDIDA CAUTELAR N.° 00103 - RELATO DE CASO
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ANEXO N — AUTO DE INFRACAO I N.° 365 — RELATO DE CASO

1" VIA ~ INFRATOR
2*VIA - PROCESSO
FVIA-TALAO

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA
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ANEXO O — AUTO DE INFRACAO 11 N.° 396 — RELATO DE CASO
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PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA. PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA
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