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RESUMO

O presente relatdrio tem como objetivo descrever as atividades realizadas durante o
periodo de estagio curricular obrigatério na area de Inspecéo de Produtos de Origem
Animal em frigorifico de suinos, localizado na cidade de Caxias do Sul. Totalizando a
carga horaria de 400 horas, sob supervisdo do Médico Veterinario Bernardo Janella
Ferreira da Silva e sob orientacdo académica da professora Dra. Catia Chilanti
Pinheiro Barata. Durante a realizacdo do estagio, as atividades acompanhadas foram
relacionadas a rotina do Médico Veterinario Responsavel, incluindo a inspecao ante
mortem dos animais, a avaliacdo e classificacdo de carcacas, partes de carcacas e
visceras desviadas ao Departamento de Exame Complementar (DEC) e suas
destinacfes, controle sanitario e de qualidade, treinamento de funcionarios, além do
controle de boas praticas de fabricacdo. Este relatorio detalha a descricdo do local de
estagio, as atividades desenvolvidas e o relato de caso sobre a relacédo entre lesbes
macroscopicas de caudofagia com a condenacao de carcacas suinas no frigorifico. O
estagio curricular obrigatério representa uma etapa de extrema importancia no
crescimento pessoal e profissional, proporcionando ao académico uma expanséao dos
conhecimentos tedricos e praticos, adquiridos durante a graduacao.

Palavras-chave: inspecao; suinos; carcacas; caudofagia; frigorifico.
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1. INTRODUCAO

Segundo dados da Associacdo Brasileira de Proteina Animal, o mercado
brasileiro de carne suina € o quarto maior produtor e exportador do mundo, com a
producdo de até 5,156 milhdes de toneladas e a exportacdo de 1,230 milhdes de
toneladas, registrando no ano de 2023 cerca de 46,5 milhdes de suinos abatidos
(ABPA, 2024).

A suinocultura é uma das maiores cadeias produtivas do sistema de proteina
animal, tanto no Brasil quanto no resto do mundo e tem passado ao longo dos anos
por grandes avancos na tecnologia dos sistemas de producdo. Guimarées et al.,
(2017) aponta que a producédo de carne suina estd concentrada na regido sul do pais.
A lideranca no abate de suinos em 2023 ficou com o estado de Santa Catarina que
abateu 29,5% do total nacional, seguido por Parana com 21,2% e Rio Grande do Sul
com 17,0% (IBGE, 2023).

Considerando os grandes avancos tecnoldgicos na cadeia de producdo de
suinos industriais, a Embrapa realizou um estudo técnico cientifico que avaliou
qualitativamente os riscos para a priorizacdo dos perigos com maior probabilidade de
afetar a saude publica no sistema da producéo de carne suina. O estudo abordou a
necessidade de aprimorar e modernizar os procedimentos de inspec¢do sanitaria em
abatedouros de suinos propondo uma inspecdo baseada em risco que permita a
melhoria dos recursos de inspecédo e eficiéncia das medidas de controle (Kich et al.,
2019).

Em decorréncia deste estudo, em 14 de dezembro de 2018, a Instrucdo
Normativa n°® 79 (IN 79) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) (Brasil, 2018) estabeleceu o sistema de inspe¢do ante e post mortem
baseado em risco para suinos. Contudo, os procedimentos de inspecado baseada em
risco se aplicam unicamente aos estabelecimentos de abate de suinos criados em
confinamento, em sistemas de integracdo e cooperativismo ou por criadores
independentes registrados no servigo oficial de saude animal.

Os procedimentos de inspecdo com base em risco tornam indispensavel a
atuacao do Médico Veterinario Responsavel (MVR) na avaliacao e classificacdo dos

suinos e carcacas, sendo necessario considerar os riscos sanitarios envolvidos,
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garantindo a seguranca alimentar através da fiscaliza¢do durante todo o processo de
producao e os registros de toda a cadeia produtiva (Brasil, 2018).

A escolha pela area de Inspecéo de Produtos de Origem Animal foi devido a
atuacdo imprescindivel do Médico Veterinario na seguranca alimentar e saude
publica, o interesse pelo setor teve a finalidade de obter um crescimento profissional
dentro da unidade industrial de abate de suinos que ja atuava por cerca de 4 anos
como responsavel pelo bem-estar animal (BEA).

O presente relatério tem por objetivo descrever as atividades desenvolvidas no
periodo de agosto a novembro de 2024 no estagio curricular obrigatério
supervisionado em Medicina Veterinaria na area de inspecao ante e post mortem em

um frigorifico de suinos localizado na regido Sul do Brasil.
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2. DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

O estagio curricular obrigatério em Medicina Veterinaria foi realizado em uma
industria frigorifica de suinos, localizada no nordeste do Rio Grande do Sul, na cidade
de Caxias do Sul (Figura 1), sob orientacdo académica da professora Dra. Catia
Chilanti Pinheiro Barata e supervisdo do Médico Veterinario Bernardo Janella Ferreira
da Silva.

Fundada no Brasil em 1953, a empresa tornou-se uma gigante global, de fato
a maior referéncia na industria de proteina animal. Dentro da unidade industrial de
abate de suinos se situava o0 Servico de Inspecdo Federal (SIF) 876 sob
responsabilidade de dois Auditores Fiscais Federais Agropecuarios (AFFA's) e a
equipe técnica responsavel pela Inspecédo Baseada em Risco. O estagio foi realizado
com a equipe de seis MVR's, que atuavam diretamente nas atividades de inspecao
ante e post mortem.

Durante o periodo de estigio, a unidade frigorifica contava com 1589
funcionarios e realizava o abate de uma média de 4000 suinos/dia, podendo chegar
em uma velocidade em média de 340 suinos/hora, dividido em dois turnos de abate,
desossa, producao de frescais, expedicao e fabrica de farinha e 6leos (FFO).

A area de extenséo total da empresa é de 1.390.000,00 m?, sendo 23.419 mz?
de area construida. A estrutura da empresa na area externa era composta pela
portaria de recep¢do de funcionarios e terceiros juntamente com a balanca para
pesagem de caminhdes, estacdo de tratamento de efluentes e &gua, prédio
administrativo, departamento da inspecéo federal, refeitério, enfermaria, manutencao,
vestiarios, FFO, caldeira, sala de maquinas, lavagem de caminhdes e pocilgas de
descanso. A area interna da fabrica (Figura 2) era dividida em setor de abate area suja
e area limpa, camara de sequestro, laboratoério de andalises de Trichinella spiralis, setor
de miudos e triparia, camaras de resfriamento de carcacas, sala da garantia da
qualidade, setor dos frescais e da desossa, sala de preparacdo de embalagens e
etiquetas, tunel de congelamento, cAmara de estocagem, expedicéo.

Os produtos sao direcionados 60% ao mercado interno e 40% ao mercado
externo, possuindo habilitacdo pelo MAPA para exportagdo de produtos elaborados
na unidade (carne suina in natura, envoltérios naturais, miados in natura, linguicas

frescais, graxa e farinha de carne) para 21 paises: Africa do Sul, Albania, Argentina,
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China, Chile, Cuba, Colébmbia, Egito, Hong Kong, Venezuela, Japao, Moldavia,
Paraguai, Reino Unido, Republica Dominicana, Singapura, Unido Européia, Russia,
Uruguai, Vietna e Timor Leste.

Figura 1 — Vista aérea do frigorifico de suinos localizado na cidade de Caxias do Sul.

-

., \

Fonte: Arquivo da empresa (2022).

Figura 2 — Fachada frontal da fabrica localizada na cidade de Caxias do Sul.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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3. ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

As atividades do estagio curricular obrigatorio tiveram inicio no dia 05 de agosto
e término no dia 08 de novembro de 2024, totalizando a carga horéaria de 400 horas.
Foi acompanhado o 1° turno de abate, 6 horas diarias, completando 30 horas
semanais. As principais atividades desenvolvidas durante o estagio abrangeram o
processo de recebimento, desembarque e conducdo dos animais, além dos exames
de inspec¢éo ante e post mortem baseados em risco de acordo com os procedimentos
descritos na Portaria n°® 711 de 1995, complementar ao Regulamento da Inspecao
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) e IN 79 de 14 de
dezembro de 2018.

Na figura 3, € apresentada a distribuicdo quantitativa das atividades
desenvolvidas durante o periodo de estagio, permitindo verificar a carga horaria
cumprida em cada setor da unidade frigorifica. A indastria frigorifica onde foi realizado
0 estagio inclui no seu ciclo de producdo desde o recebimento dos animais, abate,
processamento de cortes e mildos até a expedi¢cdo do produto final, ja embalado.
Durante o estagio, foi possivel acompanhar apenas as etapas de recebimento e
condugéo dos animais, inspecdo ante mortem, inspecéo post mortem, 0s quais seréo

descritos abaixo.

Figura 3 — Distribuicdo quantitativa das atividades desenvolvidas no estagio
curricular.

" Inspecgdo ante mortem - 60 hrs

® Inspecao post mortem - 300 hrs

 Recebimento e condugao de suinos - 40
hrs

Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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3.1 ETAPA DE RECEPCAO E INSPECAO ANTE MORTEM

O periodo anterior ao processo de abate envolvia uma série de operacdes,
controles e documentacdes com o objetivo de preservar o BEA e assegurar o
cumprimento das legislacbes nacionais e internacionais do pais e dos mercados
importadores.

A origem dos suinos vivos recebidos na industria era 100% de integragéo
propria, que incluiu no total 411 produtores para a etapa de terminacdo. Todas as
granjas eram cadastradas no servico oficial de defesa sanitaria animal e vegetal,
sendo submetidas a controle veterinario, 0 que permitia a geracdo de registros
confidveis sobre toda a cadeia de producgdo primaria. A distancia média das granjas
até o abatedouro era de 121 km.

As atividades realizadas pela estagiaria na recepcao e inspecao ante mortem
dos suinos encontram-se apresentadas a partir dos procedimentos descritos no

fluxograma a seguir (Figura 4).

Figura 4 — Fluxograma da recepcao e inspecao ante mortem dos suinos.

RECEPGAO E INSPEGAO
ANTE MORTEM DOS
SUINOS

DESEMBARQUE

VERIFICAGAO . '
NERIFICACAO INSENSIBILIZAGAO
J N

CONDUCAOE
CLASSIFICACAO

y .
INSPECAO MANEJO E

ANTE MORTEM ACOMODAGAO NA
POCILGAS

il

MANEJO E
CONDUGAOQ AO
RESTRAINER

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.1.1 Recepcao e desembarque de suinos
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A frota de veiculos para transporte de suinos da empresa era composta
exclusivamente por caminhdes de dois andares com piso hidraulico e antiderrapante.
Era realizado um controle da lotacdo maxima e inspec¢fes diarias das condi¢cdes
estruturais dos caminhfes. N&o eram permitidas protuberéncias que pudessem
lesionar os animais, garantindo que os veiculos estivessem adequados para essa
funcao.

Para o desembarque dos animais, o caminhdo ficava acoplado na rampa
hidraulica (Figura 5A), respeitando a inclinacdo maxima de 15°. Conforme Ludtke et
al. (2010), uma inclinacdo acima de 15° dificulta o manejo, podendo resultar no
aumento de quedas, escorregfes e possiveis pisoteios. Os desembarques eram
programados para iniciar a partir das 22 horas e deveriam ocorrer de maneira calma,
utilizando chocalhos, tabua de manejo (Figura 5B), ar comprimido, lonas e bandeiras
como ferramentas de conducédo dos animais, era recomendado aos colaboradores
gue néo fizessem uso de gritos ou forca excessiva. Neste processo era proibido usar

0 bastéao elétrico.

Figura 5 — Desembarque de suinos na rampa hidraulica (A). Chocalhos e tdbua de
manejo (B).

T —

=

L3
Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Em seguida, os animais eram desembarcados na pocilga de chegada e
selecdo, onde eram higienizados com agua. Apés a higienizacao, os animais recebiam
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uma tatuagem em ambos os pernis (Figura 6A), feita com um martelo tatuador (Figura
6B). Para essa tatuagem se utilizava um sistema de marcacdo numerica para garantir
a rastreabilidade de cada meia carcaca apos o abate, onde o numero identificava o
lote. Para os animais em decubito ou com dificuldade de locomoc¢éo devido a fadiga
ou lesdo traumatica, que estavam impossibilitados de sair do caminhdo por seus
préprios meios, eram utilizadas cintas e uma prancha de emergéncia para auxiliar no

deslocamento, evitando arrasta-los pelo chédo (Figura 6C).

Figura 6 — Suino com tatuagem no pernil (A). Martelo tatuador (B). Cinta e prancha
de emergéncia para auxiliar na remocao do animal (C).

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.1.2 Verificagdo documental

Os documentos relacionados ao abate eram emitidos com 24 horas de
antecedéncia pelo setor agropecuario, assinados por um Médico Veterinario habilitado
junto ao MAPA. Cada carga era acompanhada das seguintes documentagdes: boletim
sanitario (Anexo A), registro de imunocastracdo (Anexo B), nota fiscal de produtor,
ficha de acompanhamento de lote (FAL), guia de transito animal (GTA) (Anexo C) e
declaracdo de incompatibilidade do nimero de suinos (Anexo D), caso necessario.

As documentacbes eram entregues durante o desembarque dos animais e
conferidas pelo MVR. Quando era identificada alguma inconformidade na
documentacédo apresentada, como a auséncia de assinaturas, falta de declaracéo de
imunocastracdo na FAL, horario incorreto da retirada de racdo, descumprimento do

periodo de caréncia de medicamentos ou a utilizacdo de medicamentos proibidos, o
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MVR notificava o setor agropecuario e segregava a carga/lote até que as informacodes
nao conformes fossem corrigidas.

Apés a verificagdo documental, a estagiaria acompanhava o MVR na avaliagdo
dos animais realizando o exame dos suinos tanto em movimento quanto em repouso

e a deteccédo de possiveis lesoes.

3.1.3 Conducao e classificacao

A avaliacdo sanitaria de todos os animais era realizada por auxiliares do MVR
no momento do desembarque, na pocilga de chegada, antes de efetuar a inspecao
ante mortem. Os auxiliares, treinados pelo MVR, eram responsaveis por avaliar e
classificar os animais durante o desembarque, ap0s a lavagem e no momento da
conducdo dos mesmos para as pocilgas de descanso/matanca. Os auxiliares também
eram encarregados pela identificacdo dos suinos sequestrados através de tatuagens,
anotacdes em planilhas, avaliagdes documentais prévias e auxilio em necropsias.

Animais extremamente cansados eram encaminhados diretamente para as
pocilgas de sequestros e destinados ao abate de emergéncia imediato, sem passar
pela lavagem na pocilga de chegada, a fim de minimizar o estresse. Os animais que
apresentavam alteracfes clinicas que ndo justificassem o abate imediato também
eram encaminhados para as pocilgas de sequestro. Suinos com o peso fora do padréao
(entre 80 kg a 160 kg) eram pesados e identificados com o nimero do lote marcado
no lombo, e entdo alojados em uma baia especifica para suinos acima ou abaixo do
peso para serem insensibilizados de forma manual, pela lateral do restrainer.

A avaliacao e classificac@o dos suinos visava identificar alteracdes fisioldgicas,
comportamentais ou suspeitas de enfermidades. Os animais classificados sem
alteracdes clinicas eram conduzidos as pocilgas de matanca com o auxilio de

chocalhos, tabua de manejo e lonas especificas.
3.1.4 Inspecao ante mortem
O MVR supervisionava a atuacdo dos auxiliares, sendo somente de sua

responsabilidade a avaliacdo clinica de cada animal e suas destinacbes. O exame

fisico incluia visualizacdo, palpacéo e, se necessario, afericdo de temperatura retal,
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conforme previsto no artigo 90 do decreto n° 10.419 de 2020 (Brasil, 2020). Nos casos
em que houvesse mortalidade durante o transporte, em pocilga ou abate sanitario,
esses animais eram destinados a sala de necropsia para realizacdo do exame (Kich
et al., 2019).

Pertencia ao MVR a funcdo de segregar os animais que apresentassem as
seguintes alteracfes clinicas: prolapso retal, fadiga, suspeita de corpo estranho
(agulha), lesdo traumatica, abscesso, caudofagia, lesdo de pele, hérnia, orquite, leséo
auricular, erisipela, artrite, magreza e claudicacgéo.

ApoOs a avaliagdo do MVR, os animais eram separados em uma pocilga de
sequestro sinalizada de vermelho (Figura 7A) e poderiam ser direcionados ao abate
sanitario/necropsia ou abate de emergéncia mediato ou imediato de acordo com a
classificacao da gravidade das lesbes observadas.

Os suinos segregados ao abate de emergéncia imediato eram identificados
com dois brincos amarelos em cada orelha (Figura 7B), uma tatuagem com as letras
“MI” e uma numeracao sequencial adicional a tatuagem que identificava o lote (Figura
7C). J& os suinos destinados ao abate de emergéncia mediato, recebiam uma
tatuagem com a letra “E” na regiao das costelas e uma marcagdo do seu numero
através de um bastdo colorido (Figura 7D), juntamente com a tatuagem

correspondente ao lote.

Figura 7 — Animais separados na pocilga de sequestro (A). Brinco amarelo de
identificacdo dos animais e o alicate brincador (B). Suino brincado, tatuado e
identificado como emergéncia imediata (C). Martelo tatuador com a letra “E” e o

bastéo colorido de marcacéao (D).
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Fonte: Aquivo pesoal (2024).

Os animais destinados as pocilgas de matanca eram avaliados pelo MVR
(Figura 8A), em fluxo unidirecional e continuo por meio de corredores. As pocilgas de

matanca possuiam placas com informacdes indicando o lote, nimero da tatuagem,
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ocupacao e capacidade maxima. Além disso, também contava com placas coloridas

indicando se as baias ja haviam sido inspecionadas pelo MVR e AFFA (Figura 8B).

Figura 8 — Animais sendo avaliados nas pocilgas de matanca (A). Placas coloridas
indicando liberacao, avaliagao ou bloqueada pelo MVR e AFFA (B).

Liberada para o abate

Avaliada pelo MVR

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Conforme Kich et al. (2019), o AFFA é responsavel pela verificacao oficial dos
procedimentos executados pelo MVR, na realizacdo do exame clinico dos animais
segregados e seus destinos, avaliar e liberar os lotes aptos para o abate. Também é
de sua competéncia tomar a¢des nos casos de doencas de notificacdo obrigatoria,
exemplo: febre aftosa, lesdes vesiculares, peste suina classica, peste suina africana,
doenca de aujeszky, erisipela, entre outras.

A estrutura externa da industria contava com 42 pocilgas de matanca e em 03
pocilgas de sequestro. As pocilgas eram posicionadas em local fresco, com estruturas
que permitiam uma boa circulagdo de ar. Os portdes eram metalicos, possuiam
dobradicas de giro, permitindo a sua abertura para ambos lados, facilitando a entrada
e saida dos animais. A capacidade maxima total nas pocilgas permitia o alojamento
de até 2.794 suinos, levando em consideracao a area disponivel de cada baia. Essa
area das pocilgas contava também com um sistema automético de aspersdo e
ventilacdo onde acionava 0s sensores que captavam a temperatura e umidade de
diversos pontos, assegurando o conforto térmico dos animais. Os suinos mantidos

nas pocilgas possuiam livre acesso a agua limpa, por meio de bebedouros do tipo
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chupeta (Figura 9A), dispostos em todas as baias e em quantidade suficiente para
cada pocilga. Havia também correntes metalicas (enriquecimento ambiental)
penduradas em todas as baias para que 0s suinos se distraissem, diminuindo o
estresse e as brigas (Figura 9B).

Os animais eram mantidos no minimo duas horas em descanso e sua dieta no
abatedouro era exclusivamente hidrica, ndo ultrapassando as 18 horas de jejum preé-
abate, conforme a legislacdo descrita na portaria n° 365 de 2021 (Brasil, 2021).

Machos que demonstravam comportamento de monta durante o descanso nas
pocilgas, eram marcados e tatuados com o numero “900” (Figura 9C). Além disso, 0
perimetro escrotal era avaliado por funcionario no setor de abate e as patas traseiras
eram marcadas com sacolas plasticas azuis para facilitar a coleta. Ao final de cada
turno, a controladora de qualidade coletava 50 gramas de tecido adiposo (barriga) e
realizava o teste de coccdo para identificar a presenca do odor associado ao

ferombnio de macho.

Figura 9 — Animais descansando em baia e bebedouros do tipo chupeta (A).
Correntes metalicas e ventiladores (B). Martelo tatuador com o namero “900” (C).
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.1.5 Manejo e conducao dos suinos ao restrainer

A linha de conducao dos animais possuia comprimento em torno de 120 metros
do ponto mais distante das pocilgas até o abate. O corredor de conducao era coberto,
piso construido em material antiderrapante e ingreme para proporcionar melhor

descida dos animais, sem escorregdes ou quedas.
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ApoOs o término da conducao, era acionado o chuveiro de agua hiperclorada
(5ppm) com o objetivo de melhorar a conducéo da corrente elétrica, proporcionando
uma insensibilizacdo mais eficaz. No final do corredor de conduc¢éo havia uma luz que
identificava se os animais deveriam ser conduzidos ou n&o. A luz vermelha indicava
gue os suinos ndo deveriam ser conduzidos e a verde indicava que eles poderiam ser
conduzidos (Figura 10A).

O bastéo elétrico era utilizado apenas quando o animal se recusava a andar
(Figura 10B), sendo permitido seu uso limitado na area do restrainer ou até um metro
de distancia, por no maximo um segundo e com voltagem maxima de 14 volts,

aplicando-se somente nos membros traseiros.

Figura 10 — Sinal luminoso da conducao para o restrainer (A). Bastéo elétrico (B).

3.1.6 Insensibilizacéo

Os animais eram conduzidos em fila até a entrada do restrainer. O aparelho era
do tipo Midas (Figura 11), mantinha os suinos contidos por meio de fechamento nas
laterais e esteiras rolantes na altura do peito, proporcionando maior conforto aos
suinos e reduzindo os niveis de estresse (Ludtke et al., 2010). O restrainer era
dimensionado para abate de suinos com variagdo de peso entre 80 e 160 kg, portanto,
animais acima ou abaixo deste peso eram conduzidos pela lateral e insensibilizados

por meio do insensibilizador manual.
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Haviam bicos de agua no piso inferior e superior do restrainer a fim de higienizar
e umedecer 0s suinos para a insensibilizacao elétrica. Era utilizado o método de
insensibilizacdo por eletronarcose, um método efetivo que induzia a uma
insensibilidade instantanea. Nesta etapa o suino ficava imobilizado, sendo
insensibilizado primeiramente na regido da cabeca atras das orelhas (regido temporal)
e em seguida era aplicado o choque no peito, o que causava fibrilacdo ventricular. O
equipamento utilizado na empresa permitia que fosse monitorada a insensibilizacao
por meio de um painel de controle visivel para o operador, sendo possivel entéo,
ajustar a velocidade da esteira, a amperagem, a voltagem e a frequéncia da corrente

elétrica utilizada.

Figura 11 — Modelo de restrainer “Midas”

Fonte: Steps (2010).

3.2 INSPECAO POST MORTEM

O processo post mortem abrange uma série de procedimentos que garantem a
seguranca alimentar e padronizacdo do produto, esta etapa era dividida entre a area
suja, onde ocorre as primeiras operacdes, e a area limpa que engloba os

procedimentos a partir da extragdo do reto até o resfriamento térmico das carcacas.

3.2.1 Abate Area Suja
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Os procedimentos executados na area suja do abate seguem a sequéncia

demonstrada no fluxograma a seguir (Figura 12).
Figura 12 — Fluxograma das etapas na area suja do abate.
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AUTOMATICO (CHUVEIRO)

DEPILADEIRA | REPENDURA
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A

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.2.1.1 Sangria

Na linha de abate da industria onde foi realizado o estagio, o periodo entre a
insensibilizagdo e a sangria era de no maximo 15 segundos a fim de garantir o abate
dos animais de forma indolor, como descrito por Ludtke et al. (2010). A operacgéo de
sangria realizava-se através da seccdo manual dos grandes vasos (veia jugular e
artéria cardtida), com corte de no minimo 5 cm, para ocorrer uma boa profusdo do
sangue.

O tempo minimo de sangria era de trés minutos, para assegurar essa duragao,
a velocidade da esteira na mesa de sangria era regulada para 40 Hertz. Apés a
sangria, 0os animais eram pendurados em uma norea, em posi¢ao vertical, permitindo
melhor escoamento de sangue, garantindo a qualidade da carne e reduzindo a

incidéncia de carne palida, mole e exsudativa (PSE) (Ludtke et al., 2016).
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3.2.1.2 Escaldagem, depilacdo e rependura

Apoés a pendura dos animais, ocorria a escaldagem em tanques metalicos de
adgua com a temperatura entre 62 a 72 ° C, o animal deveria permanecer ali por um
periodo de 2 a 5 minutos, para facilitar a remogé&o dos pelos e diminuir as sujidades e
contaminacao da carcaca (Cé, 2016).

Apoés a escaldagem, as carcacas direcionavam-se para a depiladeira, onde
passavam por um sistema continuo de chicotes de borrachas e aspersores de agua
para remocdo dos pelos, em seguida, as carcacas eram rependuradas na norea

através de um corte longitudinal nos membros posteriores expondo os tenddes.

3.2.1.3 Chamuscagem, polidora umida e toalete

Na etapa seguinte ocorria a chamuscagem, quando 0s animais eram
encaminhados ao equipamento chamado chamuscador que era acionado
automaticamente para realizar a queima dos pelos. Depois, as carcacas passavam
pela polidora Umida, que retirava os residuos aderidos apos a chamuscagem. E em
seguida, o funcionario utilizava uma faca para eliminar manualmente possiveis

resquicios de pelos e cascos.

3.2.1.4 Retirada do ouvido médio, enumeracédo da carcaca e lavagem

Os dois ouvidos médios eram removidos com auxilio do trimmer e descartados
para FFO. As carcacas eram carimbadas de forma sequencial nhumérica crescente,
sendo necessario para a identificacdo da carcaca no Departamento de Exame
Complementar (DEC) e no Departamento de Inspecéo Final (DIF). ApGs essa etapa,
as carcacgas passavam por uma lavagem e em seguida entravam na area limpa do

abate.
3.2.2 Abate Area Limpa
Ao entrarem na area limpa, as carcagas passavam por um chuveiro na diviséria

e logo eram submetidas as operacfes manuais que consistiam na extracao do reto

com o auxilio de uma pistola pneumatica, seguida da amarracdo por plastico para
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evitar contaminacéo fecal na carcaca (Kich; Souza, 2015), e logo em seguida, ocorria
a retirada dos testiculos e da verga, seguido pela evisceracdo e 0 processo da
desnuca. No fluxograma a seguir, estdo esquematizados os procedimentos realizados
na area limpa do abate, desde a extragdo do reto até o resfriamento térmico das

carcacas (Figura 13).

Figura 13 — Fluxograma das etapas na area limpa do abate.
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.2.2.1 Inspecgéo post mortem

Os procedimentos de inspecdo post mortem consistiam na avaliacdo e
classificacdo de carcacas, das partes da carcaca, cavidades, érgdos, tecidos e
linfonodos, por meio da visualizagdo, palpacédo, olfacdo e quando necessario, a
incisdo. A inspecdo baseada em risco exerce principalmente a visualizacdo de
carcaga e visceras, com minima manipulagéo fisica, visando reduzir a contaminagao
cruzada e perigos potencialmente presentes para garantir que o produto esteja apto
para o consumo humano (Brasil, 2018).

Grande parte dos microrganismos associados as lesdes macroscopicas

frequentemente observadas na linha da inspec¢&o post mortem néo sao prejudiciais a
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saude da populacdo consumidora, sendo agressivo somente aos animais (EFSA,
2011).

3.2.2.2 Avaliacéo e classificagao nas linhas de abate

A implementacao da nova Instrugdo Normativa buscou modernizar as analises
de risco e as acdes desenvolvidas pelo SIF. Com a aplicacdo deste novo sistema, a
industria frigorifica passou a ser responsavel pela realizacdo de autocontroles e pela
avaliacao e classificacdo que garantem a inocuidade dos produtos.

A execucdo da avaliacdo e classificacdo de carcacas, partes de carcaca e
visceras na linha de abate era feita por auxiliares treinados pelo MVR. Os auxiliares
de inspecao eram capacitados para realizar as atividades sob supervisao dos MVR’s.
Dentro dessa nova forma de organizacdo a linha de inspecdo dos linfonodos
mesentéricos ainda ficava submetida ao SIF, sendo o AFFA encarregado pelo exame
complementar e destina¢cdo das visceras e carcacas (Kich et al., 2019).

Apbs a evisceracao, as visceras brancas (intestinos, estbmago, pancreas, baco
e vesicula urinaria) eram retiradas e depositadas nas bandejas maiores da mesa
rolante. Em seguida, as visceras vermelhas (coracéo, figado, pulmé&o e rins) eram
depositadas nas bandejas menores, enquanto que as carcagas seguiam o fluxo na

nérea (Figura 14).

Figura 14 — Bandejas de visceras brancas e vermelhas.
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ApOs passar pela avaliacdo e classificacdo, as visceras, tanto brancas como
vermelhas, poderiam ser condenadas diretamente na linha e serem destinadas para
a FFO, através do chute localizado no final da mesa rolante (Figura 15A). As visceras
nao condenadas seguiam o fluxo da mesa rolante e eram encaminhadas para o setor
de triparia (Figura 15B e 15C). Visceras, carcacas e cabecas com alteracbes que
fossem desviadas para o DEC, recebiam uma placa quadrada metélica para
identificacdo, com numeros vazados de 01 a 32 (Figura 15D). AlteragBes em carcacas
e linfonodos da cadeia mesentérica eram desviadas ao DIF, e recebiam uma placa

retangular metalica para identificacdo, numeradas de 01 a 32 (Figura 15E).

Figura 15 — Sinal luminoso vermelho para condenacao de visceras (A). Sinal
luminoso verde para aproveitamento das visceras brancas (B). Chute especifico
para aproveitamento de visceras vermelhas (C). Placas quadradas metélicas para
identificagéo - DEC (D). Placas retangulares metélicas para identificagéo - DIF (E).

Fonte Arquivo pessoal (2024)

3.2.2.3 Linha de inspecéao dos linfonodos mesentéricos pelo SIF

A execucdo da inspecao dos linfonodos mesentéricos era realizada através de

cortes de faca pelo auxiliar exclusivo do SIF. Se fosse encontrada leséo caracteristica
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de linfadenite, as visceras brancas e vermelhas, carcaca e cabeca eram desviadas ao
DIF para o exame complementar e destinacado das mesmas ap0s avaliacao pelo AFFA
(Kich et al., 2019).

3.2.2.4 Linha de avaliacao e classificacdo do coracao

O auxiliar treinado pelo MVR removia o pericardio e inspecionava visualmente
a parte externa do 6rgédo. Posteriormente, realizava um corte com faca para expor as
valvulas cardiacas, buscando identificar lesdes classificadas como pericardites, as
quais poderiam ser condenadas na linha por meio de marcacéo de um “X” a lapis azul
e corte em formato de “X” com a faca, a fim de descaracteriza-lo. As lesdes
inflamatérias como endocardite, miocardite ou pericardite fibrinosa com contetdo

purulento eram desviadas ao DEC para avaliacdo do MVR.

3.2.2.5 Linha de avaliacao e classificacdo do pulméao

A parte externa do pulméo era avaliada e classificada por meio de inspecgéo
visual e palpacdo, com o objetivo de identificar alteragbes de textura e lesdes. Nos
casos em que o auxiliar identificasse lesdes restritas como aspiracdo de sangue,
atelectasia ou congestao, sem repercussao na carcaca, o pulmao era condenado na
linha.

Os pulmdes nos quais fossem encontradas lesbes como edema, abscesso
localizado ou multiplos eram desviados ao DEC para avaliacdo e destinacdo. Além
disso, pulmbBes com aderéncia pleural seca sem exsudato, resultantes de lesbes
patologicas tratadas, poderiam ser retirados na linha de avaliacdo do DEC. No
entanto, pulmdes com aderéncia Umida ou purulenta deveriam ser encaminhados ao

DEC para avaliacdo minuciosa do MVR.

3.2.2.6 Linha de avaliacao e classificacdo dos rins

A parte externa do rim era visualizada e classificada sem a capsula renal, em
casos de alteracdo restrita como cistos renais ou congestdo em todo o 6rgéo, sem
repercussao na carcaca e linfonodos, poderiam ser condenados na linha pelo auxiliar

treinado. LesOes inflamatérias encontradas nos rins como nefrites, petéquias
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hemorragicas, neoplasias ou abscessos, os 6rgdos eram desviados ao DEC para
avaliacdo mais detalhada do MVR. Nos casos em que os rins fossem condenados,
era realizado um “X” nos érgaos com auxilio de lapis azul, sendo descartados para a
FFO.

3.2.2.7 Linha de avaliacao e classificacao do figado

Na inspecéo do figado era visualizada a parte externa, minimizando os cortes
no 6rgdo. Em situacBes de alteracdo restrita, como congestdo, cistos, esteatose,
manchas brancas multifocais por migracéo larval ou perihepatite, sem repercussao na
carcaca e linfonodos, poderiam ser condenados na linha por auxiliar.

Figados com lesdes inflamatérias, como abscessos, cirrose, hepatomegalia ou
neoplasias, eram desviados ao DEC para avaliacdo do MVR. Caso o figado fosse
condenado, era realizado um “X” no érgao com auxilio de lapis azul e descartado para
a FFO.

3.2.2.8 Linha de avaliacao e classificacdo do intestino, estémago, baco, pancreas e

bexiga

Na inspecéo do conjunto de visceras brancas, a parte externa era visualizada
e na sequéncia a palpacéo, para avaliacdo de aumento de volume e alteragcdes na
sua estrutura.

LesBes inflamatdrias encontradas nos 6rgdos, como pneumatose intestinal,
parasitose nao zoonoética ou contaminacdo gastrointestinal, sem repercussao na
carcaga e linfonodos, poderiam ser condenadas na linha de avaliagdo por auxiliar.
LesBes inflamatérias que acarretam repercussfes na carcaca e linfonodos, como
enterite, serosite, coloracdo anormal, edema, esplenomegalia, cistite, metrite ou Utero
gravidico, resultaram no desvio de todo o conjunto das visceras brancas e da carcaca

para o DEC, seguido pela avaliacdo detalhada do MVR.

3.2.2.9 Linha de avaliacao e classificacao de carcaca



33

Na avaliacdo e classificacdo, as carcacas eram manipuladas com auxilio de
gancho/faca, permitindo somente a avaliacdo visual da parte externa e interna,
minimizando o contato e a contaminagao cruzada.

As alteracdes visualizadas na carcagca como contaminagao gastrointestinal,
aderéncia de pleura (seca, umida ou purulenta), hérnias, onfaloflebite, caudofagias,
peritonite/septicemia, condi¢cbes fisicas (magreza e caquexia), lesbes neoplasicas
localizadas, alteracbes musculares por estresse e fadiga, alteragdo linfatica
inespecifica, coloracdo anormal (palidez e ictericia) lesdes traumaticas (fratura,
contusdo extensa, abscesso ou artrite), lesdes de pele (erisipela, marcas de briga ou
dermatites extensas), falhas tecnolégicas (contaminacdo por graxa, Ssangria
inadequada, chamuscamento inadequado, lesdo de depiladeira ou lesdo de
escaldagem), juntamente com a cabeca e visceras correspondentes, eram desviadas

ao DEC para uma avaliacdo mais detalhada pelo MVR.

3.2.2.10 Linha de avaliacao cabeca, papada e lingua

Na inspecdo baseada em risco, a cabeca era removida por corte caudal a
papada, realizado em sentido dorso ventral, sem abertura da cavidade oral. Esse
procedimento minimiza os cortes e a exposicdo dos linfonodos e glandulas dessa
regido (Brasil, 2018). A cavidade oral, assim como os linfonodos e glandulas, eram
expostos e manipulados exclusivamente pelo MVR no DEC ou pelo AFFA no DIF,

apenas quando estavam relacionados as lesdes identificadas na linha pelos auxiliares.

3.2.2.11 Departamento de exame complementar (DEC)

Durante o estagio curricular, o departamento de exame complementar contava
com dois MVR's por turno de abate e estava localizado na area limpa, compartilhando
0 mesmo ambiente com o departamento de inspecéao final, mas em plataformas e
trilhos separados.

O MVR tinha a competéncia de avaliar, classificar e determinar o destino
adequado das carcacas (Figura 16A) e visceras (Figura 16B) que eram encaminhadas

ao DEC. Apés avaliacdo do MVR, as carcacas poderiam ter cinco tipos de
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destinacbes, como liberadas ao consumo, condenacédo parcial, destinacédo industrial

por calor ou esterilizacao pelo calor umido e condenacéo total.

Figura 16 — Esteira especifica para descarte parcial ou total da carcacga - FFO (A).
Chute especifico para aproveitamento de visceras - DEC (B).

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

As carcacas liberadas ao consumo ap0s passarem por avaliacdo veterinaria
eram destinadas as camaras de resfriamento. J4 as carcacas com condenacgdo
parcial, tiveram remocao de partes atingidas por algum tipo de lesédo ou contaminagéo,
com liberacdo das demais partes e suas visceras.

O aproveitamento condicional das carcacas pertencia exclusivamente ao SIF
876, que poderia designa-las para tratamento pelo calor, frio ou salga. A destinacéo
industrial por calor empregava o tratamento térmico, com o objetivo de garantir a
reducéo do risco do produto, submetendo a temperatura de 72°C por 30 minutos. A
destinacao industrial por esterilizac&o pelo calor tmido, utilizava o tratamento térmico
com a temperatura a 121 °C por 3 minutos ou mais. Carcacgas, partes de carcaca e
visceras que ndo estivessem aptas ao consumo humano, eram descaracterizadas
com cortes em “X”, desmembradas pelos auxiliares capacitados e descartadas a FFO
por esteira e chute especifico (Brasil, 2020). As carcacas destinadas a aproveitamento
condicional e destinacao industrial, eram acondicionadas em camara de sequestro no
abate até atingirem 7°C. Apés atingirem a temperatura necessaria, as carcacas eram
desossadas no setor da desossa.

De acordo com seu destino, as carcagas e suas respectivas partes, eram

identificadas por meio de carimbo exclusivo da empresa com a descrigdo “DI - C” para
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as destinadas ao tratamento térmico pelo calor (Figura 17A) e “DI - E” para as
destinadas a esterilizacéo pelo calor umido (Figura 17B).

Figura 17 — Carcacgas carimbadas com a letra “C”, destinadas ao tratamento térmico
pelo calor (A). Carcagas carimbadas com a letra “E”, destinadas a esterilizac&o pelo
calor umido.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.2.2.12 Condenac0es destinadas pelo DEC

Durante o periodo de estagio, foi possivel acompanhar 69 dias de abate,
totalizando em média 276.000 suinos. Os dados referentes as condenacdes

realizadas pelo DEC estéo descritos na Tabela 1.

Tabela 1 — Principais causas de condenacéo total de carcacas pelo DEC, no periodo
entre agosto a outubro de 2024.

Més do Ano
LesGes detectadas Destinos Total
Agosto | Setembro | Outubro
Septicemia Condenagéo total 228 206 182 616
Aderéncia purulenta Condenagcéo total 52 65 96 213
Coloragéo anormal Condenagéo total 40 54 52 146
Contaminacéo gastrointestinal | Condenacéo total 4 5 12 21
Alteracdo linfatica inespecifica | Condenacao total 3 4 0 7
Falha tecnoldgica Condenacéo total 1 0 0 1
Total 1004

Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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Os resultados obtidos durante o estagio mostraram a prevaléncia na
condenacédo total das carcacas por septicemia. As condenacfes por septicemia
normalmente se associavam aos quadros de abscessos pulmonares, artrite,
esplenomegalia (Figura 18A), ictericia (Figura 18B), megacadlon, orquite, osteomielite,
peritonite ou pneumonia embdlica (Figura 18C). De acordo com os artigos 134 e 137
estabelecidos pelo RIISPOA, as carcacas que apresentavam lesdes inflamatorias
acompanhadas de repercusséao em seu estado geral, eram condenadas pela presenca
de septicemia, piemia, toxemia ou indicios de viremia (Brasil, 2020).

Figura 18 — Baco aumentado (esplenomegalia) (A). Carcaca suina ictérica (B).

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A segunda maior casuistica acompanhada na condenacdo total foram as
aderéncias purulentas (Figura 19). Os casos de aderéncia purulenta de pleura
caracterizam-se pela presenca de exsudato, determinando um processo inflamatério
com repercussao na carcaca (Coria, 2020). As doencas respiratérias na suinocultura
podem estar relacionadas a diversos fatores ambientais ou agentes infecciosos, e sua
manifestacdo clinica impacta diretamente na desvalorizacdo da carcaca e na
qualidade da carne, resultando em perdas econdmicas para a producao (Fablet et al.,
2012).

Outro indice destacado foi a coloragcdo anormal das carcacas, que
apresentaram ictericia ou palidez. Nos casos em que as carcagas viessem a
apresentar coloracdo anormal e com repercussao no seu estado geral, estas eram
condenadas (Brasil, 2020).



Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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Na tabela 2, encontram-se descritas as principais lesdes detectadas que

resultaram no maior nimero de condenag@es parciais, incluindo as lesbes traumaticas

post mortem em regido sacral, abscessos na carcaca, hérnias, contaminacao biliar,

contaminacdo ndo gastrointestinal, além de condenagfes parciais decorrentes por

falhas tecnolégicas durante as etapas no setor de abate. A grande incidéncia de

lesbes traumaticas na regiao sacral no momento post mortem pode ter ocorrido devido

a intensa contragdo muscular desencadeada pela insensibilizacdo elétrica ou ao

posicionamento muito caudal dos eletrodos cardiacos (Ludtke et al., 2010).

Tabela 2 — Principais causas de condenacao parcial de carcacgas pelo DEC, no
periodo entre agosto a outubro de 2024.

(continua)
Més do Ano
Lesdes detectadas I?art_e Destinos Total
atingida Agosto Setembro | Outubro

Leséo traumatica - post Regiédo Cond. 2462 2585 2800 7847
mortem sacral Parcial

Abcessos Carcaca Conq. 1298 1149 1261 3708
Parcial

Hérnia Regido Cond. 441 416 502 | 1359
abdominal Parcial

Contaminacao biliar Ca}rcaga € Conq. 429 383 540 1352
visceras Parcial

Contaminag&o nao Carcaca Cond. 486 336 485 | 1307
gastrointestinal Parcial
- Pele Cond.

Falha tecnolégica (carcaca) Parcial 505 271 197 973
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(concluséo)

Caudofagia Rabo Cond. 241 235 160 636
Parcial

Conta_mmagao Ce,trcaga e Conq. 146 124 149 419
gastrointestinal visceras Parcial

Les3o de pele Pele Cond. 87 104 109 | 300
(carcaca) Parcial

Leséo traumatica - ante Carcaca Conq. 107 74 102 283
mortem Parcial
. - Cond.

Lesdo inflamatéria Carcaca ) 54 a7 53 154
Parcial

Lesdo auricular CilEs Congj. 27 18 23 68
(orelha) Parcial

Artrite Pernil Conq. 9 11 16 36
Parcial

Lesdo podal Pé Con_d. 5 15 4 24
Parcial
. Cond.

Suspeita de agulha Pescoco Parcial 8 10 3 21

Prolapso retal crénico REpIED Conq. 0 1 0 1
sacral Parcial
Total 18488

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A segunda maior causa de condenac@es parciais pelo MVR no DEC, foram os
abscessos encontrados nas carcacas desviadas. Segundo Coria (2020), os
abscessos sdo formados por lesdes supurativas e séo revestidas por tecido
conjuntivo, contendo pus no seu interior. Foi observado abscessos em diferentes
localizacBes nas carcacas desviadas ao DEC, ndo sendo possivel correlacionar a

causa com a localizagdo do mesmo.
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4. RELACAO ENTRE LESOES MACROSCOPICAS DE CAUDOFAGIA E A
CONDENACAO DE CARCACAS SUINAS EM UM FRIGORIFICO NA REGIAO SUL
DO BRASIL

4.1 INTRODUCAO

A producéo da carne suina brasileira vem crescendo de forma constante nos
altimos anos e, consequentemente, aumentando seu crescimento econémico no
cenario da suinocultura. O consumo per capita de carne suina no Brasil estimou-se
em 18,3 kg no ano de 2023. Nesse mesmo ano, a producao brasileira de carne suina
foi de 5.156 toneladas, dos quais 76,15% destinaram-se ao mercado interno. O
restante destinou-se a exportacao, dividindo-se entre diversos paises, sendo a China
o principal cliente (ABPA, 2024).

A manutencéo de um cenario favoravel na suinocultura e a continua busca por
novos parceiros de comércio fazem com que Brasil realize um extremo controle
sanitario e rigoroso manejo sanitério profilatico, visando a entrega de um produto de
qualidade e que seja indcuo ao consumidor (Coria, 2020).

Por meio de um projeto executado pela Embrapa Suinos e Aves, juntamente
com o Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA), foi
elaborada a inspecdo baseada em risco (IN 79/2018). Essa Instrucdo Normativa
trouxe mudancas nos procedimentos de inspec¢do ante e post mortem na industria
frigorifica.

A inspecao sanitaria por parte dos frigorificos € uma das principais atividades
realizadas na cadeia suinicola, pois ela tem como principal finalidade garantir aos
consumidores a seguranca sanitaria dos alimentos. As funcdes do Médico Veterinario
na inspecdo de produtos de origem animal € proteger a saude publica e animal,
também estabelece a destinacdo adequada das carcacas e visceras, assegurando a
inocuidade do produto, e condenando os que possam ser prejudiciais a0 consumo
(Cordeiro, 2017).

Diversos fatores podem impactar negativamente o bem-estar animal e a
gualidade da carne, como problemas sanitarios associados a caudofagia, que podem
resultar no descarte de produtos carneos durante o processo de inspecao no

frigorifico. As condenacdes de carcacas suinas estdo fortemente relacionadas a
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problemas sanitarios nas granjas, resultando em prejuizos econémicos consideraveis
para a industria suinicola (Diesel, 2016). O canibalismo de cauda ou caudofagia, € um
comportamento vicioso que pode estar associado a diversos fatores, sendo
principalmente relacionado a falhas no bem-estar animal durante a fase de terminagéo
(Marques, 2010). Conforme Kritas e Morrison (2007), a caudofagia € considerada um
problema de grande relevancia na suinocultura, pois sua ocorréncia frequentemente
resulta em infecgcBes graves, que podem levar a condenacgdo total dos animais
acometidos.

O presente trabalho tem como objetivo descrever a relacédo entre as lesdes
macroscopicas de caudofagia com a condenacdo de carcacas suinas em um

frigorifico, na cidade de Caxias do Sul, acompanhado de breve reviséo bibliografica.

4.1.1 Caudofagia em suinos

Na suinocultura, a intensificacdo dos sistemas de producdo gerou regras e
limitagbes no manejo e ambiente, as quais resultaram em vicios ou distUrbios
anormais no comportamento dos animais (Marques, 2010). O canibalismo, também
denominado caudofagia, refere-se ao ato de morder a cauda de outros animais e pode
estar associado ao restrito espaco fisico de alojamento, deficiéncia nutricional,
intranquilidade ou desconforto (Zanella; Sobestiansky, 2022).

A caudofagia € um comportamento raro entre 0s animais reprodutores e leitdes
lactentes, sendo comumente observada em suinos na fase de crescimento e
terminacdo. O comportamento inicia-se quando um animal morde ou mastiga a cauda
de outro, causando ferimentos ou hemorragias. A presenca do cheiro de sangue e de
sua coloracdo vermelha podem estimular os demais suinos, intensificando o
comportamento de canibalismo de cauda (Zanella; Sobestiansky, 2022).

Para a industria suinicola, a caudofagia € um problema sanitario que causa
prejuizos econdmicos consideraveis para os produtores. Além de comprometer o
bem-estar animal, a lesdo na cauda atua também como uma importante porta de
entrada para infec¢cdes secundarias, como problemas locomotores (Marques et al.,
2012) e lesdes respiratdrias (Kritas; Morrison, 2007; Marques et al., 2012).

Na pesquisa realizada por Zanella e Sobestiansky (2022), foi observado que

18,12% dos animais com lesGes macroscopicas de caudofagia foram condenados no
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frigorifico, este numero foi somado juntamente com as perdas nas granjas por animais
eutanasiados ou que vieram a 0Obito por complicacdes da patologia.

Contudo, € importante ressaltar que as lesdes de canibalismo na cauda podem
evoluir para uma osteomielite, sendo que estas lesbes sdo responséaveis pela entrada
de agentes infecciosos e podem atingir o canal medular, levando a septicemia (Pires,
2019). Caso o animal apresente abscessos na coluna vertebral ou na base da cauda,
deve ser submetido a eutanasia ainda na granja, visto que durante a inspecao
sanitaria no frigorifico, essas situacdes podem levar a condenacdo total da carcaca
(Lopes, 2020).

4.2 METODOLOGIA

No periodo entre agosto a outubro de 2024, foi possivel acompanhar 69 dias
de abate, totalizando em média 276.000 suinos. Foram acompanhadas pela estagiaria
curricular 421 animais segregados com les6es macroscopicas de caudofagia. ApGs o
abate, as emergéncias eram desviadas ao DEC para uma avaliacdo mais criteriosa, e
respectivamente, a sua devida destinacdo conforme o RIISPOA (2020).

De acordo com o RIISPOA 2020, os animais acometidos por lesdes
provenientes de canibalismo (Figura 20A), com envolvimento extensivo e repercussao
no estado geral da carcaca (Figura 20B), deveriam ser condenados (Brasil, 2020).

Os materiais utilizados basearam-se em uma revisdo bibliografica sobre a
caudofagia em suinos e os dados foram obtidos através das coletas diarias de
informacdes referentes as emergéncias que apresentaram lesées macroscopicas de
caudofagia e a destinacdo das carcacas. Os dados eram registrados em planilhas
preenchidas diariamente pelo MVR no ante e post mortem, os quais foram

contabilizados em planilhas eletrénicas no Microsoft Excel.
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Figura 20 — Les&o na cauda proveniente de canibalismo (A). Repercussao na cadeia
linfatica da carcaca (B).

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

4.3 RESULTADOS E DISCUSSAO

O periodo avaliado consistiu em trés meses, para agosto, observou-se 146
animais com lesdes de caudofagia e apos passar por avaliagdo no DEC, 110 carcacas
foram liberadas e 36 carcagas destinadas a condenagéo total. Para setembro, foi
observado um aumento no nimero de emergéncias, totalizando 170 animais com
lesbes de caudofagia, sendo liberadas para consumo 127 carcacas e 43 carcacas
destinadas a condenacéo total. E no més de outubro, 105 animais apresentaram
lesbes de caudofagia, em seguida foram liberadas para o consumo 83 carcacas e
foram destinadas para condenacéo total, 22 carcacas.

Pela analise do grafico, podemos verificar que nas avaliacdes do MVR, com a
participacdo da estagiaria, as carcacas que foram liberadas apresentaram lesdes
apenas na regido caudal, sem repercussao na cadeia linfatica e no seu estado geral,
condenando somente a cauda. J& as carcacas que foram destinadas a condenacéo
total apresentavam lesfes inflamatérias como abscessos pulmonares, osteomielite
vertebral purulenta, ou pneumonia embdlica. Na figura 22, pode-se observar os
exemplos de lesbes de caudofagia que foram analisadas pela estagiaria durante a

inspecao ante mortem.
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Figura 21 — Grafico da distribuicdo mensal dos animais segregados com lesfes de
caudofagia e a comparacéo dos resultados das destinagdes realizadas pela
empresa.

Distribuicao mensal dos animais segregados
com lesdes de caudofagia :
Carcacas liberadas x condenadas

200 170

146 127
150 110 105
83

.i

Agosto Setembro Outubro

100
50

N° de animais segregados com lesdes de caudofagia

= N° de carcacas liberadas

uN° de carcacas condenadas

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Figura 22 - Animais segregados como emergéncia por apresentarem lesdes de
caudofagia (A), (B) e (C).

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Durante o periodo de estagio, foi possivel observar que a maior parte das
carcacas destinadas a condenacdo total no DEC estava associada aos casos de
osteomielite que foram desviadas da linha de abate por presenca de caudofagia
(Figura 23).
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A osteomielite vertebral purulenta (OVP) em suinos € uma afeccdo importante,
pois pode causar inflamacdo e deterioracdo éssea, afetando principalmente a
cavidade medular e medula 0ssea. Essa afec¢gdo € provocada principalmente por
infeccbes bacterianas, apesar de que também pode ser causada por fungos,
protozoarios e virus (Lopes, 2020). A OVP prejudica o bem-estar animal devido a dor
intensa. Os sinais clinicos nos animais surgem geralmente meses apos a formacgéao
da lesé@o e sdo detectados apenas na inspecdo post mortem no frigorifico, resultando
na condenacdo total da carcaca (Lopes, 2020; Pires, 2019; Maxie, 2015; Zachary,
2018).

Em estudos realizados por Azevedo (2016), Pires (2019), Maxie (2015),
Zachary (2018) e Broes et al. (2019), entre as principais bactérias piogénicas
responsaveis pelo acometimento da OVP em suinos esta a Trueperella pyogenes, e
também podem estar envolvidos outros agentes como Escherichia coli, Erysipelothrix
rhusiopathiae, Salmonella spp., Staphylococcus spp. e Streptococcus spp.



45

As lesdes na cauda, podem gerar uma porta de entrada para agentes
patogénicos, que por via hematégena chegam até os pulmdes e tecido 6sseo
(Marques et al., 2012; Azevedo, 2016). A via hematdgena permite uma répida
disseminagéo da infeccdo pelo organismo dos animais, caracterizando-se por uma
resposta sistémica aguda. (Marques, 2010; Lopes, 2020; Pires, 2019; Maxie, 2015;
Zachary, 2018). Antes que as lesbes 0sseas sejam diagnosticadas, muitos animais
acometidos acabam morrendo por septicemia, o que faz dessa afeccdo uma doenca
subdiagnosticada, geralmente identificada na inspecao post mortem (Lopes, 2020;
Maxie, 2015).

No estudo conduzido por Azevedo (2016), a Trueperella pyogenes foi
identificada como a bactéria mais prevalente no material purulento coletado de lesdes
de OVP. Foram descritos também os géneros Staphylococcus spp. e Streptococcus
spp. Conforme os resultados do estudo realizado por Pires (2019), a bactéria
Trueperella pyogenes também foi a mais prevalente, sendo identificada em 8 dos 17
isolados (47%), seguida dos géneros Staphylococcus spp. em 5 dos 17 (29,4%) e
Streptococcus spp. em 3 dos 17 (17,6%).

Sendo assim, é possivel concluir que as infec¢des causadas por estes agentes
patogénicos resultam em prejuizos significativos na suinocultura, principalmente por
sua capacidade de causar lesbes graves em animais acometidos. Além de
comprometer o bem-estar animal, essas infeccoes elevam o0s gastos com
medicamentos e podem afetar diretamente a qualidade da carne e o rendimento da

carcaca.

4.4 CONCLUSAO

Neste estudo, foi possivel observar a importancia das lesdées de caudofagia em
suinos segregados e sua evolugéo para osteomielite vertebral purulenta. A partir dos
dados coletados ao longo do estagio, observou-se que a presenca de osteomielite em
carcacas representa perdas econdmicas para a industria, visto que, durante a
inspecéo post mortem, essas carcagas podem ser classificadas como inadequadas
para o consumo humano e destinadas a condenacéo total.

A ocorréncia da caudofagia na suinocultura pode estar associada a fatores

ambientais, nutricionais e de manejo como a superlotacao no alojamento dos animais,
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deficiéncia nutricional, intranquilidade, desconforto, racas com o temperamento mais
agressivo, animal doente, falta de enriquecimento ambiental, temperatura e umidade
alta.

A prevencdo desta patologia esta associada a préatica do corte de cauda e é
aliada aos demais fatores. O tratamento da caudofagia envolve uma abordagem
ampla como a identificacdo e o manejo individual do animal afetado, tratamento
medicamentoso com antibiodticos, nutricdo adequada e conforto térmico. As medidas
de controle incluem o enriquecimento ambiental com materiais manipulaveis para
permitir o comportamento exploratério dos suinos, espaco adequado em baia e
melhorias na ambiéncia, a fim de minimizar os casos de caudofagia na fase de

terminagéo.
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5. CONSIDERACOES FINAIS

A suinocultura brasileira é uma das maiores cadeias produtivas do sistema de
proteina animal. Considerando os grandes avancos tecnoldgicos no sistema de
producdo de suinos industriais, a Embrapa realizou um estudo técnico cientifico que
abordou a necessidade de aprimorar e modernizar os procedimentos de inspecao
sanitaria em abatedouros de suinos no Brasil, propondo uma inspec¢do baseada em
risco.

A inspecao baseada em risco tem como principal finalidade controlar os perigos
biolégicos que apresentem riscos sanitarios a qualidade dos produtos carneos,
garantir a seguranca alimentar e proteger a salde publica através da fiscalizacdo no
processo de producgéo e dos registros de cada etapa produtiva.

O estagio curricular obrigatorio possibilitou compreender todos os critérios de
avaliacdo desempenhados pelo Médico Veterinario Responsavel na seguranca
alimentar e na qualidade de produtos destinados ao consumo humano. A participacao
da estagiaria nas atividades de inspecdo ante e post mortem, e em todos 0s
procedimentos acompanhados foi de grande importancia para o crescimento pessoal
e desenvolvimento profissional, proporcionando uma visdo pratica do mercado de
trabalho e da futura area de atuacéao profissional.

Enfim, a atuacdo do Médico Veterinario mostra-se cada vez mais
imprescindivel na area de Inspecédo de Produtos de Origem Animal, exercendo papel
fundamental para a sanidade e bem-estar dos animais, inspecao ante e post mortem,
prevencdo de doencas transmitidas por alimentos, controle de qualidade e boas
praticas de fabricacdo, sendo de suma importancia para conclusao da graduacédo em
Medicina Veterinéria, os conhecimentos e experiéncias adquiridas durante o periodo

de estagio curricular obrigatério.
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ANEXO A — BOLETIM SANITARIO (BS)

BOLETIM SANITARIO DE ACOMPANHAMENTO DE LOTE DE SUINOS

(Anexo Circular 5/2009/DICS/CG1/DIPOA)

Produtor:
Estabelecimento:

Responsavel Técnico:
N° Cadastro Orgao Estadual Defesa:
Georreferenciamento:

Municipio: VESPASIANO CORREA UF:RS
Responsavel pelas informages:
X1 Medico Veterinrio Oficial/ Habilitado [ Médico Veterinario Particular [ Proprietario
Rastreabilidade:
] Ciclo Completo 32 Term i nador O Reprodutores/ Descarte
Carga de leitoes N° GTA dos leitdes WET e':a GT:‘ arados | N7 de Lﬁ:ﬁ:;mm’s L) Data alojamento Ne Leitdes alojados
1 817569 500 ] 24/06/24 500
2 BZI5ZT 500 0 25/06/24 500
3 EZZBEN 500 0 25/06/24 500
a B2254% 60 U 25706724 60
5 822566 330 T 25/06/24 340
C?;’id;:i?i'; N° GTA dos suinos para o abate Data da emisséo GTA Data de carregamento N de suinos ::[:;: emissodo o mnnat:::n:‘?;mlssgo °
1 29221 25/09/2 25/09/2 1827 1,65
2 0 a 4 1727
3 Z92ZT 2570972 2570972 627
4 1 & R 1527
5 2922t 251092 251092 1427
[ 377
. 29221 25/09/2 25/09/2 —
. 3 4 4 Tr27
. 29221 25/09/2 25/09/2 1027
4 a 4
- 29221 25/09/2 25/09/2 -
5 4 4
29221 25/09/2 26/09/2
[ L] [
TIZZT 2570972 Z6/097Z
7 T T
29221 25/09/2 26/09/2
P ABATE FRIGORIFICO BUGIO = i00/9 nE10012 40
9 4 4
Nimero de suinos remanescente do lote (3) 927
[T5 Mortalidade apos 1malizacao ao e PARCIAL

7 P A "
10% TOSSE, SUSPEITA DE SUINOS ACIMA DE 160KG, SUSPEITA DE SUINOS ABAIXO DE BOKG, SUINOS COM SUSPEITA DE HERNIA, SUINOS COM SUSPEITA DE CAUDOFAGIA.

Drogas administradas no lote” Vacinages
DT TETTETT A
Principio Ativo Data Inicio ab ate caréncias? (SIM/NAQ) Data I Vacina administrada
Penicilina / Penfort 22/07/24 21/08/2 SIM 1° Dose Micoplasma: 30/04/24
Dexametasona /Dexabase 33/08/24 B STM 2° Dose Micoplasma: 20/05/2%
Enrofloxacina /Kinetomax 12708724 20/08/2 ST
Dipirona / Analgex ekl 4 > 1° Dose Circovirus: 30/04/2
moxicilina /Vetrimoxin Advance il Z0708/2 2° Dose Circovirus:
84/08134 SIM
Tiamulina Inj. / Cevamutin 20 VIS 2 -
r 100424 SIM s
FIortenicot [ aiamiag 32.’09.[2 <IM
Tlamulina/Ivermectina R Alo]. P SIM 1° Dose Vivax: 31/07/2
F RTZ SR 2° Dose Vivax: 4
08/09/24 SIM
T Lar: T Tnspecao: 03/09/2
i:-_tuu,lz T
TI7097Z
12/09/2
%
4
16/07%/2
4
14/08/2
4
22/09/2
%
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ANEXO B — REGISTRO DE IMUNOCASTRACAO (VIVAX)

ooostoe VIVAR

A Tecnologia Inovadora

Ficha N2
Naome do produtor:
Enderego:,
Cidade:, Estado:__£ 3
DADQS DA APLICACAO:
Data de alojamento:_/J /_0b /2%
D N2 animais | N2 animais Assinatura e carimbo do
7 1 vacinados | Revacinados vacinadgf
a =
12Dose | 7 /ny /261 Lfo 5 %
nac ua
V dor
a b e
28Dose | /9/pgz4 | 440 5 Vivax.
n uarte
Vaci ado V
Inspegdo 07 /L7 7//‘74 """"""" O VI
N3o abater antes da data: 09109 1 24 (Minimo 21 dias apés a 22 dose)

Em caso de 32 dose: (minimo 7 dias para o abate)

Nado M a data:_ZXJ_[QJ_Z_L_ (Méximo 70 dias apds a 22 dose)

12 Dose 22 Dose | Inspegdo
Sim | Nao | sim | Nao | sim | Ndo

Houve agendamento da visita para vacinagde ? X | X lL L ¥
O lote de suinos estava adequadamente limpo ? » > L N
" =t § e . — |
Havia animais com lesdes (abcessos) no local da vacinagéo ? | ¥ Y

PARA 05 ANIMAIS. PELA SAUDE. POR VOCE.
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ANEXO C - GUIA TRANSITO ANIMAL (GTA)

GUIA DE TRANSITO ANIMAL (e-GTA) UF | SERIE | NUMERO
(VALIDA EM TODO O TERRITARIO NACIONAL) RS AB 292211
PROCEDENCIA DESTINO
CPF/CNPJ: CPF/CNP):
Nome: Nome:
Estabelecimento: Estabelecimento:
Cod Estabelecimento:43466000542 Cod Estabelecimento:
Municipio: VESPASIANO CORREA UF:RS Municipio: UF:RS
Estratificagdo
Espécie Categoria Faixa Sexo Quantidade
Sufio Teitges/Terminacao 100
Total: 160
Informagdes Adicionais
EiMissao: Unidade Expedidora: Emitente:
Tipo Emitente: Médico Veterinario Habilitado |EDA: VESPASIANO CORREA
Local: VESPASIANO CORREA - RS Municipio:VESPASIANO CORREA
Data Emissdo:  25/09/2024 04:38 Fone: 5137558079
Validade: 27/09/2024 Email: ivz-mucum@seapa.rs.gov.br
Fone: 54992156927

Finalidade: Abate
Meio de Transporte:Rodovidrio

Nota Fiscal: 626244

Certificagdo n°:

Ovnservagoes StV RACTOPANITTNAT

Consulte a validade deste documento em:
http://www.agricultura.rs.gov.br/
Chave de verificagdo:5903A26A

Lacre n°:
24AB292

2

115903A26A

]

AR AT TR

(NN

43282922117250920240700001007466000542051080
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ANEXO D — DECLARACAO DE INCOMPATIBILIDADE DO NUMERO DE SUINOS

DECLARAGAO DE INCOMPATIBILIDADE DO NUMERO DE SUINOS

d;g{;, Qﬁg‘g 9% qe SLZ‘,L_,M{. de_2024

De:
Ao Servigo de Inspecao Federal 876

Assunto: Incompatibilidade de numero de suinos que chegaram ao Frigorifico de
Suinos ~ SIF 876, em relagéo ao niimero de animais declarados em GTA.

Identificagdo do Produtor
Nome:

Endereco:

Cidade/Estado:

CEP:

Declaro que, apds emissao do GTA, sob nimero 29 853 Py houve a
morte de 0 l’[ suinos no dia Q}J c4 124 , e odescartede __—  suinos no dia
_— /| — / ~, totalizando o numero de in suinos, ocorrendo assim a

incompatibilidade do numero de animais que chegardo a indlstria no dia
ﬁ / Oﬁlﬂﬁ , veiculo com aqueles declarados em GTA.

Atenciosamente,

Produtor




