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RESUMO

O presente trabalho tem como objetivo descrever as atividades realizadas durante o
periodo de estagio curricular obrigatério na area de Inspec¢éo de Produtos de Origem
Animal em frigorifico de perus no Servico de Inspecédo Federal 437, com orientacéo
académica da professora Dra Catia Chilanti Pinheiro Barata. O objetivo durante o
estagio, que compreendeu carga horaria de 400 horas, foi acompanhar a rotina do
Auditor Fiscal Federal Agropecuario Gustavo Dias Arrieche na realizagcdo da inspecéo
e fiscalizacdo do processamento de produtos de origem animal, bem como a
manutencdo dos programas de autocontrole. O periodo de realiza¢éo do estagio teve
grande importancia para o crescimento pessoal e profissional, proporcionando
correlacionar e abranger os conteudos vistos durante a graduacéo, além de enfatizar
a importancia do servico de inspecdo para garantia da qualidade dos produtos de
origem animal.

Palavras-chave: Fiscalizagdo. Garantia de qualidade. Abate. Autocontrole.
Condenacao.



ABSTRACT

This paper aims to describe the activities carried out during the mandatory curricular
internship in the area of Inspection of Animal Products in a turkey slaughterhouse at
the Federal Inspection Service 437, with academic supervision by Professor Dr. Catia
Chilanti Pinheiro Barata. The objective during the internship, which comprised a
workload of 400 hours, was to follow the routine of Federal Agricultural Tax Auditor
Gustavo Dias Arrieche in carrying out the inspection and monitoring of the processing
of animal products, as well as the maintenance of self-control programs. The internship
period was of great importance for personal and professional growth, providing
correlation and coverage of the contents covered during the undergraduate course, in
addition to emphasizing the importance of the inspection service to ensure the quality
of animal products.

Keywords: Inspection. Quality assurance. Slaughter. Self-control. Condemnation.
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1 INTRODUCAO

A avicultura exerce uma funcdo fundamental na economia brasileira,
configurando-se como a atividade econdmica predominante em algumas regides do
pais. Segundo a Associacdo Brasileira de Proteina Animal, no ano de 2023 o Rio
Grande do Sul foi o segundo maior exportador de carne de peru do Brasil, sendo
responsavel por exportar 37,1% da produgdo, de um total de 133,29 mil toneladas
produzidas no ano e exportadas para 78 mercados ficando atras somente do estado
de Santa Catarina que exportou 39,7% da producao (ABPA, 2023).

Do ponto de vista técnico, ha escassez de informacdes sobre o abate e
condenacdes de carcacgas de perus, bem como a descricao e alteracdes patoldgicas
encontradas com frequéncia nestas aves. Diante disso, muitas das referéncias séo
adaptacdes referenciadas aos frangos de corte, pois até mesmo a tecnologia do abate
dos frigorificos de perus, seguem padrdes que foram criados para o abate de frango.

Segundo Macahyba et al. (2005), a criacdo de perus apesar de similar com a
criacdo de frango, possui algumas peculiaridades bem marcantes, para a industria
acaba gerando um maior rendimento de carcaca em comparacao ao frango de corte
e maior valor agregado do produto final, para os consumidores, oferece uma carne
com menor teor de gordura. A producao de perus de corte tem um custo de producao
mais elevado quando comparada com a de frango, o que acaba acarretando em um
preco mais elevado e uma consequente redu¢éo no consumo quando comparado com
0 consumo da proteina de frango, em 2023 o consumo per capta de carne de frango
no Brasil foi de 45,1 kg/habitante/ano enquanto o consumo per capta de carne de
perus foi de apenas 0,295 kg/habitante/ano (ABPA, 2024).

Em funcdo do aumento constante da producado de alimentos de origem animal
e consequentemente um aumento na disponibilidade de produtos para exportagao,
ressalta-se a importancia do Servico de Inspecédo Federal na fiscalizacdo de todo o
processamento do produto, de modo a garantir a sua qualidade higiénica, sanitaria e
tecnologica. Acompanhando o crescimento da producéo de perus no Brasil, surgiram
alguns desafios sanitérios, tais como a alta incidéncia de doencas respiratérias, uma
das causas que gera um relevante nimero de condenacgfes e acabam acarretando
em perdas econdmicas bastante significativas (CORREIA, 2018).

O RIISPOA regulamenta que a inspec¢édo e a fiscalizagdo dos produtos de

origem animal é de exclusividade do AFFA com formacdo em Medicina Veterinaria e
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do AISIPOA (BRASIL, 2017). Estes, devem com exceléncia, dentro da industria
frigorifica zelar para que o processo ocorra dentro dos critérios necessarios para
garantir a qualidade e a seguranca dos alimentos.

Tendo em vista a importancia da fiscalizacéo e inspecao para a seguranca da
entrega de um produto seguro para a populagéo, o presente trabalho tem por objetivo
descrever as atividades realizadas durante o estagio curricular obrigatério
supervisionado em Medicina Veterinaria, na area de Inspecéo de Produtos de Origem
Animal em abatedouro de perus, sob a supervisdo do Médico Veterinario Auditor

Fiscal Federal Agropecuério Gustavo Dias Arrieche.
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2 DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

O estagio curricular obrigatério supervisionado em Medicina Veterinéria foi
realizado através do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), com
atuacao no Servico de Inspecéo Federal (SIF) 437, localizado junto ao frigorifico Seara
Alimentos LTDA - unidade de abate de perus, que fazia parte do grupo JBS S.A,
localizado em Caxias do Sul (Figura 1). No momento da realizacdo do estagio, o SIF
437 contava com uma equipe formada por dois Auditores Fiscais Federais
Agropecuarios (AFFAs) e um Agente de Inspecao Sanitaria e Industrial de Produtos
de Origem Animal (AISIPOA).

Os servicos de inspecao conforme o MAPA (2016), eram classificados em trés
tipos, sendo o Servico de Inspecdo Municipal (SIM), que permite a comercializacao
do produto dentro do territério municipal, o Servico de Inspecao Estadual (SIE) que
permite a comercializagdo dentro do estado e o Servigo de Inspe¢éo Federal (SIF)
que permite a comercializagdo dentro do territério nacional, além da exportagédo para
0 mercado externo.

O SIF era vinculado ao Departamento de Inspecédo de Produtos de Origem
Animal (DIPOA), responséavel por elaborar as diretrizes que regem os servicos de
inspecdao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, visando assegurar a
sua qualidade, frente a destinacdo ao mercado interno e externo, garantindo a
producdo de produtos com certificacdo sanitaria e tecnoldgica, respeitando as
respectivas legislacoes.

A industria onde estava localizado o servi¢o era o Unico abatedouro de perus
do Brasil habilitado para exportar para a Unido Europeia, possuia diversas
certificacdes, sendo destaque em bem-estar animal e certificada Alo Free e PAACO,
com sistema de monitoramento por video em todas as areas de aves vivas. Possuia
em area 19.942 mz2 construidos, e contava com aproximadamente 1.000 funcionarios,
sendo estes 43 auxiliares de inspecédo, que eram funcionarios cedidos pela empresa,
atuantes nas linhas de inspecdo, ap0s treinamentos realizados pelos AFFAs e
AISIPOAS, conforme artigo 73 do RIISPOA. A infraestrutura contava com portaria e
controladoria, administrativo, restaurante, vestiarios, galpdo de espera para aves
vivas, sala de abate, paletizacédo, expedicao e carregamento, area de armazenamento
e tunel de congelamento, fabrica de farinhas e 6leos (FFO), caldeira e garantia da

qualidade (GQ), além de contar com uma area de estacao de tratamento de agua pelo
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sistema de osmose reversa (Figura 2), que através de um processo de filtragem
utilizava uma membrana para remover as impurezas presentes na agua.

O SIF 437 ficava localizado em um prédio separado, ao lado da GQ, e contava
com recepcdo, cozinha, banheiro, vestiarios, sala para os AFFAs, AISIPOA e
treinamentos (Figura 3).

A empresa abatia em média 20 mil aves por dia, variando entre 20 machos
pesados e 38 fémeas leves por minuto, de acordo com sua capacidade fisica de
producdo e armazenamento, possuia autorizacdo em registro para abater até 350
toneladas de aves vivas/dia, informacao disposta em Oficio expedido pelo SIF 437.
Os perus abatidos faziam parte de um sistema integrado com 204 produtores
associados, sendo 30 iniciadores e 174 terminadores, além de 13 unidades de recria
de matrizes e producao de ovos.

A producdo da indastria era 69% destinada a exportagdo, e 31% era
comercializada em mercado interno, baseados em uma classificacdo de diferentes
categorias, sendo essas: fémeas leves/ peru inteiro com aproximadamente 4 kg e 60
dias de vida, fémea pesada com aproximadamente 8 a 10kg e 120 dias de vida e
macho com aproximadamente 20 a 25kg e 150 dias de vida, dados que poderiam
variar de acordo com os lotes e periodos do ano. Em relacdo ao volume de producédo
comercializado em toneladas, 12,25% da producao era referente ao comércio do peru
inteiro e 87,76% era referente ao comércio dos cortes, oriundos das fémeas pesadas,
machos e fémeas leves que ndo eram aproveitadas como peru inteiro.

O método de abate utilizado era o Abate Halal, que seguia os procedimentos
especificados no Corao, o livro sagrado para a religido mugulmana (SIIL HALAL,
2019). O método busca a garantia da seguranca no processo do ritual, segundo
Fuseini et al. (2016), ha requisitos fundamentais que devem ser cumpridos, tais como:
rigorosa inspecao sanitaria, para que ocorra somente o abate de animais saudaveis e
em bom estado fisico, o animal deve ser de espécie Halal (aves, bovinos e caprinos)
e estar vivo no momento do abate, o sangrador deve ser preferencialmente
muculmano, embora cristdos e judeus possam ser aceitos, no momento da sangria o
peito do animal deve estar direcionado para a Meca e o nome de Allah deve ser
pronunciado, ndo é permitido que os animais vejam a faca nem vejam outros animais
sendo abatidos. A lei mugulmana defende, que ap0s a sangria, 0 animal precisa ter

vida entre 30 segundos a 2 minutos, e ao movimentar-se significa que o seu espirito
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ainda estaria presente no corpo, sendo assim apto ao mercado arabe (AL ABBADI,
1988; FUSEINI et al., 2016; BENZERTIHA et al., 2018).

A empresa dispde de uma sala de oracdes, para que 0s mugulmanos possam
realizar as suas rezas antes do momento da sangria e abate, e eventualmente etapas
que compreendem do abate ao carregamento sao supervisionados por um funcionario
da certificadora.

Figura 1 - Vista aérea da empresa.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).



Figura 3 - Prédio do SIF 437

Fonte: Aquivo pessoal (2024).

3 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

18

O estagio curricular obrigatério supervisionado em Medicina Veterinaria,

ocorreu entre o periodo de 05 de agosto de 2024 a 08 de novembro de 2024, foi

subdividido em 30 horas semanais, totalizando 400 horas de estagio. As atividades

eram realizadas acompanhando o AFFA e a AISIPOA nos processos de fiscalizagéo

e inspecao do abate de perus, seguindo a rotina ja planejada dos mesmos, que

seguiam as legisla¢des cujo principal meio legal € Decreto 9.013 de 29 de mar¢o 2017

e alterado pelo Decreto 10.468 de 18 de agosto de 2020, além das Portarias e

Instru¢cdes Normativas (BRASIL, 2020). Dentre as atividades desenvolvidas, além do

acompanhamento do ante e post - mortem, outras atividades, conforme descritas na

Tabela 1, eram realizadas.

Tabela 1 - Atividades desenvolvidas e acompanhadas durante o Estagio Curricular

Supervisionado em Medicina Veterinaria.

Atividades desenvolvidas Frequéncia

Inspecédo ante mortem Diariamente

Inspecéo post mortem Diariamente

Verificagdo dos Registros da Higienizacdo Pré-Operacional Diariamente
Verificacdo Oficial de Elementos de Controle Quinzenal
Procedimentos Padronizados de Higiene Operacional Quinzenal

Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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3.1 INSPECAO ANTE MORTEM

A avaliacdo ante mortem era realizada pelo AFFA, acompanhada pela
estagiaria, e iniciava na sala do SIF, no dia anterior ao carregamento dos animais com
a conferéncia do Boletim Sanitario (BS) quando ocorria a liberacdo ou ndo da saida
das aves da granja para o frigorifico, neste documento constava informacdes do lote
desde o nascimento até o momento do carregamento das aves e era preenchido e
assinado por médico veterinario sanitarista. A guia de transito animal (GTA), que
acompanhava a carga e a ficha de acompanhamento do lote (FAL), para controle da
sanidade do lote. Durante todo o periodo de estagio foi possivel também que a
estagidria acompanhasse a conferéncia da programacdo de abate, nesta
documentacdo constavam informacdes, como a classificacdo da espécie, a ordem de
abate, o nome do criador, a cidade de origem, a quantidade de aves por carga, idade,
peso aproximado, a previsdo de chegada no frigorifico e a divisdo de abates para 1°
e 2° turno. Assim como também constava neste documento a data da ultima retirada
de aves do nucleo, pois os lotes sdo frequentemente abatidos em periodos que
compreendem mais de um dia, e o ante mortem possuia validade de 72 horas por lote,
ou seja, passado 72 horas da ultima retirada, um novo ante mortem deveria ser
realizado.

Apbs essa conferéncia de documentacdes o AFFA juntamente com a estagiaria
encaminhavam-se para a area de espera (figura 4), onde ficavam os caminhdes com
as aves, para realizar o processo de inspecdo ante mortem, onde inicialmente era
realizada uma inspecao visual que baseada na Portaria 365 de 16 de julho de 2021
visando o bem-estar animal, deveria garantir um ambiente coberto, com ventiladores
gue pudessem proporcionar conforto térmico e ambiente tranquilo sem agitacdes, pois
como consequéncia do estresse gerado no transporte as aves podem estar ofegantes
e com a temperatura corporal aumentada. Eram observadas também as condi¢cdes do
carregamento, buscando garantir que ndo houvesse lotacéo das caixas ou aves soltas
sobre o caminh&o (BRASIL, 2021).
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Figura 4 - Area de espera.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A avaliacéo clinica mais minuciosa de uma carga de cada lote era realizada em
cima da plataforma, na area de inspecao ante mortem (figura 5) para avaliar além do
estado em geral das aves, se as mesmas encontravam-se em alerta, prostradas, com
machucados e/ou marcas, aprofundando a avaliagcdo macroscopica, buscando
constatar sinais neurolégicos ou respiratérios que pudessem ser indicativos de uma
possivel sindrome respiratéria e nervosa (SRN), além da observacdo do
comportamento das aves em estacdo e em movimento, coloracédo de crista e barbela,

presenca de secrecdes ou lesdes significativas.
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Figura 5 - Plataforma de inspecdo ante mortem, (A) Plataforma para realizacdo da
inspecao ante mortem (B) Perus aguardando a realizagao da inspegao ante mortem.
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Apos o exame clinico das aves, ndo havendo nenhuma alteragéo consideravel
e ndo conformidade com o ambiente, o descarregamento era autorizado. As caixas
eram retiradas do caminhdo e encaminhadas para a pendura através de esteira
rolante, quando necessario poderia ser realizado um auxilio manual para este
procedimento, o mesmo devia ser feito com cuidado evitando bater as caixas umas
nas outras ou em demais estruturas para minimizar o estresse das aves e a ocorréncia
de contusdes, hematomas ou lesGes que pudessem interferir no aproveitamento da
carcaca.

A pendura era realizada de forma manual, e devia ser conduzida de maneira
adequada, por funcionarios treinados e orientados, atentando-se para que as aves
ficassem suspensas pelos dois pés nunca por um pé s0, deveria haver siléncio no
setor, ventilagdo adequada e iluminagdo reduzida, preferencialmente com tom
azulado/violeta a fim de manter as aves calmas e evitando que se debatam. Em casos
gue ocorresse a parada do abate, se o tempo de parada afetasse a pendura, as aves
gue ja estivessem penduradas deveriam ser retiradas e colocadas nas caixas

novamente, até retorno do fluxo.
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Segundo Grandin (2010) o bem-estar tem se tornado um requisito de qualidade
essencial para muitos consumidores pois 0 estresse pré-abate pode afetar o
metabolismo post-mortem e a qualidade da carne produzida. Na figura 6 esti
esquematizado um fluxograma da linha de abate, desde o recebimento dos animais
até a expedicao do produto final.

Figura 6 - Fluxograma linha de abate.
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Depois da pendura, as aves seguiam pela nérea até a etapa de
insensibilizagdo, que tem como objetivo diminuir a movimentacdo das aves e
possiveis contusdes, também as mantinha inconsciente, evitando o sofrimento na
sangria. O método utilizado era a insensibilizacdo elétrica com alta frequéncia em
tanque de imersdo, com equipamento regulado para que somente a cabeca e o
pescoco das aves ficassem submersos (Figura 7), utilizando correntes alternadas,
para que nao ocorresse a morte do animal, sendo este um dos requisitos do abate
Halal, que permite a insensibilizag&do, desde que néo leve a morte.

Em torno de 30 a 60 segundos deveria ocorrer a sangria, para gue as aves nao
retornassem a consciéncia, o processo era realizado através de sec¢cdo com uso de
faca afiada das artérias carotidas e veias do pescoco, corte do esbéfago e traqueia,
mas nao realizando a incisdo da cabeca. As carcacas seguiam pelo tinel de sangria,
e ficavam por no minimo trés minutos, para que ocorresse a perda do sangue corporal
e garantisse a morte do animal, evitando que fossem escaldados vivos (BAPTISTE,
2022).
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Figura 7 - Cuba de insensibilizacao elétrica.
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Fonte: LUDTKE et al., 2012.

ApOs a passagem pelo tunel de sangria, era realizada a escaldagem da ave,
segundo a portaria n® 210 as aves podiam ser escaldadas por diferentes processos:
por pulverizacao de 4gua quente e vapor, por imersdo em tanque com agua aquecida
através de vapor ou por processo aprovado previamente pelo DIPOA (BRASIL 1998).
O processo de escaldagem antecede a depenagem, pois além de reduzir as
contaminagdes da carcaca, facilita a retirada das penas, no periodo de estagio o
método utilizado para escaldagem era de imersdao em tanque, com renovacao
continua do volume total de 4gua a cada turno de trabalho e com a temperatura entre
58 a 62°C, variando conforme a categoria de ave a ser abatida. Deve-se atentar para
a temperatura da escaldagem, pois temperaturas elevadas podem acarretar em uma
escaldagem excessiva, levando a condenacdo total da carcaca (BAPTISTE, 2022).

Seguindo o fluxo da nérea, as aves passavam pela depenadeira, um processo
automatico, para que ocorresse a retirada das penas, ainda na linha os funcionarios
retiravam manualmente 0s excessos de penas que restassem nas carcacgas, apos a
passagem pela primeira linha de inspecao e o corte dos pés, passavam pelo chuveiro

e iam para o setor de evisceragao.

3.2 INSPECAO POST MORTEM

Conforme art. 125 do Decreto n® 9.013 de 29 de marc¢o de 2017, alterado pelo
Decreto n® 10.468 de 18 de agosto de 2020, os procedimentos de inspecdo post

mortem, deveriam ser realizados rotineiramente pelo AFFA, por Médico Veterinario
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integrante da equipe do servigo de inspecéo federal, e assistidos por AISIPOA ou por
auxiliares de inspecao capacitados através de treinamentos (BRASIL, 2020).

Durante o periodo de estagio foi possivel acompanhar todo o processo de
inspecéo post mortem, com énfase na inspecao de linha. A primeira linha de inspecéo,
no local de estdgio, ocorria apés a saida da escaldagem ainda no setor de
depenadeira. Consistindo na analise geral da carcaca, quando eram destinadas a
condenagédo total carcagcas com as lesdes como: aspecto repugnante, caquexia,
animais escaldados vivos e que apresentassem falhas tecnologicas como aqueles que
passavam por escaldagem excessiva, essas condenac¢des eram contabilizadas no
abaco que existia no setor (Figura 7), a condenacéo total das carcacas nesta fase,
levava também a condenacdo dos pés. Ao final deste processo, as carcacas
passavam pelo chuveiro intermediario, no intuito de retirar as sujidades superficiais
presentes antes de adentrarem a area limpa onde ocorria a evisceragao.

As linhas de inspecéo estdo dispostas ao longo do processo de evisceragao,
gue compreende em sequéncia: corte da porcao dorsal da pele do pescoco, liberacdo
do papo, sugador de fezes, corte da porcdo ventral da pele do pescoco, abertura
abdominal, liberacdo da cloaca e eventragdo com a exposicdo das visceras na
bandeja para a analise dos auxiliares de inspecéo, iniciando com a linha A. O processo
de evisceracdo deveria ocorrer todo e completamente dentro de tempo estimado e
evitando paradas, pois a evisceracao retardada pode levar a condenacéo de carcacas,
neste caso, as carcacas e visceras serdo julgadas de acordo com o disposto em
normas complementares (RIISPOA, 2020).

Segundo manual DIPOA (2024), as linhas devem respeitar o tempo minimo de
inspecédo de 2 segundos por ave, partindo de que a linha A faz o exame interno da
cavidade toracica e abdominal, assinalando as carcagcas em que forem observadas
alteracdes, conforme o abaco presente na linha (Figura 7) e desviando-as para o DIF
onde era realizada uma inspec¢éo mais detalhada. Na linha B realizava-se a inspec¢éo
dos miudos e o descarte daqueles que apresentavam alteragdes significativas. A linha
C era responsével pelo exame externo da carcaca, e fazia a retirada de calosidades,
pequenas alteracdes de pele e contusdes, nesta linha os auxiliares também
desviavam para o DIF carcacas com altera¢cdes que precisavam de avaliacdo mais
detalhada. No DIF, os auxiliares revisavam as carcagas desviadas de forma mais

minuciosa, para garantir o destino correto de carcagas e suas respectivas visceras.
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N&o eram registradas as condenacdes de visceras, somente as condenacdes totais e
parciais de carcacas, que ocorriam conforme os critérios mostrados no Quadro 1,
eram contabilizadas no abaco (Figura 8).

Figura 8: Abacos para registro das condenacées de carcacas, (A): &baco da Pré-
inspecéo; (B): abaco da Linha C; (C): abaco do DIF.
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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Quadro 1 - Classificacdo de condenacao das carcacas.

B CONDENAI
TOTALMEN

Liberada para o Alteragdes que s6 Nao liberada para o
consumo comprometam consumo humano,
humano, pois partes da carcaca pois ap6s a
que possam ser inspe¢ao, houveram
nao houveram retiradas, e o alteragdes
alteracdes restante liberado relevantes, que
relevantes. para o consumo podem gerar riscos
humano. para a saude
publica.

apos a inspecado

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Depois do processo de evisceracao, as carcacas passavam pela extracdo do
pulmdo e pelo PCC1B que era a ultima etapa para remocdo de contaminacfes
gastrointestinal e biliar, essa etapa da inspecéo era realizada pela empresa nao sendo
responsabilidade do SIF, porém para atender exigéncias das certificacdes era
fiscalizado frequentemente, apds a reviséo final as carcacas passavam pelo chuveiro
final, onde ndo se permitia mais manipula-las.

As demais etapas que incluem o pré-chiller, chiller, esteira de gotejamento,
abastecimento de gaiolas, camaras de resfriamento, tinel de congelamento,
paletizacdo, camara de estocagem e expedicdo ndo possuiam funcionarios da
inspecédo atuando diretamente, frequentemente passavam por fiscalizacao pelo AFFA
e AISIPOA ao longo do turno de processamento, para assegurar que todo o processo
estivesse ocorrendo de forma correta, a fim de garantir a qualidade e seguranca do

produto final.

3.3 VERIFICACAO DOS REGISTROS DE MONITORAMENTO DA
HIGIENIZACAO PRE OPERACIONAL

A verificacdo dos registros ocorria todas as manhéas, antes do inicio do abate,
as controladoras da GQ de cada setor, apresentavam a planilha de registros da
higienizagdo pré-operacional. Nesta planilha estavam apontadas as néao
conformidades que foram encontradas na limpeza e higienizacdo dos equipamentos,

e posteriormente corrigidas, a fim de garantir, que cada setor e maquinario estivessem
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higienizados e aptos para iniciar o funcionamento. E ainda indicava a equipe de
fiscalizagdo os setores que estavam liberados para verificagdo do Procedimento
Padrzo de Higiene Operacional (PPHO), caso necessario. E importante ressaltar que
a apresentacao diaria dessas planilhas, era uma determinacao do SIF para a empresa

devido ao historico de perda de controle do processo de higienizagdo pré-operacional.

3.4 VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE

As atividades realizadas pelo SIF compreendem basicamente a inspec¢ao
tradicional e a verificagédo oficial dos autocontroles, que devem andar alinhadas a fim
de manter o equilibrio das ac6es de inspecao e fiscalizacdo dos produtos de origem
animal (DIAGRO, 2023).

Com base na Norma Interna 01/2017 do MAPA, a fiscalizacdo do SIF 437 era
realizada de forma direcionada, buscando contemplar pontos que necessitasse
qualificacbes adequadas quanto a situacdo dos elementos de autocontrole
verificados, a fim de assegurar que os mesmos estivessem fornecendo as garantias
necessarias quanto ao controle de eventuais riscos a saude publica (ARRIECHE;
OLIVEIRA, 2023).

Os programas de autocontrole (PAC), eram classificados em trés categorias,
diferentes: Boas Préticas na Fabricacdo (BPF), Procedimento Padrdo de Higiene
Operacional (PPHO) e Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), e
estes contemplavam 14 diferentes elementos de controle: manutencdo, agua e
abastecimento, controle integrado de pragas, higiene industrial e operacional, higiene
e habitos higiénicos dos funcionarios, procedimentos sanitarios operacionais, controle
de matéria prima, ingredientes e material de embalagem, controle de temperatura,
APPCC, andlises laboratoriais, controle de formulacdo de produtos e combate a
fraude, rastreabilidade e recolhimento, respaldo para certificacédo oficial, bem-estar
animal (DIAGRO, 2023).

Segundo a Norma Interna DIPOA n° 1 de 08 de margo de 2017, a verificacao
in loco nos estabelecimentos registrados sob inspe¢do permanente passou a ser
quinzenal, e todos os elementos deveriam ser verificados pelo SIF ao menos uma vez
no ano, sendo essa verificacao realizada exclusivamente por AFFA e AISIPOA. Desta
forma era escolhido um elemento por quinzena, e este era direcionado devido aos

achados ocasionais recentes, todavia, sendo observados desvios em outros PACs
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durante a verificagéo oficial, 0s mesmos eram registrados em VOEC e tomadas as
acoes fiscais cabiveis.

Durante o periodo do estagio foi possivel juntamente com o AFFA e a AISIPOA
direcionar elementos que precisavam de uma certa atencao e pudessem ser avaliados
em conjunto com a estagiaria, os elementos escolhidos durante as quinzenas, estdo

relacionados a sequir.

3.4.1 Avaliacdo da Rastreabilidade

A avaliacdo da rastreabilidade que foi realizada compreendeu dois produtos
diferentes: um produto interno (ndo comercializado ainda) e outro externo
(comercializado para exportacdo). Na rastreabilidade do produto interno que se
encontrava no setor de expedicédo, foi verificado no sistema interno da empresa a
localizag&o do pallet do produto dentro da estocagem e em seguida solicitou-se que o
pallet fosse retirado da estocagem de produtos congelados para verificar se 0 mesmo
estava na localizacdo indicada no sistema e condizia com suas respectivas
identificacbes. Ja na rastreabilidade do produto externo, solicitou-se a GQ o
documento de rastreabilidade, que continha as informac6es desde as matrizes, até a
chegada do produto no mercado final de venda. Este procedimento € importante para
garantir que a empresa tenha controle e possa ter acesso ao produto em qualquer
momento da etapa de producdo e venda, e, se por algum motivo necessitar de

apreensdo é possivel encontra-lo.

3.4.2 Higiene e habitos higiénicos dos funcionérios

A fiscalizacdo da higiene e dos habitos higiénicos era realizada com 0,5% dos
funcionarios, abrangendo desde a vistoria em armarios, vestimentas, utilizagado correta
das barreiras sanitarias, execucdo e presenca dos funcionarios nos treinamentos,
utilizagdo de brincos, piercings e aliangas, os habitos dos funcionarios dentro da
fabrica bem como a organizacéo do setor, este elemento acabava sendo verificado
diariamente, mesmo que sem programacdo, e quando eram encontradas
irregularidades eram descritas na VOEC atual, tomada a agéo fiscal necessaria e
instruido a correcdo. Além disso, era de extrema importancia a verificagao do Atestado

de Saude Ocupacional dos funcionarios (ASO), emitido por um Médico do Trabalho e
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com a validade de um ano, este € um atestado que habilita os funcionarios a

manipularem alimentos.

3.4.3 Controle de temperaturas

A verificagdo do controle de temperaturas avalia a conformidade dos
procedimentos e registros de monitoramento e verificagdo da empresa, bem como
uma amostragem minima de verificacdo de 5% das areas de inspecdo, 5% das
unidades de inspecdo, como exemplo um equipamento que necessite controle de
temperatura, uma operacao e 5 produtos ou matérias primas (FERNANDES, 2020).

Dentre as verificagcdes do controle de temperatura, foi possivel acompanhar as
conferéncias de temperatura ambiente da sala de cortes e dos cortes em producédo no
setor, temperatura do tanque de escaldagem e dos produtos aguardando
carregamento na area de expedicéo.

Segundo a Portaria 210/1998 o ambiente da sala de cortes n&o poderia
apresentar temperatura superior a 12°C, e a temperatura dos cortes em producao
(Figura 9), ndo poderiam exceder 7°C (BRASIL, 1998).

Figura 9 - Controle de temperatura em produto na sala de cortes.

Fonte: Arquivo pssoal (2024).

3.5 PROCEDIMENTOS PADRONIZADOS DE HIGIENE OPERACIONAL

A verificagdo do PPHO conforme Norma Interna 01/2017 e RIISPOA, visava

identificar e corrigir irregularidades encontradas na higienizacdo e sanitizacdo de
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instalagfes, equipamentos e utensilios, de forma a abranger todo o processo de
fabricacdo dos produtos de origem animal, para assegurar que todas as superficies
gue entrem em contato com o alimento estivessem dentro dos padrdes exigidos
evitando a contaminacao direta ou cruzada e garantindo que ndo apresentassem
riscos a saude publica (BRASIL, 2020).

ApOGs direcionamento aos setores e/ou maquinarios a serem verificados,
estruturas, equipamentos, esteiras e tubulacbes eram analisadas, havendo nao
conformidade, se identificava a causa da irregularidade e solicitava-se correcao, eram
tomadas as acdes fiscais cabiveis e sendo necessario o equipamento e/ou setor
poderiam ser interditados até que se encontrem em condi¢cdes favoraveis para
utilizacao.

Durante o PPHO realizado no periodo de estagio foram encontradas algumas
ndo conformidades, tais como sujidades, presenca de residuos carneos e de penas
em estruturas de dificil acesso para higienizacdo, nestes casos era solicitado nova

higienizacdo e apdés era verificado novamente para liberacdo ou nao.

4 RELATO DE CASO: LEVANTAMENTO DAS PRINCIPAIS CAUSAS DE
CONDENACAO PARCIAL E TOTAL DE CARCACAS DE PERUS EM FRIGORIFICO
SOB INSPECAO FEDERAL

4.1 INTRODUCAO

Uma importante fonte de proteina para a populacdo mundial € a carne de aves
e 0s seus derivados, no Brasil hA um consumo da carne de diversas espécies,
predominantemente a carne de frango, seguida pela de perus e de patos. Segundo a
Embrapa (2024), em média 98,56% do total de carnes de aves consumidas pela
populacao séo de frango, 1,2% de peru e 0,17% de pato, marreco e ganso.

O peru, do género Meleagris gallopavo, também conhecido como peru
selvagem, é originario dos Estados Unidos e México, domesticado por indios
mexicanos e introduzido na Europa por navegadores (COSTA 2006).

A gualidade da carne de peru produzida no Brasil é fiscalizada e inspecionada
pelo SIF, que atua dentro dos frigorificos, garantindo a qualidade e seguranca dos
produtos de origem animal. Devido a essa fiscalizacdo cada dia mais rigorosa por
conta da expanséo da producéo e crescimento da exportacado, diversos problemas
sanitarios foram detectados no processo de abate, alguns, como as condenac¢fes de
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carcacas, podem acabar gerando relevantes perdas econOmicas para o setor de
producdo (MENDES, 2024). Existe um leque de patologias que no momento da pré-
inspecéo ou da inspecao post-mortem podem levar a condenacéo, seja ela parcial ou
total.

O presente trabalho teve como objetivo realizar um levantamento das causas
patolégicas de condenacdes post-mortem em abate de perus, em um frigorifico sob a

fiscalizacdo do Servico de Inspecao Federal, na serra gaucha.

4.2 METODOLOGIA

O periodo de avaliacdo dos dados foi de agosto a outubro do ano de 2024,
durante este periodo foram abatidas 737.972 aves, sendo 266.292 aves no més de
agosto, 208.430 em setembro e 263.250 em outubro (tabela 2).

Tabela 2 - Total de condenas registradas durante o periodo de estagio.

Total de Aves Abatidas 737.972 100%
Total de aves sem condenacédo 329.046 45%
Total de condenas totais 10.073 1%
Total de condenas parciais 398.853 54%

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Durante este periodo foram acessados os relatorios de abate da planta que
estavam incluidos no Sistema de Informacdes Gerenciais do Servico de Inspecao
Federal (SIGSIF), um sistema informatizado do Ministério da Agricultura que servia
para respaldar e gerar as documentacdes relacionadas ao transito de produtos como
DCPOA e certificagOes.

A partir desses relatorios foi possivel acessar os dados quantitativos de
ocorréncias de condenacdes identificadas nas linhas de inspecdo, e estes foram

organizados em formato de tabela (tabela 3).
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Tabela 3 - Causas de condenacdes de carcacas de perus de corte identificadas
durante o periodo de estdgio no primeiro turno de abate da planta.

Causas de condenacéo Total %
Contaminacéao gastrointestinal 116.364 28,46%
Leséo de pele 57.593 14,08%
Les&o inflamatoria 67.926 16,61%
Artrite 64.146 15,69%
Aerossaculite 55.912 13,67%
Lesdes traumaticas 39.068 9,55%
Falhas tecnoldgicas 3.319 0,81%
Aspecto repugnante 1.575 0,39%
Celulite 1.197 0,29%
Septicemia 1.160 0,28%
Contaminagéo ndo gastrointestinal 405 0,10%
Caquexia 260 0,06%
Total 408.925 100%

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

4.3 RESULTADOS E DISCUSSAO

Os maiores indices de condenacdes observados durante o periodo de estagio
foram devido a contaminacdes gastrointestinais (grafico 1). Essas ocorréncias
normalmente estao ligadas a fatores relacionados ao manejo pré-abate e ocorréncia
de falhas operacionais que sao frequentes no processo de evisceracao, e fazem parte
da rotina frigorifica, sendo um desafio a reducdo nos indices de condenacdes desta
origem (ARRIECHE;OLIVEIRA, 2023).

Sendo assim, justifica-se a prevaléncia por abordar patologias, com foco nas
condenacbes possiveis de identificacdo anatbmica, visto que causam grandes

prejuizos econdmicos para a industria, e de aspecto sanitario, que sao relevantes para

a fiscalizacgédo (grafico 2).



Gréfico 1 - Registro de condenacdes de carcacas por més registrados durante o

periodo de estagio no 1° turno de abate.
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Gréfico 2 — Condenas de carcacgas de aspecto sanitario registradas durante o
periodo de estagio.
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Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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As causas patoldgicas de condenacdes de carcaca associadas a remoc¢ao de
partes anatomicamente identificaveis, que apareceram com maior frequéncia durante
o periodo avaliado foram artrite e aerossaculite. No més de agosto apresentaram
130.285 condenacdes parciais e 3.209 condenac0es totais de carcacas, no més de
setembro apresentaram 135.321 condenacdes parciais e 3.613 condenacoes totais
de carcacas e no més de outubro apresentaram 133.246 condenacdes parciais e
3.251 condenacdes totais de carcacas, totalizando durante o periodo de estagio
10.073 carcacas condenadas total e 398.852 condenadas parcialmente, conforme
dados apresentados no grafico 3.

Gréfico 3 - Condenacdes de carcaca associadas a remoc¢ao de partes

anatomicamente identificaveis durante o periodo de estagio.

CONDENAS - ASPECTO SANITARIO

12,69%

M Aerossaculite Condena Parcial

M Aerossaculite Condena Total

M Artrite 1 Articulagdo

M Artrite 2 Articulagdes

m Condenas sem partes

anatomicamente identificaveis

W Outros

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Segundo Macahyba (2005), as causas de condenacdes post-mortem de perus
abatidos e fiscalizados pelo Servi¢o de Inspe¢éo Federal, mesmo que extremamente
importante para a inspecdo higiénico - sanitaria, apresenta poucos estudos,
dificultando a comparacao dos dados obtidos neste trabalho com a literatura.

Durante o periodo de estagio foi possivel ter acesso aos registros da inspecao
post mortem mais antigos, e observou-se que os altos indices de condenacdes por
artrite e aerossaculite sdo recorrentes, e atualmente estao controlados, pois estao
sendo cobrados através das demandas do Servigo Oficial, e pode-se observar durante
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todo o periodo de estagio que a empresa se mostrou comprometida tentando reduzir
as causas de condenacéo e melhorar as condi¢cdes de bem-estar animal das aves.

Os indices de artrite apresentaram uma relevancia de 37,8% e segundo o
historico da empresa, essa artrite € de origem néo infecciosa, ou seja, este tipo de
lesdo deve-se a combinacao de selecdo genética, nutricdo e manejo com o objetivo
de maximizar o ganho de massa muscular das aves em curto espaco de tempo.

Os autores Macahyba et al. (2005), Schletein (2007), Abujamra (2010) e Moura
et al., (2012), realizaram estudos em abatedouros de perus que atuavam sob o SIF e
apresentaram a aerossaculite como a maior causa de condenacdes, associada a
fatores ambientais, levando em consideracdo que o Brasil possui uma extensa
diversidade climatica e os aviarios sao construidos de formas diferentes, para
adequar-se ao respectivo clima da sua regido, no presente estudo a aerossaculite

acometeu 30,35% das aves condenadas no periodo de estagio.

4.3.1 Aerossaculite

O sistema respiratdrio das aves conta com sacos aéreos, estruturas grandes e
funcionais ligados aos pulmdes e responsaveis pela realizacdo das trocas gasosas,
tendo em vista que seus pulmdes séo rigidos e relativamente pequenos e que o
volume de ar nos sacos aéreos € dez vezes maior que nos pulmdes (MORAES E
PIQUET, 2019). Os sacos aéreos sdo membranas transparentes, finas e sensiveis ao
toque, podendo facilmente se romper durante a realizacdo de uma necropsia, por
exemplo, todavia 0 mesmo nao acontece durante um processo inflamatorio.

Os pulmdes possuem extensa vascularizacdo e quantidade de macroéfagos,
dessa forma ficam menos suscetiveis a serem afetados pelas doencas respiratorias,
ja 0s sacos aéreos, estdo anatomicamente mais expostos, posicionados ventralmente.
O processo inflamatorio dos sacos aéreos € denominado de aerossaculite, e torna-os
opacos, podendo apresentar espessamento da parede, acumulos de liquido, fibrose,
coloragdo amarelada e aspecto rugoso, caracteristicas que vao variar conforme a
fonte da infeccdo (TREVISOL, et al; 2023). Pode-se observar (Figura 10), carcacas
acometidas e ndo acometidas por aerossaculite, que foram observadas durante o

periodo de estagio.
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Figura 10 — Visualizacgao interna das carcacas de peru, (A) Sacos aéreos
preservados. (B) carcaca com contaminacgéo por aerossaculite.
q

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A aerossaculite é uma patologia causada comumente por Mycoplasma
gallisepticum ou Mycoplasma synoviae e Escherichia coli. Segundo Machado (2012)
€ uma das principais causas de condenacéo total e parcial de carcacas em frangos
de corte. A mesma informacgéo se confirma nas condenacdes de perus, conforme 0s
relatérios do SIF 437.

Os fatores primarios associados a etiologia estdo relacionados ao incorreto
manejo e instalacdes, por conta da ma qualidade do ar, umidade da cama, poeira e
desenvolvimento de agentes causadores de doencas como bactérias, fungos e virus
(MACHADO. L.S, 2012).

Conforme a Portaria 210 do MAPA, devem ser totalmente condenadas as
carcagas de aves que estiverem com relevante acometimento dos sacos aéreos com
aerossaculite ou com comprometimento sistémico, em carcagcas com acometimento
superficial, as mesmas podem ser aproveitadas parcialmente apds a remocédo e
condenacéo dos tecidos envolvidos com a inflamacéo, sempre levando a condenacao
total das visceras (BRASIL, 1998).

A desuniformidade do lote de aves afetadas por aerossaculite é bastante
relevante, tendo em vista a dificuldade para manter o padrdo de qualidade, pois
acarreta em carcacas com tamanhos variados entre si, 0 que impacta diretamente no
andamento do abate, interferindo no desempenho dos equipamentos de evisceragao
e no rendimento da desossa (SOUZA, 2022).
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Dentre os sinais clinicos apresentados por aves com aerossaculite, pode-se
citar a diminui¢cdo na produtividade e no ganho de peso diario, respiracao dificultosa e
com o bico aberto e estertores, os sinais podem variar conforme a fonte da infecgcéo
(CABRAL, 2015).

4.3.2 Artrite

A artrite € uma complicacdo do sistema locomotor que resulta em uma
inflamac&o na articulacao tibiotarsal, suas causas podem estar relacionadas a fatores
ambientais, a contaminacao por agentes infecciosos e frequentemente ao ganho de
peso acelerado das aves, acarretando em animais com locomocao dificultosa,
afetando o bem-estar animal e gerando um relevante nimero de condenacdes em
frigorificos (ALMEIDA PAZ et al., 2009). A condenacao por artrite, diferencia-se em

artrite unilateral ou bilateral (Figura 11).

Figura 11 - Carcaca com artrite (A) bilateral. (B) unilateral.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

As artrites infecciosas possuem diversas origens, quando originadas por virus
o principal causador € o Orthoreovirus (Reovirus), um virus envelopado, altamente
resistente no ambiente que causa lesdes inflamatorias cronicas nas articulagées, além
disso, também esta associado a lesdes respiratérias (PEREIRA, 2019). Quando
originadas por bactérias, os principais agentes etioldgicos sdo os Mycoplasmas, além
da Pasteurella spp., Salmonella spp., e Escherichia coli (RECK et al., 2012).
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A Portaria n°® 210/1998 classifica a artrite como um processo inflamatdrio,
juntamente com celulite, dermatite, salpingite e colibacilose. A ocorréncia de artrites é
comum, e como na grande maioria dos abatedouros o corte das patas ocorre na altura
da articulacdo e acaba levando a contaminacdo do equipamento, a condenacéo € total
sendo feita ainda na pré-inspecéo, caso contrario, em estabelecimentos em que 0s
equipamentos se adequem e ndo geram contaminacao, se prioriza a remog¢ao da parte
atingida realizada no DIF e liberacéo da carcaca com as visceras (BRASIL, 2021).

O ganho de peso acelerado das aves é devido ao melhoramento genético que
busca alcancar niveis elevados de produtividade e qualidade. Segundo Costa (2014),
em contrapartida aos beneficios obtidos, gera-se um grande efeito negativo ao bem-
estar animal, levando a desequilibrios estruturais e fisiolégicos. Este fato, pode ser
evidenciado conforme Oficio expedido pelo SIF 437, que declara observar na
inspecéo ante mortem que 0s perus machos com pesos entre 24/25kg apresentam-
se prostrados, permanecendo em estac&do por poucos segundos, mantendo-se com
as patas estendidas lateralmente, rentes ao piso e visivelmente com formas alteradas
por artrites.

Ainda conforme Costa (2014), essas alteracdes morfolégicas e corporais,
prejudicam a mobilidade dos animais, resultando em niveis elevados de claudicacéo.
Afirmacdo também evidenciada em Oficio expedido pelo SIF 437, que afirma que
“alguns boletins sanitarios passaram a informar claudicacdo, como ocorréncia
possivel de influenciar o abate. ”

As complicacbes do sistema locomotor, como as artrites causadas pelo
melhoramento genético, podem ser minimizadas com a utilizacdo de programas que
restrinjam o aporte nutricional aos animais nos primeiros dias de vida, para nao
sobrecarregar 0s 0ssos que ainda néo estao com formagao suficiente para suportar o
peso (ALMEIDA PAZ et al., 2009).

A empresa juntamente com um centro de pesquisa, em resposta a uma
solicitacdo do Servigo Oficial, desenvolveu agdes corretivas que buscassem diminuir
os indices de lesdes de pernas, algumas dessas acdes baseiam-se no controle de
temperatura no periodo de incubacéo.

Segundo Rahn (1981), durante o estagio de platd que em perus é no 24° dia,
periodo onde o sistema esquelético esta sob rapido processo de maturagdo, deve-se

evitar temperaturas maiores que 37°C e menos de 21% de O2, pois 0 aumento da
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temperatura e a baixa do oxigénio neste periodo, vao afetar o peso relativo dos 0ssos,
0 comprimento e a assimetria entre 0s membros. Este fato ocorre devido a alteracao
na diferenciacdo dos condrdcitos, que pode ser acometida por diferentes fatores,
como o estresse térmico que leva ao aumento da HPS 90, uma proteina de choque
térmico, envolvida na regulacdo de desenvolvimento das células, em altas
temperaturas ocorre um aumento da proteina, tardando a diferenciacao (Costa et al.,
2014).

As alteracdes em temperatura e oxigenagao também alteram o eixo hormonal
da tireéide, e os hormoénios tireoidianos sédo importantes na diferenciacdo dos
condrdcitos, pois varios horménios e citocinas regulam a producao de fibronectinas e
colageno nas placas de crescimento (PRAUL, et al. 2000).

A artrite viral causada por Reovirus, se apresenta de forma aguda, este virus
apesar de ser encontrado em outras espécies de aves, tem como hospedeiros
experimentais reconhecidos para artrite induzida por Reovirus os frangos e perus
(ROSA, 2020).

As aves vao apresentar um aumento do volume articular e sinais de dor, como
a claudicacao, dificuldade de locomocdo com consequente alteragéo alimentar, pois
vao evitar o deslocamento até o cocho, reduzindo o ganho de peso e podendo resultar
em mortalidade (SOUZA, 2019).

Nos perus, ndo séo realizadas vacinacdes para reovirose, visto que geralmente
as artrites virais estdo correlacionadas com outras doencas concomitantes (JONES,
2013). Segundo Wettere (2016), sao poucos os relatos de artrite em perus causadas
por reovirus.

A transmissdo se da principalmente pela via horizontal, diretamente de ave
para ave, ou através do virus no ambiente, pois é excretado tanto pelas vias
respiratorias quanto intestinais (JONES, 2000).

Nos casos de artrite bacteriana em perus, geralmente se encontram infeccbes
por E. coli acompanhada de Staphylococcus aureus (NOLAN et al., 2013). As aves
vao apresentar claudicacdo de graus variados, de moderada a severa, visto que a
infeccdo tem tendéncia de disseminacdo no interior da articulacdo (Mutalib et al.,
1996).

Segundo Nickel (2017), nas infec¢cbes por Mycoplasma synoviae em perus, 0S

sinais clinicos de cristas palidas, claudicacdo e crescimento retardado, podem ser
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observados em geralmente entre 10 a 20 semanas de vida, além de exsudato
fibrinopurulento que frequentemente pode ser observado quando as articulagdes sao
abertas. Apesar de o agente ter distribuicdo mundial, os animais reprodutores de todas
as principais linhagens comerciais de perus apresentam-se livres da infeccao (NOEL;
NOORMOHAMMADI, 2013).

4.4 CONCLUSAO

Os indices de condenacGes de carcacas evidenciaram que a maior
porcentagem de condenacfes esta relacionada as contaminacdes gastrointestinais,
apesar de ndo serem causas patologicas geram perdas para a empresa, neste caso,
um aprimoramento no manejo da criacdo e no processo de abate com treinamento
dos funcionarios contribuiria para diminuir essas causas de condenacoes.

O presente trabalho objetivou avaliar as causas patoldgicas de condenacdes
post-mortem associadas a remocao de partes anatomicamente identificaveis, sendo
os indices de artrite e aerossaculite os mais elevados.

A empresa mostra-se empenhada em reduzir as causas de condenacdes de
carcacas, por meio do programa de vacinacdo realizado foi possivel observar a
aplicacéo da vacina TRT (Vacina viva contra a Rinotraqueite Infecciosa dos perus e
Pneumovirose das galinhas), utilizada a fim de reduzir os indices de aerossaculite,
porém também é necessario 0 manejo correto a campo, como atencao a qualidade da
cama e umidade do ar.

As acdes corretivas que estdo sendo estudadas e buscam diminuir os indices
de lesdes de pernas e consequentemente reduzir os indices de artrite, mostraram
resultados diminuindo os graus de dermatite plantar, e consequentemente os indices

de artrite.



41

5 CONSIDERACOES FINAIS

A producédo e exportacdo da carne de perus estd em crescente evolugdo no
Brasil, fato que exige cada vez mais atencéo dos servicos de inspecao, desta forma o
estagio curricular obrigatério supervisionado em Medicina Veterinaria, realizado no
SIF 437 sob a supervisdo de um AFFA, possibilitou compreender a importancia do
servico de fiscalizacdo e inspecédo para garantia da qualidade e inocuidade dos
produtos de origem animal para com a saude publica, o bem-estar dos animais e o
cumprimento das legislacoes.

A inspecao das carcacas realizadas por auxiliares de inspegédo bem treinados
€ de extrema importancia, para que o servico do SIF esteja ocorrendo em fluxo
continuo, mesmo sem a presenca do AFFA dentro do abate em tempo integral, e as
verificacbes minuciosas dos programas de autocontrole, somadas ao servico de
inspecgao, garantem a qualidade do processamento como um todo.

A realizacdo do estdgio promoveu também a confianga na qualidade dos
produtos de origem animal, apds ser explorado e acompanhado todo o processo de
producao dentro da industria. Permitiu amadurecer e evoluir ndo sé como profissional,
mas também como individuo, compreendendo os pontos criticos e buscando sempre
uma abordagem segura, para que as devidas providéncias pudessem ser tomadas,
possibilitando conhecer a realidade da industria e responsabilidades da futura area de
atuacao profissional, entendendo os compromissos e a responsabilidade que o
Auditor Fiscal Federal Agropecuario tem para com a garantia do produto que sera

oferecido para a populagao.
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