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RESUMO

O presente relatério de conclusdo de curso apresenta as atividades realizadas
durante o estagio curricular supervisionado em Medicina Veterinaria no Servigo
Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal (COPAS-POA)
no municipio de Caxias do Sul — RS. O periodo do estagio curricular supervisionado
foi de 05 de agosto de 2019 até 25 de outubro de 2019, totalizando 480 horas, sob
orientagdo académica da Prof.? Dra. Michelle da Silva Gongalves e a veterinaria
Maricelda Borges Figueiredo. As atividades tiveram como foco: vistorias nas
agroindustrias; coletas de agua e produtos para encaminhamento aos laboratérios
credenciados para serem feitas as analises solicitadas; analises de rétulos e de
registro de novos produtos; processos de auto de infragdo e penalidades; assim
como agbes de educagdo sanitaria e aplicacdo de Laudos de Inspegao e
Supervisdo. O estagio proporcionou além de uma vivéncia pratica, a aplicabilidade
de técnicas e teorias aprendidas durante a graduagao, contribuindo com a
consolidacido da formagao académica e qualificacdo profissional, estabelecendo um
crescimento pessoal e profissional nesta area de Medicina Veterinaria.

Palavras-chave: Fiscalizag&o. Inspe¢ao. Produtos de Origem Animal.



ABSTRACT

This final document has the objective to report the activities developed during the
period of supervised academic training in Veterinary Medicine that was performed on
the Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal
(COPAS-POA), in Caxias do Sul — RS. The period of the supervised academic was
from August 5, 2019 to October 25, 2019 on a total of 480 hours, under academic
supervision of Dra Michelle da Silva Gongalves and field supervision D.V.M.
Maricelda Borges Figueiredo. The activities focused in animal origin products
surveillance and quality like as: surveys in industries; water collection and product for
referral to accredited laboratories to perform the requested analyzes; label analysis
and registration of new products; infringements proceeding and penalties; as well as
health education actions and application of Inspection and Supervision Reports. The
supervised academic training also provided a practical experience, the applicability of
techniques and theories learned during graduation. The academic training
contributed to the professional consolidation and qualification establishing personal
and professional growth in this area of Veterinary Medicine

Keywords: Inspection. Animal Products. Surveillance.
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1 INTRODUGAO

A auséncia da fiscalizacdo pode causar diversos problemas econémicos e
de saude publica, quando se trata de produtos de origem animal. Os problemas mais
comuns sdo as Doengas Transmitidas por Alimentos (DTA's), através de fatores
como qualidade da agua, praticas inadequadas de higiene pessoal por parte dos
manipuladores, higiene e sanitizacdo dos ambientes de producdo e utensilios
utilizados, sao alguns exemplos de fonte de contaminacgao.

O Manual de Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) € um documento que
aponta as acgdes realizadas no estabelecimento que envolvem as Boas Praticas de
Fabricagdo, incluindo os Procedimentos Padrao de Higiene Operacional (PPHO), os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) e a Analise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle (APPCC), estes em conjunto, formam a base para uma
segurancga alimentar de qualidade (SENAI, 2003; CAXIAS DO SUL, 2018 - c).

Todos os produtos de origem animal, que forem submetidos a qualquer tipo
de manipulagdo, devem ser devidamente inspecionados e possuir registro junto ao
seu orgao fiscalizador.

De acordo com a Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989, no artigo 7,
consta que "Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de
origem animal podera funcionar no Pais, sem que esteja previamente registrado no
orgao competente para a fiscalizagcdo da sua atividade, na forma do artigo 4°".
Sendo assim, fica a cargo do Servigo de Inspecado Municipal (SIM) a fiscalizagao dos
estabelecimentos que comercializam seus produtos apenas dentro do seu municipio.
Compete ao Servigo de Inspecdo Estadual (SIE), a fiscalizagdo do comércio
intermunicipal e fica a cargo do Servigo de Inspecao Federal (SIF) a fiscalizagcédo

interestadual e internacional dos produtos (BRASIL, 1989).
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2 DESCRICAO DO LOCAL DO ESTAGIO

O estagio curricular obrigatério do curso de Medicina Veterinaria foi realizado
no Setor de Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem
Animal (COPAS-POA), setor pertencente a Secretaria Municipal de Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento - SMAPA, do municipio de Caxias do Sul, (Figura 1 - A,
B). O setor de inspecgao sanitaria exercia suas fun¢des das 08h00min as 17h00min,
de segunda a sexta-feira e esta localizada na Rua Moreira César, n° 1686, no Bairro
Pio X, na cidade de Caxias do Sul - RS, O prédio onde as entidades se localizam

comporta também a Secretaria Municipal de Transito do municipio.

Figura 1 - A) Prédio onde esta localizada a secretaria municipal, B) Setor do COPAS-
POA

Fonte: Autora (2019).

As atividades de inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem
animal foram realizadas em Caxias do Sul e também nos distritos de Fazenda
Souza, Vila Oliva, Santa Lucia do Piai e Critva. O trabalho fiscalizatério do COPAS-
POA era realizado tanto na area urbana como na area rural, visto que o servigo tinha
por finalidade zelar pela saude publica, inspecionando produtos de origem animal
produzidos pelas agroindustrias.

Além de todo o trabalho fiscalizatério, também executava o Programa de
Acdes de Educagado Sanitaria (PAES), descrito no inciso VI, art. 97 do decreto

municipal n® 19.882, de 29 de novembro de 2018, orientando a importéncia da
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fiscalizagado e induzindo a populagao a consumir produtos inspecionados, aliado com
o Programa de Acbes de Combate a Clandestinidade (PACC), que tinha como
objetivo combater a comercializagdo de produtos de origem animal sem
procedéncia, conforme esta previsto no inciso V do mesmo decreto. O Programa de
Capacitacdo e Treinamento de Servidores (PCTS), também foi desenvolvido pela
SMAPA para auxiliar na realizagao de cursos de atualizagdes para cada setor em
busca de aperfeicoamento ao COPAS-POA.

O servigo municipal de controle de produtos de origem animal estava sob
responsabilidade da diretora administrativa e técnica agricola Marilia Lima de
Campos que coordenava o setor, organizava as escalas de vistorias, atualizava as
informagdes através de relatérios, além disso promovia reunides e cursos de

capacitagao para aprimoramento da organizagao interna e externa da equipe.

O setor possuia uma secdo administrativa que estava sob a
responsabilidade da agente administrativa Marcia Guidini da Silva, que fornecia todo
o apoio administrativo necessario. A mesma foi transferida para o setor de
seguranga alimentar dentro da SMAPA, e partir de 16 de setembro de 2019, a

Simone Jacobus passou a exercer essa fungao.

A equipe de fiscalizagao era composta por trés médicas veterinarias: Daniela
Jacobus, Julia Grun Heinen e Maricelda Borges Figueredo, que exerciam as fungdes
de vistorias, fiscalizagao e inspe¢ao dos estabelecimentos, monitoravam a qualidade
da agua usada nas agroindustrias, através de andlises fisico-quimicos e
microbiolégicos, assim como a qualidade dos alimentos através das coletas oficiais,
ocorrendo o encaminhamento das mesmas para analise em laboratérios
credenciados.

Até o presente momento, o COPAS-POA possuia 25 agroindustrias
registradas onde realizavam suas agdes e em tramites de regularizagcao estava mais

1 agroindustria (entreposto de origem animal).
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Quadro 1 - Relagéo das agroindustrias ativas com produtos agropecuarios de origem

animal
ATIVIDADE QUANTIDADE

Casas de mel 4
Entrepostos de carnes e derivados 1
Entrepostos de POA (fatiamento) 4
Fabrica de conservas de produtos carneos 2
Fabricas de laticinios 3
Fabricas de produtos suinos 5
Granjas avicolas 6

TOTAL 25

Fonte: COPAS (2019).

O trabalho foi desenvolvido com base nas atividades realizadas durante o

estagio curricular em Medicina Veterinaria, no periodo de 05 de agosto a 25 de

outubro de 2019, totalizando 480 horas. O estagio teve supervisdo da meédica

veterinaria Maricelda Borges Figueredo e orientagao da professora Doutora Michelle

da Silva Gongalves.
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3 DESCRICAO DAS ATIVIDADES REALIZADAS

As informagbes a seguir foram fundamentadas dos documentos e dados do
COPAS-POA, disponiveis na Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento do
municipio de Caxias do Sul. Ao analisar o quadro 2, pode-se concluir que as
atividades mais realizadas durante o periodo de estagio foram as vistorias, as
coletas de agua e de produtos para analises laboratoriais e a aplicagdo dos Laudos

de Inspecao e Supervisao.

3.1 RELACAO DAS ATIVIDADES REALIZADAS DURANTE O PERIODO DE
ESTAGIO CURRICULAR

O quadro abaixo, apresenta uma relagdo em forma quantitativa, das
atividades realizadas no periodo de estagio curricular em Medicina Veterinaria no

Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal.

Quadro 2 - Atividades realizadas no periodo do estagio curricular

(continua)

AGOSTO | SETEMBRO | OUTUBRO | TOTAL
PROCESSO DE VISTORIA 11 9 11 31
PROCESSO DE ANALISES
LABORATORIAIS 15 ¢ il 28
LAUDOS: ,
INSPECAO SANITARIA, 12 10 6 28
SUPERVISAO, AVALIACAO
PROCESSO DE ANALISES DE - 4 1 10
ROTULOS
PROCESSO DE REGISTRO 4 P -
DE NOVOS PRODUTOS
PROCESSODEAUTODE | 3 8 -
INFRACAO
EDUCACAO SANITARIA 1 6 & 10
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(continuagao)

PROCESSO DE CONTROLE DE VISTORIAS

AGOSTO | SETEMBRO |OUTUBRO | TOTAL
RELATORIO DE ACAO
FISCALIZATORIA 1 7 10 28
RELATORIO DE NAO
CONFORMIDADE 10 ° T 30
RELATORIO DE ACAO
CORRETIVA 7 8 7 22
RESPOSTA DE RELATORIO DE . . . »
ACOES CORRETIVAS
PROCESSO DE ANALISES LABORATORIAIS
AGOSTO |SETEMBRO | OUTUBRO |TOTAL
FISICO-QUIMICO - AGUA "R I R 1
MICROBIOLOGICO - AGUA 9 1 4 14
FiISICO-QUIMICO - PRODUTO | - 3 2 5
MICROBIOLOGICO - PRODUTO 9 4 5 18
LAUDO DE INSPECAO SANITARIA (ANUAL)

AGOSTO | SETEMBRO | OUTUBRO |TOTAL
AGROINDUSTRIA (150 ITENS) 2 4 1 7
AGROINDUSTRIA ; 1 ) A
FAMILIAR (123 ITENS)

LAUDO DE SUPERVISAO (ANUAL)

AGOSTO | SETEMBRO | OUTUBRO |TOTAL
AGROINDUSTRIA (150 ITENS) 2 4 1 7
AGROINDUSTRIA ; 1 , A

FAMILIAR (123 ITENS)
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(continuagao)

LAUDO DE AVALIACAO

AGOSTO | SETEMBRO | OUTUBRO | TOTAL
LAUDO DE AVALIAGAO DE
LIBERACAO DE 2| = | — 2
ESTABELECIMENTO
PROCESSO DE ANALISES DE ROTULOS
AGOSTO |SETEMBRO |OUTUBRO | TOTAL
APROVAGAO DE ROTULO 5 3 1 9
CANCELAMENTO DE ROTULO | = | oo
MODIFICAGAO DE LAYOUT | - 1 | —— 1
PROCESSO DE REGISTRO DE NOVOS PRODUTOS
AGOSTO | SETEMBRO | OUTUBRO | TOTAL
PRODUTOS LACTEOS 1 1| — 2
PRODUTOS CARNEOS 2 || == | — 2
OVOS T — ] — 1
wae o — | = | = —
PROCESSO DE AUTO DE INFRAGAO
AGOSTO | SETEMBRO | OUTUBRO | TOTAL
APLICACAO DEAUTODE | 3 4 ;
INFRAGAO
APLICAGAODE TERMODE | 3 5 .
MEDIDA CAUTELAR
DEFESADEAUTODE | 3 ] 4

INFRACAO

RECORRERAM DA 1°
INSTANCIA

RECORRERAM DA 2°
INSTANCIA

(conclusao)
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EDUCACAO SANITARIA

AGOSTO | SETEMBRO | OUTUBRO | TOTAL

PARTICIPAGCAO

EVENTOS 1 2 1 4
CURSOS/PALESTRAS |  —coceee 2 1 3
EscoLAs’ | , 1 \

PRODUTORES RURAIS
Fonte: COPAS-POA (2019).

3.2 VISTORIAS

De acordo com a Lei Municipal n° 8.186, de 10 de margo de 2017, a
inspecéao sanitaria e industrial, assim como o registro de produtos de origem animal
no Municipio de Caxias do Sul, eram realizados pelo COPAS-POA. Os
estabelecimentos registrados passavam por vistorias/fiscalizagdes periddicas
(Quadro 3), conforme a portaria n° 1, de 22 de janeiro de 2019.

A realizagéo das inspec¢des ficava a cargo das fiscais de referéncia de cada
tipo de estabelecimento, podiam ter também apoio de outra fiscal para melhor

retratar os possiveis pontos observados.

Quadro 3 - Relacao de periodicidade das inspecdes conforme tipo de
estabelecimento
(continua)

| - CARNE E DERIVADOS

a) Fabrica de conserva de produtos carneos Mensalmente
b) Fabrica de produtos suinos Mensalmente
c) Entreposto de carne e derivados Mensalmente
d) Fabrica de produtos ndo comestiveis Trimestral

Il - LEITE E DERIVADOS

a) Usina de beneficiamento de leite Mensalmente

b) Fabrica de laticinios Mensalmente

c) Entreposto de laticinios Mensalmente
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(concluséo)
[l - PESCADO E DERIVADOS
a) Entreposto de pescados Mensalmente
b) Fabrica de conservas de pescados Mensalmente

IV - OVOS E DERIVADOS

a) Granja avicola Trimestral
b) Entreposto de ovo Trimestral
c) Fabrica de conservas de ovos Trimestral

V - MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS

a) Casa do mel Trimestral
b) Entreposto de mel e cera de abelhas Trimestral
VI - ENTREPOSTO DE POA Bimestral

Fonte: COPAS-POA (2019).

As vistorias eram realizadas pelas fiscais através de um documento oficial
chamado Relatério de Acado Fiscalizatéria e Controle de Vistoria (Anexo A),
documento este que continha itens a serem observados, as fiscais seguiam um
padrao de vistorias e apontavam as conformidades e as ndo conformidades de cada
local. Observavam as condi¢des higiénico-sanitarias de estrutura, equipamentos e
manipuladores; assim como, a manipulagcdo dos produtos e fluxo dos mesmos e de
pessoas; controle de matérias-primas, ingredientes, embalagens e produtos
quimicos; condi¢des do manejo de residuos liquidos e sodlidos; planilhas de
autocontrole de temperatura, pH, potabilidade da agua de abastecimento interno,
controle de pragas e roedores, entre outros itens igualmente importantes. (ANVISA,
2002).

Apontadas as Nao Conformidade, estas passavam a ser descritas em um
Relatorio de Nao Conformidades (RNC) (Anexo B), documento cujo preenchimento
ocorria em 3 vias, sendo a primeira entregue ao responsavel do estabelecimento, a
segunda ficava com o fiscal do COPAS-POA e a terceira permanecia no taldo.
Quando a fiscal de referéncia pelo estabelecimento encontrava alguma
desconformidade no momento da vistoria, como por exemplo, o descarte de algum

produto vencido, o mesmo era descrito nas observagbes do Relatério de Acéo
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Fiscalizatéria (RAF), que consistia em agbes imediatas tomadas pelo
estabelecimento no ato da fiscalizacdo. Essa acdo tinha como objetivo somente
registrar o ocorrido, n&o tinha necessidade de resposta por parte do
estabelecimento.

O proprietario do estabelecimento, juntamente com o responsavel técnico
(RT), deveria encaminhar uma Resposta de Acao Corretiva (RAC) num prazo de 10
dias uteis, a contar da data de recebimento do RNC, com as corregdes imediatas
para os problemas encontrados, ou apresentar ao COPAS-POA uma solicitacdo de
prazo para a execugao das corregoes.

Se dentro de um periodo de 12 meses, as mesmas nao conformidades
fossem apontadas em RNC, sejam elas consecutivas ou n&o, o estabelecimento era
autuado. Ocorria entdo, a aplicagdo de um Auto de Infragdo (Anexo C), essa
penalidade consta no Decreto n°® 19.882, de 29 de novembro de 2018, a partir desse
momento, era aberto um processo administrativo junto a SMAPA, concedendo ao
infrator o direito de resposta (defesa, justificando os motivos de tal ato) a intimagéo,
dentro de 10 dias uteis. Uma comissdo nomeada pela Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento julgava o processo (12 Instancia), e de acordo
com o grau de infragcao, as penalidades eram aplicadas.

Caso o infrator fosse réu primario e tenha agido sem dolo ou ma fé, este
poderia receber uma notificagdo por escrito (adverténcia). As penas tinham uma
classificagdo que variam de leves a gravissimas, onde os valores variam de 10 a
500 VRM's (valor do VRM R$ 33,64). Caso o estabelecimento desejasse recorrer da
decisdo da 12 Instancia, deveria enviar um recurso em até 15 dias a Secretaria da
Agricultura, que julgaria o processo em 22 Instancia, deferindo a sentenca final. Cada
processo gerava um oficio e este era arquivado juntamente com os demais
documentos do estabelecimento em questao.

Conforme a Portaria n® 1, de 22 de janeiro de 2019, em seu artigo 5°, fica
estabelecido que sera aplicado anualmente, o Laudo de Inspeg¢ao Sanitaria (Anexo
D) pelo fiscal de referéncia de cada estabelecimento registrado no COPAS-POA.
Para os estabelecimentos enquadrados no Programa Estadual de Agroindustria
Familiar (PEAF), o documento contém 123 itens a serem avaliados (Anexo E), nos
demais estabelecimentos registrados sdo avaliados 150 itens. Essa distingdo se
aplicava pelo fato das agroindustrias obterem estruturas dessemelhantes. As que se

enquadram no PEAF, sdo menores, portanto, alguns itens como por exemplo:
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elevador de carga, doca para embarque e desembarque de matéria-prima, seriam
itens ndo aplicaveis a agroindustria em questao.

O Laudo de Inspecdo Sanitaria (Anexo D), ira classificar o estabelecimento
de acordo com a quantidade de conformidades encontradas, o mesmo,
permanecera no grupo 1 se atingir de 85 a 100% dos itens observados; passara
para o grupo 2 se obtiver de 61 a 84,99% dos itens observados; ou ira para o grupo
3 se obtiver de 0 a 60,99% dos itens observados. As ndo conformidades registradas
no laudo devem ser respondidas pelos estabelecimentos nas mesmas condi¢des do
RNC.

Juntamente com o Laudo de Inspecgao, era realizada uma supervisao feita
por outra fiscal do COPAS-POA, que aplicava um Laudo de Supervisao (Anexo F),
este, avaliava os mesmos itens e ambos os laudos eram comparados ao final. Tal
medida era aplicada como forma de supervisionar as inspecgdes realizadas pelas

fiscais.

3.3 ANALISES LABORATORIAIS

As analises oficiais fisico-quimicas e microbiologicas da agua de
abastecimento interno e dos produtos de origem animal seguem uma periodicidade
estabelecida pela portaria n® 2, de 22 de janeiro de 2019 e é de responsabilidade do
COPAS-POA.

Quadro 4 - Periodicidade das coletas de agua e de produtos de origem animal

Analises microbioldgicas da agua de abastecimento interno |- a cada trés meses

Analises fisico-quimicas da agua de abastecimento interno |- anualmente

Analises microbiologicas dos produtos de origem animal - a cada trés meses

Analises fisico-quimicas dos produtos de origem animal - a cada seis meses
Fonte: COPAS-POA (2019).

3.3.1 Coleta de agua para analises oficiais

As amostras de agua eram coletadas pelo fiscal de referéncia do

estabelecimento, sendo realizadas juntamente com outras atividades como
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vistoria/fiscalizagao, era entdo escolhido um ponto de agua a ser coletado no local.
Para este procedimento era importante a higienizagao da torneira com alcool 70%,
para analise microbiolégica e o preenchimento correto da requisigdo de analise
(Anexo G), era conferida a temperatura da agua (20°C), pH deveria estar proximo a
neutralidade (+ 6,8) e cloro de 0,5 ppm a 2,0 ppm, (até 5,0 ppm ¢é aceitavel). A coleta
era feita em frasco especifico, sendo o0 mesmo acondicionado em saco plastico e
lacrado com lacre metalico numerado.

Ficando sob responsabilidade do estabelecimento o encaminhamento da
amostra ao laboratério oficial, sendo obedecido o prazo maximo de 24 horas. O
encaminhamento também poderia ser realizado pela fiscal de referéncia do
estabelecimento. Estando a amostra dentro dos padrdes legais vigentes, segundo
laudo fornecido pelo laboratério, tanto a requisicdo quanto o laudo eram
armazenados juntamente com os demais documentos da referida agroindustria. No
caso de nao conformidade com os padrdes legais vigentes, era necessario proceder
com as medidas fiscalizatorias previstas na legislacéo.

Se porventura, o estabelecimento ficasse responsavel pelo encaminhamento
da amostra ao laboratério e ndo o fizesse dentro do prazo de 24 horas, a fiscal
deveria proceder a autuagao por ndo cumprimento de cronograma oficial de coleta.

Fica estabelecida pela portaria n° 2, de 22 de janeiro de 2019, em seu artigo
10, o Status da Qualidade da Agua (SQA). Para o estabelecimento adquirir o SQA
era preciso possuir 3 (trés) analises oficiais microbiolégicas consecutivas dentro dos
padrées, assim como os documentos relativos a qualidade da agua, limpeza,
desinfecg¢ao do reservatorio e cloragao, devidamente preenchidos por um periodo de
trés meses. O estabelecimento perderia 0 SQA caso ocorresse algum apontamento
em RNC referente a agua ou ao seu reservatorio, bem como, qualquer auto de

infracdo por analise oficial fora do padrao legal vigente.
3.3.2 Coleta de produto para analises oficiais

A coleta de produto para andlise fisico-quimica e microbiolégica procedia
basicamente igual a coleta de agua, a fiscal de referéncia do estabelecimento
coletava um produto pronto aleatério para analise, conforme periodicidade
demonstrada no (Quadro 4), sendo que, todos os produtos produzidos pelo

estabelecimento passariam pelas analises.
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As amostras oficiais deveriam ser coletadas conforme a propor¢céo de

produtos que o estabelecimento industrializar, conforme quadro a seguir:

Quadro 5 - Relagao das analises conforme producao

Produgao de 1 a 10 produtos - analise de 1 produto
Produgao de 11 a 20 produtos - analise de 2 produto diferentes
Produgao de 21 ou mais produtos - analise de 3 produtos diferentes

Fonte: COPAS-POA (2019).

No momento da coleta era feita a verificagdo da temperatura da amostra
(que segue igual ou menor a do fornecedor da matéria-prima) e do ambiente em que
estava armazenada (temperatura maxima recomendada pelo fabricante),
informagdes estas, que deveriam estar descritas no requerimento de analises. O
produto era mantido na sua embalagem original, colocado em saco plastico, lacrado
com lacre metalico numerado, juntamente com a requisigdo devidamente preenchida
(Anexo H). Caso houvesse a necessidade de manté-lo sob refrigeragdo, o mesmo
deveria permanecer acondicionado em camara fria, podendo o préprio
estabelecimento realizar o transporte até o laboratério oficial ou ficar a cargo da
fiscal.

Segundo o artigo 126, inciso II do Decreto n® 19.882, de 29 de novembro de
2018, as despesas decorrentes das analises oficiais, sdo de responsabilidade dos
estabelecimentos. Caso o pagamento nao seja efetuado ao laboratério, 0 mesmo,
nao emitira o laudo de analise, acarretando em um auto de infragcdo ao
estabelecimento por ndo cumprimento do cronograma oficial de analises, conforme o
artigo 126, inciso I do mesmo decreto.

A partir da chegada do laudo da analise e estando dentro dos padrdes legais
vigentes, o documento era anexado junto aos demais documentos do
estabelecimento, caso o resultado ndo correspondesse aos padrbes, deveriam ser

tomadas as medidas fiscalizatérias previstas em lei.
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Figura 2 - Fluxograma de analise de produto (MB/FQ)
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Fonte: COPAS-POA (2019).

3.4 ACOES DE EDUCAGAO SANITARIA

Os projetos de educagdo sanitaria tinham o objetivo de disseminar o
conhecimento, desde o estabelecimento produtor até o consumidor final, era um
meio de divulgar as atividades realizadas pelo servigo de inspegcdo municipal sobre a
importancia de consumir produtos inspecionados.

Os programas de educacéo sanitaria eram realizados sempre em parceria
com orgaos publicos e privados, realizavam cursos, palestras e eventos como forma
de orientar a populacgéao, referente a sanidade animal e inocuidade de produtos de
origem animal.

No periodo do estagio curricular, foram realizadas 2 edigbes do Caxias Mais
Feliz, projeto que disponibilizava a populagéo atividades de lazer, saude e cultura.
Em quinze de agosto de dois mil e dezenove, participei da agdo que aconteceu em
Forqueta onde o COPAS-POA realizou uma atividade educativa com o jogo das
inspecgdes. As criangas se divertiram e aprenderam sobre o trabalho da fiscalizagao
em um jogo de tabuleiro, a edicdo de setembro de dois mil e dezenove, ocorreu no

dia vinte e seis na Praga Padavena em Ana Rech.
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No sabado de doze de outubro de dois mil e dezenove, aconteceu mais um
evento com o apoio da SMAPA, o Parque das Criancas foi realizado durante a tarde
no Parque Cinquentenario onde o COPAS-POA esteve presente com o jogo das
inspecbes e em parceria com o Banco de Alimentos, distribuiu frutas para a
comunidade.

Aos vinte e trés dias do més de outubro de dois mil e dezenove, a Secretaria
Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (SMAPA) e a Inspetoria
Veterinaria de Caxias do Sul em parceria com Servico Municipal de Controle de
Produtos Agropecuarios de Origem Animal (COPAS-POA), Secretaria Municipal de
Saude (SMS), Emater/RS, SAMAE, Sindicato dos Trabalhadores Rurais e Procon de
Caxias do Sul. Promoveram um ciclo de palestras para produtores rurais de Criuva,
no saldo da comunidade de Santa Catarina, onde foi realizado o primeiro encontro
do ciclo, onde foram passadas orientagdes sobre saneamento basico rural, teniase,

cisticercose bovina, programa agua limpa, crédito rural, telefonia e internet.

3.5 ACOES DE COMBATE A CLANDESTINIDADE

As agdes eram realizadas conforme cronograma anual do setor ou conforme
demandas no decorrer do ano. O objetivo das agbes foi combater de forma
fiscalizatoria as praticas clandestinas e estimular a produgcdo e comercializagao de
produtos de origem animal sanitariamente seguros para serem consumidos.

No local da acao os servidores deveriam tomar as medidas fiscalizatorias
necessarias, de acordo com a legislacdo. Se houvessem produtos a serem
apreendidos e/ou inutilizados, o procedimento deveria ser realizado no local ou
posteriormente, isso dependia da quantidade de produtos. Caso fosse realizado
posteriormente, o produto deveria ser pesado e/ou contado, acondicionado e lacrado
com lacre metdlico e fita adesiva timbrada. A lavratura de autos de infragao,
apreensao e inutilizacdo e termo de fiel depositario deve ser feita preferencialmente
no local da acdo. E necessaria a abertura de um processo administrativo e

acompanhamento dos tramites do mesmo.
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4 REVISAO BIBLIOGRAFICA

4.1 LISTERIA MONOCYTOGENES

De acordo com Dias (2018), é muito facil encontrarmos Listeria
monocytogenes nos mais variados tipos de amostras: solo, plantas forrageiras,
esterco, agua néo tratada, residuos das industrias alimenticias, animais silvestres.
Por isso € muito facil encontrar esses microrganismos em alimentos, ao mesmo
tempo, nao significa que somente a presengca deste € que ocasionara a
contaminagdo, uma vez que os alimentos ainda podem passar por tratamento
térmico antes de irem para o consumo.

A principal caracteristica dessa bactéria esta na habilidade de se multiplicar
na temperatura de refrigeracéo, entre 2,5°C e 44°C (a 0°C também), resistente a
sucessivos congelamentos e descongelamentos (GERMANO; GERMANO, 2003).

Este patégeno causa uma doenga chamada Listeriose que em saude publica
representa uma grande preocupagao. O sintoma mais comum da Listeriose em
humanos é a febre, e os pacientes ainda podem se queixar de fadiga, mal-estar,
nauseas, vomitos, dores e diarreia. Em casos onde ocorre comprometimento do
sistema nervoso central, a manifestacdo aparece através de meningite, encefalite e
abscessos. A meningite € a manifestagdo mais comum, e clinicamente fulminante,
com indices de 70% de mortalidade (FRANCO; LANDGRAF, 2008).

Para controlar as infecgdes de origem alimentar por Listeria monocytogenes
€ necessario um controle no local de processamento dos alimentos, através das
seguintes medidas: limpeza e sanificagdo dos equipamentos; impedir a entrada de
animais, poeira e insetos; evitar o contato do produto final com a matéria prima,
evitando, assim, a contaminacgao cruzada (FRANCO; LANDGRAF, 2008).

4.1.1 Caracteristicas do microrganismo

A Listeria monocytogenes € um bacilo Gram positivo de tamanho pequeno
(0,4 a 0,5 x 0,5 ym), anaerodbio facultativo e cresce em uma grande faixa de
temperatura (1°C - 45°C). Possuem uma movimentagao caracteristica chamada de

tombamento ou cambalhota e se encontram amplamente distribuidos na natureza,
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sendo patogénicos tanto para humanos como para animais. (MURRAY;
ROSENTHAL; PFALLER, 2009).

4.1.2 Caracteristicas da doenga

A entrada da Listeria monocytogenes no organismo acontece a partir do
intestino, em suas microvilosidades pelas células epiteliais do mesmo. Depois, este
microorganismo € ingerido pelos macréfagos, sem causar resposta inflamatoria
significante. Dependendo de sua cepa, este pode se multiplicar dentro do macrofago
em que esta alojado, rompendo as células e levar a sepse. (FRANCO; LANDGRAF,
2008).

O quadro clinico do paciente vai depender muito da quantidade de patégeno
ingerido, das particularidades da cepa e também do estado imunologico do
hospedeiro. A Listeria ataca principalmente neonatos, idosos e hospedeiros
imunodeprimidos. (NARAYANAN, 2016).

4.1.3 Patogenicidade

A contaminagao por L. monocytogenes da-se por via oral, com a ingestao de
alimentos contaminados. Quando o paciente faz uso de medicamentos que tenham
a fungdo de minimizar a agado dos acidos gastricos, ele torna a sobrevivéncia do
microrganismo mais suscetivel, pois a Listeria € sensivel aos acidos estomacais e
nao sobreviveria se a acidez estomacal estiver dentro da normalidade.
(NARAYANAN, 2016).

4.1.4 Epidemiologia

Cerca de 5% das pessoas saudaveis podem ser portadoras de Listeria em
suas fezes. Trata-se de uma doenca dispersa ao longo do ano, geralmente ocorre
nos meses mais quentes devido a facilidade de multiplicacdo em altas temperaturas
(MURRAY; ROSENTHAL; PFALLER, 2009).

No Brasil em 2007 e 2009 foram registrados no estado do Rio Grande do Sul

cerca de 20 doentes, porém nenhum obito foi registrado. Em 2016 ocorreram 22
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mortes por meningite, provenientes da ingestdo do microrganismo (UNZELTE,
2017).

4.1.5 Listeria monocytogenes em produtos carneos

A aparicao da bactéria em produtos carneos ocorre por diversos fatores, tais
como falhas nas BPF’s, na falta de higiene dos manipuladores e na limpeza
inadequada dos equipamentos. O transporte e o acondicionamento em temperaturas
inadequadas destes alimentos também contribuem para a contaminagdo. O
microorganismo pode ser encontrado na matéria-prima que chega ao entreposto
fracionador e também no seu produto final. (BARCELOS et al., 2016).

A bactéria possui uma boa capacidade de criar biofiime nas maquinas
fatiadoras, esta capa é formada pelo acumulo de residuos organicos nos
equipamentos. Sem um procedimento higiénico-sanitario adequado, esses residuos
acabam contaminando alimentos recém manipulados e transmitindo isso para o
consumidor final. (BARCELOS et al., 2016)

Outra forma de contaminagdo da-se por tratamento térmico inadequado,
principalmente em alimentos processados, como: presuntos, apresuntados,

salsichas e outros embutidos. (FAI et al., 2011).

4.1.6 Controle

Para prevenir a disseminagao de infecgcdes por Listeria através de produtos
alimenticios, é preciso que exista um controle eficaz no local de processamento.
Bons manuais de BPF e um PPHO eficiente sdo de suma importancia nas industrias
de alimentos. (FRANCO; LANDGRAF, 2008).

Uma boa sanitizacao das fabricas de alimentos € fundamental para impedir o
crescimento destas bactérias, j4 que estes possuem grande capacidade de se
desenvolverem em ambientes umidos. (HOBBS; ROBERTS, 1999).
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5 RELATOS DE CASO

5.1 RELATO DE CASO 1

Inspecao sanitaria em estabelecimento de produtos de origem animal.

Tipo de estabelecimento: Fabrica de produtos suinos.

Motivo da inspecao: aplicacdo de Laudo de Inspe¢ao Sanitaria e Laudo de
Supervisao, Notificacdo, Auto de Infracdo e aplicacdo de Medida Cautelar.

O estabelecimento registrado no COPAS-POA recebe as vistorias
mensalmente, de acordo com o descrito na portaria n® 1, de 22 de janeiro de 2019.

De acordo com o Decreto n° 19.882, de 29 de novembro de 2018, em seu
artigo 12, inciso VI, paragrafo 3°, entende-se por fabrica de produtos suinos, os
estabelecimentos que industrializam a carne de espécie suina e, em escala
estritamente necessaria aos seus trabalhos, a carne de animais de outras espécies,
dispondo de instalagbes de frio industrial e equipamentos adequados para o seu
funcionamento.

O estabelecimento em questdo tem uma estrutura consideravelmente boa,
pois, no inicio do seu funcionamento era uma fabrica relativamente pequena, teve
seu crescimento ao longo do tempo e foi se adequando as exigéncias da
fiscalizagdo. O local ainda apresenta alguns problemas de fluxo de entrada de
matéria-prima, insumos e embalagens que € feita pela mesma entrada, porém o
fazem em horarios distintos.

No dia dez de setembro de dois mil e dezenove, a equipe de fiscalizacdo do
COPAS — POA dirigiu-se ao estabelecimento em questdo, que possui registro ativo,
para coleta oficial de produto para analise fisico-quimica de Linguiga de Carne Suina
Dessecada. O resultado da analise foi encaminhado para o COPAS-POA em vinte e
seis de setembro de dois mil e dezenove, o laudo da analise apontou a presenca de
lipideos (gordura) acima do limite maximo permitido no produto analisado. O limite
de tolerancia maxima aceitavel para lipideos € de 30 g/100g de produto e o relatério
de ensaio apresentou o valor de 31,9 g/100g de produto.

Aos trinta dias do més de setembro de dois mil e dezenove, a equipe de
fiscalizagdo do COPAS-POA dirigiu-se ao estabelecimento para aplicagdo dos
Laudos de Inspecéo e Supervisdo, e comunicar o resultado do laudo das analises

fisico-quimicas do produto em questdo (Anexo I). O estabelecimento foi notificado
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para que realizasse imediatamente recall de lote referente ao produto "Linguica de
Carne Suina Dessecada" com fabricagao/lote dia 05/09/19 e validade 05/11/19. Teve
que apresentar em relatorio, informagdes da rastreabilidade e medidas adotadas
para retirada dos produtos de circulagao, bem como realizar uma revisado das boas
praticas de fabricagdo adotadas com emissao de Laudo Técnico emitido pelo RT do
estabelecimento, com prazo de entrega de dez dias uteis.

Segundo o inciso V do artigo 56 da Lei Federal n® 8.078 de 11 de setembro
de 1990, o estabelecimento ficara proibido de fabricar o referido produto.

Além da notificagdo, a fiscal emitiu um Auto de Infragcdo (Anexo J) e um
Termo de Medida Cautelar (Anexo K), declarando assim, a suspencao da fabricacao
até data combinada com a fiscal para acompanhamento de uma nova producéo para
novas analises.

O COPAS-POA recebeu o Laudo Técnico do RT do estabelecimento aos
dois dias do més de outubro de dois mil e dezenove, afirmando que o responsavel
da empresa entraria em contato com os estabelecimentos que haviam adquirido o
produto em questdo, para realizar o recolhimento do mesmo e armazenar em local
separado e identificado como "produto segregado”. Além disso, iria realizar alteragao
no formulario de registro do produto "lingui¢a de carne suina dessecada".

° Fabricacado de novo lote:

No dia quatro do més de outubro de dois mil e dezenove, a equipe de
fiscalizacdo do COPAS-POA retornou ao estabelecimento para a fabricacdo de um
novo lote de produto para novas testagens. Foi acompanhado todo o processo de
fabricagédo do lote (Figura 3), tendo inicio com a moagem de pecas de carne suina
(pernil suino e paleta), totalizando 50 kg. As pegas encontravam-se a uma
temperatura de 3°C. Apds a moagem, a massa foi para o misturador para adigao de
master salame ST MAIS/BR (2,00 kg), master liga S40/BR (600 g) e master
condimento salame (175 g); a mistura permaneceu por 5 minutos em misturador.

A mistura foi colocada em caixas plasticas e levada até a ensacadeira onde
a temperatura foi aferida novamente, marcando 5°C. A mesma, foi embutida em tripa
natural bovina previamente hidratada em agua. Apés o embutimento as pegas foram
cortadas em tamanhos iguais, amarradas com barbante, acondicionadas em caixas
plasticas e encaminhadas para a sala de secagem/cura (com temperatura e

umidade controladas) para serem penduradas em varas. No momento da entrada
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das pecas na sala de cura a temperatura do ambiente encontrava-se em 21,1°C e a
umidade estava em 79%.

A fiscal realizou a contagem das pecas para que ndo houvesse o risco de
aumento nem diminuicdo de quantidade de produto fabricado. Foram utilizados 50
kg de carne para a fabricagcado de 131 pecas de Linguica de Carne Suina Dessecada
que foram marcadas com fita timbrada e iriam permanecer em maturacédo por dez
dias.

o Coleta de produto para nova analise laboratorial:

Aos catorze dias do més de outubro de dois mil e dezenove, a fiscal
compareceu ao estabelecimento para realizar a coleta oficial do produto para analise
fisico-quimica somente do parametro ndo conforme (Lipideos). Foi escolhido
aleatoriamente um dos produtos do lote correspondente (n° 14/10/19) para ser
encaminhado ao laboratorio. A amostra foi acondicionada em embalagem oficial e
lacrada com lacre metalico como prevé a legislagao.

o Resultado da analise laboratorial:

No dia vinte e cinco do més de outubro de dois mil e dezenove, o COPAS-
POA recebeu o novo laudo da analise fisico-quimico (Anexo L), determinando que o
parametro lipideos encontrava-se dentro do padrao legal vigente, como resultado o
laboratoério apresentou o valor de 9,45 g/100 g de produto. Lembrando que o limite
de tolerancia maxima aceitavel para lipideos € de 30 g/100g de produto.

o Liberacao do processo de fabricagcédo e/ou do produto:

A fiscal de referéncia do estabelecimento entrou em contato com o
proprietario, na data de vinte e cinco de outubro de dois mil e dezenove, para que o
mesmo comparecesse ao COPAS-POA, a fim de assinar a RAF de liberagdo do
processo de fabricacdo do produto e consequentemente ocorreria a liberagdo das
pecas restantes do lote n° 14/10/19 que permaneciam lacradas. Estas pegas se

encontravam dentro da validade (14/12/19) e poderiam ser comercializadas.



Figura 3 - Acomeanhamento do processo de fabricacido do novo lote

Fonte: Autora (2019).



32

5.2 RELATO DE CASO 2

Inspecgéo sanitaria em estabelecimento de produtos de origem animal.

Classificagao do estabelecimento: Entreposto de produtos de origem animal.

Motivo da inspecao: vistoria de rotina e coleta de produto para analise.

O estabelecimento registrado no COPAS-POA recebe as vistorias a cada 2
meses, conforme o descrito na portaria n° 1, de 22 de janeiro de 2019.

De acordo com o decreto n® 19.882, de 29 de novembro de 2018, em seu
artigo 22, entende-se por entreposto de produtos de origem animal, o
estabelecimento destinado ao recebimento, guarda, conservagdo, manipulagao,
fracionamento, acondicionamento e distribuicdo de produtos de origem animal, tendo
como principal atividade o fatiamento de derivados de lacteos e/ou carneos,
devendo possuir instalagées de frio industrial e aparelhagem adequada para o seu
funcionamento.

o Coleta oficial de produto:

Aos vinte e seis dias do més de setembro de dois mil e dezenove, a equipe
de fiscalizagdo dirigiu-se ao estabelecimento em quest&o, que possui registro ativo,
para coleta oficial de produto para analise microbiologica. Foi coletado um produto
lacteo (queijo prato fatiado) e um produto carneo (presunto cozido fatiado), ambos
foram acondicionados em embalagens plasticas e lacrados com lacre metalico
numerado, e encaminhados para analise laboratorial sob responsabilidade do
préprio estabelecimento.

o Resultado da analise laboratorial:

No dia dezesseis de outubro de dois mil e dezenove, o COPAS-POA
recebeu o resultado das analises microbiolégicas dos produtos, segundo o relatorio
de ensaio n° 3752/2019 (Anexo M), foi detectada a presenga de Listeria
monocytogenes no produto presunto cozido fatiado com fabricac&o/lote dia 26/09/19
e validade dia 16/10/2019. O resultado do produto lacteo estava conforme.

Pelo fato de ja ter sido expirada a validade do produto "presunto cozido
fatiado", o COPAS-POA isentou o estabelecimento de realizar o recall. Em
consonancia com o inciso V do artigo 56 da Lei Federal n°® 8.078, de 11 de setembro
de 1990, o estabelecimento ficara proibido de fabricar o produto.

No mesmo dia o estabelecimento foi notificado (Anexo N) para que

informasse ao COPAS-POA através de relatorio, a rastreabilidade do referido lote,
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apresentar medidas adotadas para retirada dos produtos de circulagdo, bem como
realizar uma revisdo das boas praticas de fabricagdo, com emissdao de Laudo
Técnico pelo RT do estabelecimento, com prazo maximo de 10 dias uteis.

Aos dezessete dias do més de outubro de dois mil e dezenove, o
estabelecimento foi autuado por ndo conformidade na analise oficial laboratorial do
produto. Juntamente com o Auto de Infracdo (Anexo O), foi aplicado o Termo de
Medida Cautelar (Anexo P), declarando assim, a suspencao da fabricacdo até data
combinada com a fiscal para acompanhamento de uma nova produg¢ao para novas
analises.

O relatdrio de rastreabilidade e Laudo Técnico (Anexo Q) foi apresentado ao
COPAS-POA em vinte e dois de outubro de dois mil e dezenove, visto que ja havia
ultrapassado o prazo de validade do produto, o mesmo ndao se encontrava em
estoque.

Como medida corretiva a empresa realizou a limpeza, sanitizacdo e
desinfec¢cdo do estabelecimento, que constituiu na retirada de todos os residuos
sélidos de produtos do processamento no dia dezoito de outubro de dois mil e
dezenove. Apéds, foi aplicado detergente acido com esfrega manual nos
equipamentos, utensilios e bancadas a fim de realizar a remogao de biofilme nos
pontos de maior dificuldade de higienizacao.

Passado o periodo de acdo de 30 minutos, foi realizado o enxague e
novamente a sala foi higienizada com detergente desinfetante liquido para industrias
alimenticias, concentrado e a base de quaternario de aménio nos equipamentos,
utensilios, bancada, piso, paredes, teto, janelas e sistema de esgoto. Como
finalizacao, foi borrifada na sala de processamento solugcdo de produto Geracéo 5,
onde ficou em contato por todo o fim de semana. No dia util seguinte, foi realizada a
limpeza e remogao do produto saneante.

Como medida preventiva, o PPHO foi revisado e os colaboradores foram
devidamente treinados sobre as modificagdes realizadas, participaram de

treinamento de reciclagem sobre contaminagao cruzada de produtos e BPF.

o Nova coleta para analise oficial:
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Aos vinte e dois dias do més de outubro de dois mil e dezenove, foi realizada
a nova coleta para analise microbiologica (Anexo R), o estabelecimento abriu uma
peca de presunto cozido e efetuou o fatiamento na presenca da fiscal.

A amostra foi embalada a vacuo, rotulada, acondicionada em saco plastico e
lacrada com lacre metalico numerado. O estabelecimento ficou responsavel por
encaminhar ao laboratorio.

Na chegada da amostra, a mesma foi "aberta" para afericdo da temperatura,
ocasionando rejeicdo da amostra por "embalagem inadequada/danificada". O
laboratério emitiu um formulario de registro de rejeicdo da amostra (Anexo S),
forcando a realizacdo de uma nova coleta por parte do COPAS-POA.

O estabelecimento foi informado do incidente e acordou com a fiscal uma
segunda coleta que se concretizou no dia seguinte (Anexo T). Uma nova peca de
presunto cozido foi aberta, fatiada na presencga da fiscal e devidamente embalada
para encaminhamento ao laboratorio. Vale ressaltar que, nas devidas circunstancias,
0 peso da amostra para analise € de preferencialmente, 250 a 300 gramas de
produto, obrigando o estabelecimento a fazer o descarte do restante da pega, pois o
mesmo estava suspenso de produzir até que o resultado se apresentasse dentro
dos padroes legais vigentes.

Até a data de vinte e cinco de outubro de dois mil e dezenove, data do
término do estagio curricular, o COPAS-POA ainda aguardava o resultado da analise

microbiolégica do produto referido.

5.3 RELATO DE CASO 3

Inspecao sanitaria em estabelecimento de produtos de origem animal.

Classificagao do estabelecimento: Entreposto de produtos de origem animal.

Motivo da inspecao: vistoria de rotina e coleta oficial.

O estabelecimento em questao tem registro ativo no COPAS-POA e por se
tratar de um entreposto de produtos de origem animal recebe as vistorias a cada 2
meses, conforme o descrito na portaria n® 1, de 22 de janeiro de 2019.

Segundo o decreto n° 19.882, de 29 de novembro de 2018, em seu artigo
22, entende-se por entreposto de produtos de origem animal, o estabelecimento
destinado ao recebimento, guarda, conservagdao, manipulagdo, fracionamento,

acondicionamento e distribuicdo de produtos de origem animal, tendo como principal
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atividade o fatiamento de derivados de lacteos e/ou carneos, devendo possuir
instalagdes de frio industrial e aparelhagem adequada para o seu funcionamento.

Aos vinte e trés dias do més de outubro de dois mil e dezenove foi realizada
vistoria de rotina no estabelecimento, coleta oficial de produtos (dois carneos e um
lacteo) e coleta oficial de agua, as quatro amostras eram para analise microbiolégica
(Anexo U).

Durante a vistoria foi verificado que na camara fria de matéria-prima, na area
delimitada como "Troca", (local onde é armazenado produtos fora de padrdo ou
avariados para serem devolvidos aos fornecedores) produtos sem identificagcao.

Conforme o RNC (Anexo V) gerado pela fiscal, os produtos estavam
manipulados, sem identificacdo da data de manipulacdo do estabelecimento,
(Fabricacao/Lote e Validade) ou rotulagem do fornecedor, ndo estando préprios para
o consumo, sendo assim, foram apreendidos e inutilizados (Figura 4). Alguns outros
apontamentos foram feitos com relagdo a condi¢des higiénico-sanitarias, higiene dos
manipuladores e controle de matérias-primas.

O proprietario do referido estabelecimento foi autuado (Anexo W) por
armazenar na camara fria matérias-primas que nao possuiam procedéncia
conhecida e nao estavam claramente identificados como oriundos de
estabelecimentos sob inspegéo sanitaria, infringindo o artigo 102, inciso XV e XVI do
Decreto n® 19.882 de 29, de novembro de 2018.

O estabelecimento mantinha também na camara fria, 22 pecgas de
"Pepperoni fatiado" embalados a vacuo e devidamente rotulados, porém estavam
sem registro junto ao COPAS-POA. A fiscal aplicou um Termo de Medida Cautelar
(Anexo X), lacrando as caixas plasticas brancas com lacre metalico numerado até
que o estabelecimento regularizasse o registro do produto em questao.

A acado tomada pela fiscal frente aos produtos sem identificacdo foi a
aplicacdo de um Auto de Apreensado e/ou Inutilizagdo (Anexo Y), onde as pecgas
foram descritas juntamente com o seu referido peso. Foi apreendido entdo: 6,885
quilos de Lombo Defumado, 7,010 quilos de Presunto Cozido,1,750 quilos de
Presunto Parma, 0,286 quilos de Copa e 3,970 quilos de Salame visivelmente
manipulados, sem identificacdo e impréprios para o consumo.

A equipe de fiscalizagdo do COPAS-POA e o proprietario do estabelecimento
se dirigiram até a Companhia de Desenvolvimento de Caxias do Sul - CODECA,

para inutilizar os produtos. O proprietario realizou o pagamento de uma taxa para a
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inutilizagdo. E para finalizar, a fiscal emitiu um Termo de Recebimento (Anexo Z)
para o funcionario responsavel pela empresa, declarando que o mesmo estava

recebendo os produtos.

Figura 4 - Apreensao de produtos sem procedéncia, pesagem das pecas e processo
de inutilizagao
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(concluséao)

Fonte: Autora (2019).
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6 CONCLUSAO

Para garantir que um produto de origem animal tenha uma procedéncia
dentro dos padrdes de boas praticas de fabricacdo e manipulagdo, € de suma
importancia compreender o trabalho do Servigo de Inspecéo (COPAS-POA) que é o
orgao oficial para inspecao e fiscalizagcdo no municipio de Caxias do Sul.

As agroindustrias ao entregarem um produto de qualidade, livre de
contaminantes, com procedéncia e inspecionado pelo érgéo sanitario estdo zelando
pela saude publica e bem-estar, garantindo ao consumidor um produto que respeita
as normas sanitarias.

Foi possivel observar a dificuldade, por parte dos produtores e alguns
responsaveis técnicos, na elaboragao de manuais de boas praticas, capacitacdo dos
colaboradores que manipulam alimentos quanto a problemas higiénico-sanitarios, e
cumprimento da legislagao.

A realizagdo do estagio curricular foi importante para observar os pontos
criticos das agroindustrias, que compreendem desde pequenos produtores,
fracionadores e produgbes em grande escala. Através das vistorias, inspecgdes e o
rigido controle do COPAS-POA, foi possivel perceber que uma fiscalizagao eficiente

garante um produto com procedéncia e de qualidade.
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ANEXO A - RELATORIO DE AGAO FISCALIZATORIA (RAF/ICONTROLE DE
VISTORIA)

r 3

1* VIA - ESTABELECIMENTO
?\I\—(\W.-}\'—?ﬂ\
¥ VIA - TALAO

188

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA (RAF) ¢ CONTROLE DE VISTORIA

ESTABELECIMENTO: COPAS-POA N°
RESPONSAVEL PRESENTE: DATA: L
| Atividade Realizada no Dm:{ I\‘ismna de Rolinai |(‘0Ict Oficial ! IOutros

1. Controle de Temperatura - Planilha de Autocontrole: () Conforme — () Nio Conforme — () Nio se aplica
| Maténa-prima: Equipamento de Produgio: Local de Produgdo/ Ambiental:

—

rhndutn\ em produgdo Climara Secagem: Maturagio:

| —
| Camara Congelados: Cimara Armazenamento: Produto Final:
|

2. Controle da Agua de Abastecimento Interno - Planilha de Autocontrole: ( ) Conforme - ( ) Ndo conforme
Local Coleta . -Cloro: __ ppm - pH:___- Tanque de Higienizagdo - Cloro: ppm - pH:
3. Condigdes Higiénico-Sanitirias do Estabelecimento: C=Conforme; NC= Nio Conforme; NA= Niio se Aplica; NO= Niio Observado.
’.—{—me‘mm = 16.2. Procedimentos de Producio/ Maturacdio/ Transporte

( T i
L6.5. Planilha(s) de Autocontrole

7.1. Escoamento das Aguas Residuais
7.2. Funcionamento/ Manutencio - Lixeiras
7.3. Acondicionamento dos Residuos Sélidos
7.4. Planilha(s) de Autocontrol;
N ¢ Controle

2 Cond 3o Vi
313 %II}}!} de Autocontrole
4. C iches de Higiene, Habito, Saude ¢ Treinamento Higiénico

des Manipuladores: 5 O 3
AL Jaleco’ Calga’ Touca) .6. Planilha(s) de Autocontrole
4.2 EPI's (Protetor Auricular, Oculos, Mascara Tuvas. ) . Condigdes de Manutengio das I goes/Equip =
4.3 Barba Maguiagemy Unhas’ Adomos (Joias, Aderecos..) Calibragiio e Aferi¢io de Instrumentos de Controle de Processo:
4.4 Comport. Higiémico ¢ Trex nios n Py 3 Macninirios/ Bal
T .

9 3 _Cimara-frias/ Geladeira Industrial an Fx itora
5. Condicdes de Controle de Matérias-primas (MP), Ingredientes | 9.4 Sistema Elétrico/ | uminarias/ Iluminachio Sufici

(Ingr.), Em Emb.) e Produtos Quimicos (PQ):

3.1 oty /Vali cionamento-MP
- ] 1a/Rotyl alh A icionamento-Ingr.
53 ia i icionamento-Em

$4 em/ icionamento-

T3

11. ACOES FISCALIZATORIAS REALIZADAS: Medida Cautelar n°
Relatorio de Ndo Conformidaden® [ Tvid Liberacdo Processo de Fabricagfio ou do Produto, de Matérias-

[CTI-] Auto de Infragio n° primas, de Insumos, de Equipamentos, de Utensilios ou Outros
[T Coleta de Agua - IDENTIFICACAO DAAMOSTRA: [ Microbiolégico [ Fisico-quimico

a) Local da Coleta;

b) Dosagem Cloro Residual Livre: ——__________ppm c) pH: d) Temp. (°C):
Coleta de Produto - IDENTIFICACAO DAAMOSTRA: [] Microbiologico [ ] Fisico-quimico

a) Nome(s) do(s) Produto(s):
| b) Registro COPAS-POA sob n*:

¢) Data de Fabricagio:

d) Data de Validade:

¢) Lote:

Recebi a 1* via deste documento o qual fico ciente. ASSINATURA.:

Fiscalizagio do COPAS-POA - Matricula N

Rua Vloreira César, 1686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
~ Fone: (54) 3218 3800 — c-mail: dca

Fiscalizaglio do COPAS-POA - Matricula N°:




ANEXO B - RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE (RNC)

<y
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[
=

servico oniEREIAREOVHRETIE T DA G SRS PECA R B o BASTES NS - coras.roa

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE - RNC

- ESTABELECIMENTO
COPAS-POA
-TALAO

ESTABELECIMENTO: COPAS-POA N'
RESPONSAVEL PRESENTE: DATA: / /

DESCRICAQ DAS NAO CONFORMIDADES:

.

Este documento ¢ uma notificaciio escrita da falha em atender as exigéncias regulamentares e pode resultar em adicional agdo
administrativa e legal.

DISPOSICAQ: Prazo de 10 (dez) dias titeis para entregar por escrito ao COPAS-POA o Relatdrio de Acdes
Corretivas, (RAC), descrevendo” as_medidas adotadas para cada um, dos itens dos enquadramentos
supracitados na bcscr_lgﬁo das Nao Conformidades, podendo solicitar prazos para a exccugdo
das medidas a serem realizadas.

Recebi a 1" via deste documento o qual fico ciente.
Assinatura:

Fiscalizagio do COPAS-POA - Matricula N®. Fiscaliza¢iio do COPAS-POA - Matricula N°:
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ANEXO C - AUTO DE INFRAGCAO

1" VIA - INFRATOR
2* VIA - PROCESSO
3 VIA - TALAO

—— MUN%@(;%%TA%ﬁ%ﬁf’?’é@‘iﬁé‘éﬁ@@*ﬁéﬁ%ﬁ AR AR

\

A ECIM =NTO
EMA IMAL - COPAS-POA

AUTO DE INFRACAQ

Ao(s) dia(s) do més de de as horas
autuei o(a) Sr(a)

CPFN": estabelecido em

N¢ , no distrito/bairro de proprietario e/ou responsavel pelo estabelecimento
CNPJ° N®: COPAS-POA N classificado como

por infragdo ao(s) artigo(s)

do Decreto N

pelo fato de

Pena prevista no artigo,

do Decreto N°:
O infrator podera
Jjulgar necessarias a sua dt,[ua

Nome do Responsavel:

Agente de Inspecio e/ou Fiscalizagio do COPAS-POA - Matricula N*:

Recebi a 1? via deste documento o qual fico ciente.

RG ou CPF:

Assinatura:

Caxias do Sul, de de
Testemunhas:
Nome:
RG ou €EPF Nome:
Assinatura: R(.J._Oll CP]_“‘:
Assinatura:

\

Rua Moreira Cual 1686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS

Fone: (54) 3218 3800 — e-mail: sag(@caxias.rs.gav.br




ANEXO D - LAUDO DE INSPEGAO SANITARIA

Servico Municipal de Controle de PT‘D-.I(J”.IiIOS Aéropccuarios de Origem Animal - COPAS-POA

LAUDO DE INSPECAO SANITARIA

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietario:

Razdo Social:

Inscrigdo Estadual:

Nome Fantasia:

CPF:

CNPJ:

Enderego (Rua/Av.):

Compl.:

Bairro: Municipio: Caxias do Sul

CEP: UF: RS

Telefone: E-mail:

2. ATIVIDADE

Classificagdo do Estabelecimento:

3. DADOS DO ESTABELECIMENTOS |

Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, COPAS-POA n®:

|Sim. Nome:

o ]

Responsavel Técnico l

Formagdo Académica:

Numero de Pessoas que Trabalham na Atividade:

Numero de Turnos:

B. MOTIVO DA INSPECAQ

Laudo de Inspecio Sanitaria Anual

Outros:

C. LISTA DE VERIFICACAO — AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO

1. EDIFICACAO E INSTALAGOES

1.1. AREA EXTERNA

i, 5

*NC

*NA

I1.1. Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao
ambiente, de vetores e outros animais no pétio e vizinhanga; de focos de poeira; de acimulo de
lixo nas imediagdes, de dgua estagnada, dentre outros.

1.1.2.Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao transito sobre
rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO

EE

*NC

1.2.1. Direto, nfio comum a outros usos (habitagéio)

1.3. AREA EXTERNA

G

*NC

*NA

1.3.1. Area intema livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4. PISO

i

*NC

*NA

*C= Conforme; NC = Nao Conforme; NA = Niio se Aplica; RNC = Relatério de Naio Conformidade.

1 de 9 péginas
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ANEXO E - LAUDO DE INSPEGAO SANITARIA - AGROINDUSTRIA FAMILIAR

Servigo Municipal de Controle de Prcidumg Aémpecmirios de Origem Animal - COPAS-POA
LAUDO DE INSPECAO SANITARIA - AGROINDUSTRIA FAMILIAR

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO
1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietario:

Inscrigo Estadual de Microprodutor Rural: 029/

Nome Fantasia:

CPF:

Enderego (Rua):

Compl.:

Distrito/Bairro: Municipio: Caxias do Sul

CEP: UF: RS

Telefone: E-mail:
2. ATIVIDADE :

Classificagiio do Estabelecimento: GRANJA AVICOLA

3. DADOS DO ESTABELECIMENTOS

Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, COPAS-POA n®

Responsivel Técnico l |Nﬁo l |Sim. Nome:

Formagdo Académica:

Numero de Pessoas que Trabalham na Atividade:

Numero de Turnos:

B. MOTIVO DA INSPECAO

Laudo de Inspegio Sanitaria Anual

Outros:

C. LISTA DE VERIFICACAO — AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO
1. EDIFICACAO E INSTALACOES -
1.1. AREA EXTERNA *C | *NC *NA

I.1.1. Area extema livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao
ambiente, de vetores e outros animais no pitio e vizinhanga; de focos de poeira; de acimulo de
lixo nas imediagbes.de dgua estagnada, dentre outros.

1.1.2.Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao trénsito sobre
rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO *C | *NC *NA

1.2.1. Direto, nfio comum a outros usos (habitagio).

1.3. AREA EXTERNA *C | *NC | *NA

1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4. PISO *C | *NC | *NA

1.4.1. Material que permite ficil e apropriada higienizagdo (liso, resistente, drenados com
declive, impermedvel e outros).

*C= Conforme; NC = Néo Conforme; NA = Nio se Aplica; RNC= Relatério de Nio Conformidade.

1 de 8 paginas



ANEXO F - LAUDO DE SUPERVISAO

[T A

Servico Municipal de Controle de Produatos Agropecuanos de Origem Animal — COPAS-POA
LAUDO DE SUPERVISAQ

A INFDRMACOES som o ESI'ABELECIMENT 0

1 IDENT]FIC&CAO D{) ES'I'ABELEC]MENTO

Proprietario:

Razdo Social:

Inserigdo Estadual:

Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, COPAS-POA n®:

Nome Fantasia:

CPF:

CNPJ:

Endereco (Rua/Av.):

Compl.:

Rairro Municipio: Caxias do Sul
CEP. UF: RS

Telefone: E-mail:

2 ATIVIDADE e

Classificagdo do Estabelecimento:

B. DADOS DA SUPERVISAO

Fiscal de Referéncia do estabelecimento:

Fiscal Supervisor:

Data de inicio: ! /20 Data de finalizagio: / /20

C. LISTA DE VER{F[CACAO —AVALIACAO DO ES’!‘ABELECMTO :

i Enmmcio E ms’I:ALAcmss

1.1. AREA EXTERNA €| 2Ne

*NA

1.1.1. Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao
ambiente, de vetores e outros animais no patio e vizinhanga; de focos de poeira; de actimulo de
lixo nas imediagoes.de dgua estagnada, dentre outros.

1.1.2.Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao trinsito sobre
rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO *C | *NC

*NA

1.2.1. Direto, ndo comum a outros usos (habitagdo).

1.3. AREA EXTERNA =C | *NC

*NA

1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4. PISO *C | *NC

1.4.1. Matenal que permite facil e apropriada higiemizagdo (liso, resistente, drenados com
dechve, impermedvel e outros).

1.4.2. Em adequado estado de conservagio (livre de defeitos, rachaduras, trincas, buracos
oufros).

1.4.3. Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem actumulo de residuos.

*C= Conforme; NC = Nio Conforme; NA = Nio se Aplica. Quando necessario utilizar o verso da folha.

1 de 10 piginas
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ANEXO G - REQUISICAO DE ANALISE DE AGUA

SMAPA
Secretaria da
Agricultura, Pecuiria
e Abastecimento

MUNICIPIO DE CAXIAS DO SUL
Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem
Animal

COPAS-POA

REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL MICROBIOLOGICA DE AGUA DE ABASTECIMENTOQ INTERNO

]DENT]F]CAC;\O DE ORIGEM
Estabelecimento:

CNPJ/ CPF:

Registro COPAS-POA n“:
Enderego:

Atividade:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA
Produto: Agua de abastecimento interno
Obs.:

INFORMACOES DA COLETA
(Obs.:Se a dgua for tratada com cloro ou de abastecimento publico, verificar se a embalagem para coleta contém
Tiossulfato de sodio 10%.)

Localizagio do ponto da coleta:
Origem da agua: [:]Poqo I:lFonte protegida DRede Piblica DOutra:

Tratamento da agua: l:' Sim DN&O

Dosagem cloro residual livre: pH: Temp. (°C):

Data da coleta: Hordrio: Lacres n®

RESPONSAVEIS

Responsavel legal presente:

Responsavel pela coleta: Matricula:
Laboratorio:

TRANSPORTE
H(.‘OPAS-POA - Termo de autorizagdo (TAT) N°:

Sob responsabilidade do estabelecimento.

Anélise MICROBIOLOGICA * Marcar as andlises a serem realizadas.

Coliformes totais
Enumerac¢do de Escherichia coli

Contagem de bactérias heterotroficas

outros

AO LABORATORIO: Por favor, enviar os resultados para o e-mail oficial do Servigo de Inspecio Municipal:
<laudoscopaspoa@caxias.rs.gov.br>

[ PARA USO DO COPAS-POA

| Conforme 1% coleta 3" coleta
Nio Conforme 2% coleta 4" coleta
N*A.L: DATA: i / Cod.SAM:
Data Notificagdo: / /

Relatorio de Ensaio n°

Pagina | de 1
SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 — Bairro Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS
Telefone: (54) 3290 3800 — e-mail: copaspoa(@caxias.rs.gov.br



ANEXO H - REQUISIGAO DE ANALISE DE PRODUTO

SMAPA

Secretaria da
Agricultura, Pecudria
e Abastecimento

MUNICIPIO DE CAXIAS DO SUL

Servi¢o Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem Animal
COPAS-POA

REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO
PRODUTOS CARNEOS - Microbiolédgico

ESTABELECIMENTO:

CNPJ/ CPF:

Registro COPAS-POA n":

Endereco:

Atividade:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA

Produto: Data de fabricagio:
Registro COPAS-POA n®: Data de validade:
Obs.: Lote:
INFORMACOES DA COLETA

Temperatura da amostra: Condi¢des do ambiente:
Temperatura ambiente: Local da amostragem:
Condicoes da embalagem: Tipo de amostra:
Obs.:

IDENTIFICACAO DA COLETA
Data da coleta: Hora da coleta:

Lacres utilizados:

Fiscal(is) responsavel(is) pela coleta:

Responsavel legal presente:

Laboratorio enviado:

TRANSPORTE
COPAS-POA Termo de autorizagdo (TAT) N™

Sob responsabilidade do estabelecimento.

* Marcar as andlises a serem realizadas.

Analise Microbiologica

‘ Clostridium perfringens
Coliformes a 45°C/g
Estafilococos coagulase positiva/g
Salmonella sp./25g

Listeria monocytogenes/25g

AO LABORATORIO: Por favor, enviar os resultados para o e-mail oficial do Servico de

nspecao Municipal: laudoscopaspoa@caxias.rs.gov.br

PARA USO DO COPAS-POA

Conforme X([1*coleta| [17ciclo| [amostra ]

Nio Conforme| |2"coleta| |2°ciclo |_ amostra 2
NCAL: Cod.SAM: 3% ciclo amostra
Data Notificagio: f /

Relatorio de Ensaio n®

SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 — Bairro Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS
Telefone: (54) 3290 3800 — e-mail: copaspoa(@caxias.rs.gov.br

Pagina 1 de 1
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ANEXO | - LAUDO LABORATORIAL DE ANALISE FiSICO-QUIMICO (PRODUTO)

LABORATORIO DE ANALISES FiSICO-QUIMICAS (Brnmatt;ogla)
RELATORIO DE ENSAIO
RELATORIO N°: 2517412019

e ———
Enderego

N° fiscal: COPAS POA

Material analisado: Llnqulcl da came sulna dnucnda 7 ."Maroa: nﬂo informado

Data de recebimento: 11/09/2019 Lote: 05/09/2019

Hora do recebimento: 21:21 Lacre: 000670

Data de validade: 05/11/2019 Data de remessa: 10/09/2019

Temperatura no recebimento: 230 °C Data de fabricagéo/produgao: 05/09/2019

Peso th amostm 712 g Condr,ﬁas da recsbmnlo sem rafngeraqao

Anmnpm Temperatumda amostra: 21,.8°C

Data de amostragem: 10/09/2019 Temperatura ambiente: ndo informado

Hora da amostragem: 10:30 Local da amostragem: néo informado

Responsavel pela amostragem: Julia G. Heinen (Cliente) Condigdes ambientais: néo informado

Classe/ tipo de amostra: ndo informado Plano de amostragem: néo aplicavel

; ; | Limite de b pwiode |

Essaln Re Limite de Incerteza = Metodologia

! - L Tolerdncia (*) md::“liﬂwlo de Medicdo  Ensaio - |
l T

FQO19-Caldo (base | Max. 0,1 ¢/100 16/09/2019 a

bt | 0mgi0og 5 9% omgrt00g (00191009 | Tgnganis NMKL 153: 1996
FQ 058 - Lipideos =‘ | 18/09/2019 _
(Butirémetro) - w 309100g | 1091009 | 47097019 b
FQ 75 - Proteina | msegiong | M 15910 460009 035 g/100g | (16092019 1SO 1871:2009

| g | 16/0922019

FQ 090 - Umidade e | Max 55 g/100 |16/09/2019 a

Voldleis i 24591009 9 069/100g | 0591009 | (7000040 l 1SO 1442:1897
Condicdo de realizagdo do(s) ensaio(s): T: 15-25°C UR: 35-80 %

"Limite de tolerAncia; E a tolerincia méxima aceitdvel para amostra indicativa ou, quando for o caso, representativa conforme estabelecido peia legislagdo uliizada
*Limite de detecgdolquantificagio: E a menor quantidade do analito presente em uma amostra que pode ser delectado.

(*) Legislaco: IN N° 04, de 31 de marco de 2000 - MAPA - R.T. de Lingiiicas Dessecadas

RDC N° 272, de 14 DE Margo de 2019- Estabelece os aditivos alimentares autorizados para uso em carnes e produtos cameos.

0OBS: Registro COPAS-POA n": 06/84
Temperatura ambiente: 24,0 °C

Condigbes da embalagem: sem embalagem
Condicdes do amblente: ambiente seco arejado
Local da amostragem: sala maturagao

Tipo de amostra: Derivado Cameo

Interpretagio: No aplicavel

Os resultados restringem-se a amasira entregue no Laboralério, e a reproducéo parcial desle relatorio somente sera possivel com a
autorizagio prévia do Laboratdrio responsavel,

FIM
Assinado digitaimente por: Lajeado, 26 de Setembro de 2019.
Rodrigo Giovanella
Gerente Técnico Substituto
CRQ- 05202449
RE - UNI0O2 Relatério de Ensalo, revisio 21, pagina 1 de 1
UNIANALISES é .
Rua Avelino Tallini, 171 ] Bairro Universitario | Lajeado | RS | Brasil -
CEP 95914-014 | Prédios 5 e 6 da Univates | Fone: (51) 3n4-7027 ‘Q’ UN'VAT ES

unianalises@univates br | www.unianalises.com.br



ANEXO J - AUTO DE INFRAGAO

( 1* VIA - INFRATOR
2* VIA - PROCESSO

¥ VIA- TALAO

310

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
N SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

AUTO DE INFRACAO

Ao(s)____ dia(s) do més de _de as _ horas
autuei o(a) Sr(a) : i —
crr e —

do Decreto N°:

pelo fato de __a prcia8405

-—
. Phaoira o
AL

'-“' A o

d “ LiNeuica

LA e B0 A

51

‘:%Ilza';:m C OPAS I’UA

Agente de Inspe iscali K i - Sy

Recebi a 1* via deste documento o qual fico ciente.

Nome do Responsavel: RG ou CPF:
Assinatura:

Caxias do Sul, de de
Testemunhas:
Nome: Nome:
RG ou CPF: RG ou CPF:
Assinatura: Assinatura:

tua Moreira César, 1686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
Fone: (54) 3218 3800 — e-mail: sag(@caxias.rs.gov.br
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ANEXO K - TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

(

007

1* VIA - ESTABELECIMENTO
* VIA - COPAS-POA
FVIA - TALAO

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

Ao(s) dia(s) do més de de % e

horas, no municipio de Caxias do Sul, no estabelecimento
[ CNPJ N":

COPAS-POA N: [} estabetecido em

n’: , no distrito/ bairro

Lde propriedade e/ou responsabilidade de

C.P F.:
classificado como 0', bieea .&ﬂt M M ’

a autoridade de Inspecdio Sanitaria dos Produtos de Origem Animal da Secretaria Municipal da Agricultura, Pecuém;e
Ahasteclmento, abaixo nominada e sssmada, adota, 1solsda ou cumulatwamente. a(s) segumte(s) MEDIDA(S) CAUTELARE( ):

| | Apreensio do produto, de mnténns-pmnas cle insumos, de chpamest%_Qe utensilios ou outros;
| K Suspensio provisoria do processo de fabricagio ou de suas e@g&i}y&:ﬁ g PeC. AEVE -‘-’;’ A "X
| Coleta de amostras do produw para-a reallza Ao de-analises ]abogg_orlals  VEessEcAD

PELO FATO DE:

Fiscalizagiio do COP,

Caxias do Sul, __de

Recebi a 1* via deste documento o qual fico ciente.

Nome do Responsivel: RG ou CPF:
Assinatura:

Testemunhas:

Nome: Nome:

RG ou CPF; RG ou CPF:

Assinemra: Assinatura:

. Ruz Moreira César, 1686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
\ Fone: (54) 3218 3800 — e-mail: sag{@caxias.rs.gov.br
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ANEXO L - NOVO LAUDO LABORATORIAL DE ANALISE FiSICO-QUIMICO

N : .
Relatério de Ensaio

ch LAPA - FG 204 rev05
Laboratdrio de Analises e Pesquisas em Alimentos

NWERSIDADE
DEC

RELATORIO DE ENSAIO N¢: 4020/19

Contalo: Marilia Cam Telefone:
Endareco:
[Contato: Marilia Campos Telefone: |

Amostra ensaiada: Linguiga de Came Suina Dessecada - Lacre 000609

Quantidade: 388 g
Lote: 14/10/2019

Dala de fabricagdo: 14/10/2019
Data de validade: 14/12/2019

Marca: -
Data/Hora da coleta: 14/10/2019 14h30min Data/Hora do recebimento: 15/10/2019 0Sh08min
; = Responséwel pela coleta: O Fiscal do COPAS (Daniela
Local da coleta: Sala de Maturagio Jacobus - Matricula 8597)
Temperatura declarada no rétulo:-

Temperatura: 20,0°C
Periodo de realizagdo dos ensaios: 15/10/2019 a 24/10/2019

Determinagao de gordura total ou
extrato etéreo por gravimetria

> : maior que UFC: Unidade Formadora de Coldnia L.Q.: Limte de Quantificagio do método
< : menor que (pode caraclerizar auséncia) NMP: Nomero Mais Provével est. : estimado
*-*. nao disponivel LM.: A incerteza expandida de medicdio V.MP. : Valor Maximo Permitido

1. ADAC: Oficial methods of Analysis of ACAC Infernational,

2 IN: nstrugdo Normaliva.
3. IAL; Normas Anallicas do Instituto Adolfo Lutz - Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos.

4. CMMEF: Compendium of Methods for the Mcrobiological Examination of Foods.
5. CBAA: Conpéndio Brasieiro de Afimentagao Animal.
6. AFNOR: Association Frangaise de NormaBisation.

7. 150: hternational Organization for Standardization
8 LAPA - PE Laboratério de Andlises e Pesquisas em Alimentos - Procedimento de Ensaio.
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ANEXO M - LAUDO DA ANALISE MICROBIOLOGICA DE PRODUTO CARNEO

Relatério de Ensaio
UCS LAPA - FG203rev06 @ TECNOUCS
UNIVERSIDADE L aboratério de Analises e Pesquisas

DE CAXIAS DO SU
m Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N2:3753/19

o =

Solicitante:

Endereco: Caxias do Sul/RS

Contato; rilia Telefone:

|Cliente:

Endereco: Caxias do Sul/RS
IComal‘o: Daniela/Marilia Telefone:

Amostra ensaiada: Presunto Cozido Fatiado - Lacre 000661

Quantidade: 203 g

Lote: 26/09/2019 Data de fabricagao: 26/09/2019
Marca: - Data de validade: 16/10/2019

Data/Hora do recebimento: 26/09/2019 16h15min

: . . Responsavel pela coleta: O Fiscal do COPAS (Daniela
Local da coleta: Camara Fria Expedi¢éo Jacobus - Matricula 8597)

Temperatura declarada no rétulo:Manter resfriado a 08°C.

Data/Hora da coleta: 26/09/2019 09h10min

Temperatura: 7,5°C
Periodo de realizacdo dos ensaios: 26/09/2019 a 07/10/2019

21% edigao
(metodo 2016. 07 e 2016 DB]Rl
Certificate No.081203 —

de Presencga/Auséncia (MDS/3M). AFNOR 3M 01/14-05/16

Listeria monocytogenes -
Determinagéo qualitativa pela técnica

Legenda :
> : maior que UFC: Unidade Formadora de Coldnia L.Q.: Limite de Quantiticagdo do método
< : menor que (pode caracterizar auséncia) NMP: Nimero Mais Provéavel est. : estimado

*.*: ndo disponivel LM: A incerteza expandida de medicao V. MP. : Valor Maximo Permitido

1. AOAC: Oficial methods of Analysis of AOAC international.
2 N: hstrugao Normativa.
3 WAL Normas Analticas do hstituto Adolfo Lutz - Métodos fisico-quimicos para anlise de alimentos.
BF: Compendium of Methods for the Microbiclogical Examination of Foods.
: Compéndio Brasileiro de Alimentagéo Animal
R: Association Frangaise de Normalisation.
| lonal Organization for Standardiz ation
PA - PE Laboratério de Andlises e Pesquisas em Alimentos - Procedimento de Ensaio.
A incerteza expandda de medicao relatada "U" é declarada como incerteza padréo de medigao multiplicada pelo fator de

01 de 02

wwos Tecnoldgicos — Universidade de Caxias do Sul - Rua Francisco Getdlio Vargas, 1130 ~ CEP: 85070-560 ~ Caxias do SuVRS
F Telefone: (54) 3218 2100 ou (54) 3218 2664
~"t Iapa@ucs br - htfp I rwesiw uiCs br/ site’ servicos-lecnologicos/ agrarias-e-biologic as/laboratorio-de-analise-e-pesquisa-am -aimentos - apa’
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ANEXO N - NOTIFICAGAO

(continua)

SMAPA

Secretaria da
Agricultura, Pecudria
e Abastecimento

MUNICIPIO DE CAXIAS DO SUL

Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Animal
COPAS-POA

NOTIFICACAO

COPAS-POAN° N

Notificamos o estabelecimento

COPAS-POA n°. para que informe a rastreabilidade de lote referente ao produto “PRESUNTO
COZIDO FATIADO” com fabricacio/lote dia 26/09/19 e validade 16/10/19, por ter sido
detectada em amostra laboratorial oficial e informada através de Relatério de Ensaio n° 3752/2019,
realizado pelo laboratério LAPA/UCS, a presenca de Listeria monocytogenes no produto
analisado.

Pelo fato de ja ter sido expirada a validade do produto em questio o COPAS-POA
isenta o estabelecimento de realizar o recall. O estabelecimento devera apresentar relatério
contendo informacoes da rastreabilidade e informar quais medidadas adotadas com emissio
de Laudo Técnico emitido pelo Responsavel Técnico do estabelecimento. O Laudo Técnico
devera ser entregue ao COPAS-POA em até 10 dias tteis apés o recebimento desta.

PRAZO PARA ENTREGA DE LAUDO TECNICO: /___12018.

fabricaca ao ficara S ENSA conforme o termo

cautelar n® : 008
mento legal e demais procedimentos que serdo adotados conforme Decreto

ro de 2018:
ibelecimento que apresentar 1 (uma) andlise microbiolégica ou fisico-

_ Pégina 1 de 3
CEP 95034-000 - Caxias do Sul-RS
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(concluséo

SMAPA
Secretariada
Agricultura, Pecudria
e Abastecimento

MUNICIPIO DE CAXIAS DO SUL
Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Animal
COPAS-POA
e apresentado ao COPAS-POA para ser inutilizado. Poderd ser dado outro destino adequado a

critério do COPAS-POA, para os produtos remanescentes do mesmo lote ainda armazenados no
estabelecimento. O estabelecimento também fard obrigatoriamente uma revisdo das prdticas de
fabricagdo pelo Responsdvel Técnico, com emissdo de Laudo Técnico, que deverd ser entregue ao
COPAS-POA em até 10 (dez) dias titeis apds o estabelecimento ter sido comunicado oficialmente
do resultado da andlise.
§1° O estabelecimento ficard proibido de fabricar o produto em questdo, em
consondncia com o inciso V do art. 56 da Lei Federal n°8.078 de 11 de setembro de 1990.

§2° Apds revisdo das prdticas de fabricagdo e da emissdo do laudo técnico, o
COPAS-POA coletard uma nova amostra do produto, o qual serd produzido unicamente para
andlise. A quantidade a ser produzida e o dia da produgdo serd definido em comum acordo com o
responsdvel pelo estabelecimento e o técnico do COPAS-POA. Se esta andlise apresentar-se dentro
dos padrdes, a produgdo serd retomada, caso contrdrio, a produgdo permanecerd suspensa. No
caso da ndo conformidade inicial ser de cardter microbiologico, a andlise de que se trata este
pardgrafo serd completa. No caso da ndo conformidade inicial ser de cardter fisico-quimico, a
andlise de que se trata este pardgrafo serd somente nos ensaios em desacordo, ou juntamente como
outros se 0 COPAS-POA julgar necessdrio.

§3 A produgiio do produto mantida suspensa na forma do pardgrafo anterior,
permanecerd suspensa até que a andlise de 3 (trés) lotes consecutivos do produto, que serd
produzido unicamente para andlise, esteja em conformidade com os padrdes legais vigentes. A

@mnti dade a ser produzida e os dias da produgdo serdo definidos em comum acordo com o
ponsa pelo estabelecimento e o técnico do COPAS-POA. No caso da ndo conformidade

Pégina 2 de 3
CEP 95034-000 - Caxias do Sul-RS
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ANEXO O - AUTO DE INFRAGAO

311

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

AUTO DE INFRACAO

Ao(s)
autuei o(a) Sr(a)
CPF N°:

estabelecido em

N® no distri i jetir onsédvel pelo estabelecimento
CNPP° NP, OPAS-POA N°: i classificado como_/B.anlrte ~
por 0 a0(s) mﬁgo{f‘i&_ Uik Y - __ . Ve
{ {;/c-. W:’;T_IF 7~ O o | ; . = -'_'_';"
do Decreto N° N - z './', ', 7 A
pelo fato de ) g
R . 4 { ry,
AT ND) 0 ‘ A .
; - . ‘ 5 - 3752 /2019
g \ l ey
> Y B
s [/ \ \
7 gy = % ’ ¥ 0% e
& = F A e SOl
/ AN S SV
Pena prevista no artigo 2 1\\'
do Decreto N°: /1 } ) 7
O infrator podera explicagdes que
X . \ o))
julgar necessdrias 5 QMUAS po $U} i3 Daniela Jacal
S %2\ " Ficaliagio COPAS.POA
7765 - Matr. 8597

Agente de Insp 'ou Fiscalizagdo do C -PO atrfcula N°:

deste documento o qual fico ciente. :
savel: RG ou CPF:

Caxias do Sul, de de

Nome:

RG ou CPF:

Assinatura:

‘Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS

218 3800 — e-mail: sag@caxias.rs.gov.br /
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ANEXO P - TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

[

1" VIA - ESTABELECIMENTO
2°VIA - COPAS-POA
FVIA-TALAO

008

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA
TERMO DE MEDIDA CAUTELAR
Ao(s)J \‘! (?5255.5512’) dia(s) do mésde _ (QJ TV BRO

haras, no municipio de Caxias do Sul, no estabelecimento

de -20.’3 ,as

COPAS-POA N°; estabelecido em

classificado como __ & 11T oo L Faoededds i Oxicenrn  Jriumol

a autoridade de Inspe¢io Sanitiria dos Produtos de Origem Animal da Secretaria Municipal da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, abaixo nominada e assinada, adota, isolada ou cumulativamente, a(s) seguinte(s) MEDIDA(S) CAUTELARE(S):

el

|

Apreensio do produto, de syde utensilios ou outros;

ﬁ rimas, de insumos, de equij

PELO FATO DE:

427 LD ANTLLAN,

o : ; PR
M f" ** . \
pE
= 7 e f(g S S |
| f/ ; /\75‘ T |
| A '
\"J ‘/l,:j’{:k;j K\f‘j-/:/t‘ 5\ \.", : =
B WL P\ y 7
‘_k';@cg’\— '*v' WA |
_34;41;“,!3 ‘f@,{; A ,-_3/“ LA i} Y :_,:I_G\ Z
G e sl

0 do COPAS. “h Matricula N°:

Caxias do Sul, ___ de de

te documento o qual fico ciente.
RG ou CPF:

Nome:
RG ou CPF:
Assinatura:

686 - Bairro Pio X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS
) 3218 3800 — e-mail: sag@caxias.rs.gov.br ‘
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ANEXO Q - LAUDO TECNICO DO ESTABELECIMENTO PARA O COPAS-POA

) @

Ofcio " I

Destinatdrio: COPAS-POA

_vem através deste apresentar relatério de rastreabilidade

e Laudo Técnico sobre medidas adotadas no estabelecimento quanto a Notificagdo recebida de acorde com
o0 Auto de Infracdo lacrado no dia 17 de outubro de 2019,

Apos o conhecimento do Relatério de ensaio n® 3753/19 — LAPA foram tomadas acdes corretivas e
preventivas no estabelecimento. Primeiramente foi verificado que o produte, presunto cozido fatiado, ja
havia ultrapassado o prazo de validade, diante disso ndo havia estogue armazenado. Frente ao fato ocorrido
realizamos a Rastreabilidade do produto em questdo cujos documentos estdo em anexo a este.

Como medida corretiva a empresa realizou a limpeza, sanitizagdo e desinfeccdo da empresa. A
limpeza consistiu na retirada de todos os residuos sélidos de produtos do processamento do dia 18 de
outubro de 2019, ap6s ocorreu a aplicagdo de agente acido com esfrega manual nos equipamentos, utensilios
& bancadas a fim de realizar a remocéo de biofilmes nos pontos de maior dificuldade de limpeza. Passado o
periodo de agdo de 30 minutos realizou-se o enxague e apos a sala foi higienizada novamente com esfrega
manual com detergente desinfetante liquido para inddstrias alimenticias, concentrado e a base de
quaterndrio de amdnio nos equipamentos, utensilios, bancadas, piso, paredes, tetos, janelas e sistema de
esgoto. Como finalizagdo, foi borrifada na sala de processamento solugdo do Produto Geragao 5, onde ficou
todo o final de semana em contato na sala. No dia Util seguinte, foi realizada a limpeza e enxdgue da sala
para remogao do produto saneante.

Como medida preventiva o Procedimento Padrdo de Higienizagdo Operacional foi revisado e sendo

entdo os colaboradores devidamente treinados sobre as modificagdes realizadas, bem como foi realizado
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ANEXO R - NOVA COLETA PARA ANALISE MICROBIOLOGICA

Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal
COPAS-POA

E ANA i
PRODUTOS CARNEOQS - Microbiol6gico

ESTABELECIMENTO
CNPJ/ CPF:
Registro COPAS-POA n°:
Enderego:
Atividade:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA
Produto: , CoZ ) 7Y ata de fabricagdo: 1',7 2,/ i Q)
Registro COPAS-POA n®: Data de validade: O6/J1
. Lote: 2211019 _

Obs.:

ENTREPOSTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

o

INFORMACOES DA COLETA
Condigoes do ambiente:

Temperatura da amostra:
Temperatura ambiente: 9 i Local da amostragem:
Condigdes da embalagem: Vi Tipo de amostra:

Obs.:

IDENTIFICACAO DA COLETA J

Data da coleta: ) ) Hora da coleta: 400
Lacres utilizados: _000 €494
Fiscal(is) responsavel(is) pela coleta: 4
Responsével legal presente:

Laboratério enviado: Recebido dia:

1ELA FACOBUS MATR K597

Ass:

TRANSPORTE
[ ] COPAS-POA  Termo de autorizagdo (TAT) N i

responsabilidade do estabelecimento.
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ANEXO S - FORMULARIO DE REGISTRO DE REJEIGAO DA AMOSTRA

e

SR

e \?&’s%“srﬂ-\m G
i

S

n@\\)g‘:&\%- T
N
L

SRR

S
R




ANEXO T - SEGUNDA COLETA PARA ANALISE MICROBIOLOGICA




63

ANEXO U - RELATORIO DE AGAO FISCALIZATORIA

( 1*VIA - ESTABELECIMENTO
2 VIA . COPAS-POA

ESTABELECIMENTO:

Coleta Oficial

i PREFEITURA DE CAXIAS DO L o
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA (RAF) e CONTROLE DE VISTORIA

183

coras-oan_ [
DATA: J.‘! L t{z _J_ii—

Auiooomm e

espeito ao C

ontrole de

6.1. R :
1. ACOES FISCALIZATORIAS REALIZADAS:
Relatério de Nio Conformidade n°

Auto de Infragdo n°

[V Medida Cautelar n°

Liberagdo Processo de Fabricagio ou d
- primas, de Tnsumos, de Equipamentos,

a) Local da Coleta;

[XTHL] Coleta de Agua - IDENTIFICAGAO DA AMOSTRA:

O Microbioldgico

hll ?ontrole de Temperatura - Planilha de Autocontrole: () Conforme — () Nfo Conforme — () Ndo se aplica A//)
ateria-prima: .5 2°C Equipamento de Produgo: Local de Produgéio/ Ambiental:
Produto em ;-1}50 Camara Secagem: Maturagio:
Camara Congelados: Camara ?’mazenamemo Produto Final: 3
2. Controle da Agua de Abastecimento Interno - Planilha de Autocontrole: () Conforme —( ) Nao conforme NO
Local Coleta: _ J 4 d¢ - Cloro:gS3 ppm - pHf, )- Tanque de Higienizagdo - Cloro: ___ ppm -pH:__
‘%JI Cao Higiénico-Sanitdrias do Estabelecimento: C=Conforme; NC= Niio Conforme; NA= Niio se Aplica; NO= Niio Observado.
3.1. Recepcio da Matéria-prima A/C]  [62. Procedimentos de Produgio/ Maturagiol Transporte
33 Pi alha) i Procedimentos de Controle dg [mi]m i
3.4, Luminrias Sistema Elétrico/ Ral e ri,
321 Maquinri ilios/ Veiculo/ Caminhio | (. o de Residuos Liquidos e Slidos:
g ! ndicio Adequadamente/ Lixeiras .1. Escoamento das Aguas Residuais c
Sate .2. Funcionamento/ Manu:en@ - Lixe%:;g
< i ya 3. Acondicionamento dos Resids idos
[ i Plamlhats) de Aulocgmr_o
. A'/; . Condici egrado d X
3.12 tila c.(
3.13. Planilha(s) de Autocontrole
4. Condicdes de Higiene, Hibito, Saude e Treinamento Higiénico 13
dos Manipuladores: (8.5, Ors i
\ 4.1, Jaleco/ Calca/ Touca/ Botas i .6. Planilha(s) de Autocontrole
| 4.2, EPI's (Protetor Auricular, Oculos, Méscara, Luvas...) [ 9. Condigdes de M: do das Instalagd
| 4.3, Barba/ Maguiagem/ Unhas/ Adomos (Joias, Aderegos..) G Calibragdo ¢ Afericio de !nmnmenw:de
| 4 4. Comportamento Higiénico e Treinamentos NC .
| 4.5, Atestado de Saide g
A0
5. Con dhbel de Controle de Matérias-primas (MP), Ingredientes
_g' ~), Eml ns (Emb.) e Produtos Quimicos (PQ):
' em/Validade/Acondicionamento-
: & alidade/Acondicionamento-Ingr,
3.3, ‘ali ‘Acondicionamento-Emb. A
5.4, cia/Rof idade/Acondicionamento-PQ [
s s (i)

ontrole de Matu

| Fisico-quin

b) Dosagem Cloro Residual Livre: __Q,_,ij_ ppm  c)pH: £

d) Temp. (°C

[ JIV4] Coleta de Produto - IDENTIFICACAO DA AMOSTRA: [X Microbiologico  [] Fisica

A

Recebi a 1* via deste documento o qual fico ciente. ASSINATURA:

o

> -
Fiscalizagdo 8o COPAS-POA - Matricula N J0 864

Rua Moreira César, 1686 - Bairro Pi
Fone: (54) 3218 3800 ~

SRS L SRS

a) Nome(s) do(s) Produtos): | MaAZiials Foloadlh | F (s
b) Registro COPAS-POA sob n”: 21/ 96

¢) Data de Fabricagio: 12/ 40! 19 22/40 (42 4 /

d) Data de Validade: 03/ 1141419 0 6 : /

¢) Lote: MoAU 04 ] 11/
OBSERVACOES:



64

ANEXO V - RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE (RNC)

( v m“%afmmm %
PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL

SERVI SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTOQ
CO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE - RNC

ESTABELECIMENTO: COPAS-POA N'-———
REsmNsAVEL PRESENTE DATA: 23/ Jo/ 94—
AQ DA A » s

\

098

Nos ey 1 7 7

e R

cap OIT A2 oA _

o 7 7 e TR 7 AT
oLaia, ala G s A ?s"ie?ﬁa

i v,
‘nl.—i! () i,

\M\-‘ [ (g7 ) /3
\r‘\-f : {lm‘k %E}BDIH‘
I "“-'"?“;. N\ Al y

) “75.’15
[ 5y

-

\.

Este documento ¢ uma notificagfio escrita da falha-an}atend
administrativa e legal.
DISPOSICAO: Prazo de 10 (dez) di

Corretivas (RAC), descrevendo
supracitados na Descrigdo
das medidas a serem realizad

Recebi a 1° via deste documg
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 VIA- INFRATOR
¥ Vi | MOCESSO0 329
PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SERV: SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
1CO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA
AUTO DE INFRAQAO
Ao(s)
autuei o(a) Sr(a)
CPF N~
< e — W e ’
N , 1o distrito/bairro de ietari onsidvel tabelecimento
N COPAS-POA N®. tlassificadd como
™ E F ~ / ‘_
por infragio m(s)uﬁgo(s‘L Aot WY . o : -
> TOWY ot T Ndd b 1% e
m D w: BT - \ ' -{..‘- 'iia!\iL'T — ‘ y 5 "i
pelo fato de " - i i
- L
] . — -'\'Q- 7
) SYRTE TR
S ) - \ ﬁ," 2
N\ "N Lt N
\ ”f{} 1 \ \\ .J .
Z3 | - A =05 i
~C \\\\ X = N4
TV NN £
Pena prevista no artigo LA
do Decreto N _7, ! s ‘_ ¥
O infrator podera protagolar docu B0, “POA; denir
julgar necessarias a sua & esa"? _,,: ‘1 /(& Qh_ﬂXl_ﬂSlﬂl SI/[ |
0% A 9
Agente de Tnsp iséatzagio do COPAS-POA {Matricula N 3¢ 56"
i '\t"‘ e
Recebi a 1* via deste fico ciente. : g .
Nome do Responsav .
Assinatura; e
do Sul, 97 ¢
Testemunhas:
Nome:
RG ou CPF:
Assinatura:
.
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ANEXO X - TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

\

( 1* VIA - ESTABELECIMENTO ‘_‘- 022

2* VIA - COPAS-POA
FVIA-TALAD ﬁ_ ix
PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO A
UNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM AN IMAL - COPAS-P!

de 247 i!_il_-ﬁlll—

SERVICO M
TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

7

Ao(s) 23 dia(s) do més de ___oedie o
horas, no municipio de Caxias do Sul, no estabelecimento _—_
. G
COPAS-POA N°: I | estabelecido em NS PN

n°: no distrito/ bairro

~¢ ——— e de propriedade e/ou responsabilidade de _
C.PFE.:
4

d -
‘/. (] £77 ;4‘41 ¥4

classificado como __ & 777 4.00/% _aly Photbudirr A

a autoridade de Inspecdo Sanitiria dos Produtos de Origem Animal da Secre aria Municipal da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, abaixo nominada ¢ assinada, adota, isolada ou cumulativamente, a(s) seguinte(s) MEDIDA(S) CAUTELARE(S):
i tosyde utensilios ou outros; |

>(} Apreensdo do produto, de
Suspensdo proviséria do.pro
Coleta de amoslﬁs- 0 1 : ara.-a,
PELO FATODE: "W/ =75 ot 1o

AL % _
N -
£, Th -

». 7
D SLELEAMAD AV
sl Taime bl
: s 4

A LAV VI NLV AL

E‘J:./;-}ﬁ\‘ o ! KF\NA) 1
= ’?‘# N o
'/ == = -
(AN // —
= U LS e ” N\
N
1\‘ o w !
= 1AS wo
&)
P, 2 A -
Cayhf doSu, 23 de ypradiids de 20/
Recebi a 1* via des fico ciente,
Nome do Responsave : _RG ou CPF: {
Testemunhas: ; e e w
Nome: N i
RG ou CPF: Awa

Assinatura;




67

ANEXO Y - AUTO DE APREENSAO E/OU INUTILIZAGAO

\

241

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

AUTO DE APREENSAQ E/QU INUTIL[ZAQAO
Aos) 23 dia(s) do més de Q;Z;; ﬁg de_20/93 14. ‘_(tQ horas

apreendi e/ou inutilizei do estabelecimento

< b

COPAS-POA N°: - estabelecido em

e = w N%

" ' o . P y, : s
Pl LA Al A ’ AN A L& ch T P ¥ b ] ] -

ALY P 40P

Recebi a 1” via dest
Nome do Responsé
Assinatura:

Testemunhas:
Nome:
RG ou CPF:
Assinatura:

Nome do condutor do veiculo:
RG ou CPF:
Placa do veiculo:

Grafica lmigrante 54 3021-3388.



ANEXO Z - TERMO DE RECEBIMENTO

021

I VIA-
2,,w\_:“{!55""2‘&1MV‘ISL1’!11.(:;lm{:la:aIr.tpsu-m

FVIA-TALAD

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
RaL SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
CO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

TERMO DE RECEBIMENTO

ia(s) do més de_or £y /110 ded0/9 s _16. 054

———

Pa—

> : ciondrio responsavel pela empresa/instituigio ‘
Lilegimasilinmnion i ale Gatadl sl dut- (ODECA — el
localizada em At A Lotr Amplieaggn Peteiss n%_J 4 recebido Agente de
Inspegéio e/ou Fiscalizagio do COPAS-POA, “ 4/ adiielols Aoedralo
lova no SCl'ViQO Mm;lctpal de Con role de Produtos Agrope “Anima (COPAS-POA), 0 seguinte:
W, - R o 217 KA. .

Le2d - 17 1. (PPt M

_— -

— -

PINLNY A My 2.0 M s o) A3
-

AL AANIAE ALY AP31d o amt

_ 7 50wy %
WASIIIATN L Wt i S A -
& BN [ f i - '«“‘{ﬁ“

'ill‘--.--llx IJ
)} et el cllibnl | OB
B E 64 IV Cop

emitido em

emitido em __2' J
g) L2 _u}u.z/,f,-.-!*.
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