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RESUMO

O presente relatorio tem como objetivo retratar as atividades desenvolvidas durante o
periodo de estagio curricular obrigatério, realizado junto ao Servico Municipal de
Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal de Caxias do Sul (COPAS-
POA). Sob a supervisdo da médica veterinaria Julia Griin Heinen e orientacdo da
Prof.2 Dr.2 Michelle da Silva Goncalves, a vivéncia totalizou 440 horas,
compreendendo o periodo de 02 de marco de 2020 a 17 de julho de 2020.
Exemplificadas e descritas neste relatério, estdo algumas acbes realizadas e/ou
acompanhadas no decorrer do estagio, como: vistorias a agroindustrias, coletas para
analises laboratoriais oficiais de agua e produto, analise e inutilizacdo de rétulos,
processos de registros de produtos, processos de auto de infracdo, processo de
registro e encerramento de registro de estabelecimentos, processo de laudo de
inspecao sanitaria, processos de notificacdes, e elaboracdo de ata de reunido, bem
como a realizacdo de um levantamento de dados sobre andlises laboratoriais de
produtos em fabricas de produtos suinos. Também estdo apontados dados
importantes na utilizacdo de aditivos alimentares em embutidos carneos,
principalmente nitritos e nitratos, 0s quais S&0 conservantes com potencial
carcinogénico. Dois relatos de casos estdo descritos: presenca de Salmonella spp.
em Linguica de Carne Suina e, excesso de nitritos totais em Linguiga Toscana.
Contribuindo para o progresso profissional e pessoal, o periodo de estagio curricular
promoveu grande desenvolvimento em diversas areas de conhecimento sobre
produtos de origem animal e legislacdes, sendo de extrema importancia para
reafirmacéo sobre a area de escolha de atuagéo.

Palavras-chave: Produtos de Origem Animal. Fiscalizagéo. Nitritos e Nitratos.
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1 INTRODUCAO

A inspecao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal no Brasil teve
seus primeiros indicios observados em 1832, a partir da promulgagéo do “Codigo de
Posturas Municipais”, o qual estabelecia multa para quem comercializasse produtos
falsificados ou corrompidos, assim como o destino desses alimentos. A mesma tem
como fundamento os aspectos econdémico, social e sanitario do pais e mostra-se em
constante progressao apresentando diversos avangos legislativos ao longo dos anos.
(CRMV-MG, 2015).

Os municipios obtiveram direito de conduzir acles fiscalizatérias em
agroindustrias na década de 50, contudo, em 1971 ocorreu a federalizacdo deste
servigco, que retorna ao poder municipal novamente apenas em 1975. (CRMV-MG,
2015). Em Caxias do Sul, em 1997 instituiu-se o Servico Municipal de Controle de
Produtos Agropecuarios (COPAS), pela Lei n® 4.752/97, (CAXIAS DO SUL, 1997), a
qual foi revogada em 2016, pela Lei n° 8.175/16, que renomeou 0 COPAS a Servico
Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal (COPAS-POA),
direcionando a fiscalizagdo aos produtos de origem animal, com a finalidade de
assegurar e preservar a saude publica. (CAXIAS DO SUL, 2016).

Segundo a World Health Organization - WHO (2020), existem mais de 200
doencas transmitidas por alimentos (DTA’s), incluindo bactérias, virus, parasitas ou
substancias quimicas, e estas, sdo responsaveis por mais de 420.000 mortes por ano
em todo o mundo. Além disto, as DTA’s podem gerar graves consequéncias como
faléncia hepatica e renal, disturbios neurolégicos, artrites e cancer.

A Salmonella spp. € um dos patégenos que mais afetam pessoas no mundo
(WHO, 2020) e é transmitido ao homem apds a ingestao de alimento contaminado por
fezes de animais que contém a bactéria. A doenca é mais comum de ser contraida
pela ingestdo de produtos de origem animal, contudo, também é possivel através da
ingestao de alimentos frescos e agua contaminada. (BRASIL, 2011).

Os aditivos alimentares sdo utilizados com o propoésito de proporcionar
seguranca, frescura, sabor, textura ou aparéncia aos alimentos (WHO, 2018), como é
0 caso dos nitritos e nitratos, utilizados como conservantes. (PARDI et al, 2007).
Contudo, estas substancias quimicas podem acarretar em efeitos carcinogénicos no
organismo de quem 0s consomem, e assim, trazendo gradativamente inUmeros riscos
a saude publica. (INCA, 2018).
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2 DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

Localizada na unidade federativa do Brasil, Rio Grande do Sul (RS), na cidade
de Caxias do Sul, bairro Pio X, rua Moreira César, n° 1686, juntamente com a
Secretaria Municipal de Transito, Transporte e Mobilidade (SMTTM), situava-se a
Secretaria Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (SMAPA) (Figura 1 —
A). Este 6rgao abrangia diversos setores, sendo um destes 0 COPAS-POA (Figura 1
—B). O referido setor tinha como horario de atividades semanais: de segunda a sexta-
feira, das 08:00min as 12:00min e das 13:00min as 17:00min.

Figura 1 — A) Edificacao (vista externa) onde situava-se a SMAPA e a SMTTM. B)
Entrada do setor COPAS-POA.

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).

O mesmo atuava em Caxias do Sul, contemplando seus 06 (seis) distritos e
suas 04 (quatro) regibes administrativas, os quais eram, respectivamente: Criliva,
Fazenda Souza, Santa Lucia do Piali, Vila Cristina, Vila Oliva e Vila Seca, e Ana Rech,
Desvio Rizzo, Forqueta e Gal6polis.

Compreendia a equipe do setor: Daniela Jacobus, coordenadora e diretora,
Julia Grin Heinen e Maricelda Borges Figueredo, fiscais de referéncia e, Simone
Jacobus, agente administrativa.

Daniela Jacobus, graduada em medicina veterinaria, era responsavel por
elaborar escalas de fiscalizagdo, promover reunifes, programas eventos, além de

realizar acdes de fiscalizacao e inspecao.
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Competia as fiscais de referéncia, além da inspecdo e fiscalizacdo de
estabelecimentos, o controle das agroindustrias registradas no COPAS-POA, assim
como de seus produtos e subprodutos de origem animal, elaboracdo de laudos
técnicos, autorizacdes e relatérios, e também, coleta de produtos e amostras de 4gua
para posterior encaminhamento a laboratorios de analises credenciados.

As atividades realizadas pela agente administrativa compreendiam:
recebimento e realizacdo de ligacGes telefébnicas, agendamento de horario com
motoristas para trabalhos a campo, receber e entregar documentos aos responsaveis
legais e responsaveis técnicos, além de exercer toda funcdo administrativa do local.

Registradas e ativas no servico de inspecao municipal, durante o periodo de
estagio, encontravam-se 24 agroindustrias, e 2 estabelecimentos em processo para
registro junto ao COPAS-POA, que obtinham como atividade entreposto de produto

de origem animal e fabrica de conservas de produtos carneos, respectivamente.

Quadro 1 — Relacao de agroindustrias registradas e ativas no COPAS-POA.
ATIVIDADE QUANTIDADE

Casa do Mel

Entreposto de Produto de Origem Animal

Fabrica de Conservas de Produtos Carneos

Fabrica de Laticinios

Fabrica de Produtos Suinos

gaajlalw | NdN|jOo b~

Granja Avicola

TOTAL 24
Fonte: Adaptado de Caxias do Sul (2020).

O presente relatério tem como fundamento as vivéncias, experiéncias e
conhecimentos obtidos através do periodo de estagio curricular obrigatorio, do curso
de Medicina Veterinaria, compreendendo as datas de 02 de marco de 2020 a 17 de
julho de 2020. Totalizando 440 horas, 0 mesmo teve superviséo da fiscal de referéncia
Julia Grin Heinen e orientacéo da professora e doutora Michelle da Silva Gongalves.
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3 DESCRICAO DAS ATIVIDADES REALIZADAS E/OU ACOMPANHADAS

As atividades realizadas e/ou acompanhadas durante o estagio tinham como

base a acdo em/junto a agroindustrias de produtos de origem animal, as quais podiam

ser classificadas como apresentadas abaixo, na Figura 2, conforme legislacéo emitida
pelo COPAS-POA.

Figura 2 — Classificacao de agroindustrias de produtos de origem animal, conforme
estipulado pelo Decreto Municipal 19.882, art. 11 ao 22, emitido pelo COPAS-POA.

Agroindustrias de
Produtos de Origem
Animal
|
| 1
Leite ¢ Pescado e | Ovos e pea Coras Ede”s mdsl o8 o
Derivados Derivados Derivados (e 5 o
j Derivados Origem Animal
Usina de
h;:b;:mro- Bgﬁutamn:mo || Er:;m de —  Granja Avicota Casa do Mel
Fabrica de : :
Censervas de Fabrca de CFW o | | Entreposto de o
AR Mei e Cera de
Produtos: Laticinios Hakcadia Ovos Abelhas
Cameos
Fabrica de Fabrica de
| Eer:'po'slp de — Conservas de
Fs..a'mlnos icinio Ovos
Entreposto de
Cames e
Derivados
Fabrica de
Produtos Nao
Comestivels
Matadouro de
Aves 8
Pequenos
Animais

Fonte: Adaptado de Caxias do Sul (2018).

Até o final do periodo de estagio contavam como registrados e ativos no

servico de inspec¢do municipal apenas os seguintes tipos de estabelecimentos:

Fabrica de Conservas de Produtos Carneos, Fabrica de Produtos Suinos, Fabrica de

Laticinios, Granja Avicola, Casa do Mel e Entreposto de Produtos de Origem Animal.
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3.1 RELACAO DAS ATIVIDADES REALIZADAS OU ACOMPANHADAS NO
ESTAGIO CURRICULAR

Abaixo, no Quadro 2, estao retratadas de forma quantitativa todas atividades
desenvolvidas ou acompanhadas duas vezes ou mais, durante o periodo de estagio
curricular junto ao COPAS-POA. Das outras atividades, reproduzidas apenas uma
vez, pode-se destacar: encerramento de registro de agroindustria, registro de
estabelecimento (ndo concluido pelo local), elaboracédo de ata de reunido, aplicacédo

de laudo de inspecéao sanitaria.

Quadro 2 — Demonstracéo das atividades realizadas duas vezes ou mais durante o
periodo de estagio curricular junto ao COPAS-POA.

(continua)
ATIVIDADE REALIZADA MARCO MAIO JUNHO | JULHO | TOTAL
Processo de Vistoria 11 7 36 12 66
Processo de Analises
- - 3 3 14 4 24
Laboratoriais Oficiais
Processo de Analise de
9 1 14 3 27
Rotulagem
Processo de Registro de
1 3 2 12 18
Produtos
Processo de Auto de Infragdo| ----- | - 11 1 12
Notificacdes 2 | - 7 1 10
TOTAL 26 14 84 33 157
PROCESSO DE VISTORIA
MARCO MAIO | JUNHO | JULHO | TOTAL
RAF 6 3 15 5 29
RNC 4 1 7 3 15
Analise de RAC 1 1 8 1 11
R-RAC | - 2 6 3 11
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(continuacao)

PROCESSO DE ANALISES LABORATORIAIS OFICIAIS

MARCO MAIO | JUNHO | JULHO | TOTAL
Fisico-Quimica: Produto |  ----- 3 5 1 9
Microbiologica: Produto | ___... | - 4 1 5
Fisico-Quimica: Agua 2 | - 2 1 5
Microbioldgica: Agua 1 | - 3 1 5

PROCESSO DE ANALISE DE ROTULOS

MARCO MAIO | JUNHO | JULHO | TOTAL
Acréscimo de R6tulo | - | - | e 1 1
Alteracdo de Layout 6 | - 1 | - 7
Mudanca de Rétulo | - | - 8 | - 8
Inutilizacdo de Roétulos? 3 1 5 2 11

PROCESSO DE REGISTRO DE NOVOS PRODUTOS

MARCO MAIO | JUNHO | JULHO | TOTAL
Produtos Carneos 1 3 1 12 17
Produtos Lacteos | - | - 1 | - 1

PROCESSO DE AUTO DE INFRAC;AO

MARCO MAIO | JUNHO | JULHO | TOTAL
Auto de Infraggo | - | - K 3
Termo de Medida Cautelar | ----—- | - o === 3
Defesa de Auto de Infragéo | - | ----- 2 | - 2

Analise de Laudo Técnico e

Relatério de Recall | | ° ! 3
Recorreram 12 Instancia | ----- | - 1 | - 1

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).

1 Os valores apresentados na tabela se referem ao nimero de dias produzidos, totalizando ao final
aproximadamente a inutilizagao de 68.020 rotulos, realizada entre duas estagiarias do setor.
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3.2 PROCESSO DE VISTORIA

Conforme a Lei n® 8.175 de 19 de dezembro de 2016, que instituia o Servico
Municipal de Controle de Produtos Agropecuérios de Origem Animal em Caxias do
Sul e dava outras providéncias, art. 2°, competia ao mesmo a responsabilidade de
fiscalizacéo e inspecao sanitaria e industrial de produtos de origem animal. (CAXIAS
DO SUL, 2016).

A periodicidade para a realizagdo das vistorias nos estabelecimentos era
definida pela Portaria Municipal n° 1 de 22 de janeiro de 2019, conforme quadro a

sequir:

Quadro 3 — Periodicidade das vistorias realizadas pelo COPAS-POA conforme tipo
de estabelecimento.

(continua)
| — CARNE E DERIVADOS
a) Fabrica de Conservas de Produtos Carneos Mensalmente
b) Fabrica de Produtos Suinos Mensalmente
c) Entreposto de Carne e Derivados Mensalmente
d) Fabrica de Produtos Nao Comestiveis Trimestralmente

Il - LEITE E DERIVADOS

a) Usina de Beneficiamento de Leite Mensalmente
b) Fabrica de Laticinios Mensalmente
c) Entreposto de Laticinios Mensalmente

I — PESCADO E DERIVADOS

a) Entreposto de Pescados Mensalmente

b) Fabrica de Conservas de Pescado Mensalmente
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(concluséo)

IV — OVOS E DERIVADOS

a) Granja Avicola Trimestralmente
b) Entreposto de Ovos Trimestralmente
c) Fabrica de Conservas de Ovos Trimestralmente

V — MEL E CERA DE ABELHAS E SEUS DERIVADOS

a) Casa do Mel Trimestralmente

b) Entreposto de Mel e Cera de Abelhas Trimestralmente

VI-ENTREPOSTO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL | Bimestralmente

Fonte: Caxias do Sul (2019a).

As vistorias eram realizadas em datas aleatorias, sem aviso prévio ao
proprietario da agroindustria. Ao chegar no local a ser fiscalizado, a fiscal de referéncia
vestia seu uniforme, contendo os equipamentos de protegao individual (EPISs)
necessarios, e entdo prosseguia com a fiscalizacdo. Eram observadas todas
estruturas, equipamentos, utensilios e manipuladores, buscando avaliar as condi¢cdes
fisicas e higiénico-sanitarias dos mesmos.

Para realizacdo das atividades de vistoria era utilizado o Relatério de Acéo
Fiscalizatoria e Controle de Vistoria (RAF) (Anexo A — A). O mesmo funcionava como
check-list durante a fiscalizacdo, contendo todas informacdes e itens que deveriam
ser inspecionados, avaliados e obtidos: estrutura, condi¢cfes higiénico-sanitarias,
documentos, processos de producdo, temperatura de salas, pH e cloro da agua de
abastecimento interno. O mesmo também era utilizado como documentacao de outros
processos, como por exemplo, liberacdo de produtos, acompanhamento de producao
e coletas oficiais. (CAXIAS DO SUL, 2019a).

O cloro residual livre e o pH eram medidos através de um kit teste medidor
especifico para os mesmos, ou também, o cloro poderia ser conferido por clorimetro
digital portétil. A 4gua de abastecimento interno deveria apresentar valores entre 0.2
e 5.0ppm, enquanto o pH da mesma deveria manter-se entre 6.0 e 9.5, sendo o ideal
préximo da neutralidade (6.8). (BRASIL, 2017a).
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As temperaturas eram aferidas através de termdmetro digital infravermelho ou
tipo espeto e deveriam apresentar-se dentro dos padrées estabelecidos por
legislagdes vigentes, sendo as mesmas diferentes entre cada tipo de estabelecimento,
sala e também tipo de produto, por exemplo: maximo de -18°C em camara de
congelamento de produtos suinos (BRASIL, 1995), minima de 35°C e maxima de 45°C
em agua para lavagem de ovos em granja avicola (CAXIAS DO SUL, 2019b), entre
outros.

Em casos de serem identificadas ndo conformidades no estabelecimento, era
necessario o preenchimento do Relatorio de Nao Conformidades (RNC) (Anexo A -
B), que tinha como objetivo contemplar descritivamente todas as falhas em atender
as exigéncias regulamentares apontadas pelo fiscal de referéncia. (CAXIAS DO SUL,
2019a).

Os referidos documentos eram preenchidos em trés vias pela fiscal: uma via
permanecia no taldo, uma via era entregue ao responsavel legal pelo estabelecimento
em tal data, e uma via ficava com a fiscal. (CAXIAS DO SUL, 2019a).

ApoGs a realizacdo do RNC, a agroindustria tinha um prazo de dez dias Uteis —
a partir da data de entrega do documento ao responsavel — para responder as
demandas através de um Relatério de A¢des Corretivas (RAC). Neste, era requerido
gue fossem apresentadas as melhorias ja concluidas ou entédo, as medidas corretivas
a serem aplicadas juntamente com o prazo necessario para conclusdo das mesmas.
(CAXIAS DO SUL, 2019a).

Era responsabilidade do COPAS-POA emitir uma Resposta ao Relatério de
Acdes Corretivas (R-RAC) (Anexo A - C), contendo na mesma o deferimento ou
indeferimento dos prazos solicitados e/ou acbes tomadas. Caso necessario, 0
responsavel legal pelo estabelecimento poderia solicitar prorrogacédo dos prazos até
duas vezes, antes do vencimento dos mesmos. (CAXIAS DO SUL, 2019a).

Se porventura alguma das ndo conformidades descritas no RNC ocorressem
de forma idéntica trés vezes dentro de um periodo de doze meses, acarretaria em
auto de infracdo. (CAXIAS DO SUL, 2019a).

3.3 PROCESSO DE ANALISES LABORATORIAIS OFICIAIS

Conforme Decreto n°® 9.013, de 29 de margo de 2017 (BRASIL, 2017b), art.

12, inciso VI, a coleta de amostras para andlises oficiais, bem como a avaliacdo dos
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resultados, tanto de analises fisico-quimicas, microbiologicas ou outras que se fizerem
necessarias para garantir a conformidade dos processos produtivos ou dos produtos
de origem animal, era um procedimento abrangido pela acdo da inspecao e
fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Os parametros de produtos de origem animal a serem solicitados e seus
resultados esperados podiam ser conferidos através de listas disponibilizadas pelo
Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento em seu site oficial, através dos
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQs) do produto a ser
analisado e também através da RDC n°® 12, de 2 de janeiro de 2001, emitida pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Para a requisicdo dos parametros de dgua por sua vez era tido como base a
Resolugdo SEAPI n° 1 de 11 de novembro de 2015, e seus resultados esperados eram
determinados pela Portaria de Consolidacdo n° 5 de 28 de setembro de 2017, emitida
pelo Ministério da Saude.

Ficava estabelecido pela Portaria n® 2, de 22 de janeiro de 2019, emitida pela
SMAPA juntamente com o COPAS-POA a periodicidade das andlises oficiais,

conforme Quadro 4.

Quadro 4 — Periodicidade das andlises oficiais fisico-quimicas e microbioldgicas de
agua de abastecimento interno e dos produtos de origem animal.

| — Analises Fisico-quimicas da Agua de Abastecimento Interno |anual

Il — Analises Microbioldgicas da Agua de Abastecimento Interno |trimestral

[Il — Andlises Fisico-quimicas de Produtos de Origem Animal? semestral*

IV — Analises Microbiologicas de Produtos de Origem Animal trimestral

*Para estabelecimentos que tinham apenas um produto registrado, ou em caso de apenas um dos
produtos ser passivel de andlise fisico-quimica, a coleta era anual. Fonte: Caxias do Sul (2019c).

3.3.1 Coleta de amostra de 4gua para analises laboratoriais oficiais

As coletas de amostra de agua eram feitas conforme cronograma oficial,
contudo, sem aviso prévio ao estabelecimento. Para a coleta, a fiscal de referéncia
deslocava-se até a agroindustria e escolhia um ponto para a coleta de agua (por

exemplo, pia da barreira sanitaria da sala de processamento). Assim, a torneira era

2 Para estabelecimentos com atividade de entreposto de produtos de origem animal ndo eram
realizadas analises fisico-quimicas oficiais de produtos.
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higienizada com alcool 70° em caso de analise microbiolégica, deixava-se a agua
escoar durante um a trés minutos, dosava-se o cloro e pH através de kit proprio para
tal funcdo e aferia-se a temperatura da agua. Apds, a amostra era coletada em
recipiente proprio para a analise. Estes recipientes eram fornecidos pelos laboratorios
credenciados, sendo diferentes as embalagens para analise microbiolégica e fisico-
gquimicas, assim como entre os laboratorios.

Sequencialmente era realizado o preenchimento da requisicdo para anélise
oficial de &gua (Anexo B), em trés vias, em que era descrito o tipo de andlise a ser
desenvolvida, os parametros a serem dosados e dados do estabelecimento e da
amostra. Entdo, o recipiente era envolvido em embalagem plastica fechada por lacre
metalico numerado, tendo uma das vias anexada com fita-lacre do COPAS-POA a
amostra, uma via retida com a fiscal de referéncia e a outra entregue ao responsavel
pela agroindustria no momento da coleta. As amostras de 4gua eram transportadas
ao laboratorio credenciado pela fiscal de referéncia, em bolsa térmica com gelo
reciclavel.

As analises fisico-quimicas com laudo em desacordo acarretavam somente
em notificacdo no primeiro momento, o qual solicitava ao responsavel técnico do
estabelecimento a producédo de um laudo técnico, que deveria ser entregue em até
dez dias Uteis. Sequencialmente era feita a segunda coleta de agua, caso a mesma
apresentasse novamente padrdes fora dos limites, era realizado auto de infragao pela
fiscal de referéncia, podendo serem suspensas ou ndo as atividades do local, a critério
do COPAS-POA. Eram feitas novas coletas até que o laudo de analise apontasse
resultados de acordo com as normas. (CAXIAS DO SUL, 2018).

Para as analises microbiolégicas, em caso de relatério de ensaio laboratorial
em desacordo, ocorria a emissdo de auto de infragdo juntamente com notificacdo, a
qual solicitava ao estabelecimento a entrega de um laudo técnico produzido por seu
responsavel técnico em até dez dias Uteis. Apds, era feita nova coleta, na qual todos
0s parametros solicitados na primeira coleta deveriam ser reavaliados. (CAXIAS DO
SUL, 2018).

Caso o laudo da nova analise estivesse ndo conforme, suspendia-se as
atividades da agroindustria e realizava-se uma terceira coleta da agua de
abastecimento, desta vez solicitando parametros fisico-quimicos além dos
microbiolégicos. Na condigdo de o laudo de analise estar de acordo, as atividades do

estabelecimento eram liberadas, caso ndo, as atividades permaneciam suspensas até
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apresentacao de laudo fisico-quimico e microbiolégico da agua de abastecimento
interno dentro das conformidades. (CAXIAS DO SUL, 2018).

As agroindustrias interessadas em reduzir a periodicidade trimestral para
semestral de andlises microbiologicas da dgua poderiam adequar-se ao SQA (Status
da Qualidade da Agua), estabelecido pelo COPAS-POA. Para isso, o estabelecimento
deveria apresentar trés analises microbiolégicas oficiais de agua consecutivas em
conformidade, possuir trés meses de documentos auditaveis (como por exemplo,
manuais, planilhas e laudos de andlises laboratoriais) em relacédo a qualidade da agua
de abastecimento interno (monitoramento de cloracdo da agua, limpeza e desinfeccéo
do reservatério). (CAXIAS DO SUL, 2019c).

Caso o local apresentasse nao conformidade apontada em RNC em relacéo
a agua ou reservatoério, ou entdo, recebesse auto de infragdo por analise oficial de
agua em desacordo, o estabelecimento perdia o0 SQA. (CAXIAS DO SUL, 2019c).

3.3.2 Coleta de produto para analises laboratoriais oficiais

Em relacado as coletas de produtos, além das mesmas seguirem o cronograma

oficial, elas eram realizadas conforme quadro abaixo:

Quadro 5 — Numero de amostras que deveriam ser coletadas proporcionalmente ao
namero de produtos que a agroindustria continha registro junto ao servico de
inspecdo municipal.

| — 01 (um) a 10 (dez) produtos analise de 01 (um) produto
Il — 11 (onze) a 20 (vinte) produtos andlise de 02 (dois) produtos diferentes
[l — 21 (vinte um) ou mais produtos analise de 03 (trés) produtos diferentes

Fonte: Caxias do Sul (2019c¢).

Assim, a fiscal de referéncia dirigia-se, sem fornecer aviso prévio ao
estabelecimento para ser realizada a coleta, e entdo selecionava de forma contingente
um produto pronto ou mais, quando aplicavel. Priorizava-se a escolha de um tipo de
produto que nao tivesse sido realizada andlise laboratorial oficial recentemente.
Aferia-se a temperatura do ambiente e da amostra, e entdo a mesma era envolvida
em embalagem plastica com fechamento através de lacre metalico numerado.

Uma requisicdo para analise laboratorial (Anexo C) para cada amostra era

preenchida, em trés vias. Uma das vias era anexada junto ao produto, com fita-lacre



24

do setor, enquanto as outras vias, uma ficava sob posse da fiscal de referéncia e a
outra era fornecida ao responsavel pelo estabelecimento presente. Na requisi¢ao
eram apontados os dados da amostra e da agroindustria, além de direcionar as
analises que os produtos se destinavam.

Para produtos congelados ou resfriados, o estabelecimento ficava sob
responsabilidade da entrega da amostra ao laboratoério credenciado escolhido, ja para
produtos mantidos sob temperatura ambiente, havia a possibilidade de o transporte
ser realizado pela fiscal de referéncia, através de bolsa-térmica.

Tanto as analises fisico-quimicas quanto as analises microbiolégicas de
produto que obtivessem o laudo em desacordo com os padrbes vigentes geravam
auto de infracdo, notificacdo e termo de medida cautelar suspendendo a fabricagéo
do produto, tendo o estabelecimento um prazo de dez dias Uteis para o fornecimento
de laudo técnico juntamente com o relatério de recall, elaborado pelo responsavel
técnico do local, e apdls, era realizada a segunda coleta do produto com
acompanhamento da producdo pela fiscal. Para as recoletas destinadas a analise
fisico-quimica eram solicitados apenas o0s parametros em desacordo em primeira
coleta oficial, enquanto para as recoletas destinadas a analise microbioldgica, eram
solicitados todos os parametros especificos do produto em questdo. (CAXIAS DO
SUL, 2018).

Caso o relatério de ensaio da amostra referente a segunda coleta
apresentasse-se novamente em desacordo a fabricagdo permanecia suspensa e fazia
necessaria a producao de trés lotes do mesmo, em acompanhamento da fiscal de
referéncia, realizando entéo a coleta de uma amostra referente a cada lote produzido,
ficando os restantes, quando aplicavel, apreendidos. (CAXIAS DO SUL, 2018).

Para liberacdo da fabricacdo do produto com andlise em desacordo e
comercializacdo do mesmo era necessario que os trés laudos de analise, referentes
aos trés lotes amostrados, apresentassem-se de acordo com 0s parametros exigidos
pela legislacdo. Caso contrario, a producdo e amostragem de 3 lotes do produto em
guestao, acompanhada pela fiscal, era repetida até obterem-se os trés relatorios de
ensaio referentes dentro da conformidade. (CAXIAS DO SUL, 2018).

O estabelecimento tinha um prazo de quatro meses para adequar-se a
legislacdo, do contrario, o registro do produto era cancelado. Fazia-se excecao a
produtos com 60 dias de maturacdo ou mais, estendendo-se o0 prazo, como por

exemplo, o Presunto Tipo Parma, com maturagcdo minima de dez meses (BRASIL,
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2000) e do Queijo Parmesao, que pode chegar até doze meses, dependendo da sua
pesagem (BRASIL, 1997). Contudo, até o presente momento, apenas um produto que

se adequasse a exce¢ao estava registrado no setor.

3.4 PROCESSO DE REGISTRO DE PRODUTO

O estabelecimento que estivesse interessado em registrar um novo produto
deveria entregar ao COPAS-POA o Formulario de Registro de Produto (FRP) (Anexo
D — A), em duas vias, assinadas pelo responsavel legal e pelo responsavel técnico do
estabelecimento (CAXIAS DO SUL, 2019d). Este documento tinha o objetivo de
descrever os processos e detalhes referentes ao produto a ser registrado, de modo a
contemplar os itens descritos nos paragrafos do art. 428 do Decreto n° 9.013/17
(BRASIL, 2017b), nos itens da Instrucdo Normativa n® 7/19 (CAXIAS DO SUL, 2019d)
e a Lei n°® 8.175/16 (CAXIAS DO SUL, 2016), juntamente com o croqui do rotulo
(Anexo D — B), e assim possibilitar a verificagdo quanto ao atendimento da legislacao
vigente por parte da fiscal de referéncia.

Com a entrega do FRP, ficava sob responsabilidade da fiscal de referéncia
analisa-lo e emitir o Termo de Avaliacdo (Anexo D — C), o qual tinha como objetivo
deferir a solicitacao de registro ou entéo indeferir, apontando os itens necessarios que
nao foram contemplados no formulario. Um ponto importante a ser observado no
momento da avaliacdo era a capacidade de producao da agroindustria, atentando-se
a capacidade de armazenamento de matérias-primas e de produtos prontos.

Os termos e FRP’s eram assinados e carimbados pela fiscal. Para croquis de
rétulos aprovados utilizava-se o carimbo “Aprovado em _/ / ", de modo a ser
preenchido. Para documentos deferidos usava-se o carimbo “DEFERIDO”, em todas
as paginas, enquanto para o restante aplicava-se o carimbo “INDEFERIDO” da
mesma forma. Estes entdo eram entregues ao estabelecimento, aos indeferidos
solicitava-se a correcao deles.

Apoés o deferimento, ficava a cargo da fiscal de referéncia adicionar o novo
produto a Planilha de Controle de Registro de Produtos e Roétulos, e para o
estabelecimento, ja ficava possibilitado de fabricar o novo produto. A taxa de 5 VRM'’s
(Valor de Referéncia Municipal, estabelecida conforme Lei n° 8.175/16), quando
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aplicavel®, por produto deferido, era emitida pela agente administrativa do setor.
(CAXIAS DO SUL, 2016).

3.5 PROCESSO DE ANALISE DE ROTULAGEM

Conforme Brasil (2017b), art. 438:

Entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscrigdo, legenda, imagem e toda
matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas
a identificacao.

O processo de analise de rotulagem consistia em quatro possibilidades:
acréscimo de rotulo, alteracdo de layout, cancelamento de rétulo ou mudanca de
rétulo. Para fazer a solicitacéo, o estabelecimento necessitava preencher o Formulario
Simplificado (Anexo E — A), e junto a ele, anexar o documento para apresentar o croqui
de rétulo (o mesmo utilizado para registro de produtos), um para cada rétulo a sofrer
algum tipo de alteracdo ou troca.

O acréscimo baseava-se no envio de uma nova rotulagem a ser colocada na
embalagem, ainda inexistente, enquanto a mudanca, consistia na troca de um rétulo
antigo (o qual era cancelado) por um novo. O cancelamento por sua vez, poderia ser
solicitado quando o fabricante deixasse de ter interesse em produzir algum tipo de
corte ou forma de apresentacéo de algum produto, sem cancelar o registro do mesmo.
Por alteracéo de layout entendia-se a necessidade de mudancas em alguns detalhes
da rotulagem, contudo, sem modificar as informacgdes contidas no mesmo.

Eram entregues ao setor do COPAS-POA o Formulario Simplificado
juntamente com o croqui de rétulo, em duas vias, para avaliacdo dos mesmos. Apods
a verificagéo pela fiscal de referéncia, a mesma realizava um Termo de Avaliagdo do
Formulario Simplificado (Anexo E - B), deferindo os documentos recebidos ou
indeferindo-os, apontando as corre¢gdes a serem exercidas pelo estabelecimento, de
forma semelhante ao procedimento de avaliagao dos FRP’s. Caso necessario, a fiscal
de referéncia tinha autonomia para solicitar a agroindustria que fossem feitas
alteracdes diretamente no FRP. Para tal processo, havia a taxa de 5 VRM’s por

rotulagem, a qual era emitida pela agente administrativa apés o deferimento,

3 Eram isentos de taxas os estabelecimentos enquadrados no Programa Estadual de Agricultura
Familiar (PEAF).
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excetuando estabelecimentos isentados das mesmas, conforme estabelecido pela Lei
n° 8.175/16. (CAXIAS DO SUL, 2016).

Imposto pelo Decreto n° 9.013/17 (BRASIL, 2017b), art. 36, apdés o
cancelamento de registro de uma agroindlstria, deve haver a apreensdo da
rotulagem. Desta forma, foram inutilizados cerca de 62.020 rétulos, provenientes do
cancelamento de registro de 2 estabelecimentos sob inspecéo e fiscalizacdo do
COPAS-POA, juntamente com outra estagiaria do setor. Os mesmos foram cortados
manualmente com auxilio de tesoura, sendo depositados junto aos residuos

reciclaveis.

3.6 PROCESSO DE AUTO DE INFRACAO

Os autos de infracdo (Anexo F — A) eram elaborados a partir das normas
estabelecidas pelo Decreto n° 19.882/18 que institui 0 COPAS-POA e da outras
providéncias, com relacao ao titulo VII, capitulo | das infracdes, Il das penalidades e
[l do procedimento administrativo fiscal. Apés a emissdo do auto de infracdo, o
estabelecimento tinha um prazo de dez dias Uteis para a entrega da defesa*, caso
fosse de sua vontade. Decorridos os dez dias, 0 processo seguia para julgamento em
12 instancia, realizada pela Comissdo®. Assim, era efetuada a comunicacdo de
despacho ao estabelecimento, que poderia entrar com recurso® em até quinze dias
Uteis, para julgamento em 22 instancia, ou entdo acatar o estabelecido pelo primeiro
julgamento.

Julgada pelo Secretario da SMAPA, a 22 instancia (e ultima instancia) gerava
a decisao final, ficando a cargo da agroindustria cumprir o estabelecido, ndo sendo
cabivel novo recurso no ambito administrativo, porém, sendo-lhe facultado recorrer ao
meio juridico.

Além disto, algumas infracdes necessitavam a realizagdo de Termo de Medida
Cautelar (Anexo F — B) e solicitacdo mediante notificacéo, de entrega de laudo técnico
e relatério de recall elaborado pelo estabelecimento. O primeiro, fazia-se substancial

4 Documento elaborado pelo estabelecimento autuado para argumentacao sobre o auto de infracdo
referente, para analise em 12 instancia.

5 Comissaéo julgadora da 12 instancia, formada por trés técnicos nomeados para exercer tal funcéo.
6 Documento elaborado pelo estabelecimento autuado para argumentacao sobre o auto de infracdo
referente, para andlise em 22 instancia, com intuito de atenuar penalidade estabelecida em 12
instancia.
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frente a casos em que fosse necessario exercer a apreensao de produtos, matérias
primas, insumos, equipamentos, utensilios e outros, suspender provisoriamente o
processo de fabricagcdo ou de suas etapas, ou coletar amostras de produtos para
realizacdo de andlises laboratoriais quando sob alguma suspeita da fiscal. (CAXIAS
DO SUL, 2018).

O laudo técnico com relatério de recall era solicitado especialmente quando
haviam desacordos em analises oficiais de produtos, sendo necessario que o
responsavel técnico elaborasse um laudo esclarecendo com embasamento técnico-
cientifico as possiveis causas do ocorrido e as medidas corretivas a serem tomadas,
bem como o método de recolhimento dos produtos ja distribuidos juntamente com o0s
dados de quantidade de produto recolhido, quando possivel, ou justificando a
impossibilidade do recolhimento dos mesmos, planilhas de rastreamento e
autocontrole do lote. (CAXIAS DO SUL, 2018).

Ja previsto pelo Decreto n°® 9.013/17 (BRASIL, 2017b), art. 73, inciso XV, o
estabelecimento era obrigado a dispor de programa de recolhimento de seus produtos
expedidos quando houvessem desacordos que poderiam gerar risco a saude ou aos
interesses do consumidor, e art. 81, inciso |, os estabelecimentos s6 podiam
comercializar produtos que nao apresentassem risco a saude publica, assim sendo
possivel observar a necessidade da elaboracdo do Termo de Medida Cautelar e do

laudo técnico com relatério de recall.

3.7 DEMAIS ATIVIDADES REALIZADAS

3.7.1 Registro de estabelecimento

Para obtencao de registro de estabelecimento junto ao COPAS-POA, fazia-se
necessario alguns procedimentos. Em primeiro momento, o interessado deveria
entregar ao setor 0os seguintes documentos: requerimento de registro destinado ao
secretario da SMAPA (Anexo G — A), Memorial Econémico-Sanitario (MES) (Anexo G
— B), planta baixa das edifica¢cdes, planta hidrossanitaria, layout de equipamentos e
planta contendo o fluxo de produtos e pessoas. Assim, a fiscal de referéncia ficava
responsavel por aprovar ou indeferir o projeto e realizar vistoria prévia, na qual

avaliava a possibilidade da implantacdo do mesmo no local referente.
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O segundo passo era a entrega de documentos necessarios para efetivacéo
do processo de registro, 0s quais contemplavam documentos dos responsaveis
técnico e legal, do estabelecimento, dos funcionarios e da dgua de abastecimento,
conforme descrito no Decreto n® 19.882/18, art. 24, inciso lll, compreendendo de
alinea “a” a alinea “I".

Apés eram realizados os registros dos produtos a serem fabricados, de
mesmo modo conforme descrito no item 3.4 deste relatorio, seguindo da emisséo das
taxas aplicaveis e entdo emissao do titulo de registro.

Para facilitar, 0 COPAS-POA disponibilizava um documento que poderia ser
utilizado como guia durante o processo de registro, contemplando todas as etapas e
documentos a serem entregues (Anexo G — C).

Contudo, durante o periodo de estagio foi acompanhada apenas uma situacéo
de solicitacéo de registro junto ao servico de inspecao, a qual ndo havia sido concluida
até o presente momento. A agroinddstria solicitou registro para a atividade de
entreposto de origem animal, com intuito de fracionar (fatiar) lacteos (queijos) e
carneos (presuntos, salames, entre outros). Foi possivel acompanhar a analise dos
documentos enviados pelo estabelecimento, incluindo o MES, o qual foi indeferido em
primeiro momento. Também foi realizada a vistoria prévia, a fim de adequar possiveis
dissonancias que ainda houvesse em relacdo ao exigido pelas legislacbes (para
entrepostos de origem animal a legislacéo baseava-se em exigéncias do Regulamento
de Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal de 2017, Decreto n°
19.882/18 e Instrucdo Normativa n° 05/2019). Apéds, foi recebido pela fiscal de

referéncia o MES corrigido, o qual ainda se encontrava em analise.

3.7.2 Encerramento de registro de estabelecimento

Para encerramento das atividades, o estabelecimento deveria preencher o
Requerimento de Encerramento (Anexo H — A), podendo este ser definitivo ou
temporéario. Em caso da solicitagdo temporaria, ficaria encerrado pelo periodo de seis
meses a contar da data da mesma, devendo ao final comunicar ao COPAS-POA o
retorno ou néo das atividades. Decorridos mais seis meses, caso o estabelecimento
faltasse com a devida comunicacdo, o registro era automaticamente cancelado.
(CAXIAS DO SUL, 2018).
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Para efetivar o processo, havia a necessidade de realizar a vistoria de
encerramento (Anexo H — B), onde a fiscal deslocava-se até o local para relatar em
documento todos ocorridos durante a mesma, assim como recolher placa de
identificagdo da agroindustria fornecida pela SMAPA, carimbos com a elipse do
COPAS-POA, rotulagem dos produtos e outros quando necessario.

Sequencialmente 0 processo era enviado ao secretario da SMAPA, o qual
ficava sob responsabilidade de assinar a Declaragao de Encerramento das Atividades
(Anexo H — C). Retornando a diretora do COPAS-POA, o processo era identificado e
arquivado em arquivo morto pela agente administrativa. Era entdo elaborado pela
diretora do setor um Memorando de Encerramento (anexo H — D), assinado pelo
secretario da SMAPA, o qual era encaminhado ao setor de Vigilancia Sanitaria do
municipio.

Durante o periodo de estagio foi possivel acompanhar o processo de
encerramento de uma fabrica de conservas de produtos carneos, na localidade do
bairro Santa Catarina, cidade de Caxias do Sul. O mesmo continuou com suas
atividades de varejo, encerrando apenas as atividades de industrializagdo de produtos
de origem animal. Solicitou o encerramento definitivo por vontade prépria, justificando-

0 com a pouca procura pelos produtos e consequentemente baixas vendas.

3.7.3 Processo de Laudos de Inspecado Sanitéria

Eram realizados, uma vez ao ano, por estabelecimento, o Laudo de Inspecéo
Sanitaria (Anexo | - A). Este era efetuado durante vistoria especifica, onde todos itens
contemplados no documento eram verificados, com objetivo de ao final definir a
porcentagem de atendimento dos itens pelo estabelecimento, pertencendo ao grupo
1 os que atingissem atendimento de 85% a 100% dos itens; pertencendo ao grupo 2
0S que atingissem atendimento de 61% a 84,99% dos itens; e pertencendo ao grupo
3 aos que atingissem atendimento de 0% a 60,99% dos itens. (CAXIAS DO SUL,
2019a).

Para estabelecimento registrado no PEAF, o documento exigido era diferente,
havendo menos itens a serem contemplados (Anexo | — B).

Foi realizado um Laudo de Inspecao Sanitaria durante o periodo de estagio
curricular obrigatério. O estabelecimento, uma agroindustria familiar, mantinha como

atividade granja avicola. Foram verificados desde a estrutura do local até os
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procedimentos de processamento, incluindo embalagens e produtos prontos, o

mesmo se enquadrou no grupo 1, apresentando 95,28% de atendimento aos itens.

3.7.4 NotificacOes

As notificacdes (Anexo J) eram documentos elaborados pelas fiscais de
referéncia com intuito de informar a agroindustria sobre diversos assuntos, como por
exemplo: infracbes cometidas, vencimento de prazos, solicitacdo para envio de
documentos, solicitacdo para producdo de laudo técnico e relatério de recall, entre

outros.

3.7.5 Atas de reunido

As atas de reunido (Anexo K) eram realizadas durante reunibes entre o
COPAS-POA e responsaveis técnicos e/ou responsaveis legais e/ou entidades, entre
outros, com intuito de registrar todos os pontos principais acordados durante o
encontro. A ata era impressa em numero de vias conforme o nimero de presentes na
reunido, devendo as mesmas serem assinadas por todos.

Durante o periodo de estagio, foi elaborada 1 ata de reunido, sendo a mesma
entre a diretoria do COPAS-POA e fiscal de referéncia, e responsavel técnico de

agroindustria.

3.8 LEVANTAMENTO DE DADOS: FABRICAS DE PRODUTOS SUINOS

O seguinte levantamento de dados teve como objetivo reunir informacdes
sobre o0s aspectos observados através da verificacdo de analises oficiais
microbiolégicas e fisico-quimicas de produtos, provenientes da fiscalizacdo de
fabricas de produtos suinos com registro ativo no COPAS-POA até o presente
momento, abrangendo o periodo de 01 de janeiro de 2017 a 17 de julho de 2020.

Foram analisados 138 relatérios de ensaio de analises oficiais oriundos de 5
agroindustrias diferentes (Apéndice A), sendo 89 de analises microbioldgicas e 49 de
analises fisico-quimicas, representando, respectivamente 64,5% e 35,5%. A
agroindustria 01 apresentou 16 laudos de andlises, sendo 8 microbioldgicos e 8 fisico-

qguimicos, representando 11,6% do total. A agroindustria 02 apresentou 29 laudos de
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analise, sendo 22 microbioldgicos e 7 fisico-quimicos, representando 21% do total. A
agroindustria 03 apresentou 41 laudos de analises, sendo 24 microbiolégicos e 17
fisico-quimicos, representando 29,7% do total. A agroindustria 04 apresentou 35
laudos de analises, sendo 25 microbiologicos e 10 fisico-quimicos, representando
25,4% do total. A agroindustria 05 apresentou 17 laudos de analises, sendo 10
microbioldgicos e 7 fisico-quimicos, representando 12,3% do total.

Das 138 andlises oficiais, 21 apresentaram-se em desacordo, representando
15%, sendo destas 6 microbiolégicas (4%) e 15 fisico-quimicas (11%). Desta forma,
€ possivel observar que mesmo o0 numero de analises microbioldgicas realizadas
sendo maior, as analises fisico-quimicas em desacordo representam 71,4% do total
de analises ndo-conformes.

Com relacdo as agroindustrias (Apéndice B), 80% apresentaram desacordos,
excetuando-se apenas a agroindustria 02, que obteve 100% das suas analises em
conformidade. A agroindustria 01, 03, 04 e 05 representaram respectivamente 19%,
38,1%, 28,6% e 14,3% do total de laudos ndo conformes.

As divergéncias entre as andlises realizadas por agroinddstria podiam ser
explicadas pela periodicidade das coletas, nimero de coletas em relacdo ao numero
de produtos registrados e também pela necessidade ou ndo de serem executadas
recoletas, conforme descrito na Portaria n® 2/2019 e no Decreto n° 19.882/2018.
(CAXIAS DO SUL, 2018; CAXIAS DO SUL, 2019c).

Ao todo, foram analisados 24 produtos diferentes, 10 produtos diferentes em
analises fisico-quimicas e 23 produtos diferentes em andlises microbiolégicas
(Apéndice C). Esta diferenca era justificada por conta da falta de RTIQs para alguns
tipos de produtos, impossibilitando assim as analises fisico-quimicas pela auséncia
de padrdes legais. Os produtos com maior quantidade de andlises em relacéo ao total
de analises oficiais foram Linguica de Carne Suina Dessecada (21%), Salame (13%)
e Linguica Toscana (12%), o restante dos produtos variaram entre 1% e 6%. Este
valor pode ser justificado pela quantidade de estabelecimentos que fabricavam o
produto, sendo que a agroindustria 05 produz apenas a Linguica de Carne Suina
Dessecada, responsavel por 55% de todas analises deste produto, enquanto a
agroindustria 01, que tem o Salame como sua maior producgéo, responséavel por 50%
do total de analises do referido produto.

Dentre os 24 produtos analisados, 8 se mostraram fora dos padrdes,

representando 33,3% do total dos produtos. Das analises em desacordo, o Salame e
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a Linguica de Carne Suina Dessecada representavam ambas 24%, a Linguica
Toscana 14%, o Embutido Cozido Suino, Copa e Linguica de Carne Suina 10% cada
e Pertences Congelados de Suino e Linguica de Carne Suina Campeira, ambas 5%.

Outro ponto importante a ser considerado € o percentual de coletas e
recoletas. Do total de relatérios de ensaio realizados, 78% eram a primeira coleta,
12% eram a segunda coleta e 5% eram a terceira coleta. Das ndo conformidades,
81% ocorreram na primeira coleta, e voltaram a se repetir em 19% das vezes (segunda
coleta). Assim, nota-se que 78% dos casos de ndo conformidades conseguiram ser
corrigidos na segunda coleta, e 19% necessitaram de terceira coleta, porém,
resolvidos nessa.

Dos parametros fisico-quimicos analisados das amostras, pode-se citar: acido
sérbico e/ou sorbato, atividade de agua, gordura, nitritos, nitratos, teor de célcio (base
seca), proteina e umidade. Dos microbiolégicos foram: Clostridium perfringens,
coliformes termotolerantes a 45°C, estafilococos coagulase positiva e Salmonella spp.
Ressalta-se que os parametros avaliados divergiam conforme o tipo de produto a ser
analisado, realizados conforme solicitagdo do MAPA.

Dos 24 produtos analisados, 12 ndo apresentavam RTIQ ou especificacdes
no Decreto n°® 9.013/17 (BRASIL, 2017b), ndo sendo possivel a avaliacédo fisico-
guimica destes. Os parametros fisico-quimicos em desacordo em relacao ao total de
andlises ndo conformes foram excesso de umidade 43%, nitritos 33%, atividade de
agua 19% e gordura 5%, sendo estas 73% analises oriundas de 12 coleta e 27%
provenientes de 22 coleta. De todos os produtos, 11 eram realizadas a afericdo de
nitritos, gordura e umidade, e em 6 atividade de agua.

Todos os produtos poderiam ter seus parametros microbiolégicos analisados,
conforme solicitado pelo MAPA. Os parametros microbiolégicos em desacordo em
relacdo ao total foram excesso de estafilococos coagulase positiva, Clostridium
perfringens, coliformes termotolerantes a 45°C e presenca de Salmonella spp., todos
com 10%, exceto pelo Clostridium perfringens, que representa 5%, sendo estas todas
oriundas de 12 coleta oficial. De todos os produtos, 17 eram realizadas a afericdo de
estafilococos coagulase positiva, 14 de coliformes termotolerantes a 45°C, 8 de
quantificacdo de Clostridium perfringens e presenca de Salmonella spp. para todos.

As porcentagens dos parametros obtidas ultrapassam o valor de 100% em
35% quando somadas, esta divergéncia se da por consequéncia de que em 6 analises

oficiais foram encontrados mais de um parametro em desacordo (Apéndice D).
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Em relacdo ao parametro de umidade foi observado que das analises em
desacordo 56% eram de produtos Salame, 22% de Copa e 22% de Linguica de Carne
Suina Dessecada, sendo estes todos produtos que requerem maturagdo em seu
processo.

Em relacdo ao parametro de quantidade de nitritos foi observado que das
analises em desacordo 29% eram provenientes de Linguica de Carne Suina com
Tempero Verde, 29% de Linguica Toscana, 29% de Linguica de Carne Suina
Campeira e 14% de “Linguica de Carne Suina Dessecada”, ou seja, 71% eram
referentes a produtos frescais, enquanto 29% tinha relacdo com produtos maturados,
sendo estes, apenas a Linguica de Carne Suina Dessecada, 0s quais também
apresentaram nao conformidade para o padrao de umidade, estando essa acima do
padrdo vigente.

Em relacdo ao parametro de atividade de agua foi observado que das analises
em desacordo 75% eram de produto Salame e 25% de Copa. Para produtos suinos,
este € um parametro utilizado apenas aos que necessitam de maturacao.

Com os dados obtidos, foi possivel notar que embora sejam realizadas em
maior quantidade analises laboratoriais microbiolégicas de produto, houve maior
desacordo em parametros fisico-quimicos. Também se notou que os desacordos
microbiolégicos obtiveram uma resolubilidade mais célere quando comparados aos
fisico-quimicos, onde todos foram corrigidos na 22 coleta, demonstrando que um dos
motivos para tal poderia ser a formulacdo do produto reproduzida ou elaborada de
forma incorreta ou entéo, processos de fabricacdo executados de modo desacertado
ou impréprio.

Os desacordos de analises em sua maior quantidade foram provenientes de
Linguica de Carne Suina Dessecada, Salame e Linguica Toscana, este dado sugere
estar ligado ao fato de que estes produtos também foram os que obtiveram mais
amostras realizadas.

Dentre os parametros fisico-quimicos em desacordo, obtiveram maior
relevancia a umidade, quantidade de nitritos e atividade de agua, respectivamente
(Apéndice E). A umidade foi observada apenas em produtos maturados, podendo ser
considerado um processamento inadequado dos produtos, possivelmente com
relacdo ao tempo de maturacdo, que também pode estar relacionado com o fato de
que o Rio Grande do Sul & um estado classificado como mesotérmico umido (RIO
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GRANDE DO SUL, 2020), podendo assim levar mais tempo para a maturacdo das
pecas.

Os nitritos em excesso encontrados em produtos frescais podem ser
consequéncia de uma formulagdo inadequada, utilizando insumos que contém a
substancia de forma descuidada, ou entéo, provenientes de uma homogeneizacéo da
massa impropria e ineficaz. Pardi et al, (2007), ja relatava a necessidade de redobrar
a atencdo com intuito de evitar a superdosagem dos nitritos e nitratos. J& o0s
provenientes dos produtos maturados, quando observado que 0S mesmos
apresentavam também umidade em excesso, pode ser considerada a ideia de que
esses ainda ndo estavam prontos para o consumo, necessitando um maior tempo de
maturacdo. (TOLDRA et al, 2015).

A atividade de agua pode estar ligada também a formulac6es reproduzidas de
modo errbneo ou elaboradas impropriamente, visto que a mesma € diminuida na
presenca de insumos como sal e acucar. Além disto, também deve-se considerar a
ideia de que os produtos poderiam estar sendo maturados de forma inadequada, com
excesso de umidade relativa do ar na camara de maturacéo, por exemplo, pois a
mesma deve ser atenuada em processos de desidratacéo. (TOLDRA et al, 2015).

Para um bom controle dos produtos deve-se sempre manter as Boas Praticas
de Fabricacéo (BPF), utilizando o manual de BPF e planilhas de autocontrole, sempre
orientadas por um responsavel técnico. Também € de extrema importancia a
estruturacéo de formulagdes de produtos com concentragdes adequadas de insumos,
preferencialmente elaboradas por profissional capacitado. Outro ponto significativo é
o fluxograma de fabricacdo, o mesmo deve ser padronizado e com atenc¢éo redobrada
em possiveis pontos criticos de controle, sendo a implantacdo de um programa de
APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle) uma boa opcao para
obtencdo de melhores resultados. Visto assim, de modo a contemplar estes itens,

torna-se possivel garantir um produto padronizado e préprio para consumo.
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4 REVISAO BIBLIOGRAFICA

4.1 ADITIVOS ALIMENTARES: NITRITOS E NITRATOS EM EMBUTIDOS
CARNEOS

Amplamente utilizados na producdo de produtos carneos embutidos, o0s
nitritos e nitratos tém como objetivo assegurar as condi¢des higiénico-sanitarias do
alimento, assim como proporcionar a0 mesmo a coloragéo “rosada”, caracteristica
destes tipos de produtos. (FUKS; FARO; PIAZZA, 2019).

Além de estabilizar a cor e o sabor destes alimentos, Dikeman e Devine (2014)
também ressaltam que estes sais tém como propésito inibir a proliferacdo de
microrganismos formadores de esporos, especialmente o Clostridium botulinum.

Entretanto, em 2015 a World Health Organization (WHO) publicou um
comunicado no qual relatou que os alimentos carneos processados foram
classificados como carcinogénicos para humanos, tendo como base estudos
realizados pelo Programa de Monografias, da Agéncia Internacional de Pesquisa do
Cancer (IARC), a qual classifica diversos agentes conforme sua potencialidade
carcinogénica. (WHO, 2015a).

Para esta conclusao foram considerados mais de 400 estudos que forneceram
dados sobre carnes processadas, por 22 especialistas de 10 paises diferentes. (WHO,
2015b). Além desta classificacdo, 0s mesmos concluiram também que o consumo de
50g diérias de carnes processadas aumentam em 18% o risco de desenvolver cancer
colorretal. (WHO, 2015a).

No Brasil, os limites para o uso destes conservantes em carnes processadas
sao de 300ppm para nitrato residual total e 150ppm para nitrito residual total, (BRASIL,
2019) justamente por apresentarem perigos de toxidade. (PEREIRA, 2019). Contudo,
neste mesmo pais, do ano de 2002 a 2018 o consumo per capita de alimentos
preparados e misturas industriais (onde se enquadram os embutidos carneos) teve
um aumento de 56%. (IBGE, 2020).

Um estudo realizado por Scheibler, Marchi e Souza (2013) apontou que apos
a coleta e analise de 16 amostras de linguicas mistas artesanais, oriundas de oito
municipios do Vale do Taquari-RS, foi observado que 37,5% destas apresentaram-se

em desacordo aos padrbes legais, demonstrando excesso de nitrito e nitrato nas
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amostras. Destas em ndo conformidade, 66% ndo apresentaram carimbos e/ou
rétulos provenientes de servigcos de inspecao.

Outro estudo, realizado por Oliveira, Aradjo e Borgo (2005), apontou que de
56 amostras de linguicas de frango e de pernil 7,1% mostraram-se com excesso de
nitrito e nitrato. Fuks, Faro e Piazza (2019), em um estudo realizado na cidade de
Buenos Aires, Argentina, mostraram que de 21 amostras coletadas de diferentes tipos
de embutidos céarneos, 28,6% apontaram excesso de nitrito, enquanto 19%
apresentaram nitrato em excesso. Os valores legais vigentes para o pais Argentina
equivalem aos do Brasil, sendo 150ppm para nitritos e 300ppm para nitratos. (FUKS;
FARO; PIAZZA, 2019).

4.2 ADITIVOS ALIMENTARES

Conforme a WHO (2018), aditivos alimentares sao “substancias adicionadas
aos alimentos com intuito de promover seguranca, frescura, sabor, textura e/ou
aparéncia caracteristica”. Durante qualquer etapa do processamento, os aditivos
podem ser adicionados intencionalmente ao alimento, com intuito de modificar as
caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriais e/ou biolégicas. (FUKS; FARO; PIAZZA,
2019).

Atualmente no Brasil, pela Resoluc¢éo da Diretoria Colegiada n° 272, de 14 de
margo de 2019 (BRASIL, 2019), s&o estabelecidos os aditivos alimentares autorizados
para uso em carnes e produtos carneos, assim como seus limites maximos para
utilizacao.

Além de possibilitar melhorias aos produtos, os aditivos também séo citados
por Evangelista (2008) como importantes em relacdo aos interesses do consumidor,
por possibilitar uma maior assiduidade e variedade de produtos disponiveis no varejo,
e aos do produtor, por faciltar a venda destes em precos mais acessiveis,
oportunizando a competicdo com concorrentes do mercado.

Segundo Evangelista (2008), os aditivos alimentares podem ser classificados
em: acidulantes, antiespumiferos, antioxidantes, antiumectantes, aromatizantes e
flavorizantes, conservadores, corantes, edulcorantes, espessantes, espumiferos,
estabilizantes e umectantes. Nesta divisdo, o0s nitritos e nitratos estdo classificados
como conservadores, embora o nitrito obtenha também agé&o antioxidante e potencial
para coloragao do alimento. (ZDOLEC, 2017).
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As substancias conservadoras tem o objetivo de prolongar o periodo de vida
de prateleira de um produto, retardando processos de deterioracdo dos mesmos e

promovendo protecao as acées microbianas ou enziméticas. (EVANGELISTA, 2008).

4.3 NITRATOS E NITRITOS

Segundo EMBRAPA (1996), os nitritos e nitratos sdo “sais muito importantes
no processo de cura”, entretanto, 0s mesmos também sao encontrados em outros
alimentos, como vegetais e cereais, e também na agua. (IARC, 2010). No Brasil, os
limites maximos aceitaveis para nitritos e nitratos residuais na agua potavel sdo de 1
mg/L e 10mg/L respectivamente. (BRASIL, 2017a).

O nitrito é utilizado como antibacteriano, antioxidante e com intuito de
promover coloracdo ao produto (ZDOLEC, 2017). Quando o nitrito € adicionado a
carne, ele é reduzido a oxido nitrico. Este por sua vez se liga ao ferro contido dentro
das mioglobinas da carne, e tem como consequéncia o desencadeamento da
coloracdo rosada, caracteristica de produtos curados. (DIKEMAN; DEVINE, 2014).

Em contrapartida, mesmo que benéfico a conservacdo de produtos carneos,
0S nitritos no organismo podem atribuir riscos a saude de quem os consomem. O nitrito
no organismo, ao atingir a corrente sanguinea, oxida o ferro presente na hemoglobina
formando metahemoglobina, que é incapaz de transportar oxigénio. (IAMARINO, et
al, 2015). Além disto, quando em condi¢Bes &cidas, o nitrito pode transformar-se em
acido nitroso, e este por sua vez, ligar-se as aminas, formando nitrosaminas (N-
nitrosaminas). Esta por sua vez € um provavel carcinogénico para humanos. (WHO,
2019).

Outro ponto interessante, é a possibilidade da conversao de nitrito em nitrato.
Esta pode ocorrer quando sistemas enzimaticos da carne ou ions metéalicos ali
presentes oxidam o nitrito transformando-o em nitrato, por conta de seus valores de
pH, entre 6.0 e 6.8. (TOLDRA et al, 2015).

O nitrato apresenta menor toxidade quando comparado com o nitrito, contudo,
Dikeman e Devine (2014), Toldra et al (2015) e Zdolec (2017) relatam que 0 mesmo
€ pouco utilizado, tendo maior relevancia o seu uso em produtos que requerem longos
periodos de maturacdo ou como uma reserva de nitrito, visto que o nitrato ao interagir
com bactérias presentes na carne, lentamente e gradualmente transforma-se em

nitrito, e este por sua vez contribui com as agdes de conservacao do produto.
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Através da classificacdo do IARC é possivel observar que tanto o nitrito quanto
o nitrato estdo classificados como “provavelmente carcinogénicos para humanos”,
(IARC, 2020), contudo, até o presente momento, ainda € incerto um nivel seguro para
0 consumo de carnes processadas. (WHO, 2015b).
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5 RELATOS DE CASOS

5.1 RELATO DE CASO 1: NITRITO ACIMA DO LIMITE MAXIMO PERMITIDO EM
LINGUICA TOSCANA

No dia 14 de abril de 2020 foi realizada coleta oficial para anélise fisico-
quimica do produto “Linguiga Toscana” em uma fabrica de produtos suinos, pela fiscal
de referéncia Julia Griin Heinen. Na requisicdo para analise (Anexo L - A) os
parametros solicitados, conforme lista fornecida pelo MAPA, a serem analisadas em
tal produto foram: &cido sorbico/sorbato, célcio (base seca), gordura, nitratos, nitritos,
proteina e umidade.

Ao 27° dia do més de abiril, de 2020, o laudo da coleta oficial (Anexo L — B) foi
enviado ao COPAS-POA, apresentando um total de 240ppm de nitrito de sédio e
80ppm de nitrato de sédio. Brasil (2019), estabelece que a soma dos nitritos e nitratos
nao deve ultrapassar um total de 150ppm de nitritos residuais, levando-se em
consideracao o teor de transformacdo de nitrato em nitrito. Deste modo, conforme
Brasil (2009), oficio circular 15/2009, um calculo especifico para que fosse possivel
obter o teor de nitrito residual foi realizado, conforme Figura 3, que resultou em
304,99ppm.

Figura 3 — Célculo realizado para obtencéo do valor de nitrito residual total, onde o
valor de nitrato (NaNO3) obtido do resultado da analise é dividido por 1,231,
resultando no valor de nitrato transformado em nitrito. O valor deste resultado por
sua vez é somado ao nitrito (NaNO2) para obtencéo do valor de nitrito residual total.

™,

Valor de Nitrato (NaNO3) L

Valor de Nitrato
Transformado em Nitrito

1,231 |
vy

Valor de Nitrato + Valor de Nitrito (NaNO2} Valor de Nitrito Residual
Transformado em Nitrito Total

NaNO3
+ MaNO2 = Valor de Mifrito Residual Total

1,231

Fonte: Adaptado de Brasil (2009).
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A fiscal de referéncia Julia Grin Heinen, no dia 30 de abril de 2020, notificou,
autuou e elaborou Termo de Medida Cautelar ao estabelecimento. No auto de infracao
(Anexo L — C) foi elucidado o artigo infringido: art. 102, inciso VI, do decreto n°
19.882/18 por “apresentar laudo de analise oficial de agua de abastecimento interno
ou produto fora do padrao legal vigente, bem como n&o cumprir o cronograma oficial
de analises” (CAXIAS DO SUL, 2018).

A pena prevista para tal infragdo, conforme alinea “a”, inciso Il do art. 108 do
decreto n°® 19.882/18, considerada uma infracao leve, era multa de 10 a 20 VRM’s.
(CAXIAS DO SUL, 2018). O estabelecimento ficou responsavel por entregar ao
COPAS-POA sua defesa ao auto de infragdo em até dez dias Uteis, caso fosse de sua
vontade, assinado pelo responséavel legal.

A notificacdo (Anexo L — D) a agroinddstria continha de forma descritiva os
embasamentos legais e os procedimentos a serem adotados apos a infracdo. Na
mesma, solicitou-se o recall imediato do produto “Linguiga Toscana”, com data de
fabricacao/lote 06/04/2020 e validade 06/05/2020, por apresentar resultado de nitritos
acima do permitido. O responséavel técnico deveria entdo entregar ao COPAS-POA
em até dez dias Uteis o laudo técnico, juntamente com o relatério de recall, assinado
por ele.

No Termo de Medida Cautelar (Anexo L — E) foi suspenso o processo de
fabricagdo ou de suas etapas referente ao produto “Linguica Toscana”,
provisoriamente, e sO poderia retornar a producdo apos liberagdo por parte do
COPAS-POA.

A fiscal de referéncia Jalia Grin Heinen, no dia 8 de maio de 2020, elaborou
o Relatorio de Fiscalizacao (Anexo L - H), que foi anexado junto ao processo do auto
de infracdo para julgamento em 12 instancia. No relatorio foi descrito o embasamento
legal referente ao processo (RDC N° 272/19, que contempla o limite maximo permitido
para nitrito), a legislacéo infringida, detalhes sobre a infracdo, um breve resumo sobre
nitritos e nitratos e suas consequéncias quando utilizados de modo n&do conforme, e,
a reincidéncia da infragcao ao art. 102, inciso VII, alinea “a”, do decreto n° 19.882/18
(a qual se repetia pela quinta vez).

No mesmo dia, a fiscal de referéncia dirigiu-se ao estabelecimento para
realizar vistoria de rotina e acompanhar a producdo do produto “Linguica Toscana”

para realizar a segunda coleta oficial. No RAF (Anexo M — A) foram preenchidos os
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dados sobre a fabricacdo do produto e realizado o check-list, o qual contou como néo
conforme os seguintes itens do mesmo: 4.4 — Comportamento higiénico e treinamento,
6.2 — Procedimentos de producédo/maturacao/transporte e 6.4 — Controle do uso de
ingredientes, aditivos e insumos.

Descritas no RNC (Anexo M — B), as nao conformidades apontaram o
seguinte: 4.4 — Manipulador entrou na sala de processamento sem utilizar o lava-
botas, 6.2 — Produto pronto sem rotulo, 6.4 — Produto/insumo utilizado na formulacéo
do produto “Linguica Toscana” ndo € o que constava no formulario de registro do
produto. O documento também fez uma ressalva de que o estabelecimento nao havia
entregado documentacdo solicitada anteriormente, com prazo vencido em
04/04/2020.

A requisicdo (Anexo M — C) para a segunda analise oficial fisico-quimica do
produto foi preenchida com os dados do mesmo e do estabelecimento, solicitando
apenas o0s parametros que haviam resultado em desacordo anteriormente: nitritos e
nitratos. Embora apenas o nitrito tivesse ficado acima dos limites estabelecidos, era
necessario solicitar a dosagem de nitrato, pois utilizava-se a mesma para a realizacéo
do célculo de obtencado de nitrito residual total (conforme Figura 3). A agroinddstria
ficou responsabilizada pela entrega de RAC em até dez dias lteis.

No dia 11 de maio de 2020 a fiscal de referéncia Julia Griin Heinen elaborou
uma nova notificacdo (Anexo M - D), desta vez em relacao a utilizacdo de ingredientes
nao registrados no COPAS-POA junto ao registro de produto, durante o
acompanhamento do processamento de “Lingui¢ca Toscana”. No documento solicitou-
se ao estabelecimento que apresentasse até 02/06/2020 o FRP corrigido e o rétulo do
produto atualizado.

Em 18 de maio de 2020 foi entregue ao setor de inspecao municipal o RAC
(Anexo M — E), pela fabrica de produtos suinos. O mesmo apresentou as seguintes
medidas corretivas as ndo conformidades, todas de realizacdo imediata: 4.4 —
Orientou o colaborados para uso correto da barreira sanitaria, 6.2 — Colocou rotulo
nos produtos e 6.4 — Manteve a formulacdo conforme registro do produto (deste modo,
ndo foi necesséario que o mesmo atendesse as demandas exigidas pela notificagédo
sobre o ingrediente utilizado n&o registrado).

A fiscal de referéncia realizou o R-RAC (Anexo M — F), deferindo as ac¢bes

corretivas propostas, e mediante aos itens 4.4 e 6.4, complementou que as mesmas
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seriam verificadas na préxima vistoria de rotina (essa, por sua vez, ocorreu no dia
25/06/2020, onde todas medidas corretivas foram apontadas como conforme).

Ainda no mesmo dia foi entregue ao setor de inspe¢éo municipal de produtos
de origem animal, pelo estabelecimento, a defesa ao auto de infracdo (Anexo L - F) e
o laudo técnico com relatorio de recall (Anexo L - G). No primeiro, o estabelecimento
atribuiu o desacordo em relacéo aos padrdes vigentes dos teores de nitrito da amostra
ao fornecedor, justificando que a formulagéo de seu produto estava correta, e que
havia seguido as medi¢gOes de insumos durante o processamento de maneira precisa.

No segundo, além de ter contemplado as mesmas informacfes da defesa ao
auto de infracado, relatou que o recolhimento dos produtos néo foi possivel, pois 0s
estoques do mesmo ja haviam esgotado, devido a tratar-se de um produto frescal de
rapido consumo.

Ao 28° dia do més de maio de 2020, o relatério de ensaio (Anexo M — G)
referente a segunda coleta do produto “Linguiga Toscana” foi recebido pelo COPAS-
POA. O resultado para presenca de nitrato de sédio foi de 41,7877ppm, enquanto para
nitrito de sédio foi de 134,4577ppm. O célculo para obtenc¢éo do valor de nitrito residual
total foi realizado, que resultou em 168,4ppm, sendo assim, apresentou-se acima do
limite méximo estabelecido novamente.

O acompanhamento do processamento para a realiza¢do da terceira coleta,
onde foram produzidos trés lotes para analise oficial, foi executado no dia 2 de junho
de 2020, juntamente com a fiscal de referéncia Julia Griin Heinen. Ao acessar o local,
vestiu-se o devido uniforme para possibilitar 0 acesso as areas limpas, utilizou-se o
lava-botas e a pia para lavagem de maos, e sequencialmente, aferida a temperatura
da sala de processamento, que se encontrou a 7,8°C.

Os trés lotes foram fabricados de mesmo modo e mesma pesagem,
respeitando as etapas descritas no FRP, intercalados por Procedimento Padrédo de
Higiene Operacional (PPHO)’. Foram produzidos trés lotes de 20kg cada, totalizando
60kg do produto “Linguica Toscana”.

Em primeiro momento foram pesadas e aferidas as temperaturas das pecas

de carne e toucinho que seriam utlizadas no processamento, ocorrendo

7 Conforme Brasil (2017), art. 10, inciso XVI, PPHO sao “procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma
rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminacgédo direta ou cruzada do produto e preserva
sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagdes”.
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simultaneamente o PPHO, onde toda a sala de manipulacao foi higienizada com agua
guente e produtos quimicos, registrados na ANVISA e préprios para tal uso, incluindo
piso, pias, mesa, utensilios e equipamentos (Figura 4 — A).

Apés, deu-se inicio a moagem das pecas (Figura 4 — B) em moedor
automatico para carnes, a carne moida resultante foi diretamente armazenada em
caixa plastica especifica para o uso. A caixa contendo a massa foi entdo levada a
mesa de processamento, onde foi aferida sua temperatura e homogeneizada
manualmente por um dos colaboradores do estabelecimento (Figura 4 — D).
Simultaneamente foram pesados os ingredientes (Figura 4 — C), que a medida que se
concluiam, eram adicionados a massa em homogeneizacdo. Neste momento foi
possivel observar que os aditivos estavam sendo colocados em dobro da
porcentagem que originalmente foi descrita no registro do produto, podendo ser este
0 motivo pelo excesso de nitrito encontrado nas amostras anteriores. O responsavel
legal foi advertido no momento da pesagem, onde p6de corrigir o problema.

O processo seguinte foi o embutimento (Figura 4 — E): a massa foi colocada
na embutidora automatica, ensacada em envoltérios naturais de suino, que iam sendo
depositadas na mesa de processamento. Diretamente eram feitos os nés na linguica,
manualmente por um dos colaboradores (Figura 4 — F), com barbante alimenticio,
causando a divisdo dos gomos da mesma. Uma pequena por¢ao do produto pronto
foi levada até a mesa destinada para embalagens, onde foi introduzida em embalagem
plastica rotulada e fechada com grampo metalico, especialmente para ser entregue
ao laboratério.

O restante das linguicas foi diretamente armazenado em caixas plasticas
proprias em camara fria, por se tratar de alimento refrigerado. Ao final foram
preenchidas trés caixas com o produto pronto, as mesmas foram fechadas com lacre
metalico numerado, impossibilitando a violacdo das mesmas (Figura 4 — H). Neste
momento também foram aferidas as temperaturas das céamaras frias, todas
encontrando-se adequadas.

Os trés pacotes de linguica - resultantes dos trés lotes produzidos - embalados
especificamente para possibilitar a coleta oficial, foram individualmente aferidas suas
temperaturas e envolvidos em embalagem plastica com fechamento através de lacre
metalico numerado. As requisicdes (Anexo N — A), preenchidas trés vias para cada
lote (contendo as informacdes sobre a amostra, estabelecimento e parametros a

serem analisados [nitratos e nitritos]), tiveram uma destas anexada com fita-lacre a
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amostra referente, restando trés vias para arquivo da fiscal e trés vias para o
estabelecimento (Figura 4 — G). A entrega das amostras ao laboratorio de analises

credenciado ficou sob responsabilidade do estabelecimento.

Figura 4 — A) Procedimento de PPHO. B) Moagem das carnes. C) Pesagem de
insumos. D) Mistura da massa. E) Embutimento da carne em tripa natural suina. F)
Realizac&o de nos para formacéo dos gomos da linguica, com barbante alimenticio.

G) Amostra coletada referente ao lote 03. H) Restante da producéo lacrada,
impossibilitando violacéo.
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Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).
No mesmo dia foi realizada a inutilizagdo de 20kg do produto “Linguica

Toscana” que se mostrou improprio ao consumo apos a segunda coleta oficial. A

mesma foi realizada por empresa especializada e terceirizada que coletou o produto
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com caminhdo refrigerado. O responsavel pelo transporte assinou o Termo de
Recebimento (Anexo N — B), no qual apontava o destino dos produtos inutilizados:
fabricacdo de subprodutos. Além disto, o responsavel legal pelo estabelecimento
assinou o Auto de Apreenséo e/ou Inutilizagdo (Anexo N — C), confirmando o destino
dos produtos e horario ocorrido.

Para documentar o acompanhamento da fabricagdo de “Linguica Toscana” foi
utilizado o RAF (Anexo N — D). Neste foram apontados dados sobre a producéo - por
exemplo, as temperaturas do ambiente, matéria-prima, produto em desenvolvimento
e produto final e dosagem do cloro e pH da agua de abastecimento interno - e também
a observacao sobre a inutilizacéo do lote produzido no dia 08/05/2020.

Os laudos das analises referentes ao lote 1 e lote 3 foram recebidas no dia 09
de junho de 2020, enquanto a andlise da amostra do lote 2 foi recebida no dia 12 de
junho de 2020. Deste modo, foi aplicado o célculo referido na Figura 3 para obtencao
de nitritos residuais de cada uma das amostras. Todos relatérios de ensaio (Anexo N
— E) mostraram-se com valores adequados aos padrdes vigentes.

Ao 16° dia de junho de 2020, com os resultados das andlises das amostras
de acordo, foi entdo realizado RAF (Anexo N — F) para a liberagao do produto “Linguica
Toscana”. O relatorio foi enviado por e-mail ao responséavel legal, para que 0 mesmo
pudesse prosseguir com a comercializacao e fabricacdo dos produtos, solicitando que
0 mesmo enviasse ao setor fotos das caixas lacradas anterior a violacdo das mesmas.
O responsavel pelo estabelecimento retornou o e-mail com as fotos ainda no mesmo
dia.

Este processo ocorreu de tal modo como excecao, por conta da pandemia de
COVID-19 que ocorria em tal periodo, lembrando que em outros momentos, a
liberagdo do produto deveria ser realizada com a fiscal de referéncia presente na
agroindustria.

Ao final do més de junho, foi recebido a comunicagéo de despacho (Anexo N
— G) gerada pelo julgamento em 12 instancia, a qual estabeleceu multa de 40 VRM'’s
por conta de reincidéncia. Apés o recebimento do documento pelo responsavel legal,
este teria 15 dias para apresentar recurso, caso fosse de sua vontade seguir com o

processo para 22 instancia.
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5.2 RELATO DE CASO 2: PRESENCA DE SALMONELLA SPP. EM LINGUICA DE
CARNE SUINA

Aos onze dias do més de maio do ano de dois mil e vinte, a fiscal de referéncia
Maricelda Borges Figueredo coletou dois tipos de produto (Linguica de Carne Suina e
Miudos Resfriados de Suino [figado]) em uma fabrica de produtos suinos, conforme
cronograma do setor, ambos para analise oficial microbiolégica (Anexo O — A). Os
produtos foram envolvidos em embalagem plastica contendo lacre numerado, e foram
levados ao laboratorio credenciado pelo proprio proprietario.

No dia 2 de junho de 2020, o laudo da analise microbiologica dos produtos foi
enviado ao COPAS-POA. Neste constava que o produto “Miudos Resfriados de Suino
(Figado)” permaneceu com seus valores dentro dos padrdes vigentes, entretanto, o
produto Linguica de Carne Suina apresentou presenca de Salmonella spp. em sua
amostra (Anexo O — B). Conforme RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, o produto
deveria apresentar auséncia da mesma. (BRASIL, 2001). Deste modo, foi realizado
no dia 3 de junho de 2020 o auto de infragéo, notificagéo e Termo de Medida Cautelar
para o estabelecimento, pela fiscal de referéncia Maricelda Borges Figueredo.

O primeiro (Anexo O — C), referia-se a infracdo ao artigo 102, inciso VIII, do
Decreto n® 19.882, de 29 de novembro de 2018, o qual mencionava “Art. 102.
Constituem infrages ao disposto neste Regulamento, além de outras previstas: (...)
VIl - apresentar laudo de andlise oficial de 4gua de abastecimento interno ou de
produto fora do padréo legal vigente, bem como ndo cumprir o cronograma oficial de
analises”. (CAXIAS DO SUL, 2018). A penalidade prevista para tal infracdo consistia
em infragao leve, com multa de 10 a 20 VRM’s. O estabelecimento ficou responséavel
pela entrega da defesa em até dez dias Uteis apds a emissao do auto de infracdo, no
COPAS-POA, caso fosse de sua vontade.

A segunda (Anexo O — D), teve como objetivo notificar o responsavel legal
sobre a infragdo ocorrida e os proximos passos a serem seguidos. Sendo assim, por
meio deste foi solicitado o recall imediato do lote referente ao produto “Linguica de
Carne Suina” com data de fabricagdo/lote em 06/05/2020 e vencimento em
06/06/2020, pela deteccdo de Salmonella spp. na amostra coletada, apoés realizacao
de analise laboratorial. Também menciona o artigo 127, paragrafo 1 e 2 do Decreto n°
19.882 de 29 de novembro de 2018, o qual define as a¢cbes a serem realizadas apos

amostra de produto com analise microbioldgica fora do padrao vigente. O responsavel
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técnico ficou encarregado por produzir o laudo técnico, que deveria ser entregue no
setor junto ao relatorio de recall, com prazo de dez dias Uteis ap6s o0 comunicado
oficial sobre a coleta em desacordo, para realizagcdo da segunda coleta.

O terceiro por sua vez (Anexo O — E), teve como intuito a suspensao provisoria
da produgéao ou de suas etapas, do produto “Linguica de Carne Suina” pela fabrica de
produtos suinos. O mesmo soO poderia ser fabricado novamente perante autorizacéo
emitida pelo servigo de inspecéao.

No dia 16 de junho de 2020, foi recebido no COPAS-POA o laudo técnico com
relatorio de recall, assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento (Anexo O —
F), e a defesa ao auto de infracdo (Anexo O — G), assinada pelo responsavel legal, as
quais continham o mesmo conteudo.

Nos mesmos, foi relatado que as medidas corretivas haviam sido aplicadas: o
recall foi ineficaz, visto que todos exemplares de “Linguica de Carne Suina” do lote
nao conforme haviam sido vendidos; o estabelecimento responsavel pela distribuicéo
da matéria prima utilizada na fabrica de produtos suinos foi comunicado da ocorréncia,
sendo aconselhado a revisar as BPF; e, por ultimo, a agroinddstria realizou compra
de aditivo (acido latico) para pulverizar as carcacgas recebidas pelo seu fornecedor,
com intuito de reduzir e/ou eliminar carga microbiana.

A segunda coleta do produto foi realizada no dia 19 de junho de 2020,
juntamente com fiscal de referéncia Jalia Grin Heinen, que também acompanhou o
processo de fabricacdo. No primeiro momento, ap0s adentrar a sala de
processamento devidamente uniformizada e desinfectada, foi aferida a temperatura
da mesma e também das camaras frias. Apds, acompanhou-se a pesagem das carnes
gue seriam utilizadas para a producao, sendo 18kg o total. Estas foram colocadas em
moedor automatico, resultando na carne moida que se encontrava a 7°C.

Em seguida foi realizada a pesagem dos ingredientes, e entdo adicionou-se
estes a massa, a qual foi misturada manualmente por dois colaboradores e depois
levada ao embutidor automatico. As tripas utilizadas eram de origem suina, e logo
apos o embutimento, a propria maquina realizava os nés nas mesmas para divisao
dos gomos das linguicas. Para finalizar, a linguica era colocada em embalagens
plasticas, rotuladas e com fechamento a grampo.

Do lote produzido, uma unidade do produto foi aleatoriamente escolhida pela
fiscal de referéncia, a qual foi envolvida por embalagem plastica transparente e

fechada com lacre de seguranca de metal numerado. A requisicdo de analise
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laboratorial (Anexo P — A) foi preenchida, e uma via anexada junto ao produto, com
fita-lacre do setor. O restante do lote ficou apreendido em caixas lacradas com lacre
de seguranca metalico numérico e fita-lacre, impossibilitando a violacdo das mesmas.
Das outras vias, uma ficou retida com a fiscal enquanto a outra foi entregue ao
responsavel legal, ficando sob responsabilidade do mesmo a entrega do produto ao
laboratorio credenciado. Além disto, também foi preenchido o RAF (Anexo P — B), para
registrar a acdo de acompanhamento de producao, temperaturas e quantidade de
produto fabricado.

Figura 5 — A) Moagem de carnes. B) Pesagem de insumos, com conferéncia
da fiscal. C) Adicao de insumos a massa durante homogeneizagao. D) Embutimento
das linguicas com no para separacdao de gomos automatico. E) Embalagem das
linguicas. F) Fechamento das embalagens com grampo metalico. G) Caixas com 0
restante da producdo lacradas, impossibilitando a violagdo. H) Amostra de linguica
coletada para analise oficial.

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).
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No dia 7 de julho de 2020, foi recebido pelo COPAS-POA o relatorio de ensaio
referente a amostra do produto “Linguigca de Carne Suina” da segunda coleta oficial
(Anexo P — C), o qual apresentou estar de acordo com os padrdes exigidos por
legislacdo vigente (RDC n° 12/01) demonstrando a auséncia de Salmonella spp. No
dia seqguinte, a fiscal de referéncia Julia Griin Heinen elaborou o RAF (Anexo P - D)
para possibilitar a liberacdo do lote do produto para comercializagcdo. O RAF foi
enviado por e-mail para o responsavel legal, sendo solicitado ao mesmo que o
retornasse com fotografias das caixas lacradas antes da violagdo das mesmas.

Este processo ocorreu de tal modo como excecao, por conta da pandemia de
COVID-19 que ocorria em tal periodo, lembrando que em outros momentos, a
liberagdo do produto deveria ser realizada com a fiscal de referéncia presente na

agroindustria.
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6 CONSIDERACOES FINAIS

Com a efetivacdo do estagio curricular juntamente ao COPAS-POA, foi
possivel reafirmar a area de escolha de atuacdo, além de fomentar o interesse em
tecnologia de alimentos, principalmente de produtos de origem animal. Promovendo
grande desenvolvimento em diversas areas de conhecimento sobre produtos de
origem animal e legislacbes, como por exemplo, processos de fabricagéo, inspecéao,
rotulagem, entre outros, o estdgio contribuiu tanto para o progresso profissional
guanto pessoal.

Através da vivéncia observou-se de modo claro a importancia de um 6rgao
fiscalizador atuante em agroindustrias de produtos de origem animal. Este contribui
de modo ativo para a padronizacdo e regularizacdo de estabelecimentos, e assim,
indiretamente, assegura condicdes higiénico-sanitarias dos alimentos para 0 consumo
da populacéo.

Também foi observada dificuldade de alinhamento de formulacdes e
processos de fabricagdo para manter os produtos em conformidade com os padrbes
legais vigentes, fator que sugere pouca informacao tecnoldgica, sendo por atividade
inadequada ou insuficiente do responsavel técnico, ou também, pela escassa procura
por consultorias realizadas por profissional capacitado, por parte das agroindustrias.

Contudo, estas adversidades podem ser evitadas quando todos trabalham em
conjunto, visando garantir um produto de boa qualidade: com o interesse do
responsavel legal, um responsavel técnico ativo, colaboradores bem instruidos e
fiscalizacdo exercida por 6rgdo competente, juntamente com o exercicio das BPF e

planilhas de autocontrole dentro das agroindustrias, isso torna-se possivel.
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https://www.who.int/news-room/q-a-detail/q-a-on-the-carcinogenicity-of-the-consumption-of-red-meat-and-processed-meat
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APENDICE A — TABELA DE RELACOES ENTRE ANALISES OFICIAIS E
ESTABELECIMENTOS, E GRAFICOS ILUSTRATIVOS

Estabelecimento 01 02 03 04 05 TOTAL
Total de Analises 16 29 41 35 17 138
Oficiais
Total de Analises 8 22 24 25 10 89
Oficiais Microbioldgicas
Total de Analises 8 7 17 10 7 47
Oficiais Fisico-quimicas
Total de Analises 4 0 8 6 3 6
Oficiais em Desacordo
Total de Analises 1 0 1 3 1 15
Oficiais Microbioldgicas
em Desacordo
Total de Analises 3 0 7 3 2 21
Oficiais Fisico-quimicas
em Desacordo

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).

Analises Oficiais Totais Analises Oficiais Totais
u Andlises
Oficiais
Micrcbiol égices m Total de
em Acordo Anglises
» Anglises Oficiais em
Oficigis Fisico- Acordo
2"*’:;“5 em » Total de
3107 cone Andlises
% 4i Oficiis em
SR “ Anglises
Oficiais Desacordo
Microbiol égicas
em Desacordo
Analises Oficiais Totais Total de Analises em
Desacordo
w Total de
m Anslises Anéglises
Cficiais Cficiais
Micrebiclogicas Microbiolcgicas
A em Desscordo
w Anglises
Cficiais Fisice- © Tot.a! de
guimicss Ana!ls_es -
Cficigis Fisico-
quimicss em
Desacordo

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).
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APENDICE B — GRAFICOS REFERENTES A ANALISES OFICIAIS E
ESTABELECIMENTOS

Anaélises Oficiais Totais x Estabelecimentos

Estabelecimento 01
= Estabelecimento 02
I Estabelecimento 03
u Estabelecimento 04

= Estabelecimento 05

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).

Total de Andlises Oficiais em Desacordo x
Estabelecimentos

I Estabelecimento 01

Estabelecimento 02
u Estabelecimento 03
= Estabelecimento 04

= Estabelecimento 05

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).
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APENDICE C — GRAFICOS REFERENTES A ANALISES OFICIAIS E PRODUTOS.

Andlises Oficiais Totais x Produtos

u Linguica de Carne Suina
Dessecada
= Salame

= Linguica Toscana

m Outros produtos (1-6%)

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).

Total de Analises Oficiais em Desacordo x Produtos

= Salame

H Linguica de Carne Suina
Dessecada

= Embutido Cozido Suino
Copa

@ Linguica de Carne suina

“ Linguiga Toscana

m Pertences Congelados de
Suino

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).
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APENDICE D — GRAFICOS REFERENTES AO TOTAL DE ANALISES OFICIAIS
EM DESACORDO E PARAMETROS EM DESACORDO

Total de Andalises em Desacordo x Padrdées em Desacordo

i Atividade de Agua

= Umidade

= Nitritos

m Gordura

= Estafilococos Coagulase
Positiva

m Clostridium perfringens

Coliformes a 45°C

= Salmonella spp.

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).



EM DESACORDO E PRODUTOS

Umidade em Excesso x Produtos

m Salame
= Copa

Linguica de Carne Suina

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).

Atividade de Agua em Excesso x Produtos

m Salame

u Copa

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).

Nitritos em Excesso x Produtos

H Linguiga de Carne Suina com
Tempero Verde

H Linguiga Toscana

Linguica de Carne Suina
Campeira

@ Linguica de Carne Suina
Dessecada

Fonte: Alana Julia Kayser Boz (2020).
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APENDICE E — GRAFICOS REFERENTES A PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS
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ANEXO A — DOCUMENTOS DE PROCESSO DE VISTORIA. A) RELATORIO DE
ACAO FISCALIZATORIA E CONTROLE DE VISTORIA (RAF). B) RELATORIO DE

NAO CONFORMIDADE (RNC). C) RESPOSTA A ACAO CORRETIVA (R-RAC).

Servigo Mimicipal ¢ ('tnmk:';':n;lgzlﬁ;nmumm de Ornigem Ammal (COPAS-POA)
RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA E CONTROLE DE VISTORIA

Nome F: i

swar
v by
Averes Traiee
B

Classificaciio de Atividade:

Drata: { I

COPAS-POAN":

nmsity el Presente:
[Atividade realizada ao dia: | | Vistoria ie Rotina | | Coleta Oficial | | Outrn:

1. Controle de Temperatura: Plamtha de Autocomtrole - POP 11: () Conforme - () Nio canforme - () Nito se aplca

Matiris-prine: Fauipamanio de Produgiio Produtn em Fleborssin Produgin
Local de Prodogio’ Ambiestal Scoagem’ Mararaghx Congelunenio
Asmnarernmento Armsz st Frodutn Fiml

Local Coleta: - Cloro

2. Cantrole da Agua de Abastockmento Interno: Plenlba de Anocontrole — POP 2 () Coofoeme = { ) Nao confonne
ppm - phl

- Timque de Higienizagho - Cloro; ___ ppm - pH:

LA Condicies Higlémicn-Sanitarias do Estabelecimento:

6.2 Provedimenios de Produgdo’ matimgin ¢ .

1 | Hecopein do matuns-pnims

6.1 Procedmenios de Comtrok dv Qualidad

12 Barvewa Ssitémia | Detorpente/oscovs [

6A_Cormole do uso dos mgredientes, aditives ¢ inswmos

L3 Pisows’ Paredin TetoTocta/Jamala Eacardas

6.5 Mamiba dw Autocotrok - FOI'6, 100 15

1 4, Lumimarss' Siewema Flétnes’ Rakos

7, Comlighes dn maneje de residuos bgquidos ¢ salisbes:

7.1_Evcoamento das Aguas Residuns

V5 Equipermenios Maqumdeio’ Utensilios' Vel Caninhdo
6, Renidimos l dos 2 A lixeirny

73 b T

V.7, VasTwemas’ Frstuhims’ Estrodos

1% Cimans-fra’ Gelsdeims indetrial ou Expositons

7.1 Accodsiommento dos mesideos sobdos
74 Maniia de Auincostroke - P 4

3% Almoxacifody Depdsito Labormonn’ Visejo

V10, Organizagio Geral o odoc

Conldigses do controle mtegrado de pragas, msetos ¢ reedores:

Tekvs mubmetmicas de protegio & gwlsy’ portas

3 1] BanbewosVodiamiog

N ha vestigios ou prevenys de prapasoedomes’ anmas

V12 Condamagy Vs <

o ot

Limpeza das armesbditas vontr 3, meion € roedonds

LIS Flamilhes de A le — POPS

84 Manmengio das srmadilhas cones pragas nsetos ¢ medones

Muasipuladores:

4 Condicies de Higlone, habitn, saade ¢ treinamento highnics dos

8.5 Coganieagio geral do ambicale vxtemo

86 Pandbes de Autocoairols - POP )

4.1 Jalecod’ Calgal Towca’ Bosas

42 EPFs {piotcior auricules, dculos, sedscarn, davas. )

43 Barte' Magquurgem' Unhas' Adonos {jokes. sderegos. )

4 4. Compunuesceto Higiinioos & Ueinamenkn

9. Condiches de das Instalo © equiy
calibragbe ¢ afirigio de invtruimentos de comtrole de processo:

9.1 Buareirn Sasmira Fyupamesocs’ Maguadoos' Balugas

9.2 Poanw pareded’ reiee” Portan Janeles’ Escailas

4.9 Atestado S Sande

93 Clessara-tHas' Geladeiru ssduseial ou Expositunm

4.6 Ilssilhas de Astocentiule - POP 7 b

5 Condighes de Conteede de Matérkas-primss (MP), dageedi

94 Sedema eléricn hasanieias lusesocin saficeste

9.5 Vasillamss' peateleias’ estiodos uieniilis catre (diios

{Ingr.), embalagens (Fmb) « p quimscss (FQE

9.6 Pay' wenemas' mesas

S 1 Procedimein roaslagem v sidade acondicoammento de MI®

52 P'mocodénia rotlagem 'y s Acondicrnamestn dos Ingr

£ 1 Procedimen reaslagem valdade/ A condiconsmentn &ss Fmb
ced: v :

S4 Sdade’ A condicioosmento dss PO

9.7 _Espotos’ Ralos’ Hasheio

9.5 Mandtes de Anooourod: - POP 2 e 12

FOriieid:

L Comdigdes de andlises Jab v~ restreabilidade ¢ recall -

—
55, Vlsmihas de Astoccntmie - POP 9

101 Respetto a0 eromograma de amalises de sutncontrok

& Condicies dus Controles de Processis ¢ Formmkgdes:

102 Coatrolk o mwwhzagdo do peoditn

6.1, Iespeitn a0 fluxograma lecido — imwtrucd I

1

103 Conmtrods ¢ rastreabilndade

11, ACAO FISCAL

111 Decumento emitid

A- Relatorio de Ndo<conformidade - RNC 0*

Enquadramento:

B- Auto de Infragio n®

C - Medida Cautetar n*

| Microbsaligicn ]

D - Caleta de Agus de Abastecimento Interno:
TIENTIFICACAO! Localuagio & y da colety,

| Fissoo-guinnca |

Dussgen cloro tesidual livee .

I

| Temp. (°C).

E - Coletn de Produto:

|

ol
| Microbsolign |

Fisson-guiticn

IDENTIFICACAO DAAMOSTRA: n) Produto(s):

b) Registso COPAS-POA sob o

<) Data de bracagio

J) Lote

e) Data de validade:

| F - Liberagiao da Apreensdo do Produto o o da

do provisorin do processe de fabricacio ¢ de suas etapas,

OBSERVACAO:

12. ASSINATURA COPAS-POA (ldentificacio do Servidor do COPAS-POA)

121 Escrito oom keton cursivie ou carimbo &0 assinating

122, Matricubs

15 ASSINATURA - RESPONSAVEL/ PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

[13.1. Nome:

]nz. Assusatura

1 de 2 paginas

Fonte: Documentos de dominio do Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuérios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).



1” Via - Estabelecimento ? (3
2 Via - COPAS-POA b .

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DAAGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE - RNC

ESTABELECIMENTO: COPAS-POA N;
Responsdvel presente: Data: ! /
DESCRICAO DAS NAO CONFORMIDADES:

Este documento & wma notificagio escrita da falha em atender ds exigéncias regulamentares ¢ pode resultar em adicional agdo
administrativa_c legal,

DISPOSICAOQ: Prazo de 10 (dez) dias 6iteis para entregar por escrito a0 COPAS-POA o Relatono de Agdes
Corretivas (RAC), descrevendo as medidas adotadas para cada um dos itens dos enquadramentos
supracitados na Descrigdo das Nio Conformidades, podendo solicitar prazos para a execugio
das medidas a serem realizadas. R

Recebi a 17 via deste documento o qual fico ciente,
Assmatur:

Fiscalizacio do COPAS-POA - Matricola N Flscalizagho do COPAS-POA - Matricula N*:

Hun Motelta Cisar, 1686 — Balrma Pa X = CEP: 950053000 - Caxlas do Sal -RS
Fane: (54) 3218 3000 - e.mail: copaspoaicaxias.rs.gov.be
Paginn | de 2

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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Servigo Musicipal de Comtrole de Produtes Agrepecuarios de Origem Animal

s AR ; 5 COPAS POA
i e RESPOSTAAO RELATORIO DE ACOES CORRETIVAS (RAC)
) ey ESTABELECIMENTO!
COPAS-POA:
Oficto de referéacia n* SMAPA - COPAS POA
RNC:
T v T
[ P, | Deserigan das Noo conformadades RAC - Medidas Cortethvas 5.0 Oy [ octiver %‘IL:%J Ko
Recebodo em (Nome)
4 Fiscalizagho COPAS-POA
Matriculs n*

Respansivel peie estabicdeciimente

LE(-IZ‘(DA E.q Luqu-klnmlo w:\no,‘(mnd( do Vistorie, RNC = Relatdrus de Nao Conf dade. C = Conforme. NC = Nio Confornwe
‘o poderi p chet 4 colunn VERIFICACAO parn controdar a5 wedides corvetivis ji reallzndes.
|2 0 entabeteciuruto podvrs perenclier o coluns ACAO FISCAL patn anotat 3 sdes eallest Scalizachs do COPAS POA. |
SMANA ~ COPAS-BOA. R Miwera César, | 686 - Baimo P X - CEP 35053000 -~ Canias 60 Sal-RS
Telelooe. (54) 2290 3800 esail gopepson Jonuien Lo pov Pagiua | 0e)

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de
Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).



ANEXO B — REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE AGUA DE
ABASTECIMENTO INTERNO

1* VIA- LABORATORIO Claad
2 VIA - ESTABELECIMENTO Lo
3* VIA - ARQUIVO COPAS-POA oA

PREFEITURA MIL\'I(.‘!PM. DE CAXIAS DO SUL
Secretarta Municipal da Agricultura, Pecuiria e Abastecimento
Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem Animal - COPAS-POA

REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE AGUA DE ABASTECIMENTO INTERNO

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:;
Estabeleci 3
CNPJ ou CPF Regstro COPAS-POA:
Atividade

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:
Produto: _AGUA DE ABASTECIMENTOQ INTERNQ
Obs:

INFORMACOES DA COLETA:

Localizagio do ponto da coleta:

Origem da agua: [JPogo Pogo Artesiano Fonte prosegida [[JRede Piblica ] Outra
Temtamento da agss: Sim Nio

Dosagem cloro residual livre: pH: Temp. (°C)
IDENTIFICACAO DA COLETA:

Data da Coleta: Hora da Coleta Lacres Uthzados:
Resporsavel Legal Presente:

Labaratorio Enviado:

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTE:
COPAS-POA - Termno de Autorizacho (TAT) N*
Sob Responsabilidade do Estabelecimento

TIPO DE AMOSTRA:

[ MICROBIOLOGICA [¥isico QuismMico
Culiforsues Totals Cloto Residual Livre ¢ Cloretos
Enumeracdo de Excherackio coly Dureza Total
Costapern do Bactérins Hewrowdficas pH
Outros Matéria Orgimica

Turbedez
Soldos Totals
Outros

AO LABORATORIO: Por favor, enviar os resultados para o e-mail oficial do Servico de Inspecio Municipal:
<laudosco caxias.rs.gov.br>

Fiscal Responsavel pela Coleta: PARA USO DO COPAS-POA
e Confetne 1 coleta 1*ade sumas |
E\‘;‘;’;‘N‘Z:T“l?&cep AS-POA— Matricula N* Mo C » coleta rado | |mnomenz
N'AlL 3* poleta I"ado Muoss 3
Notificag o Cod SAM
Data da Coleta: Relpono o Dota

SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 — Baimo Pio X — CEP 95034-000 — Caxias do Sul-RS
Telefone: (54) 3290 3800 - e-mail: copaspon@caxias s gov.by

Pigina | de 3

Fonte: Documentos de dominio do Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).



ANEXO C - A) REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (FiSICO-

QUIMICO). B) REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO

(MICROBIOLOGICO).

A

1* VIA- LABORATORIO
2 VIA - ESTABELECIMENTO
I VIA - ARQUIVO COPAS-POA

Estabelecimento (Razio Social cu Proprietano).

A0S,
- “».

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Municipal da Agricultura, Pecuaria ¢ Abastecimento
Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem Animal  COPAS POA
REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Fisico-quimico)
IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

CNPJ ou CPF Registro COPAS-POA:
Atvidade:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:

Produio:

Registro COPAS-POAN®

Data de fabncagdo: Lote:

Data de validade: Obs:
INFORMACOES DA COLETA:

Tanperatura da amostra: Condigdes do ambicnte:
Temperatura ambiente Local da amostragen:
Condigdes da embalag Obs:

IDENTIFICACAO DA COLETA:

Data da coleta:

Hora da colcta:

Responsivel legal presente

Lacres utilizados:

Laboratdrio enviado:

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTE:

COPAS-POA - Tamo de motonizagho (TAT) N*

Sob resp

bilidade do estal

TIPO DE AMOSTRA:

[ Carne oa Dertvados Crneos [JLelte on Derfvados Lacteos [ Peixe ou Dertvados de Pescados [[]Mel ou Dertvados

|_|Acxdo Sarbucal Sorbato || Extmto Seca Total || Metabessulfito de Sodwo || Sodio
|_Acadez |_|Ferro || Nitratos | Solidos Tsolivets em Agua
|| ACHEEZ jvw s memns | | Formaldeldo || Niaritos L) Solidos Licteos nio
|_JACKINZ LIVI® st w0 wiomy 1 | Formol || Pasticulas Queimadas _ Gordhmosos
| Acidez GO joss sien u Gortiura || Peroxido || Solidos Lacteos Totais
| Acabez Titubivel i o oo s Hidroximetilturfym! (HMF) || pH | Solados ndo Gardwrosos e
|| Agcares Redutores s [ Histaeninm | Panto de Fusio || sotickos totads
|| Amido ) |_|tndice CMP || Ponto de Saponificacto Tuna L Substincias Redutoras
|_JAtivedade de Agua || tndice Crioscopico || Polassso B N 717 p—
|| Bases Volarels Totats o Endice de Acidez || Proseinn (Prot) || Tear de Chleio (base veea)
|_|Carboidratos |_|indice de Amilase wrsmssmeees || Prot. Extrato Seco || Tear de Insoliiveis no Erer
|| Cardoiiteatos Totsis || indice de Esteres || Desengordurado | Etilico
|_{Clazas | Indice de Perdxido || Prot. Sdidos Lacteos Nio || Teste de Fostatase
|| Cloreto de Sodio |_|tndice Relagho Esteres'Acidez || Gordioso || Teste de Peroxidase
|_|Coligeno || indice de Solulilidade |_| Proteina Total || Teste p’ Cera d Crrnmithn
|| Densidade || Lactoie || Proteinas Lacieas | Teste p/ Cera Japomess,
|| Densidade 8 15°C || Eactose Monohidiatada || Relagho Unsdade Proceina _ Resitss ¢ Gorduras
|| Desglaczamento || Lipideos Totals || Relagio Usadie Proteina | Umectabilidade
|| Dispersabildade || Materia Gorda'Lipidios || Resicduo Minersl Fixo || Usnidgade
|| Deippisg Test || Matéria Gorda Lictea || Sacarase L Vamming A
|_JExtrato Seco Desengordarado || Matéria Gorda-Extraso Seco e
AOQ_LABORATORIO: Pox faver, enviar o resultados para o e-mall oficlal do Servige de Inspecio Municipal;
v >
Fiscal Responsave] pela Coleta PARA LSO DO COMS-FOA
A . . Coufiorse 1* colets 1*aicko muostes |
Fiscalizagao COPAS-POA — Matricula »® - o sy o y
ASSINATURA- Nio Coaforme 2 coleta > ade oy 2
N AT ¥ colets * aicko mnovis 3
Notificag#o Cad SAM
Data da Coleta: e exe
SMAPA - COPAS-POA: Rua Moceira César, 1688 — Bamrro Pio X — CEP 95034-000 - Cuxias do Sul-RS
Teefoue: (54) 3290 3800 — ¢-mail copaapoaldionnins s gov e Pigaua 1 de 3

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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1* V1A- LABORATORIO e 5
2 VIA - ESTARELECIMENTO
24 VIA - ARQUIVO COPAS-POA P A

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Municipal da Agricultura, Pecwiria ¢ Abastecimento
Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem Animal  COPAS POA
REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Microblolégico)

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
E!‘ll‘ 1 1 .
CNPJ ou CPF Registro COPAS-POA!
Atividade:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:
Produto:
Registro COPAS-POAN®
Data de Fabricago: Lote
Data de Validade: Obs:

INFORMACOES DA COLETA:

Tanpemtura da Amostma: Condigdes do Ambiente:
Temperntura Ambiente: Local da Amostragem;
Condigdes da Embalag Obs:

IDENTIFICACAO DA COLETA:

Data da Coleta: Hora da Coleta: Lacres Utilizados
Resp ef Legal Presente:
Laboratdrio Enviado:

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTE:
COPAS-POA - Tenmo de Autonizagio (TAT) N*:
Sob Responsabilidade do Estabel

TIPO DE AMOSTRA:
[] Carne on Derivadas Cirneos [ JLelte on Dertvados Licteos [JPeixe ou Derivados de Pescados []Mel ou Derivados

Aertbios Messfilos [ outros
Agtibios Mesdfilos apds Encubugo o 35°C' 7 dass

Bacailus cevenr

Bolores ¢ Levedunm

Clostradimw perfitnpens

Clostridinim sulfito redudor a 46°C

Coliformes a 30°C

Coliformes a 30°C/3$%C

Coliformes a 45°C

Comtapgem de Bacterins Lacticas Totars

Enterobactérias

Eschenchie coh

Estafilococos Coagulase Positivo

Fungos ¢ Leveduras

LLx0er 1 moNoc )0 genes

Salmonella spp.

Teste de Essenlidade Comercial Apos 10 dias de Incubagho a 35-37°C (Embalagem Feclmdn)
Teste de Esterilidade Comercial Apos § dias de Incubagdo a $9°C (Embalagem Fechada)
Teste de Esterilidade Comercial Pré-incubagio a 36°C por 10 &

Teste de Essenilidade Comercial Pré-incabagto a $5°C por S a 7 das

Mivio paraemoltrour

AO LABORATORIO: Por favor, enviar os resultados para o e-mall oficial do Servico de Inspecao Municipal:’
<landoscopaspoa@caxiasrs.gov.bi> |

IIT T T T T T T T TR ITTTT

Frscal Respoasivel pela Coleta: L
Couforms 1* coleta 1*aicto mmosks 1
Fiscalizagdo COPAS-POA - Matdculan® Mo Confirmme > coleta >cido oo ©
ASSINATURA: WAl 3 coleta edo | |mnoans
Notificagbo Cod AN
Data da Coleta; Rel o Deta

SMAPA - COPAS-POA: Rua Moceita Césam, 1686 — Barro Pio X - CEP 95034-000 - Caxias do Sul-RS

Teleforw: (54) 3290 3800 — e-mail copaspoaldicaxing s gov iy Pigien 1 de 3

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios

de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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ANEXO D — DOCUMENTOS DE PROCESSO DE REGISTRO DE PRODUTO. A)
FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO (FRP). B) CROQUI DE ROTULO. C)

TERMO DE AVALIACAO DE FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO

FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUTO ~ FRP

IN 72019 - SMAPA

Nome do produto/Denommagdo de venda:

N* de registro do estabelecimento:

N* de registro do produto:

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO (IN 7/2019 — SMAPA, Art, 13, fucises T no VITT)

1.1, Razito SoclNome do Produtoe*

1.2. Nome fantasia

1.3. CNPJ ou CPF*:

1 4. Inscnigho EstadualInscrigio
Estadual de Produtor Rural®

1.5. Responsivel legal

1.6, Enderego compicto

1.7, Telefone ¢ aplicatvo de
wensagen, se houver

1.8. E-mail:

*PEAF: Programa Esmdual de Agricnlnwa Familiar

2. ATIVIDADE/CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO (IN 7/2019 - SMAPA, Art. 14)

3. DESCRICAO DO PRODUTO (IN 7/2019 - SMAPA. Art. 15, Incisos T a0 XVI)

3.1, Nome do produto/Denommacio de vends:

3.2. Nome regonal, se houver

3.3, Marca comercial do produto, se houver

3 4. Formas de apresentagho do produso:

3.5, Tpo ¢ forma de fechamento dn embalagem

3.6 Peso da embalagem

3.7. Contetdo liquido ¢ drenado, se houver.

3.7.1. Se “Deve ser pesado em presenga do
consimidor” a informago do peso minimo ¢
IAXImO:

3.8. Forma de indscacdo da data de validade

3.9. Prazo estipulado de validade:

3.9.1. Prazo estipulado de validade apés aberto,
se houver:

3.10. Forma de conservagio do produto final ao
consunndor:

311 Forma de indscagdo da data de fabicagado:

3.12. Forma de mdicago e sdentificagio do lote:

313, Forma da declamcho do lote'fabricacio ¢
validade

3.14. lnformagio Numcional

lModclo vertical l lModclo horizogtal
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ANEXO I - CROQUI DE ROTULO
IN 7/2019 - SMAPA

Nome do produto Denominagio de venda

2/

SMArA
M . N de registro do estabelecumento: N de registro do produto;
»
TABELA CROQUI DE ROTULO
Tipo de embalagem Contetido Ligquido ¢ drenado | Peso da embalagem Fornecedor®

*Pam Entreposio de Produto de Ongem Animal: especificar o formecedor e anexar a ficha técuica ¢ o rotulo do fornecedor

Responsavel Técnico

Responsavel Legal

Caxias do Sul.

DOCUMENTOS NAO ASSINADOS NAO SERAO RECEBIDOS PELO COPAS POA.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Anlmal

et COPAS POA
Agraudinaa Pecante TERMO DE A\'o\l.lAC;\O DO FORMULARIO PARA REGISTRO DE PRODUTO

e Oficio de veferéncis u* XXX/2018 - SMAPA - COPAS POA

I T GO O

1 IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:

NOME EMPRESARIAL OU DO PRODUTOR RURAL

ONPJ (quando for o cas) CFF I INSCRICAO ESTADUAL N DE REGISTRO NO COPAS-POA

NOME DO PRODUTO N.* DE REGISTRO DO FRODUTO

2. AVALIACAO DO FORMULARIO PARA O REGISTRO DE PRODUTO:

c e NAT 21 Com relaghe oo formuldrio parn Registre de Produto fornecido pelo COPAS-POA | atesto que 05 seguintes Hews estbe
N 2 prvencbide correlamente *:

A-Mertificacho do esssbe)
B - A stividede doworalvidy conforme ¢lssaficagio do eeabedacimento,

€ = Descrigio do produto,

D - Cuaspoucio do produto

E - Procewso de fabeion do do prodato,

F - Ceutrole de qualidade mihzado peea n produgio do produte pelo estabelecuments;

G - Estocagenm » Fapgote do prodao

c* Nt NAT 22 Com relagio »o modelo'representacho em crogul do rétulo oe Forumlario pars Registro de Produio, atesto que:

A~ Convta za forma fisxa 0 modelo & repe=senta (90 e1n crogun do rételo impessso. com a diromsdes quundo se fizer pecessino,

B- (‘maludnmqhd'\ﬂd-bwnv\-d-hlo)bwlwnmvulmnammmmhemmdﬂw”l

do roaulo sm fi €In corpo & cor, %em mbarcalagdo de desenbos & cutros dzeres O tansnho de
leess mluda-bwwm:omln 3 leado pars & sdiacho de noares commrial ou Jogotpo oo euistass (Rustsecio
Noomatroa N* 22 de 24 de novensivo de 2005 - MAPA)

C ~Coasta n lista de maredenies « aditivos” deve ser indicads no rétalo sm ordem decracents de quantidade, sendo os ad#rvos citados
cou funglo ¢ noow o miesern & INS (Tiatragho Necmmtive NY 22, de 24 do oonendro de 2005 - MAPA),

D — Consta Odos Ngmdoy? ofz) Odos (8) ligeodo(s) devem s mdicado(s) 2o pamel p 'domnﬂod-«*

m&"‘&‘t*wwm&ws-MNnmmlﬂRh A legunlagho do orgio

cotpetenie o A expreado “Deve s pecado oo preasacs & v uﬂ-opomuh-mnpm

E- Cuﬁu)dmnﬁcmo&nm(hurmobmh‘" de‘ldewmﬂwde‘m MAPA) 2 localizagdo’ sndereco do
Y pae & aemtlichr & origes Ve ser utloads taua das segntes e bacado et 00 “produte ", ou

“mdietria . Quando ocorser apenas o jo de fra ou de emtal de produto, deve constar 3 expressdo ' Frociado

por” on “Emtalado po” n*mu(mfd-ﬂn‘9°ll b"’buw&’ol")

F « Comats o posne eugessaril o ONTI, so aplacivel da fem s 17 (1 f NY 22, ¢ 24 de novessio de 2005 -

MAPA)

G~ Coeuats 0 e do produtor sural ¢ CFF s splickvel, do estabel » g

H - conts o lenero & Toenigho Eatidonl, podendo ser abeevundo por “line Eat ™ on “TE"

I ~ Conwa o carmbo oficd da mepecio mumapal, COPAS-POA. nas formay & dan s previstan uz legndy ped de Canzas
do Sul? (Decrso Miiapal #° 19352 do 26 de feverere do 2018)

T« Comata & chsaficagio oficial do bl 12 pul do COPAS-POAY (Decreto Fodund 1" 0015 de 29 o
margo de 201 7)

K~ Coesats as rsatregdes solen s consery agio do peodun, guando nececcon”?
L ~Coasta a marca comereind do produto. quando boaver?

M - Consta Joonl para iadicagho da dam de fibreagdo, pazo de validade ¢ identificagho do Jote,

N - Crosts conpossgio do jeodin®

O - Comta a ko obagatdna de registro. " 5 Maucpal da Agncudnrs, COPAS-POA. &* (sanero de egastro
do produin m(‘OOA&POA coutendo oo mitmme 2 (don) digiton) ldmode Pt dnrﬁhdn-mw o0 COPAS-POA condetsin
1o sainimo 2 (don) digroa)”,

P~ Consta matvngles sobwe o prepaeo @ o uso do produto. quandos pecesshno

Q- Ceusts » mucrigho “vonten Galen' o “nido contem Glien” conforme Let Federal N* 10 674 de 16 8o vomo de 2008

R~ Consta couformwe # Resolugio — RDC o* 26 de 02 de julbio de 2015, a declmmdo * Alerproos Comdemn - G Comoun do slimentto

MAIRICULA CARIMBO E ASSINATURA DO RESPONSAVEL DATA
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ANEXO E — DOCUMENTOS DE PROCESSO DE ANALISE DE ROTULAGEM. A)
FORMULARIO SIMPLIFICADO (ROTULOS E EMBALAGENS) B) TERMO DE
AVALIACAO DO FORMULARIO SIMPLIFICADO

FORMULARIO SIMPLIFICADO - ROTULOS E EMBALAGENS
IN 72019 - SMAPA
Nome do produtoDenominagio de venda

N* de registro do estabelecunento: N de registro do produto
Acréscuno de Rotulo(s) Alteragio de Layout do(s) Ramlo(s)
Cncelamento de Romlo(s) Acréscamo com Cancelamento de Rotulo (Mudanga de Rétulo)
Acréscumo de Tipo de Embalagen

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO (IN 7/2019 - SMAPA, Art. 13, Incisos 1 an VITI)
1.1, Razdo SociniNome do Produtor*:

1.2. Nome fantasia:
1.3. ONPJ on CPF*:

1.4, Inscrigho Estadusl Insenigio
Estadual de Produgor Risral*

1.5, Responsave] legal:

L6, Enderego completo:

1.7. Teefone ¢ splicanvo de
mensagent, s¢ houver

1.8, E-mml:

*PEAF: Programn Esmdual de Agricultura Familiar

2. ATIVIDADE/CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO (IN 7/2019 - SMAPA A1, 14)

3. DESCRICAO DO PRODUTO (IN 7/2019 — SMAPA, Art, 15, incisos I so XVI)
3.1 Nome do prodito Denominngho de venda:

3.2, Nome regonal, se houver

3.3 Marca comercial do produto, se houver:

3.4, Formas de apresentagho do produto:

1.5 Tipo ¢ forma é fechamento da embalagem
3.6. Peso da embalagem:
3.7, Coaretdo liguido ¢ drenado. se houver:

3.7.1. Se "Deve ser pesdo em presenga do
copstmmdor’” a informagao do peso minimo ¢
maAxImo

3.8, Forma de indicagho da data de validade:
1.9, Prazo estipulado de validade:

3.9.1. Prazo estipulado de validade apos aberto,
s¢ houver:

3.10, Forma de conservagho do produto final a0
copsunudor:

Pigiva 1 de 2
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL

AN
Srrrenaris de

o e vmerae

freme iy § Oficio e referineia ° XXX/2020 - SMAPA - COPAS-POA

Sarvigo Mamicipal de Connrole da Produios Agropecidrios de Ovigem Ammal — COPAS-POA

D, WY TERMO DE AVALIACAQ DO FORMULARIO SIMPLIEICADO — ROTULOS E EMBALAGENS

Razaw Sectal! Nome do AgricuMor Famitiar ("FPEAF):

CNPJ fquands for o caso) CPF: INSCRICAO ESTADUAL: NS DE REGISTRO NO COPAS POA:

NOME DO PRODUTON DENOMINACAO DE VENDA: N DE REGISTRO DO FRODUTO: FORNECEDOR (quande for o case):

= = A g = =

<.

*NC |*NA

1 ldemtficagho & Extabel (TN 72019 - SMAPA. Art 13 miewon | s VIIT)

2 Atividade Clsifoacio do Extabelecumwto (1 72019 — Smogn, At 34}

} Descrigho do groduto (DN 72019 - SMAPA. Art 15 momse [ao XVI)

11 Nowe do produte’ Demotmnass$o de vends

32 Nowe regaoal

33 Marca comereal

34 Fonuse de sprescoinio do produto (cobos, faaado s cumba bufes eoc)

335 Tipo @ forma de foch s exnbul 1 muaterual da euulal 4 Vacuo, gramgo, termosselada ATM etc)

e

56 Peeo da embalagem o da stiqneta. em cmo de embuhdos

57 Conteado Yepudo e deenader

171 5¢ "Deve sor pesado za presenca do cowmmmdar . » m$bomacéo do peso minimo o miccmo

3 8 Fornua de indhoagho da validade

29 Prago satipaleio de valitady

29 | Praco mtpulado de vabdnd agis aberw’

3 10 Ferma & comsrrvagdo do prodiso fisl 2o cosammdorn (x| Magter refnpeadoem  “C Master ems local weoo ¢ smendo, enitre outios)

§ 11 Forma de mdicacho dy date de Dibncagho (am caos de cxmdos materados informe; o que o damn de falmeagio 4 o Gl dy matiesgio)

312 Forma de mdcas o & identificacho do bote (data de fibocagio, codipos. stc)

313 Forma do declas o do lote fabocagio e vidadade (corumbo, smpressio, grvaglo, entre outrod, daude que estes sesam wdeléven)

318 Informecdo Nutrwsousd () Modelo vertieal () Modedo honooutal

315 Ik o pl obng 280 dor - Gitten, Akrgicos, Iudinon Brasdema, % Agma acuus de 3% Lactose Frases
e alerty 20 consunndor aves, ovos, mel | oic

3 16 Ovarpe mormag 0es adiionan a0 consnmmdor '~ Ex “Maturado emu - dias”, “Maturagdode  dims”, “Pamn hnches”, “Tradicional*, “100
*s Natural ", entre cotras, em forma de “splask’’, desde qoe ndo leve o conmmmdor 1 aro o seja de algum forma mcorseta na e mfoomacio

4 Rotuloo do Produto (IN 72019 ~ SMAPA. Art. 20, 1ewws 1 a0 115)

5 Autenticagio ¢ Do (DM 72019 - SMAPA An 21)

*CoConforme *NC=Nilo canforme * NA=Nio se aplica *= 52 houver

€. AVALIACAO DO ANEXO T (ROTUL OS ETIQUETASFATBALAGENS ANEXADOS)

1 Nome do produto Dencammacio de venda (pawel froatal. tpo de tmtwmento becaologucos a que fin swbmetado - nefnado, congelado, rumdo,
defemado 1. conf RTIQ)

2 Nome regiosal, se apbcavel

3 Marra comevial do produtn, s apbcavel

& Foomas de apeeseutagho do produto, se aptcavel (fatado, sm pedago. facionado, ralade, em cubos, bifes, 1scas, sic}

) Peso da mabalgemn

4 Coubeido dewreedo o liqrado, v Bestvwr (yamed froutal)

5 Dwre wer peaacdo 1 prvoescn @0 cotamides’

6 Local paea mdicacho i dita de fbrracio, do peaso para valilade o sdertaficag o do low

7. Prazo espulado de valsdade 203 abaro

Pagma 1 de 2
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ANEXO F — DOCUMENTOS DE PROCESSO DE AUTO DE INFRACAO. A) AUTO
DE INFRACAO. B) TERMO DE MEDIDA CAUTELAR.

\

P VIA- INFRATOR
T VIA- PROCESSD
P VIA- TALAD

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECL}ARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

AUTO DE INFRACAO

Aols) dia(s) do més de de s horas
autuei ofa) Sr(a)

CPF N’ estabelecido em

N’ . no distrito’bairo de proprictino ¢/ou responsavel pelo estubelecimento
CNPJM N COPAS-POA N™: classificado como

por infragio a3 ) anmigods)

do Decreto N™
pelo fato de

Pena prevista no arigo

do Decreto N

O infrator podera protocolar documento no COPAS-POA, dentro de 10(dez) dias tets, contendo as explicagdes que
Julgar necessirins a soa defesa,

Agente de Inspeglio ¢'ou Fiscalizagdo do COPAS-POA - Matricula N*

Recebia 1" via deste documento o qual fico ciente

Nome do Responsavel: RG ou CPF:
Assinatur:
Caxias do Sul, de de
Testermunhas
Nome Nome
RG on CPF RG ou CPF
Assmatura: Assinatura
Rua Morcira César, 1686 - Baino Pio X - CEP95034-01%) - Caas do Sul -RS
\ Fone: {54) 3218 3800 - eomail: sagiocaxias.es.gov.br J

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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Servigo Musmncipal € Ceontrole ¢ Prodktos Agropecufnos de Otdgan Ammnal (COPAS-POA)
TERMO DE MEDIDA CAUTELAR N*
1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

NOME EMPRESARIAL OU DO PRODUTOR RURAL:

NOME FANTASIA: N.° DE REGISTRO NO COPAS-POA
CNPJ (quando for o caso): CPF: INSCRICAO ESTADUAL:
ENDERECO: MUNICIPIO:

Caxias do Sul’ RS

2. MEDIDA CAUTELAR (Decreto Municipal n® 19.382/2018):

Aprecnsdo do produto Coleta de amostras do produto para realizagdo de analises Iaboratonas
Suspensho provisona do processo de Outras:
fabricagdo ou de suas ctapas

3. DISPOSICOES LEGAIS OU NORMATIVAS INFRINGIDAS:

4. DESCRICAO RESUMIDA DOS FATOS (complementar com registro em outro documento, quando
necessario):

Segundo o Decreto n* 193822018, no seu Artigo 114, Paragrafo 2° “A retomada do processe de fabricagdo ou a
liberagho do produto sob smspeita serd aulorizada caso o COPAS-POA constale a inexisténcia ou a cessacho da cansa
que motivou a adocio da medida cantelar™

5 - CIENCIA:

RESPONSAVEL: ASSINATURA:

CPF: ——— -
| NAO SABE LER E ESCREVER . RECUSOU SE AASSINAR

TESTEMUNHA: ASSINATURA:

CPF:

TESTEMUNHA: ASSINATURA:

CPF:

6 - RESPONSAVEL PELA ADOCAO DA MEDIDA

6.1. Identificacao do Servidor do COPAS POA (Escrito com letra cursiva ou carimbo | Matricula:

e assinatura)

LOCAL: DATA:

Pégina 1 de 2
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ANEXO G — DOCUMENTOS DE REGISTRO DE ESTABELECIMENTO. A)
MODELO DE REQUERIMENTO DE REGISTRO. B) MEMORIAL ECONOMICO-
SANITARIO (MES). C) GUIA PARA PROCESSO DE REGISTRO DE
ESTABELECIMENTO

Ao(A)
Secretariof(a) Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Nome da empresa ou Nome do proprietario®

CNPJ ou CPF* Inscrigho Estadual ou N* do Talio do Produtor®

vem por meio deste solicitar registro junto ao Servigo Municipal de Controle de Produtos

Agropecuirios de Origem Animal - COPAS-POA, de{a) seufsua)

Classificagdo do estabelecimento conforme Decreto n* 19,882, de 29 de novembro de 2018

localizado nafem)

Enderego completo

Atenclosamente,

Responsavel legal pelo estabelecimento

CPF:

Caxiasdo Sul, ___ de _ _de

*se produtor rural

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020). Documento disponivel para
download em: https://caxias.rs.gov.br/servicos/agricultura/inspecao-municipal-copas-
poa/documentos
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Revisdo Jan/2018

MODELO
MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO ~ MES

1 IDENTIFICACAD DO ESTABELECIMENTO
1.1 Razio Sccial
1.2 CNPJ
1.3 Nome Fantasia
1.4 Enderego Completo
1.5 Classificagdo do Estabelecimento (conforme Decreto Municipal)

2 MATERIAS-PRIMAS, INSUMOS E INGREDIENTES

2.1 Tipos de matérias-primas (ex.: came resfriada de suino, produtos prontos e
acabados, envoltérios naturais, etc,)

2.2 Procedéncia (mencionar se de inspegdo municipal ou municipal com SI5B| ou
SUSAF, estadual ou estadual com SIS8|, federal)

2.3 Forma de conservacio [resfriado, congelado, in naturs, etc.)

2.4 Meio de transporte (tipo de veiculo, temperatura, acondicionamento da mateéria-
prima, etc.)

2.5 Capacdade de recepgdo da maténa-prima

3 PRODUTOS QUE PRETENDE PRODUZIR

3.1 Descrever todos os tipos de produtos que pretende produlir (ex.: produtos carneos
& lacteos fatiados, produtos lacteos ralados, cortes de carnes resfriadas, linguicas,
salames, banha, queijos, logurtes, etc.)

3.2 Capacidade de producdo

3.3 Frequéncia de produgio

3.4 Tipo de embalagem (primaria, secundaria e terclaria)

3.5 Forma de conservacio (resfriado, congelado, in natura, etc.)

3.6 Meio de transporte {tipo e nimero de veiculos, natureza do revestimento interno,
geragdo de frio e controle de temperaturs, forma de acondicionamento dos
produtos, etc.)

4 DEPOSITO DE EMBALAGENS
Descrever conforme o: tipos de embalagens menclonados anteriormente, localizagio,
materiais, presenca de armarios, prateleiras, estrados, etc.

5 MERCADOS DE CONSUMO
Descrever os principais mercados de consumo que pretende distribuir os produtos.
Especificar: estabelecimentos de venda direta ao consumidor, como mercados &
supermercados, ou estabelecimentos institucionais, como restaurantes e cozinhas
industrials,
Mencionar se ha interesse em adesido ao SISBL.

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
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Snm Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem Animal

Sevrwraria ds

agreshois ecaits COPAS-POA
OBTENCAO DE REGISTRO JUNTO AO COPAS-POA

IMPORTANTE:

E de inteira responsabilidade dos proprietirios as construcoes dos estabelecimentos sujeitos 3 inspecio de
que se mata o Decreto Municipal n* 19,882, de 29 de novembro de 2018, cujos projetos nao tenham sido
previamente aprovados pelo COPAS-POA.

1. APROVACAO DO PROJETO E VISTORIA PREVIA
ADommenla(.’n do Projeto . Entregue 'ledl
I L1 .Reqmrimenlo assinado pelo represemtante legal do estabelecimento dingido ao' ' l
Secretério Municipal da Agriculwra, Pecudria e Abastecimento'
1.2 | Memorial econdmico-sanitirio (M ES) do estabelecimento’
. 1.3 'Plama baixarde lodosros pn"dio; @ pavimentos
L4 Plaahidrossanitdria ’
' l;5 'Layou( de equipamentos
. l.b Plama contendo o fluxo de pessoas e o ﬂuxo de pmdums

1.7 Os documentos deverdo ser emtregues na SMAPA, no setor COPAS-POA, onde seri aberto processo
adminisrativo de Registro Jumo a0 COPAS-POA. Os documentos entregues pelo requerente serio
protocolados ¢ anexados a este processo,

1.8 Os documentos dos ltens 1.2 an 1.6 deverdo ser entregues em 2 (duas) vias, as quals ficardo retldas no
COPAS-POA para serem amalisadas, A via do requerente sera posteriormente devolvida a este, com o
Deferimento’Aprovagao on nao do documento.

1.9 As plantas e layout dos itens 1.3 a 1.6 poderdo ser entregues na mesma prancha desde que as informagoes
n&o estejam comprometidas,

1.10 Todas as plantas deverdo estar assinadas pelo Responsavel Legal e pelo Responsavel Técnico.

1.11 Apos analise do projeto o COPAS-POA agendara vistoria prévia no local e terreno,

1.12 Aprovado o projeto e a localizagio, do ponto de vista sanitano, o requerente podera dar inicio as obras

e/ou reformas necessarias.

I Modelo para Requerimento de Registro Jumto ao COPAS-POA disponivel em:
batps:/‘caxias. . gov bir'servicos/agriculurainspecso-municipal-copas-poa‘documentos

2 Modrlo dc Mumrial Etonomncn Sani(ano (MES) dlspmn\!l en

Pagina 1 de 3
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ANEXO H - DOCUMENTOS DE ENCERRAMENTO DE REGISTRO DE
ESTABELECIMENTO. A) REQUERIMENTO DE ENCERRAMENTO. B) VISTORIA
DE ENCERRAMENTO DAS ATIVIDADES. C) DECLARACAO DE
ENCERRAMENTO DAS ATIVIDADES (DEFINITIVO). D) MEMORANDO DE
ENCERRAMENTO (DEFINITIVO).

Sr(a) Secretariofa) Municipal da Agricultura, Pecuiria ¢ Abastecimento

REQUERIMENTO

Vimos através deste requer encerramento das  atividades do  estabelecimento

COPAS-POA n” A pelois) scguinte(s) motivo(s):

Tipo de encerramento requerido:
Temporano (6 meses)

Definitivo

Caxias do Sul, de _de

Responsivel legal

CPF

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020). Documento disponivel para
download em: https://caxias.rs.gov.br/servicos/agricultura/inspecao-municipal-copas-

poa/documentos
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SMAPA
Seqretarisda
Agriceiura, Pecodria
¢ Abastecimento

MU DE CAUMS DO S

Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecnarios de Origem Animal

COPAS-POA

VISTORIA DE ENCERRAMENTO DAS ATIVIDADES
[ Definitivo [ temporario (6 meses): até -/ /
N* do processo: COPAS-POA n:

Estabelecimenta:

Relagio de materiais recolhidos, lacrados on inutilizados* (rorulos, embalagens, carimbos,
placas de identificagio, equipamentos e demais matedais e utensilios que a fiscalizagio do

COPAS-POA Julgar necessario):

*utilizar o verso da paging se necessario

Caxlas do Sul, de de

Fiscalizacio COPAS-POA

Matricula:
Responsavel legal pelo estabelecimento
CPF:

Fiscalizagio COPAS-POA

Matricula:

Pagina 1 de 1
SMAPA - COPAS POA: Rua Morvira César, 1686 - Baimo Pio X - CEP 55034000 - Caxias do Sul-RS

Telefone: (54) 3290 3800 ~ e-mail: copasponGioanias 1s.gov bt

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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P

K

c"*‘ ‘f-’a SMAPA
Sovretariodp
Agricuhtura, Pecudria

~ ¢ Abastecimento
-

5 7

MO0 DE CAXIAS DO St

DECLARACAO DE ENCERRAMENTO
DEFINITIVO DAS ATIVIDADES

Declaro  encerradas  definitivamente  as  atividades  do  estabelecimento

COPAS-POA 1n° , conforme

solicitagdo protocolada dia ) — pelofa) Sr(a)

que gerou o Pprocesso

N®

Caxias do Sul, de de

(Nome)

Secretario(a) Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Pigina 1 de 1
SMAPA: Rua Moreira César, 1686 - Bairro Pio X - CEP 95034000 - Caxias do Sul-RS
Telefooe: (54) 3290 3800 - ¢-mail: sag@casiasss.gov.by

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).



SMAPA
Secretana da

| Agriculoura Pecwiria
€ Abustecimento

MUINICTIND D6 ©ARIAS O S0

Memo. - SMAPA -~ COPAS-POA Caxiasdo Sul, ___de _ de 4

Para: (Nome) — Geréncia da Vigilancia Sanitaria, Secretaria Municipal da Saide
De: (Nome) - Secretario(a) Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Assunto: Encerramento Definitivo de Atividades de Agroindistrias

Prezada:
Informamos que as atividades do estabelecimento
~ CNPIJ ,  marca  comercial
, localizado ¢ registrado no Servigo Municipal de

Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal — COPAS-POA, sob o , foram

encerradas definitivamente.

Atenciosamente,

(Nome)
Secretario{a) Municipal da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Pigina 1de |

SMAPA: Rux Moreira César, 1686 - Baino Pio X - CEP 95034000 - Caxias do Sul RS
Telefone: (54) 3290 3800 - e-mail: sag@casio s goviy

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
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ANEXO | - DOCUMENTOS DE PROCESSO DE LAUDO DE INSPECAO

82

SANITARIA. A) LAUDO DE INSPECAO SANITARIA. B) LAUDO DE INSPECAO

SANITARIA (AGROINDUSTRIA FAMILIAR).

A {,.

v

Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecairios de Origem Animal - COPAS POA
LAUDO DE INSPECAO SANITARIA

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO
1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
Propactirio:

Razdo Socal

hiscrgio Estadual:

Nome Fantasia:

CPF
CONPI:
Endereco (Rua/Av):

Compl

Baurro Municipio: Caxias do Sul
CEP UF: RS

Telefone E-mmaul

2.ATIVIDADE

Classificagio do Estabelecimento:

3. DADOS DO ESTABELECIMENTOS

Registro nn Secretaria Mumkcipal da Agneultum, COPAS-POA o,

Responsavel Téenico [ lNh I lSim Nome:

Formagho Académica

Numero de Pessoas que Tmbalham pa Atividade

Namero de Tumos:

B. MOTIVO DA INSPECAO
Lando de Ispecio Samtina Amual
Outros.

C. LISTADE VERIFICACAO - AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO
1. EDIFICACAO E INSTALACOES
1.1, AREA EXTERNA *C | *NC | *NA

L1 Area exterma livie de focos de msalubrcade, de objetos em desiso on estranbos ao
ambiente, de vetores ¢ outros antmass no patio ¢ vizinhanca: de focos de poeira; de scimmilo de
hixo nas imediagdes, de dgua estagnada, dentre outros,

112 Vs de acesso mterno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao trifinaio sobre
rodas, esconmento adequado ¢ limpas.

1.2. ACESSO *C ] °NC *NA

1.2.1. Direto, ndo conium a outros wsos (habitagdo)
13. AREA EXTERNA “c|*NC | *NA

1.3.1. Area tntema livee de obpetos em desiso ou estrashos 8o ambiente.
14, PISO *C | *NC | *NA

*Cw Conformne, NC = Nio Confoemne, NA = Nio w Aplica: RNC = Relsthoo de Nbo Cosfoetmdade

1 de 9 paginas

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020). Documento completo disponivel
para download em: https://caxias.rs.gov.br/servicos/agricultura/inspecao-municipal-copas-
poa/documentos
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Servico Manicipal de Controle de Produtos Agropecairios de Origem Animal - COPAS POA
LAUDO DE INSPECAO SANITARIA - AGROINDUSTRIA FAMILIAR

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO
1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
Proprictirio:

Inscrigo Estadual de Microprodutor Rural: 029

Nome Fantasia:

CPF.

Endereco (Rua)

Compl

Distrto/Bauro: Mumecipio: Caxias do Sul
CEP: UF: RS
Telefone: E-mail
2. ATIVIDADE

Classificagiio do Estabelecimento:

3.DADOS DO ESTABELECIMENTOS

Registro na Secretaria Munscipal da Agncultum, COPAS-POA u*:

Responsavel Técnico l lNin [ lSim Nome:

Formagio Acadénmca
Numero de Pessoas que Trabalhain ns Atividade:

Nuumero de Tumos:

B. MOTIVO DA INSPECAO
Laudo de Inspecio Samtina Amual
Outros

C. LISTADE VERIFICACAO - AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO
L EDIFICACAO E INSTALACOES
1.1, AREA EXTERNA *C | *NC | *NA

111, Area extema livie de focos de msalubndade, de objetos em desuso on estranhos a0
ambiente, de vetores ¢ outros ammais no patio ¢ vizinhangs, de focos de poeira; de actmmlo de
hixo nas imediagdes.de dgua estagnada, depire outyos.

1.1.2.Vias de acesso mlerno com superficie dura ou pavimentada, adequada o trinsto sobre
roddas, esconmento adexquado e Limpas.

1.2. ACESSO *C | °NC | °*NA
2.1, Direto, ndo conuun & outros wsos {habitagbo)
13. AREA EXTERNA «c|*NC | *NA

1.3.1. Area interna livre de obpetos am desuso on estranhios a0 smbiente.
L4, PISO “C | *NC *NA

14,1, Mnterial que permite facil e apropoada higsenizagao (hso, resstente, dremados com
declive, mnpermedvel e outros),

*Cw Conforne, NC = Nio Confoeme, NA = Nio w Aplica. RNC= Relstdt de Nio Confrendade

1 de 8 paginas

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuérios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020). Documento disponivel para
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poa/documentos
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ANEXO J — EXEMPLO DE NOTIFICACAO (NAO CUMPRIMENTO DE PRAZOS)

| SMAPRA
Secretaria da
Agncultsea, Pecudela
e Abastecimento

VNPT DE LASIAS DO s

Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Animal

COPAS-POA
NOTIFICACAO
A XXXX
XXXX
COPAS POA 1° XX

Notificamos o estabelecimento XXXXX, COPAS-POA n° XXX, que conforme o
Art. 85, inciso I e I1, do Decreto 19.882 de 29 de novembro de 2018, o estabelecimento deve
cumprir prazos de notificagio on outros documentos expedidos pelo COPAS-POA, o qual tem o
seguinte (eor:
Art. 94, Ficam os propnetanos de estabelecimientos ou seus representantes legus obngados
@

1-Observar ¢ fazer observar todas as exigéncias contidas no presente regulamento;
N-Campnr prazos de notificagdes ou ontros documentos expedides pelo COPAS-POA ou

mnda, de documentos com prazos estipulados em conmun acordo entre 0 COPAS-POA ¢ 0
estabelectmento, bem como solicitar a prommogacde de qumsquer prazos, antes do
VENCIMENto, Cas0 NAQ 05 CONSIRN CHImpT

Salienta-se que, conforme o Art. 4°, § 2°, da Portaria n® 4 de 07 de margo de 2017, o
responsavel legal pelo estabelecunento tem o prazo de 10 (dez) dias, a contar da data do
recebimento do Relatério de Nao Conformidades — RNC pama apresentar a este departamento
relatorio das agoes realizadas (resposta ao RNC), O nao cumprimento do prazo de entrega desta
resposta acamretara em auto de infragdo ao estabelecimento fiscalizado

Este documento ¢ uma notificagdo escrita da falha em atender as exigéncias
regulamentares e pode resultar em adicional agao administrativa e legal, caso o estabelecimento nio
tome as medidas correfivas necessarias.

Atenciosamente,
Caxias do Sul. XX de XXX de XXXX

XXXX
Fiscalizagho COPAS-POA
Matricula XXXX
Recebido em:

Responsivel pelo estabelecimento
Pigina | de 1
SMAPA - COPAS POA: Rua Morvira César, 1686 - Baurro Pro X - CEP 93034.000 - Caxias do Sul-RS
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ANEXO K — ATA DE REUNIAO

SMAPA

Secretaria da
Agricaliura Pecubna
e Abasrecimento

MUNICR O D CANIAS DO S

SERVIGO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL
COPAS-POA

ATA DE REUNIAO

N° 04/2020

Assunto: Reunidao com RT— Data:10/03/2020

| PRESENCAS
Nome Fone | Estabelecimento/E-mail

| 1 | Daniela Jacobus | djacobus@caxias.rs.gov br
. 2 | Jalia Grun Heinen | | jgheinen@caxias.rs.gov.br

3 I | I

4 Alana Juha Kayser boz ajkbuz@gmallcom
[ ASSUNTOS ABORDADOS
- _Assunto Definigoes

Julia Informou que observou dferengas notaveis entre
estabelecimentos regidos pelo RT. Notificou o0 RT que o

consta com problemas recorrentes
em relagao a higiene (ambiente, equipamentos, utensilios,
uniformes). Além disso, foi sugerido treinamento do pessoal,
visualizacdo do local com maior frequéncias

Daniela detahou os apontamentos de higiene do N
recorrentes, e especificou que no momento em que repetir o
caso, ndo sera mais elaborada notificagdo e sm auto de
Infragdo.

ia_relatou que foi elaborada notficagdo na [N

1 . visto que os mesmos estavam fabricando produtos
_ n&o registrados juntamente com rétulos ndo aprovados, a

qual foi entregue ao RT no momento da reunido

RT relatou que outros locais estio produzindo/processando

produtos de onigem animal, e justifica que por isso, esta com

dificuldade de controlar

Daniela sugeriu que sempre ao notar locais

produzndo/processando ilegaimente, que entio esies sejam

denuncados a vigilancia sanitaria ou érgdo competente

RT sugeriu que fara maior cobranga 20s responsavels legals

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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ANEXO L - DOCUMENTOS REFERENTES A 12 COLETA DO RELATO DE CASO

1. A) REQUISICAO PARA ANALISE DE PRODUTO FiSICO-QUIMICA (LINGUICA

TOSCANA). B) RELATORIO DE ENSAIO DA 12 COLETA OFICIAL. C) AUTO DE

INFRACAO. D) NOTIFICACAO. E) TERMO DE MEDIDA CAUTELAR. F) DEFESA

AO AUTO DE INFRACAO. G) LAUDO TECNICO E RELATORIO DE RECALL. H)
RELATORIO DE FISCALIZACAO.

A VIA LB ENYOND m
N EVPAREL B NN
ALV I,
N ULV " ey
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretnein Mumielpnl di Agricalturs, Pecudria ¢ Abastecimento
seesleo Manlelpal de Controle do Produtos Agropeesirios de Origem Anbmal - COPAS.POA
REQUISICAC DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Fislco-quimico)
TDEN TIFICACAO DO ESTABELECIMENTO:
NI o 28 — 1T (‘IM'A\-INm
Wividude e g

TDEN TIFICACAD DA AMOSTRA!

|

e —

'roda I e e SRR
gt COrAgron - I

T TR T —— J— T

(DT TR KT | — Ohs

INFORVACOES DA COLETA:

CULS TR BURS (T AT (TR . Comdigdos do ambiemee: 73
O TR T U — b . bocal da [1 — =
Condh O« e emaalagan: Ol

IDENTIFICACAD DA COLETA

L TT S R T | fora da coletn e, L0y Wty

Fesomimive Hlepnl prysaime

Laberson e enwhedy il

TDENTIFICACAD DO TRANSPORTE:

[ COPASPOA « Varma de stonzagho (TAT) N
Sob resporsnb lidady o calnbeleim ento.

TIrD OF AMONTRAY

(7] €arme au Durivados Carneos [ Leite va Derivados Lietoos (] Peine ou Derivadon e Pescadin [0t ou Dertvados
LAl Seubien' Serhati :: Kt Seon Totsl : Metablssultios do Sadio e S0 10
o L L4 i ] Nitratos b={ S0lid0s Insntivels em Agan
Aoy . LV emakivide d Nitrin L Sollos Liactors nie
Al o LA wonminins Pl - Panticulis Quaimmdim R (T
L Al o ' Condum | Mertnido foed SOLTOG | Bet0es Todion
L AN Dbl s e | ] Moo et i furat (M) m L Solldos sdo Gondurooes &«
A e e deties a Fiistivming o e do Fendn || solicdan soain
JAmim ] Initiew €M o] 100 do Sapomificoghe Terva L) Subibacies odiims
LA ke e Apm ] ndice Crloscoplio ] Potasio oy VOIS 64t s
s Vieiels Tt | _{ Indlew o Acliden | Precaing (1o ) L] Voo (0 Coltlo (brae wecad
SR TR I e Amilane s snn | Pre. Exarinn $ece W P R T O T
Y ST T YT o Iidlce o Fatercs | Desenperdunadn | Vi
L, 28 [ Indier e Pertnie ] Proe Sbidon Lactoms Nix ] Tonte e Fonilarine
B S " Inides Melogho Eascren Ackder || Clorduruws L] Towte dle Paronlilme
e ] Indiee de Solutilide de | Preeging Youw L] Towte o Conn e Campmle
AR || actose L Proseine Lactess L Tewte 1 Corn Jugonisan,
L | Do hink 0 190 ] Lactose Monosadramia | Feehagho Umidade Proseing Roslnar ¢ Gondurm
Yooy Inciie w10 ] Lapidoos Totaly || edagia Limidade Proseing Umeanbilinhade
Napinah ek n Matgrin Gonda'Liphdios | Reviktuo Miseral Vine N mn
Jip ey et |, Maréela Gana Licaim | Sacirma Vimine A
W e Desenaorid e Matésia Condes o Seen Sal

VO LABDHATORIO: Par fiver, eaviar ox rosuliades parn o omall ofielsl do Servige de toapegho Municipal:
ke copsgenidanio ol

g e oo e == PASA O DO COME-P0A

| EREERCE AR 5 AY R | Conliome 1 oulen ikl vy |
Fiwalizigto COPASIOA - Murbeula | [T Controne 2 ool ke | [ 2
ARINATURAS, .. ——— ) &Sk‘ 1wl 1* i wrews )
e R T 1 ——— N-ﬂr-oqlnm'clf [2.0 A0 [rosan L eo0
e e o W B oW P [T W I

SMATA - COPASFOA T Mun Morelm Céae, 1086 - Blniro Plo X CHP 95004000 - Caxias go Seb W%
Telefong (54) D200 I800 - gl copaspoadéoiniins, wiy i g 3 s s

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecudrios
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(continua)

"1 UNIANALISES

RELATORIO N* 930412020

Intorvesads: IEG——
Erctoreco I

N* fiscal: COPAS POA

Material analisado. Linguica Toscana
Data do recebiments 15042020
Horn do recatsmema 2051

Oata do vatdade: 08052020
Terparatura no recetiments 70 'C

Puno da amostra: 1002 g

Amosiragem

Oata do amostragem TADA2020

Mora do omostragem: 14 50

Responsdvel pela amostagean Jifla Heinon (clonto)
Classal Tpo do amosra: ndo nformado

RESULTADOS:
Zemd ‘Linte de
'Limite de Incerteza Periodo
Ensmio Reaulados - detecgiol Metodologin
Tolerdnoia () quantificagdo de Medigho Ensalo

FO 002 - Acido sérbize em o ¢ ¢ -

5 - 1 NIMKL 124 1997
odevieon NSO defectado 40 mp¥g 30 mp¥g KL 124: 1997

015 - Cakio & 1 o'
ER 0 00 e opzgitong M0N0 50z 0n000 |00t grio0g NMKL 153: 1995
200, )
FQ 038 - Lipideca Max. 30 9’100 e ~ :
3 /400 MK 181:2005
[Butrémetro) 183g/1009 g 30gM00g 10gi00g NMKL 181:200
> 2 S = Min. 129100 O - -

FQ 075+ Proteina 1261 gr100g g 100gt00g 028 gM00g 150 157 1:2008
FQ 050 - Umidade 8259100 Mt ';""’"cc 05gMM00g 05g00g 150 1442 1897
Condgho do realzacdo do(s) ensxofs) T: 15-25°C UR:J5-00 %
Umiie de Sncix £ a wodnda misima aceiiivel para amosya Indicativa ou, quando for 0 G0, represeniativa corforme satabelocido pala legelocdo utizadn
Limile v\ guarfos E 4 mmndt Quantidode do aneto presantd $m Uimd enosts (qus poos s dalectado.

1*) Logsiacho IN N* 04, de 31 de margo cde 2000 - MAPA-RT dol

088 Registre COFAS-POA n". 0765
Temperutrn snbisete: <10 °C

Conddgles do ambenin: refrigerado

Local da amastragem: cimars 01

Tpo ce amantma: carne cu dechmdos cirmecs

Imespruincio; Nbo sphcivul

s resutiados restringem e & amostna enrogue ne Lot
ainoczazd0 previa do Laboratério responsavel

Asginado digtalranta por

Rodngo Govarely
Goromde Técnco
CRQ - 05202449

IVANCLLA OG2548T 1010

LF 1
Seww avoaies tesnterransas Cod MDOMUWNOZAWY Y

LABORATORIO DE ANALISES FISICO-QUIMICAS (Bromatologia)
RELATORIO DE ENSAIQ

17029

CRL 0754 I

Marca ndo nformada

Lote: 08052020

Lacre, 000707

Data do remassa: nka informado

Data de Mbncacioproducio 06042020
Condgdes do recabmento’ sob rmingeragdo

Temperatum ds smosra -25°C
Tempemtuma ambionte: ndo rformado
Local da amostragom: no inormaso
CondigBes amblomais: ndo Momado
Paano do amostragem: nlio aplcavel

ingucas Frescan

200, 0 a roproduchc parclad deste reladdeo somonte sord possivel com @

FiMv

Lajpado, 27 do Atwl de 2020

ubsahuo

AE — UNIDIZ Relatice du Ensse, mavisdo 21, pigina 1 de




(concluséo)

"1 UNIANALISES

LABORATORIO DE ANALISES FISICO-QUIMICAS (Bromatologia)
RELATORIO DE ENSAIQ

RELATORIO N* $304/2020*

Interessado: G

Erdereco: I
N* fscal: COPAS POA

Material analisado. Linguica Toscana

150422020

Horn o recatsmema 20,51

Oata do vabdade: 08052020

Terparatura no recetiments 70 °C

Data de recebimentc

Puso da ameostra: 1002 g

Amostragem

Oata do amostragem TADA2020

HMora da omostragem: 14 50

Responsdvel pela amostagean Jifa Heinon (clonto)
Classal Tpo do amosra: ndo nformado

15-25%C

Condgho de reakzacho dols) ensaals). T

Umile de tfesdncia E o Wwiednda mioma o
Uil de detos

prartdas

cas
Rogx

‘Suglemento ac Reuldno & Ensaio n* 93042020
COPAS-POA n" 07185
Tamperwten ambiorts: -1,0 *C

Condgles do ambleniu. rfnigeesds
Local ca smosimgam. cimara 01
Tpo de amostra: came ou deehatos Cameos

Imarpratnzdo: Nbo aptcivel

ouworzazdo prdvia do Laboralono responsavel

Asginodo digtakwante poe

eltave| para omosya &
0 U0
") Logshaghor IN N* 04, de 31 do margo de 2000 - MAPA - R.T. de Linguacas Froscals

Marca ndo nformads
Lot 08I0
Lacre COOT
Data do remmassa; nka informacio

Data de fabnicacioprodugio 0604202
Condgdes de recabimento: sob mingeracdo

Temperstum ds smostra -25°C
Tempomtum ambiome: ndo rformado
Local da amostragom: ndo informasa
Condigles amblomals: ndo omado
Paano do amosragem: nlio aphcavel

RESULTADOS:
‘Lamte de

'Limite de Incerieza Periodo
Ensmio Reaulados - detecgiol Metodologin

Tolerdncia () quantificagdo de Medigho Ensalo
FO 084 Niratos 0,008 3/100 g NaNO3Z - ""'n“""" ":f:, o 150 30911675
- oI a rinf . 0001 g0 1604720 a -
FO 065 Nivies 0,024 9'100g NaNO2 00CZgro0g ﬂw 1604 0 190 20181875

U 35-00'%

Ou, U0 e G (30, regresamiaiiveg cordurme astabelecds pela legicl ag i
M UM AMOosYa Quo 2ode sar deleciado

thzado

Os resultadios mestringom-4e & amostna antegus no Laboraddano, @ a rapeodugbo parcial daste roladide somanio sord posaivel cam a

Fim

Lajeade, 27 de Atel de 2020
Rodrigo Guovarella
Gorame Tecnco &

AE — UNIDOZ Relatice du Ensse, ravisdo 21, piging 1 de

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
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1* VIA < INFRATOR
2 VIA - PROCESSD
VVIA - TALAMO

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-PFOA

AUTO DE INFRACAO

Ao(s) ' ) dia(s) domés de_ 2 __de is horas

autuci ofa) Sria

CPF N* estabelecido em —

N° = _no distritobairro <A proprietino ¢/ou responsivel pelo estabelecimento
CNPJ*N® _ coPAS-POA N T classificado como_|_ca\bc -

___.__L... S 8T LUC P.LOCE =

nor infraglo aofs) artigo(s) K0 el | L AOOC LA gLt} —

do Decreto N* — Rl O JH Ol Meais,
£ ]

pelofatode Lt PO e LACACRA A . O _—~

A Ak LY Ia Adi O s nl LIYNAL
A AN N n_:_A\ -,_llxlt._:i; \ \

Pena prevista no migo, (LB Al 7 Cx i LAkl LA —_
¢ JecretoN": L= :‘lj.._ [’___.s..j._.'_l 1)
O infrator podera protocolar documento no COPAS-POA, dentro dc 10(dez) dins ateis, wnl-..nv.h) as uphmguc» que
julgar necessirins a sui defesa A Julta G, Hinan
m‘(@h COPAS.POY
Marr. 30877 CRMVRS 13514
ganA £ oA

Agenle de hhpq,?io clou Fiscalizagio do COPAS-POA - Matricula N*

Reeebi a I* via deste dncili"' II HI "." Il"lll
Nome do Responsivel: RG ou CPF —

Caxiasdo Sul, ~[de ' 5 ¢ de
Testemunhas:
Nome: e Nome
RG ou CPF:_ RG ou CPF:
Assinatura: Assinatura;

Rua Morcira César, 1686 - Bairro Mo X - CEP:95034-000 - Caxias do Sul -RS

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal
COPAS-POA

NOTIFICAGAQ

| reeee———
Propricario I
COPAS-POA n' [N

Notificamos o estabelecimento NG COPAS-POA n°l pora que
realize imediatamente recall de lote referente ao produto “Linguica Toscana®, registro no COPAS-POA
n"lll com fabricagio/lote dia 06/04/2020 ¢ validade 06/05/2020, por ter sido detectada em amostra
lahoratorial oficial e informada arravés de Relatorio de Ensaio n® 9304/2020, realizado pelo laboratorio
UNIANALISES a presenca de Nitritos acima do limite mdximo permitido no produto analisado.

O estabelecimento  devera apresentar relatorio do recoll realizado contendo
informacdes da rastreabilidade ¢ medidas adotadas para retirada dos produtes de circulagio, assim
como realizar uma revisio das priticas de fabricagao adotadas, com emissdo de Laudo Técnico
emitido pelo Responsivel Tecnico do estabelecimento, O Laudo Teécnico devera ser entregue ao
COPAS-POA em até 10 dias iiteis apés o recebimento desta,

A fabricacio produto em questho ficard suspensa conforme o termo de medida cautelar
n® 047

Embasamento legal e demais procedimentos que serdo adotados conforme Decreto 19.882
de 29 de novembro de 2018:

“Art. 127. O estabelecimento que apresentar 1 (uma) andlise microbiolégica ou fisico-
quimica de produto em desacordo com os padrbes legais vigentes serd autuado, sendo inutilizado o lote

cuja amostra foi considerada imprépria para o consumo, devendo o estabelecimento manter registros
de rastreabilidade deste produto, o qual deve ser recolhido pelo estabelecimento e apresentado ao
COPAS-POA para ser inutilizado. Podera ser dado outro destino adequado a critério do COPAS-POA,
para os produtes remanescentes do mesmo lote ainda armazenados no estabelecimenta. O
estabelecimento também fara obrigatoriamente uma revisdo das priticas de fabricagho pelo
Responsavel Técnico, com emissio de Laudo Técnico, que deverd ser entregue ao COPAS-POA em até
10 (dez) dias iteis apis o estabelecimento ter sido comunicado oficialmente do resultado da andlise.

§1* O estabelecimento ficard proibido de fabricar o produto em questio, em
consomiancia com o inciso V do art. 56 da Lei Federal n°8.078 de 11 de setembro de 1990.

§2* Apés revisdo das praticas de fabricagao e da emissio do laudo técnico, 0 COPAS-POA
coletard uma nova amoestra do produto, o qual sera produzido unicamente para anilise. A quantidade
a ser produzida e o dia da produgio serd definido em comum acordo com o responsivel pelo
estabelecimento ¢ o técnico do COPAS-POA. Se esta anilise apresentar-se dentro dos padraes, a

Pigina | de 2
SMAPA ~ COPAS-POA: Rua Mareira César, 1686~ Balivo Pio X — CEP S504-000 - Caxias da Sel-RS
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Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem Animal
COPAS-POA
produgio serd retomada, caso contrario, a produgiio permanecerd suspensa. No caso da nio

conformidade inicial ser de carater microbiolégico, a amilise de que se trata este paragrafo sera
completa. No caso da nie conformidade inicial ser de cariter fisico-quimico, a analise de que se trata
este paragrafo serd somente nos ensaios em desacordo, ou juntamente como outros se o COPAS-POA
julgar necessario.

§3 A producio do produte mantida suspensa na forma do parigrafo anterior,
permaneceri suspensa até que a analise de 3 (trés) lotes consecutivos do produto, que sera produzido
unicamente para analise, esteja em conformidade com os padrdes legais vigentes. A quantidade a ser
produzida ¢ os dias da produglio serdo definidos em comum acordo com o responsavel pelo
estabelecimento ¢ o técnico do COPAS-POA. No caso da nao conformidade inicial ser de caracter
microbiolégico, as analises de que se tratam este parigrafo serdo completas, No caso da nio
conformidade inicial ser de caracter fisico-quimico, as analises de
que se tratam este paragrafo serio somente nos ensaios em desacordo, ou juntamente com outros se o
COPAS-POA julgar necessario.

§4° Se os resultados das analises dos 03 (trés) lotes estiverem dentro dos padraes, a
fabricagho do produto sera liberada. Caso contrdrio, o estabelecimento deverd produzir mais 3 (trés)
lotes para anilise, nas mesmas condigies do pardgrafo anterior.

§5" nido apresentagio de 3 (trés) laudos laboratoriais de andlises microbiologicas oun
fisico-quimicas consecutivas em acordo com os padrdes legais vigentes em um prazo de até 4 (quatro)
meses, gerara o cancelamento do registro do produto junto a0 COPAS-POA. O prazo poderi ser maior

para aqueles produtos com periodo de maturagio de 60 (sessenta) dias ou mais.”

o Caxias do Sul, 30 de abril de 2020,

/| u.lu\*c’ (icr,-m.f\\
Julia\Griin Heinen
o O

Aiscalizadio COPAS-POA
Matricu)a 30.877

Recebido em:
0/ 05/

Responsivel pelo estabelecimento

Pagiea 2 de 2
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SVIA < ESTANELICINMENTO I \(
" A /)
T VIA - COPAS-ROA '() ‘Y.
FVIA - TALAD L

PREFEITURA l)l. CAXIAS DO S.L?l,
SECRETARIA MUNICIPAL DAAGRICULTURA, PECU ARIA EABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-FOA
TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

- . As

Aols) LHUYAG dia(s) do més de
horas, no municipio de Caxias do Sul, no esubclcchnum‘
CNPJ
COPAS-POA .\"‘-_. estabelecido cmF__—
, no distrite/ bairro

__(Ic propriedade ¢/ou responsabili -
M— ____CPF:

classificado como e Ly VAECl ) an
sutoridade de Inspecho Sanitiria dos Produtes de Origem Animal da Seeretaria Municipal da Agricultura, Pecudria ¢
* hastecimento, abaixe nominada e assinada, adota, isolada ou cumulativamente, ads) seguinte(s) MEDIDA(S) CAUTELARE(S):

1 # 1 YVASAA

Apreensdo do produto, de maténas-primas, de insumos, de equipamentos, de utensilios ou outros;
_ Suspensio provisoria do processo de fabricagiio ou de suas ctapas;
Coleta de amostras do produto para @ realizacdo de anilises laboratonais,
PELO FATO DE:

A > AL 4 { AW i
| L } L - s
ity a0
JU\a ﬂeﬁor o
Mav.m; CRI s “,
. 21 ary
Fiscalizagio do COPAS-POA - Matricula N2 203 2578 % pisealizacio do COPAS-POA - Matricula N

Caxins do Sul, (2" de de s

(8
B _RG ou CPF: _

Recebi a1 via dmlc
Nome do Respopsdve

Assimtura:_
Testemunhas:
Nome Nome:
RG ou CPF RG ou CPF_
Assmatura Assinatura:
Run Moreim ( ésar, 1686 « Bairra Pio X« CEIM95034-000 « Caxias do Sul -RS
\ s A AN TINNQ U Ll - $ne sot tuvn) o 1
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Oficio 06/2020

]

Caxias doSul, 15 de maio de 2020

A Jdlia Heinen

Fiscal COPAS-POA

A empres I - o meio deste responder a0 Auto de

infragio N 356 de 30/04, no qual as andlises atestam teores de nitrito acima do permtido, »

Por ter controle da adicdo dos aditivos nas formulagdes, seguindo as medigBes e por
ndo tertido problemas em andlises apos ajustes de formulagio atgibui a fatha 2o fornecedor

0 fornecedor foi acionado ¢ nlio descartaa possibilidade de variagdo nolote utilizado

Para assegurar o teor final de nitrito, sera solicitado laudo de liberacio do aditivo para
posteriormente ser usado nas formulagdes.

Portanto a empresa I : cicita 2 consideragio deste Auto de Infragio
onde caracteriza que ndo houve falhada empresa e sim um fator atheio a nossa vontade

Agradecemos desde j& acompreeensdo.

Atencdiosamente,

Y

recesipo: A8 | QSIS
‘ Fee COPAS - POA

T R
Pratocold (4 4G 1D

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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Oficio 04/2020

Caxias do Sul, 04 de maio de 2020

A Jdlia Heinen

Fiscal COPAS-POA

Aempresa | NG oo meio deste responder a notificac

de 30/04, noqual as analises atestam teores de nitrite acima do permtido. ‘h

A empresaniio possulmais do produto em questdo em estoques, hajavisto se tratar
de produto frescal de consumo rdpido e apds contato com dientes teve o mesmo retomao.

Por tercontrole da adic3o dos aditivos nas formulagdes, por nfo ter tido problemas
em andlises apas ajustes de formulagdo atribul a fatha ao fornecedor. Para assegurar o teor
final de nitrito, sera soficitado laudo de liberagio do aditivo para posteriormente serusado nas
formulaces

Agradecemos desde ja.

Atenciosamente,

RECEBIDO: U5 1 OS5 11D 2«
Por: __ Ddoveony

COPAS - POA
Protoooio: GAS591

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios

de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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Servige Municipal de Contrale de Produtos Agropecudrios de Origem Animal
COPAS-POA

Processo administrativo: 2020/14.705

RELATORIO DE FISCALIZACAO

Aos 30 (trinta) dias do més de maio de 2020, foi autuado o | NN - :
I coprictinio do estabelecimento [ € OVAS-POA n°
oNr): I o [, i e
Caxins do Sul-RS, por apresentar andlise fisico~quimica de produto em desacordo com os padrdes
legais vigentes. O lote em desacordo se refere ao produto “Lingui¢a Toscana® com
fabricagio/lote do dia 06/04/2020 ¢ validade 06/05/2020, registro no COPAS-POA Nl por tor
sido detectada em amostrn Inboratorial oficial ¢ informada através de relatorio de ensoio n®
9304/2020% do laboratério Unianalises, no gual o produto “Linguica Toseana™ apresentou o
pardmetro “Nitrito™ acima do permitido - resultou em 0.030¢/100g, sendo o miximo permitido
0,015/ 100g conforme consta ni .n'27 4 de margo 019 :

“Art. 3° Os aditivos alimentares awtorizados para uso em cames ¢ produlos cirmeos, suas
respectivas fungdes. limites maximos ¢ condigdes de uso se encontram listados no Anexo desta
Resolugio

§ 1" Os limites miximos previstos correspondem aos valores a serem observados no produto
pronto para o consumo, de ascordo com as instrugdes de preparo do fabricante.

§ 27 Quando forem wiilizados dois ou mais aditivos alimentares com a mesma funciio
tecnologica ¢ para o quais existem limites maximos numéricos estabelecidos, o soma das
quantidades destes aditivos no produto pronto para o consumo ndo pode ser superior so maior limite
estabelecido para o aditivo permitido em maior quantidade.

§ 3°Caso um mesmo aditivo alimentar seja utilizado com o objetivo de exercer duas ou mais
fungdes teenologicas, para as quais tenham sido estabelecidos limites mdximos numéricos
diferentes. a guantidide maxima a ser utilizada nito pode ser superior a0 maior limite estabelecido
para este aditivo, dentre as fungbes para as quais ¢ autorizado,”

Pagima 1 dle )

SMAPA - COPAS-POA: Rua Mareira César, 1686 — Bairra Pio X~ CEP 95034000 ~ Casias (o Sul-RS
Telelome: {54) 3290 3000 - e-m: COPSPOaG G kas o pov e
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Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de Origem Animal
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INS NOME LIMITE A soma dos nitritos
MAXIMO ¢ nitratos,
PERMITIDO determinados
3 HTRY ;90 ’ como residun
250 NITRITO DE M?DI() 0.0132/100¢ bt ol S
CONSERVADOR 251 NITRATO DE SODIO  0,030g/100g superar
0.015/100g.

CXPressa como
nitrito de soddio,

Algumas substincins como estabilizantes, conservanies, aromatizanles, corantes ¢
antioxidantes artificiais sdo adicionados nas cames processadas para preservar swis caracleristicas
sensoriais ¢ organolépticas, propiciando maior durabilidade ¢ mantendo caracteristicas proprias de
cor ¢ textura. Os nitritos ¢ nitratos artificiais, adicionados pela indusina em concentragdes muito
clevadas associados @ presenga de uma consideravel fragdo proteica presente neste alimento sio
capazes de., ao longo do nosso processo digestivo, originar nitrosaminas, substincias nocivas ¢ com
grande potencial inflamatdrio ¢ carcinogénico.

O nitrato de sodio ¢ potdssio e nitrito de sodio ¢ potassio sdo largamente utilizados
coma aditivos alimentares em produtos carneos curados. Esta utilizagio deve-se 4 sua capacidade
de fixagdo da cor rosea da came ¢ ao seu poder antimicrobiano que inibe principalmente o
crescimento do Clostridiim botudimn, bactéria anaerdbia responsivel pela intoxicagio alimentar
comhecida por botulismo.

O nitrito oxida o Fe2+ da  hemoglobina o Fed+  transformando-o  em
metthemoglobina. A metzhemoglobina nio possui capacidade de transportar o OF causando anoxin
ussular.  Fatores como método de cozimento, concentrsgiio de precursores de nitrosaminas.,
conteddo de umidade. temperatura ¢ tempo de [Fitur, entre outros, podem  interferir na
concentrigdo de compostos N-nitrosos nos alimentos. Seus eleitos adversos sio representados

principalmente pela metamioglobina 1oxica ¢ pela formagio de nitrosaminas. O nitrato ndo

Piigghens 2 il 4

SMAPA -« COPAS-POA: Rea Mareyra César, 1685 ~ Bairo Pea X - CEP 95034000 - Caxias do Sul-RS
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Servigo Municipal de Controle de Produtes Agropecudrios de Origem Aninsal
COPAS-POA

apresema nenhuma  atividede inibidora contra o Closiridieom borulimon, mas a sua agho ¢
manifestada apds sua reduclio a nitrito. Por isso a legislagio limita o seu uso nos produtos. devendo
o8 estabelecimentos seguir os limites maximos permitidos para evitar de causar danos a satde dos
consumidores ¢ a0 mesmo tempo conservar os produtos ¢ inibir o crescimento de bactérias

patogénicas que poderiam acarretar risco 4 saide pablica.

O estabelecimento foi autuado baseado no Deereto 19.882 de 28/11/18:

“Art, 102, inciso VI - apresentar laudo de andlise oficial de dgun de abastecimento interno
ou de produto fora do padriio legal vigente. bem como nio cumprir o cronograma oficial de
unalises.”

A Penalidade prevista segundo o mesmo decreto ¢

“Art. 108, inciso 11, alinea “a™: (infragdo leve. multa de 10 (dez) o 20 (vinte) VRMs).

Consultando o histdrico do estabelecimento loi venficado que o mesmo ji foi autuado pela
mesma infragho em outras quatro oportunidades conforme processos administrativos: 201747 414:
2018/34.256; 2018/45.660: 2019/26.798: apensados junto a esle processo, Dois por andlises fisico-
quimicas ndo conformes (Atividade de dgua, Umidade e nitritos fora do padrido legal) ¢ uma por

anillise microbiologica ndo conforme (Coliformes termotolerantes 1 45°C fora do padriio legal),

Atenciosamente.
Caxias do Sul, 08 de maio de 2020,

Fiscilizaggh QOPAS-POA
atriculd 30.877

Pagiing S de
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ANEXO M — DOCUMENTOS REFERENTES A 22 COLETA DO RELATO DE CASO

1. A) RAF. B) RNC. C) REQUISICAO PARA ANALISE OFICIAL FiSICO-QUIMICA

(RECOLETA). D) NOTIFICACAO. E) RAC. F) R-RAC. G) RELATORIO DE ENSAIO
DA 22 COLETA OFICIAL.

41
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A -
Ao erietn e
Agti v veabas
* Vorm smre
‘ - 1)
ohh 1000
Nervigo Munscipal ¢ C m\lmlu c I'mduun Agropecufirios de Orlgem Antmal (C OFASIOA)
RELATORIO DE ACAD FISC ALIZATORIA K CONTROLE DE VISTORIA
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Controle dle Temperaturar il W_-w;m Np confurme (I Nboswaplive
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¥ VIA- TALAO -
PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL .
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE - RNC
ESTABELECIMENTO: 8 coms-M
RESPONSAVEL : DATA: fo)

Q-@W{\uﬂ

bkl

I
M
i
/:
7
|}’

Este documento & uma notificagio escrita da falha em atender is exigéncias regulamentares e pode resultar em adicional aglo
administrativa e legal,

DlSPOSICAO’ Prazo de 10 (dez) dias dtels para.entregar por escrito ao COPAS-POA o Relatdrio de Agdes
Corretivas (RAC), descrevendo as medidas adotadas para cada um dos itens dos enquadramentos
supracitados na Descrigdo das N#o Conformidades, podendo solicitar prazos para a exccugdo
das medidas a serem realizadas.

Recebi a 1" via e documentg o qu. ciente.,
Ass‘umw“ -

Al 9 A0 = Lm/r\.n/?\ : \ \
4}00( POA - Matricals N30 B 1 F Fiscalizago do COPAS-POA - mmma\{:_

1 Moreirn Céear 1686 « Rairrn Pin ¥ - CFPQSNILAM - Cayiss dn Sul RS

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secreturin Municignl da Agricaltura, Pecuitia ¢ Abastecimento
Servigo Mumicipal de Controle de Produtos Agropeesirios de Origem Antmal - COPAS-POA
REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Fisico-quimico)

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIM
Estahelecimene

CNPJ o CPF
Atlvidode! A \ { L 14 LR

IDENT ""I(‘./\CJ\() DA AMOSTRA:
Provduto . y O A 4 )4
st CoPAS o - T
Dt de Tabeicugso: Lane:
12ata de valichnde O

INFORMACOES DA COLETA:
Tempersurn du amostra; Condlighes do ambi
Tomperatura ambienie: Local da
Condighes da eimhal Ol

t

IDENTIFICACAO DA COLETA:

Dt s covdenn Hora do coletn Locres utilizamdos: I
Responsivel kezal presente n

Laborasorio envimlo: LA\

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTFE:
COPASPOA « Termo de astorizagho (TAT) N
Sab responsabilidade do estibelecimeio

TIPO DE AMOSTRA;

] Carme ow Derividos Clhrneos [CJleite nm Devivados Lictens I ieine o Derivaddon e Peseados [T]Met on Derivabos
j Agido Sorbspn Soubiato :J Lxtratn Seco fotal 1 Metabissulllee do Sodin Sodin
| Avudes || Vermo L] Nitratos Tsolivets e Agun
| Aece - Formatdeido =] Naritos Sobidos |rtees ni
|_] Avider Liviw iosanin e || ol | rticutas Quessad Condurosine
|| Aelder Gondurm o || Gerdura | Perosida Solab Lactens lotals
| Aeider Timbived e o P imatiMrfosd (HINE) Lt Sordidon o Cuedeonin o
|| Avticancs Rodutores [_{ MVistaming ] Ponti de Fusi sl (it
| Amids [} Indce CMP ] tnio de Saponificasio Turve Sttnsinciin Heilior s
L Auividade e Az || Indtice Crineoplon ] Pemisnin Nebacin
| Pasves Vedinels Totaw - Initice de Aciider o 1o (Voo ) Tove & Caluko thase seva)
|| Conboldinos || Inihice de Amvitase oo s L] "ot Kaeroso Seco Tooe de fvanliveis no Fler
|| Carbaotdratns finals || Indicy de Tatones | Dvsengordueadn Filics
|| € || Indice de Perinsde | Prea. Saudos Lacteom Nao Tewse e Fosknme
[_|Choran de Sodw || atice Bebagio Esteres Aciden || Goedwrinsos Teste de Penmidase
|_|Coligme || bt de Solubilubule | Proteinn Tetal Tewte v Uera de Camanbs
|| Peridale |_|Lacsone L] Protcinas Laciems Teste pr Com Jigponesa
|| Ovmidade o V57 | Lactow: Mymuhidrsada 1 Rebagdo Umidade Protoea Wevings ¢ Conluras
Do lacianmint & Lipidens Totals L Relagdo Umidade Troteia Linectabslalindy
E)speratildade ] Mmeria Goeda L ipesen Reshilno Mineral Fise Linidode
Dopping l'odt Mundria CGeedls Lictos Sacanse Vitpmsina A
1 sinnn Sevo Desesgordeeadn E Matéela Gonlas 1 straio Sceo E S
AD LANORATORIO: Por faver, enviar os resublndes parn o emuil oficial do Servigo de Impegho Municipal:
<tnsloscopuypoaiesasins.esgorbe
tsenl """““‘“ﬂ [\’I‘ Coletx FANA UNO DO COPAS-POA
Conliwone L T L) aavwiaing |
Fiscalizgho COPAS-POA - Matrivwlaw® .~ . oo Cinafivme * colets Yeiehn | [
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SMAPA
Secretariada
Agriculisa, Mecuwdrla
o Alrsteimenta

AL O I CAAS DO SR

Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuirios de Origem Animal
COPAS-POA

NOTIFICACAQ
A I
Proprictario: [N

COPAS-POA n" N

Senhor:

Natificamos o estabelecimento| I < - ; (NEEEE
no municipio de Caxias do Sul-RS. que conforme o Decreto
19.882 de 29 de novembro de 2018, artigo 102, inciso XXXIIL consiste em infragdio:

“peeparar, com finalidade  comercial, produtoys  de origem  animal  novox ¢ ndo
padronizados, cujax formudas ndo tenham sido previamente aprovadas pelo COPAS-POA conforme
cleterminuagao deste Regudamento

Em 08/05/2020, durante o acompanhamento da produgio do produto “Linguica
Toscana™, o qual encontra-se suspenso no momento por apresentar andlise laboratorial fora
do padrio legal, foi verificado pela fiscalizagio que estava sendo utilizade um insumo
diferente do qual consta no formulario de registro de produto, aprovade em 14/10/2019, No
formulafio a formulagiio do produto contém o insumo “Meat Mix Toscana ctz”, porém

durante # fabricacio estava sendo utilizado o insumo *Aglomax Toscana GK/P". Foi

constatado que a lista de ingredientes dos insumos citados diferem entre si.

PRAZO: O2 | OG | 3030

,] kik p (1 Caxias do Sul, 11 de maio de 2020,
a 5

Julia Grgn ;:inﬁvr\v)-\

I:}écqiimc:]u IBAS-POA

|‘ Matriculd 3(;877

R}'cchido em: \ =
{8 ips 120

Responsivel pelo estabelecimento

Magima §ode?
SMAPA - COPAS-POA: Rua Moreira Cosar, 1686 - Baro Plo X = CEP 95004-000 — Casias do Sul-RS

Telefone: (5:4) 3290 W00 - e-mail; copaspoafscaxiie s pov by

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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E
Oficio 05/2020 ¢
Caxias do Sul, 15 de maio de 2020
A J(Ea Heinen
Fiscal COPAS-POA
' - - A
{ : Aempresa NN - »or meio deste responder a RNC N 178

oMo segue:
4.4-Orientar o colaborador para o correto uso da barreira sanitaria, prazo: imediato
6.2-Colocar rétulo em 1005 dosprodutos, prazo: imediato

6.4-Manter formulagio conforme registro oficial, prazo: imediato

Agradecemos desde [4.

Atendosamente, »

e

¢ qgcenipo: A3 1052030
por. COPAS - POA

Protoocto: G, 1GA%

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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F Servigo Municipal de Controle de Pro” tos Agropecudrios de Origem Animal
SMAPA COP:.. 20A
- TR frerreg) RESPOSTA AO RELATORIO DE ACOES CORRETIVAS (RAC)

py ~oreontireg ESTABELECIMENTO!
COPAS-POA: I
T — Oficio de referéocia n® 1012020 ~ SMAPA - COPAS.POA i
Data do RNC: 08/0%/2020 RNC 178
v
Ixul Desericin das Nio conformidad l Aot oo Is"""n“lomluem[,.""" . ,::‘:.I
Ok, serd observado
44  Masipulador catrou ma sale de processamencs sem uilizar o ava-borss, | MICT O Solibordor P 0| gy, |03 - béMtes  dos 2
proicimes vistoriss,
- Colocar sdeulo em cisa dos O&  precedismeoto
62 | Prodeto peseno (liageica) sems rétulo. oo becdisto » A %
Produto/lssumo wilizado ne fonmuisglo de linguics wocass nllo & o que O, serd verificado o
64 mumfm&b?olﬂmwmlvwfmmMumwomm Eolinsic Imedisto | wea dos inkemos na (
mix, regutro prisims vistoris
Referente ao RNC de 22012020: anpletscdo do Mansal de Bom
Priticas, comemplar todes o8 POP's. Prazo venzeu am 040472020,

/05140 %A dez o~ 2810k ld0
—

LEG!‘.NDA.!.q-Enquldumwnpmdo(.‘muhdevkwu.imc-w‘ lasd deN‘o(‘ formidade; C = Conft NC = Nao Confe
poderd preencher a colesa VERIFICACAO para did: jh

reench AO FISCAL para anolar i do COP.
SMAPA -~ COPAS-POA; Rea Moreirs Céson. 1480 ~ Ih‘ﬂ'hl"llx CEF 95034000 - Cynlas do Sub-XS
Tedefone: (34) 3208 38000 — c-meit coppsosaihoucinsagan i Paghea [ de |

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios de
Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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(continua)

EUCS Relalt_gprﬁ gcifgss alo @ TECNOUCS

UNIVERSIDADE i ali i
BE CAXIAS DO SUL Laboratorio de Analises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1340120

Solicitante: Prefeitura Municipal de Caxias do Sul
Endereco: Caxias do Sul/lRS

Contato: Marila Lima de Cai Telefone
QT ——

Contato: COPAS Telefone:

Amostra ensalada: Linguiga Toscana - lacre 000727
Quantidade; 1216.21¢g

Lote: 08/05/2020 Data de fabricagdo: 08/05/2020

Marca: - Data de \alidade: 08/06/2020

Data/Hora da coleta: 08/05/2020 14h50min Data/Hora do recebimento: 12/05/2020 16h07min
Responsdwel pela coleta: O Fiscal do COPAS (Mlia G.

Local da coleta: Sala processamento Heinen - M - 30.877)

T tura: 6.8°C ;eméum declarada no rétulo:Mantenha refrigerado de

Periodo de reaizagdo dos ensaios: 12/05/2020 a 18/05/2020

ENSAIO FisiCo-QuIMICO.
Nitrato de Sodio MAPA - IN 20, 21/07/1999 41,7877 . . mg'kg
Nitrito de Sédio MAPA - IN 20, 21/07/1999 134 4577 - - mo'kg
Logenda
>y Que LUFC Ursdaoe Formedan de Coldne L.Q Lmie da Quantficagdo do mégoco
< mance gue (podo caractarzar auséncm) NP Namero Mas Frovavel @51 estmado
** nfio dsponivel LM A ncerieza expanddas do medcéo V. MP - Valor Maxemo Pormitco

1. ADAC Oficanl methods of Analysis of AGAC hermabonal

2. N nstrugdo MNormalive

3. AL Normas AnnMcas do hstiuto Adoff o Lutz - Metodos 1 co quimcos para andiso de amenios

4 CMVEF Comrpendum of Met) for e Morobioos sl Exameston of Foods

5. CBAA" Compiindio Bras boro de ANrentagso Arsne

8 AFNOIT Associalion Frangaise oa Monmaks son

7 B0 nternatonal Organez ation for Standardization

& LAPA - PE Laborstono de Angines & Fesquisas em Almenlos - Procodemerto de Ersan

9 IM A incartezs expandida de medcso relslads P 4 decisrada como moerezs padro de medigho malipicads pelo Tator de
wrangiocs K o qual para ume ASReigao | com grau de lberdade efelivas [Vell] coespande @ uma probebddade o
srangénoy de aproxymdatmene 65%

OF reslacas cortaes nasle documento tem SignticagRo (astita & Se sphcan Soments H[S) amosita(s ) ansasoe(s)

01 de 02

UCS Servigos Tecnodgecos - Usiversdade de Caxies 00 S - Rua Francace Getddo Vagas 1130 - CEP 85070560 - Caxias do S4RS
Teted e 547 3290 2100 o (54) 3218 2664
el Lpaucs tr — Mephwew Ues be's be sery icos- tecnologroos) agranias-£- volog cas! de-andse-e om. o'




(concluséo)

Relatério de Ensaio
UC LAPA - FG203 rev06 %\\\<> TECNOUCS
UNIVERSIDADE  Laboratério de Anilises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1340120

O Reinlono do nsao néo podeo ser reproduzido sem a aprovagio do boralono, axceto se for reproduz Ko na integra

A srosiragem e & dentf Kagho i amostra S8 de res ponssbicdade do chenle

ON8) onsan(s) Tofforem) reslizedols) nes nsiagdes permanentes do Labaratono

A amostra &5 antialadin 6m SacO 96 PrETERO USO. Sem varuo

A amostra ndo apresonta avana

A grrosire fosrecabads sob unm larperaturs de acordo com o descriio no rolulo da ombaingem

A(s) amastrals ) foffaram) recetdas amcans da sapor, em condgtas higdnces, conlarnso adeguada protegho Msca guimes &
ca

Als) amosirals) fofforam) recebdsls ) een caxs de sopor,com gelo gel

A ambsiagam 0 colata 6518 vedada com Mea entilicads & Bore da MecalReche, nio apreseniando Jencs que COoMEomMs

consecvacho, Intsgridade, v iabidade & dertdade dals) arosiiafs)

Caxias do Sul, 28 de maio de 2020.

Aline Benedetti Bordin
Eng. de Alimentos - CRQ-V n® 05302988
Signatdrio Autorizado

Codigo de verficagdo clatrdneo BAYSCELD025E408F 51 20501500991 278

Documernio gérado & sssinado digtalments no sistema QuallLIMS Qu mico,
Data e hor rio da assinatura: 28/05/2020 18.22:25
informa  es do signat ro:
ALINE BENEDETTI BORDIN 34627690010 <ABENEDET@UCS BR>
Cenificado emitido por AC CNDL RFB v3 (ICP-Brasi), v lico de 11/06/2019 13.00.00 a 1106/2022 13:00:00

02 de 02

UCS Servigos Tecnodgecos - Usiversdade de Caxias 00 Sdl - Rus Francace Getddo Vagas 1130 - CEP. 85070560 - Caxias d0 S4RS
Teted ce 54 320 2100 ou (54) 3210 2664
el lapalies by — PP/ LCS Be's e sery Icos- tecnologroos) agrarias-- volog cas! de-andse-o am oo

Fonte: Documentos de dominio do Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
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ANEXO N — DOCUMENTOS REFERENTES A 32 COLETA DO RELATO DE CASO
1. A) REQUISICOES PARA ANALISE OFICIAL FISICO-QUIMICA (1°, 2° E 3°
LOTE). B) TERMO DE RECEBIMENTO. C) AUTO DE APREENSAO E/OU
INUTILIZACAO. D) RAF. E) RELATORIOS DE ENSAIO DA 32 COLETA OFICIAL
(1°, 2° E 3° LOTE). F) RAF (LIBERACAO DE PRODUTO). G) COMUNICACAO DE

DESPACHO

<L\ nm._‘,i_.ﬂm. O

Comidigoes dn embalugum:

IDENTIFICACAQ A COLETA:
Dta i onleta

Teespronsdnet lognl e

Luboeut oy uny bado! et

. e ' y
Yo o coletss 20 0 LD Lagres utilizndos - it

IDENTIFICACAD DO TRANSPFORTE:
OPASAOA « Terma de outarizagho (TAT) N*
wbs responsabiilichsde do estabelecimento

TR0 DE AMOSTHRA:

[“YCarne ou Derlvdon Chrooos [ JLette o Derivados Lictons Dl‘vuo ou Derivado de Pescados [ Mul ou Derlvaibon
L 3
|| Acida Norhicn Norbna || Fatrmo Sein Tl || Metabiaaillen e Sadio \lhl«n
|| Acider - Vorm ol o \nlulm Insirlinwis i Agna
L] Aiher v |V ormsalilendo LA Wi Salidos L acioon i
- Actides Livie ] Fwrvoed L] Panieains Oueomndan Comlinnim
L Avides Gondara - Cuwilim | Perdxiide Sobidon LA Tais
L Asiles Tkl . e et fiprfurad (LMY ) sy Sodadon 1o Clondurinam «
| Ainres Hehmiwes n Histmtvma L Pento de Fusde abidos e
L Akl o :mlo-r( M ] Pomiin e Sogonifeagho v Subvdling b Redatonas
| Aivlidde o Agin | Intice Croscoplcn L otiasln Voddoo 1 iisar
[ haven Volaion iy || Iithew o Acides | PProteis (ol ) Toor o € ulnnlhm s
|| Cartontiaton =4 :mlhu O AMIIAG s e L] "ot Enwm Socn Foor e Inslinwin oo bier
|| Cortukiaton Yot | Imliew e Fissares | Desenpordinndn il
| Cinrm || fobicn e P i o] 1710 St | acton Moo Yo e Vostinase
- Clretn o Sodio || i Tectagion Evberen/'Aviides L] Uoedwrnen Toww e Poronidane
Ol || I de Solubilidade | Prodeing Tt Tewe v Cova e Camnaiiiv
| Dermsiidade | Lacvon L] Protenm Licem Towie v Cerd Japonion
_JDemsiilade o 19 |1 Latom Masohldnanks L] Relagho Umidade Priheina Nerinas ¢ Cuedwm
] Denyilon laascnen n Lipidens Vs | elagtn Umidade Yomeia IwmmMIhluh
| Dispersahililube ] Mandeia Conda L ipidan L st Mineral Frae I‘nmlnlu
|| Dripysiey Tou Maberis Gemila Lactes || Necarone Vitsning A
L] oxteain Soen Dosengerdisio ] Matéela Gonda lintnatn Secn BEN
AQ_LABORATORIO! For. runr.nmx_mmnmm.nuu o ccmalloficial do Servige de tnapesho. Municipal:
<A CO NS POALLCAN A AR
I et Respemnsavel pela Coleta PABA USD B0 COMS.FOA
Contlormie 1wl LM Awaniin |
. " AN - .
.\':‘\."‘2";"‘:'_":):" ASPOA - Matrkuls GRS ——— Nobe Cimlivme Y when Yk il
_’ . 5 WAL S T Makh v b
L Ui SAM e
b C
it i Colera Nelavien w A ZI o ! l I §

SMARA - COPASPOA | oo Moreira Cour, 1686 Rakoo Mo X CLPUSOIL000  Can s e Sul-s
Tuvfonr (M) 1290 M0 emall ANDOPULA LMD [y

Mg | )

(continua)
A VA LAOATONN Y A
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FVIA AR EOIAA O :\ ,:
e
PREFEITURA MUNICIFAL DE CAXIAS DO SUL
Seerctivria Munieipe! tha Agriculturs, Pecudria ¢ Abimstecimento
Servige Munieipal de Contrabe de Frodutos Agropecairio e Origem Anlmal - COPASPOA
REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Fisico-quimico)
IDENTIFICACAO D(H STARELECIMEN
1oatubsebeciment U p——
CNIS o O Wepara COPAS-POA T
Ablvidade: 5 s s L - _{L‘ S W PR N LI T S—
IDENTIFIC AS AO DA AMOSTRA:
Produtis Wl
It intrn COPASNOA N
it e fahricagio . i C Lot VI [ ASI SN
Dot e yubidine 1) ) {2 d Ol
ummw\co'snuoir A . IAD
Tumperiton & anwosin Condigous do ambseme R_‘: G AL
Temperat h A, Lol da AN ‘ oL S NTD




(continuacao)

1 VIA LABORATONK )
2 VIA CESTAIELICIMANTO
T VIA = ARCLAVO OOPAS-TOA

PREFEITURA MUN

- ol

R

ICIPAL DE CAXIAS DO SUL

Secrctaria Munieipal da Agriculiura, Pecodria ¢ Abastecimento
Servige Munieipal e Controle de Produtos Agropeesirios de Origem Animal - COPAS-POA
REQUISICAO DE ANA

IDENTIFIC/
Estabelecinemt
CNPM ow CP'F:
Atividade:

AO DO ESTABEL A

LISE OFICIAL DE PRODUTO (Fisico-quimico)

Registro COPAS-POA:

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:

Produto:
Registro COPAS-POA N*
Data de fabvicago;

Data de validad

INFORMACOES DA COLETA:

Temperitura da amstn
Temperatisn

Coedigoes ds embalag

IDENTIFICACAO DA COLETA:

Data dla coleta:

esponsivel kezat prescorc:

Laboratirio envindo

Hoet da coleta:

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTE:

COPAS-POA - Tomo de ausarizagdo (TAT) N
\ U0

Sob resy hilidade do estabel

TIPO DE AMOSTRA:

[[] Carne an Derivadas Cirneos [CILcite ou Derivadas Licteos O peixe au Derivados de Pescadas [ Mel o Derivados
Acido Sdebico’ Sortaty Exane Seco Total | Metabinaalfilo de Sivdin Sidio
Acitex Femran L} Ninaos Soludon bmoluvem vm Ay
ACIRE o it Foermaldondn L_} Nitroo Shlidon Licteos mio
T R Fermal | Purticulas Queimadas Gordursis
Acider Gordara v w e Cioedum L Pendnido Stlidon Lacscus latais
Acitdes Tl wosme v v Hidroximetslfurfum! (HMF) | _Iptt Solidhn nder Geedurnsas oo
Agtcanes Redosoees . Histmuna d Pomts de Fusdo Slidos Lot
Amido i Indice CMP ] Poato de Saponificagin Hure Subnsingian Rodsseras
Atividade de Agua Indice Cinscdpico L] Potassio Ndimeis ot e
Hases Volonels Totals Indice & Acidex || M"roteiea (v ) Toor & Calcso (hase seca)
Carboidrulos indice de Amilase wonmsonnn || ot Exaree Seco Teor e Insoliveis wo Fiee
Carboldratos Touils Inilice & Esteres || Desenpeedurado Failicn
Cinzas Indice de Merdnido || I'roe. Sobidos Lastee Nio Teste de Foslitase
Clonse de Soda Indice Nelogdo Esseres Acider || Gordarooos Yeswe de Poruxidase
Colipeno Indiee de Solubilidade | PProceina Totad Yo p' Cera de Carmaitha
Dessidodk: Laguse | Proseinas Lacteas Tewe v Cera Japonese.
Dumsadode » | 50 Lactose Monnhideatada | Redagho Umidudke Proseing Rostras ¢ Gorduras
Dosgbicamento Lipideon Totais || Retaglio Umidade Proseing Umectabilidade
Dagersatyildode Maretia Gonda'Lipidios || Residoo Mimeral Fiso Umidade
Deipping Test Materia Gonda Lacica || Sscmine Viamina A
Fairabo Scen Desengonlurada Materm Gorda-Evirso Seco L] Sal
AO LABORATORIO: Por favor, enviar os resultados para o e-mail oficial do Servigo de Inspechin Municipal:
<landoscopaspen@icarias, s gov.br
Iiscal Responsavel pela Coleta: PARKUNI DO COPARDON
W | Comfinrmsc 1 colets 1" cichn s |
Fscalizagio COPAS-POA -~ Matrkula n® Nio Costrme 2 coleta * e [r—
IASSINATURA " N
VAl ¥ et Mo e i
Nuslificcag o Cat Sasvt 40 h

Yt day Coleta:

Wetabrns "‘4353 | S

i

SMAFA - COPAS-POA: Rua Moreim César, 1086 - Nagro Po X - CEHPF 95035000 - Caners do Sul-RS

Felctome: (54) 12040 3300

conial. COPASMUT IS, ot

Pagwa M e 3

A es
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(concluséo)

VA EARODRATEIGO
ZVIA - ESTABELECIMENTO
FVIA - ANCEVO COPAS-FOA

#
v .,V
O

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Munlcipal da Agricaltors, Pecsirin ¢ Abastecimento
Servigo Municipal de Centrole d‘e Produtes Ageopecudrios de Origem Animal - COPAS-POA

Estabelecimento:
CNP) os CFF:
Atividade:

REQUISICAO DE ANALIS
IDENTIFICACAO DO ESTABELEC O:

F. OFICIAL DE PRODUTO (Fisico-quimico)

Repistro COPAS-POA: =

IDENTIFICACAD DA AMOSTRA:

Produto:

Registro COPAS-POA N

Dt de Gabricagio

Lute:

Data de volidade:

Obs:

INFORMACOES DA COLETA:

Tomperatuen da antostr

Comdicies do ambi

Temperatun

local;h

Condighes da embalag

Obs:

IDENTIFICACAO DA COLETA:

Data ds colenn:

Respoasivel kezal prescrc: IR

Laboratdrio envinds

Hora s coleta:

Lacres eiilizados:

IDENTIFICACAQ DO TRANSPORTE:

COPAS-POA - Tenmo de amtorizagdo { TAT) N®

Sob resy hidiidde do estabel

menso,
TIPO DE AMOSTRA:
[[] Carne ou Derivados Carncos [_]Leite ou Derivados Licicos reise au Derivadas de Pescadas [[]Mel na Derivados
Acido Sovbloy’ Sortaio Exsrmeo Seco Totl || Metabaauifitn de Sodio Sodio
Acidex Voo || Nbrmes Solladon bmoliveis om A
ACHIE 1w b e Feemaldeidy L Nitrisos Salidon Lictens ado
ACKICE LIVIE o vomiw s Formol | Panicules Queimadas Gonduresos
Acidez Gordura Crondura | Perdaido Solidon Lickeos limis
Acides Tl o - Hidroximetadfiurfural (HMF) L Ipit Saliders nbo Goedironos o
AgOcires Redmores oo Histamon |1 Poato de Fushe AOldos 1otk
Amido indice CMP | Posto de Sapenificaglo lurvan Subssingin Redowean
Atividade de Agia Indize Crioscopico |1 Poussio Nl on ot e
Haves Voo Tetaiy Indice de Acidex ] P'roteing (P, Toor de Caloko (hase seca)
Cartoidrutos indice de Amilase iwoss sonnn || Proe Exsrmeo Seco Yoor de Insolineis no Lier
Carboldratin Totais Indice ok Fsteres || Desengordurado Failico
Clnes Indice de Perinado || Pree Sbdos acteos Nio Tewse de Fostutase
Cloreto de Sodio Indice Refogdo bswres' Acider || Goedueoen Teste de Pormxidase
Coligeao Indics de Solubilidade | Proseina Totad Tewse p Cera de Cornaiha
Dereidadk Lacsene || Profcings Lackea Tesie pr Cors Jiponesa,
Densidade a 15°C Lacuene Monohidratada || Rehagdo Umidade Proneina Resinas ¢ Goederas
Dasphaciamento Lipldeos Timais || Relago Umbdade Frokcing Umeesabilidade
Dispersabilidae Matéraz Goeda'Lipidios Kusideo Mingral Fixo Vmbilade
Dinipping Test Muosdria Goeda Lacicn Sacanse Vitaming A
Fntraio Sevo Dascagondurado Mria Gorda-Exanno Seco sal
AOQ LABORATORIO: Por favor, envinr os resaltados pars o e-mail oficial do Servico de Inspecio Municipal:
<halosoopaspondt cux iy cs g0y >
= . . PARA USD D0 COPAS-POA
I iscal Responsdvel pela Coleta La
| Contorme [ 1okt | [amenten s
IFiscalizaglo COPAS-POA - Matricula n* Nio Condorrre ookt Tl amenia 2
SSINATU
PSSINATURA AL 3 ok sont [ Jammtra
Nedifcagde Cal AN B0
Jata i Cobeta . \
ot < I
v ACS Y IO v OF [ Qo] ICAO
SMAPA - COPAS-POA: Reat Moreira César, 1686 - Haimo Plo X - CEF95034-000 - Cavias do Sel-IS
Fedefone: ($4) 3290 3800 - eeail: copaspoasi Lniassgov b Pagina 2 de 3

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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1*VIA - RESTONSAVIL PELO RECEIIMENTO 74]]@7; D a4 4
2 VIA - PROCESSO Sl v
FVIA-TALAD PR SN
PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DAAGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

TERMO DE . 1EN
Ao(s) / I dia(s)domésde AD de e Jds

hmas.:= 4 /institu ——
RG ou CPF; funciondrio responsdvel pela empresa/instituigio _

Inspegdo e/ou Fiscalizagdiio do COPAS-POA, BN a1
lotado no Servigo Municipal de Controle de Prudu(os z\gopccu.mos de Origem Animal (COPAS-POA), o seguinte:

S “ OV M - SN Vi EAY. W & & AU

o(s) qual(is) consta(m) no Auto de Infracio N°: = ,5519 F o W WAV Rl
emitido em __ L e ¢ no Auto de Apreensio n®;

emitidoem =/ [ pelo COPAS-POA, para du.:«unnr,ﬂo final que serd a seguinte:

| 4 X 4

Recebi a 1* via deste documento o qual fico ciente.
Nome do Responsiy

Assinatura: . = N = —
CaxiasdoSul, __de | /- de

Testemunhng:

Nome _ Nome: ___ =

RG ou CPF:_ RG ou CPF —

Assinatura; Assinatura:

Nome do co veleulo

RG ou CPF: — — N da Carteira de motorist TG
Placa do veiculo: —‘ N? do lacre: —

Run Moreira ( Exar, l(r\b - Bairro Pm X - ( EP-95034-000 - C axias do Sul -RS

AN e

) s )

_ - recebi do Agente de

RG ou CPr

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios

de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).

109



\

C

/ e s, X
I* VIA < INFRATOR _'\]aq/"

FVIA - PROCISSO R, A YA L
1 VLA - TALAD g s c (,' J

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

AUTO DE APREENSAO E/OU INUTILIZACAO

Aofs) o e A foat \ dy ¢ 4 A O de + A s 40 S horas

apreendi ¢/ou inutilizei do estabelecimento

COPAS-POA V"- — estabelecido em
Ne: M . oo distrito/bainmo de
-,—* . em conformidade com ofs) artigo(s) Lol L 1 AL

CNPJ N*

r B ZUANEA S M, (Pt 1
considerando o Auto de Infragdo n® Sl = coseguinte "Gt 3 VR €3 (X

L3 OF A NCCrvei

or estar{em 1 ol TS 3D 4 4 DOk 4 4 & PANRW &' ol O L
r"‘ ¢ ‘m ) -l ATE CFAE S TR S S ) ‘,___.-_.__.r.,,.\_. TS o8 —

AURLL TR e N e 1A BT A _!\k.;)-.,'_-_u M ool L
,.4_ B R s e ol Lot At — =0 — s = medll

/ |}
AN .,;_\: 41 A=k | 4.\
Agente de lmpucﬂh'c’un Fiscolizagho do COPAS-POA < Matricala N*: ALY AR
Recebi a 1* via deste dodumento o qual fico ciente,
Nome do Responssvel: ra ou cor T
Assinaturn: /| -
Caxiasdo Sul, (W) de 1\ Liaiage de 0 X

Testemunhas:
Nome: Nome: _ -
RG ou CPF:_ RG ou CPF:_
Assinatura: Assinatuns:
Nome do condutor do veiculo:
RG ou CPF: N* da Canteira de motorista:
Placa do veiculo: N* do lncre:

Rua Moreira César, 1686 ~ Bairro Plo X - CEP:93034-000 - Caxias do Sul -RS
Foow (583 3718 IRO0 — el sovarlcaxias s eov br

/

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios

de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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SMaa
e ds
A s Y b

" b .

r
Servigo Municipal ¢ Contro! lc""w e :p'm.wm de Origem Ansial (COPAS-I'OA)
RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA E CONTROLE DE VISTORIA

Nome limlasia)

Classificagdo de ativi = C(Tms-;-o.\ ~o: .

sivel Presente: Data: s %
Akt reatizads oo dio: {J8] Vistoria de Rotima | | Coters Ofictat | [o-m RecxetA (o=

P()I' 15 Conforme - Nio conforme - |1 Niw s aplica
Frodete o Elbeeagho’ Feodagda ,
. o G
Lol de Prsdugin’ Ambiental,” 4 _ Secagons’ Maturag fex ~ ‘. T) Compelumonto “Jl &)
Amrazenamenty ‘ g A zenamenio v A . Produto Peal: W r
1 «33 LN
2, Coatrele da Kgua de Mnﬂ«lmui- Interna: Manilhn de Autocoatrole ~ POP 2 () Conforme () Ndo confoeme
_Local Coles Wi « Cloros. () ppow - phis \-Imgudcﬂggmlmh « Cloro: ppes - pld
|3 Condiches ugi_hnus!nmﬂu [ tmbd«-nm. 2 Provodinsesios de Produgin. maturaghn 1ramguorte
1. Ilecepgio da matiria-ponms K dignernos de Costrole do -
| 32 Hameira Sanitirsa {Deterpente’cova papel toalka) Conrole do uso dos inzrediemtes. adifiven ¢ s
3. Pews Pacdes Teto Por ela Escadan M Plamila de Autocommle - OP & 10y 13
1 Lummndnen Sicema Ekioen Ralod 1, o mu uk u—vl sl
TR | i N AN o dis A i

72, Feacionamenin “

73 Mnnllcm-louox residauos woladus
|74 Pamitha de A mrd

15 Almovanfado Depovite’ Labormonn Vasge 8. Condigies do con! i e insetos € rocdorys:

350, Orzsecragho Geral ¢ oder X | 8.1 Tk malenonricas di aas janelon
3.1 Banbeines Vistidgms N | 3.2 Nio b voulsgios o8 provenps de pragtes socdoecy. sniman
312 Condomsagiey Vistilagho 5 L3, Limpeza dan sveadithas comtra pgas. nselos € n\ﬂg
| 3 13 Puimilben de Autoguotrele  POP S 3. Masubcngho das arseadifiars coninhpagn, insdin ¢ wakre:
Coadiches e Higiene, hibite, saide « trelnmmestn higitnics dos | 55, Organizacho perul Soambicnic r\tgq
lhuuuluhm. : Ib l'llu!m* m\-nm I'UI‘
4 1 Jalccs’ Culga' Tevca et digies ile Jusy
4.2 EPs peetetor aurcubir, dculos, micars, fuvie ) zulhv&o o aferigho de lﬂ\gmmm de controle dr mg =
13 Barta Mogeiogem Uk Adotios (iotes, ndoropon ) 0.1 Baercirs Sunkirey Fguiparectson Maguimanios Wabmgns

U2 Peos

setos’ Portis Jmckn sk

144 Con manto Higiinicss e insinamentos
43 Atesado e E; 43.C

Geladerrn industri)] o Eapositor

36 Planilhas & Astoceaial _FOIT c ¥ 5.4, Sishomug shétricn lumiaies daninagho sufsicnls_
5. Coadighes de Contrule de Matériay-primas 10IF), ingredicnics | 95, Vimilhame prclewms. eurados’ wiimaibus antre gt
(ingr.). embalogeny (L ah ) ¢ predatis guimices o'Qx 90, Pias lumeras mesas X
5.1 Mocedincia reskipem validide seondicwonumeano de ME' 9.7 Esgnes Ralon Banheire S
5.2, Procedincia mtwhigem validade Acotdiciommcato o by, 93 Planilhias de Msecontrols PO L ¢ 12
53, Procedéncia mtulagem validade Acondiciosasento das Emb, L Condighes e anklises Mbornforais — r-\imm ©reoull
£ 1. Precedingia rotulagen validale \ecode lnamenso das PO PO I3 e 1l
53, Plamelias Ju Autocortrele  POT % 111 Iespeito 3o renagrams de unkacs de mmin\ A==
“uniligdes das Controles de Processos ¢ Yermulagho: 0.2 Controle de matursio o prodeto

DS 1LY Corerole de navircabilidade

\

1L ACAO H\LAL

11,1, Docamento emitido: Enquadramento:

A- Relatorio de Nio-comformidade < RNC n”

15« Auto de Infragio n”

C « Medida Castclar o”
D - Caleta the Agun de Abasteciments Internn: | Microbiokigico 1| Fisico-quimico
IDEN TIFICACAD: Localizagho do ponto da coleta:
i cloe residual livre _ppem [ pH: 1 Tewp. 1°Cy
E - Coleta de Produte: |1 Microbsiolog 11 Faico-gusmico

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA: 2) 'rodutals):

) Registro COPAS-'OA sob o™

L <) Data d fahricacdn:

) Lote:

¢) Daga de validade:

| ,g}.‘%“.;” Ll e AN ’ -
13, ASSINATL - Rl:.‘il'()NS'XVIZU PFROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

OBSLRVMAO- L XN Fhal o 2 S o) LD Al D | AL e O T
AL AM OO 5 NIy SS ~ . | e v
. —
12. ASSINATURA COPAS-POA (1dentificagin dn Servidor do COPAS-FOA) g
| 121 scrto com letra cuesiva ou earimbo e'ou assinaturs: 122 Mardcula: 0 1% I3

13.1, Nose:

k| o

N 2 de 2 paginas

Fonte: Documentos de dominio do Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios

de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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(continua)

Relatorio de Ensaio
UC LAPA - FG203 rov08 /4\\<>\> TECNOUCS

UNIVERSIDADE CE 1 a
DE CAXIAS DO SUL Laboratorio de Analises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1652120

Solicitante: Prefeitura Municipal de Caxias do Sul
Endereco: Caxias do Sul/RS

Contato. Mariia Lima de Cai Telefore
Crete I

ndereco:

Contato: COPAS Telefone

Amostra ensaiada: Linguiga Toscana - lacre 000838
Quantidade; 1232.73g

Lote: 02/06/2020 Data de fabricacdo: 02/06/2020
Marca: - Data de \alidade: 02/07/2020
Data/Hora da coleta: 02/06/2020 10hS0min Data/Hora do recebimento: 02/06/2020 15h15min

Responsdwl pela coleta: O Fiscal do COPAS (Xlia G.
Heinen - Matricula: 30.877)
Temperatura: 9,1°C :err\:\guatum declarada no rétulo:Manter refigerado de 0°C

Periodo de readizagdo dos ensaios: 03/06/2020 a 05/06/2020

Local da coleta: Sala de processamento

_ENSAIO Fisico-Quimico
Nitrato de sédio MAPA - IN20,21/07/1998 | 2005 | - | - | mgiKg |
Nitrito de sédio MAPA -IN20,21/07/1999 | 3953 | - | - | mgiKg |
Logenda
> Que UFC Ursdnoe Formedara de Coldne L Q Lmie da Quantficagdo do mésodo
< mance gua (pedo caractarzar auséncm) NP Hamero Mas Frovavel @5l - estmado
** nho dsponivel M A ncerieza expandda do medcéo  V.MP - Valor Maxmmo Pormitco

1. ADAC. Ofical methods of Analysis of ACAC hiamabonal

2 M nstrugdo MNormative

3. AL Normas Annltcas do nstiuto Adof o Lutz - Metodos 1 0o quimcos para andlise da shmenios

4 CWVEF Comrpendum of Mathods for the Morabclooe sl Bxammeton of Foods

5. CBAA Compiindio Bras boro de ANrentagdo Arsns

8 AFNOIT Association Frangaise s Monmaks ason

7 B0 nternatonal Organiz ation for Standardization

& LAPA - PE Laboratono de Angises & Pesgquisas em Alimonlos - Procodemerio de Ersan

9 IM A incarteza expandida de medicSo relslads U & declsrada como mosrezs pad 8o de medigio mapicads peo Tator de
arangdacs K o qual para ume dstrtuicdo | com grau de iberdade efetivas [Vell] comesponde @ uma probebddade oe
srsnpines de aproxsmdaimemes 659

05 reslacas conbaes nasle documento tem Sgntic acRo (asiits & Se sphcan Sommnis H(S) amosita(s ) ansamos(s)

01 de 02

UCS Servigos Tecnodgcos - Usiversdade de Cankes 00 S - Rua Francace Getdlo Vagas 1130 - CEP 85070560 - Caxias do S4ARS
Tetef e (54 3210 2100 ou (54) 2218 2664
el Lpaucs tr — PP UCs be's e sery ICos- ternologroos) agrarias-e- holog cas! de-andse-e em o’
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(continuacéo)

Relatorio de Ensaio
UC LAPA - FG203 rov08 @ TECNOUCS

UNIVERSIDADE AT ali i
DE CAXIAS DO SUL Laboratorio de Analises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1652120

O Reialono do Ensao néo podo ser reproduzido som a aprovagio do laboralono, axceto se for reproduz oo na tegra

A arrosiragem e & dentf Kagho ob amostra S80 de rées ponsabécdade do chenle

O8) onsan(s) folforam) readizedel ) nas nsivagdes permanentes do Labaratdno

A amostra fol recabicdn em arbalagam plsice, prapna do chanta

A amostra ndo apresonta ivana

A foerocabads scb um o 1 am desacordo com o descrio no rolulo da enbaksgemn Os resulados podesn sofrer
AAEVIOS peio o alendmenio o &s1a recomandag bo

A(s) amastra(s) fod foram) recebdas am cawa de sopor, em condigbes higences, conferndo adequada protegho [sca guinca o
microbolbgIcs

A(s) BMOSTals ) foTorany recabeas ) o caxe oa SOpor.com gel

A smhalagam de coste 51 vedada com e daentficada ¢ Bore da Nscalzaciio, nde apresentando dancs que compomata &
conseevagdo, inlegridade, rviciabidade o dertdada da(s) amostrals)

Caxias do Sul, 08 de junho de 2020.

Aline Benedetti Bordin
Eng. de Alimentos - CRQ-V n° 05302988
Signatario Autorizado

Codigo de verticacso sletronico 4 B80E2 CROOBSEHAT 47 MESSECF SEBO00

Documeno gerado & sssinado digtalments no sistema QualiLIMS Qu mico,
Data e hor rio da assinatura: 09/06/2020 16.38:04
informa  es do signet no:
ALINE BENEDETTI BORDIN 94627690010 <ABENEDET@UCS BR>
Cenificado emitido por AC CNDL RFB v3 (ICP-Bras¥), v lido de 11/06/2019 13.00.00 a 1106/2022 13:00:00

02 de 02

UCS Servigos Teonodgeoes - Usiversdade de Cankes 00 S - Rua Francace Getoho Vagas 1130 - CEP. B5070-560 - Caxias do S4RS
Tetef cre 54 3210 2100 ou (54) 2210 2664
el Lpaucs tr — PP UCs DS e Sty ICos- Lernologroos) agravias-£- volog deandse-e em oo
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(continuacao)

Relatorio de Ensaio
UC LAPA - FG208 rv08 /,§> TECNOUCS
gch'X%gglgoAs%E Laboratorio de Analises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1653/20

Solicitante: Prefeitura Municipal de Caxias do Sul
Endereco: Caxias do Sul/RS

Contato Marliia Lima de Ca Telefore
r———

Endereco G

Contato: COPAS Telefone

Amostra ensalada: Linguiga Toscana - lacre 000891
Quantidade; 1211,45g

Lote: 02/06/2020 - 02 Data de fabricacdo: 02/06/2020

Marca: - Data de \alidade: 02/07/2020

Data’Hora da coleta: 02/06/2020 11h00min Data/Hora do recebimento: 02/06/2020 15h15min
Responsawl pela coleta: O Fiscal do COPAS (Milia G.

Loca da coleta: Sala de processamento Heinen - Matricula: 30.877)

T ratura: 9.1°C :e;‘ncperaxum declarada no rétulo:Manter refigerado de 0°C

Periodo de readizagdo dos ensaios: 03/06/2020 a 10/06/2020

Nitrato de sédio MAPA - IN20,21/07/1999 | 2527 | - | - | mgiKg |
Nitrito de sédio MAPA -IN20,21/07/1999 | 3508 | - | - | mgiKg |
Logenda
>y que LUFC Undaoe Formadara de Coldne L Q Lmie da Quantficagdo do mésodo
< mance gue (pede caractarzar auséncm) NP Hdmero Mas Provavel @5l estmado
** nho cspanivel M- A ncerieza expandda do medcéo V. MP - Valor Maxmmo Pormitco

1. ADAC Oficaml methods of Analysis of AGAC hlamabonal

2 M nstrugdo MNormative

3. AL Hormas Annltcas do nstiuto Adof o Lutz - Metodos 1 0o quimcos para andlise da shmenios
4 CMVEF. Coerpendum of M for the s Examration of Foods

5. CBAA Compiindio Bras boro o ANrentagso Arsns
a
!
a

AFNOR Association Frangaise o8 Monmaks sson

B0 nternatonal Organiz ation for Standardization

LAPA - PE Laboratono de Angises & Peaguisas em Alimonlos - Procodemerio de Ersan
9 IM A incarteza expandida de medicSo relslads U 4 declsrada como mosrezs pad 8o de medigio mapicads peo Tator de
arangiacs K o qual para umg dsttuigdo | com grau de lberdade efetivos [Vell] comesponde & uma probebédade oa
rangines de aproxsmdaimemes 659
O resa0os conbdos nasle documento tem SNTcagio (astita & e aphcan Soments H(S) amosita(s ) ansasoe(s)
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Relatério de Ensaio
UC LAPA - £G 203 rov08 %\\\<> TECNOUCS
UNIVERSIDADE  Laboratério de Anilises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1653/20

O Reialono do nzsao néo podeo ser reproduzido sem a aprovagio do laboralono, axceto se for reproduz oo na tegra

A arrosiragem e & dentf Kagho ob amostra S80 de res ponssbicade do chenle

O8) onsan(s) folforam) readizedel ) nas nsivagdes permanentes do Laboratdno

A nmostra folrecabidn em arbalagam pisice, prdpoa do chanta

A amostra ndo apresonta ivana

A foerocanbads scb um o 1 am desacordo com o descio no rolulo da enbaksgem Os resulados podesn sofrer
dsVIos peio nio o &St dag o

A(s) amastra(s) {od foram) recobodas am cawa da sapor, em condigbes higtrces, confoerndo adoquada proteglo [sca guinca o
macrobolgIcs

Als) BMOSTals ) foforany recabeas ) o caxe o8 SOpor.com gel

A smbalagam de coste &5 vedada com e dentficada ¢ Bome da Nscalzacio, nde apreseniando dancs que compomta &
conseevagdo, inlegridade, nviciabidade o dertdade da(s) amostrals)

Caxias do Sul, 12 de junho de 2020.

Aline Benedetti Bordin
Eng. de Alimentos - CRQ-V n° 05302988
Signatdrio Autorizado

Codgo do venficagho setrdnico 187AEAF 282 (56068 805000252CF 80

Documeno gerado & sssinado digtalments no sistema QuallLIMS Qu mico,
Data e hor rio da assinatura: 12/06/2020 10:27:53
informa  es do signet no:
ALINE BENEDETTI BORDIN 94627690010 <ABENEDET@UCS BR>
Cenificado emitido por AC CNDL RFB v3 (ICP-Bras¥), v lido de 11/06/2019 13.00.00 a 11062022 13:00:00
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BHLICS Reatrodetmab 4 reovoucs

UNIVERSIDADE AT ali i
BE CAXIAS DO SUL Laboratorio de Analises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1654120

Solicitante: Prefeitura Municipal de Caxias do Sul
Endereco: Caxias do SullRS

Contato Marlia Lima de Cai Telefore
Cliente
nderego:

Contato: COPAS Telefone

Amostra ensafada: Linguiga Toscana - lacre 000831
Quantidade; 1221,08g

Lote: 02/06/2020 03 Data de fabricacdo: 02/06/2020
Marca: - Data de \alidade: 02/07/2020
Data/Hora da coleta: 02/06/2020 11h20min Data/Hora do recebimento: 02/06/2020 15h15min

Responsdwel pela coleta: O Fiscal do COPAS (Mlia G.
Heinen - Matricula: 30.877)
Temperatura: 9,1°C Ie;‘ngeraxura declarada no rétulo:Manter refigerado de 0°C

Periodo de reaizagdo dos ensais: 03/06/2020 a 05/06/2020

Local da coleta: Sala de processamento

_ENSAIO Fisico-Quimico
Nitrato de sédio MAPA -IN20,21/07/1999 | 3220 | - | - | mgiKg |
Nitrito de sédio MAPA -IN20,21/07/1999 | 2763 | - | - | mgiKg |
Logenda
> que LUFC Ursdnoe Formedara de Coldne L Q Lmie da Quantficagdo do mesoco
< mance gua (pedo caracterzar auséncm) NP Hamero Mas Frovavel @5l - estmado
** nho dsponivel M A ncerieza expandda do medoéo V. MP - Valor Maxmo Pormitco

1. ADAC Oficaml methods of Analysis of AGAC hlamabonal

2 M nstrugdo MNormative

3. AL Hormas Anotcas do hstiuto Adoff o Lutz - Metodos 1Ko quimcos para andlise de shmanlos

4 COWEF Comrpendum of Methods for the Morabolooe sl Bxammehon of Foods

5. CBAA Compliindio Bras boro de ANrentagdo Arsns

8 AFNOIT Associalion Frangaise s Monmaks sson

7 B0 nternatonal Organiz ation for Standardization

& LAPA - PE Laboratono de Angises ¢ Fesquisas emAlmenios - Procodemerto de Ersan

9 IM A incertezs expandida de medcso rellads U 4 dacisrada como moarkezs padrBo de medigho maiphcads pelo Taor de
arangdace K o qual para ume dstrtuicdo | com grau de iberdade efetivas [Vell] comesponde @ uma probobddade o
shranpénoy de aproxmdamenie 65%

05 resla0as conbaes nasle documento tem SinficacRo (astita & Se sphcan Soments H[S) amos it a(s ) ansamoe(s)

01 de 02

UCS Servigos Tecnodgeos - Usiversdade de Cankes 00 S - Rua Francace Getdlo Vagas 1130 - CEP. 85070560 - Caxias do S4RS
Tetef cre 54 3210 2100 ou (54) 3218 2664
el Lpaues tr — PP UCs be's e sery ICos- ternologroos) agraries-£- volog cas! deandse-e am oo

116




117

(concluséo)

Relatorio de Ensaio
UC LAPA - FG203 rov 08 /6\\\<>> TECNOUCS

UNIVERSIDADE T ali i
BE CAXIAS DO SUL Laboratorio de Analises e Pesquisas
em Alimentos

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1654/20

O Reialono do Ensao néo podeo ser reproduzido sem a aprovagio do laboralono, axceto se for reproduz oo na tegra

A arrosiragem e & dentf Kagho oi amostra S80 de rés ponssbicade do chenle

O8) onsan(s) folforam) readizedel ) nas nsivagdes permanentes do Laboratdno

A pmostra folrecabidn em arbalagam plsice, prapoa do chanta

A amostra ndo apresonta ivana

A prostra forrocabads scb urm larrperaturs am desscordo com o desceto no rolulo da enbaksgen Os resulados poden sofrer

daEVIos peio nio o o &St dagdo
A(s) amastru(s) fod foram) recebdas am cawa de sopor, om condgtes higences, canforndo adeguada protegho [sca guineca o
e ObOiOgIcS

Als) BMOSTals ) foforany recabeas ) o caxe o8 SOpor.com gel
A smbalagam de coste &5 vedada com e daentficada ¢ Bome da Tscalzacio, nde apreseniando dancs que compomata &
conseevagdo, inlegridade, iviciabidade o dortdade da(s) amostrals)

Caxias do Sul, 09 de junho de 2020.

Aline Benedetti Bordin
Eng. de Alimentos - CRQ-V n° 05302988
Signatario Autorizado

Codie do venficagho detrdnico JBEERFET 1 334 10655AFCAOBATET7CEY

Documeno gerado & sssinado digtalments no sistema QuallLIMS Qu mico,
Data e hor rio da assinatura: 09/08/:2020 16:38:38
informa  es do signet no:
ALINE BENEDETTI BORDIN 94627690010 <ABENEDET@UCS BR>
Cenificado emitido por AC CNDL RFB v3 (ICP-Bras¥), v lido de 11/06/2019 13.00.00 a 11062022 13:00:00
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Servigo Municipal ¢ Coatrole ¢ Produsos Agropecuanios & Orlgem Animal (COPAS-POA)

RELATORIO DE ACAO FISCALIZATORIA E CONTROLE DE VISTORIA

Nome fotasio;_ [N - B S

- il ‘ COPAS-POA N: I

Classificagdo de athvid
Res vel Presente: “‘"1:_4&—"«'1 - 133947

Ativitlade vealizada ne dia:

Vistaria de Rotina | | Coters 0nieiat [y Jowmen: 000 G0 DEON AT
'

1. Controle tle Tem ara: Phanillia d¢ Amtocontrole — 'OP 112 () Conforme - (1) Nbo conli - () Ndo se aplc
Matdray prims \ | guipamertn de Produgio Prodatu e Eldorpgdo Produgio:
Ll de Produgdo Ambicntat Secagem’ Matumagdo \ Cenpeluncnio: \ \
Armcrenaencaliy \ At name o ™ Provhso Final B N\
3. Contrale da Agua de Abastecimonta Interan: Plasilba de Asocantrole - POP2: () Conforme — | ) Nia comforme
Local Colcta: - Cloro: ppen - pl L - Tangue de Higienkzagdo - Cloro: ppen - phi:

3. Condighes Highnico-Sanitirins do Estabelecimeniu 02 Iﬁ' ok l‘%‘ MME IEEnAporss.
3 1 Recepedo ds matcriz-pei 6.1 Procedi &z Controle de Qulidady
3.2 Blatreing Sanitares {Detorpeie oo s toata) 6.4 Corarule o s dos meredaetes. sSRivos € inssmy
3.3 Voun Parcdoy Top 1yeta ) Escadas 6.5, 1hnila de Aun ok« POIG, 10615
P4 Lummanay Stavems ERitco’ Rules T, Cw do manche de residuny Siquidos € vilhbow
351 armerdon Maguinirne Utensalion Velouln Caminiiin T 1. Lscosmeno das A, Kovinliais

b liseins 72 Fescwnmmenio fosedonlineinus
17, VasoBumses I'nscloras | sbrados 73 Munﬁcimmm;n&- ﬁm sirliden

7.4 Plamilhia de Awsecsinale 4

310 Oxganiaglo Ceral ¢ odor N
311 Banbeios Vistiieion \
312 Comdomagd Vintibighs N\
313 Fhaniltas de Autocunirole  108° 3
1. Condichos de Highene, hihito, suide ¢ troimaments higicaicn dos
Manipuladure:
41 Jaloco’ Calgn’ Touen’ Hotim

J:S.Am\u.lnﬁm g
A b Planilhas & Astogeatrels POI'T ¢ 8
€ Condigoes de Contrule de Matérlas-prmsas (MI), ingrediestes

Inge.). embalagens (Fmh ) ¢ jon quimbens (PO} Yo Mian lommcieas mesas
07 Eagiien Kaks Hanheiro i
0% Plasilhes de Astocontrole  POF 1€ 12 %
1. Comlighies de anklises tab - ‘\ hilldade ¢ reval! -
PO 1) e 14 \
5.5 Phanitkas de Autocenrole O 10,1, Wespeing an cronoerama oz analives ds wlw
&, Can don Controles de Vrocoysm ¢ 2 102 Coetrole d¢ mali do produlo
6.1 Respeito oo Mo ol cida i Ocs sequencisils | 10.3. Comtole d¢ rasrebedlalale e——
11. ACAO FISCAL
11.1. Decumento ensitidho: E 1 no:
A~ Relatério e Nio-coalarmidude - RNC n*
- Awto de Infracio n®
C « Medida Cantelar o*
D - Coleta de Agua de Abastecimento Interno: | Misrobsoligico [ 1 Fisico-quimico
IDENTINICACAD: Localizagdo do poto da colcta:
Dosaem ¢loro residual lvee: opit [ pH: | temp ('Cx
| l E. - Coleta te Produto: | | Microbinligico | | isico.quintico
IDENTIFICACAOQ DA AMOSTRA: al Produleqs) T EEs — =
b) Registro COPAS-I'OA sob "
) Data e Tubeleagis
d) Lote)
¢l Dt de validade:

¥ - Lilieragdo da Apreensho do Produto o ow da suspenso provisirio do processo de fubricagio e de suas elapas.

ISERVACAO: | 8 .o " } ) ¥ < e Do)  — o

o WP S S ~ ~ e e 1 -p e~ T enpoety <
12. ASSINATURA COPAS-POA (tdcatificagdo da Servidor do COPAS-POA)
121, Escrito com letra cursiva ou carimbo ¢/ou assinatur; o } 122, Matricols: =73 0 3 )

fl -
vy b S e e b e e e ¥ P ———————— S
13 ASSINATURA - RESPONSAVEL TROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

132, Assinntura:

2 de 2 pagimay

Fonte_: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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SMAPA
Secretariada
Agricultura, Pecudela
 Abastecimencn

MUSCRIO O CAVAS DO i

COMUNICACAO DE DESPACHO 18-2020
DECISAO EM 17 INSTANCIA
AUTO DE INFRACAO COPAS-POA

DA IDENTIFICACAO
Processo n" 2020014703

Autuado:
Enderego:
CPF/CNPJ:

Auto de Infragiio n®: 356

DA ANALISE
Em cumprimento ao disposto no Decreto Municipal n® 19.882, de 29 de novembro de 2018, o

Comissdo de Julgamento em Primeira Instincia dos Autos de Infragio do Servigo Municipal de
Controle de Produtos Agropecudrios de Onigem Animal - COPAS-POA, usando das prerrogalivas
que Ihe conferem a legislagio, em reunido realizada no dix 13 de novembro de 2019, snalisou o
seguinte: 1) 0 Auto de Infragio n® 336. emitido pelo COPAS-POA em 30/04/2020. em decorréncia
do estabelecimento apresentar laudo de andlise de produto fora do padriio legal vigente: Produto
“Linguiga toscana™. registro n® 07 produzido em 06/04/2020 com validade até 06/05/2020, lote
06/04/2020, que apresentou o pardmetro “Nitrito™ acima do permitido. 2) Relatério de ensaio
9304/2020 do Laboratorio Unianalises; 3) Relatorio de Fiscalizagdo; 4) 0 Processo Administrativo
201747414, que encontra-se finalizado, referente a0 auto de infragio n® 184, por apresentar
andlises fisico-quimica fora do padrio legal vigente. O produto “salame™ (coletado em 25/10/17
lote 24/10/17) apresentou o pardmetro “atividade de dgun™ acima do permitido — resultou em
09380, sendo o permitido maximo 0,92 e parimetro “umidade” acima do pemmitido — resulton em
46.06%, sendo o permitido maximo 40%. Ambos conforme a IN 22, de 21/07/2000 — ANEXO V.
cujn penalidade aplicada foi de Adverténcin por escrito: 5) o Processo  Administrativo
2018/34256. que encontra-se finalizado, referente o de auto de infragio n® 116, por apresentar
andlise microbioldgica do produto “Queijo de porco” em desacordo com os padriies legais vigentes,
data de fabricagdo/lote: 24/07/18 ¢ data de validade: 24/08/19, cuja penalidude aplicada foi de
Multa de 10(dez) VRM's: 6) o Processo Administrativo 2018/45666. yue encontra-se finalizado,
referente ao de auto de infragdo n® 118, por apresentar amostra laboratorial oficial. informada
através de relatrio de ensaio n® 26116/2018 do laboratdrio Uniandlises. fora dos padrdes legais

Pigina | et

SMAPA: Rua Morcira César, 1686 - Bairro Pio X — CEP 95068000 - (Caxkas do Sul-RS
Tedelooe: (54) 3290 9900 ~ e-mail: sag@axlas es govbe
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SMAPA
Setresariada
Agrsculiura, Pecudeia
© Abastecmenco

ALUSEENO 1 AN DD Sn

vigentes, cuja penalidade aplicada foi de Multa de 10(dez) VRM’s; 7) o Processo Administrativi
2019226798, que encontra-se linalizado, relerente ao de awto de infraglio n® 303, por apresentar
amostra laboratorial oficial, informada através de relatdrio de ensaio n® 1507872019 do laborstorio
Unianalises, fora dos padrdes legais vigentes. cuja penalidade aplicada foi de Multa de 20 (vinte)

VRM’s; 8) o autuado niio apresentou defesa,

DA DECISAO

Considerando que o auto de infragiio n® 356 é procedente;

Considerando que o infrator ndio ¢ primirio no cometimento das infragdes. ¢ ja tendo sido aplicada
u penalidade de advenéncia conforme o pracesso 2017/47414 ¢ as penalidades de multa de 10 (dez)
VRM's. conforme os processos 2018/3425 ¢ 2018/45666. ¢ de multa de 20 VRM's conforme o
processo 201926798,

Considerando que reincidéncia & 0 novo cometimento, pelo mesmo agente, de infragio pela qual ji
tenha sido autuado, julgada, ¢ que niio haja mais cabimento de qualquer recurso administrativo:
Considernando que as multas serfio dobradas na reincidéncia, conforme Art, 112 do Decreto n
19.882. de 29 de novembro de 2018:

A comissio definiu a aplicacio de penalidade de multa de 20 (vinte) VRM's, em conformidade com
artigo 108, inciso 11, alinca "a™ do Decreto n® 19.882, de 29 de novembro de 2018. devendo ser
aplicada em dobro pelo fato da reincidéncia. ou seju 40 (quarenta) VRM's, conforme artigo 112 do

mesmo Deereto,

DAS CONSIDERACOES FINAIS

Estando o autvado ciente da decisio a pantir do recebimento desta, abre-se prazo de 15 dias deis
para interposigio de recurso. que deverd ser protocolado no COPAS-POA, dirigido uo Secretitio
Municipal da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento de Caxias do Sul. nos termos do art. 120, §1%

do Decreto n® 19.882. de 29 de novembro de 2018, que decidird em segunda e dltima instancia,

Caxias do Sul. 13 de novembro de 2019,

Pdgina 2de )
SMAPA: fus Morvira César, 1686 — Bainm Plo X « CEP 950506-000 - Caxias da Sul-RS
Tedeloo: (54) 3200 W00 — c-mail: sag@enxiass,guvbe

Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).



121

ANEXO O - DOCUMENTOS REFERENTES A 12 COLETA DO RELATO DE CASO
2. A) REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL MICROBIOLOGICA (LINGUICA DE
CARNE SUINA E MIUDOS RESFRIADOS DE SUINO). B) RELATORIO DE
ENSAIO DA COLETA DE LINGUICA DE CARNE SUINA. C) AUTO DE
INFRACAO. D) NOTIFICACAO. E) TERMO DE MEDIDA CAUTELAR. F) LAUDO
TECNICO E RELATORIO DE RECALL. G) DEFESA AO AUTO DE INFRACAO.

[ T I LADIR AT LI
£ VIA- ESTABELECIMENTO o >
A P VIR ARGUVO COPAS-1OA ;
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Municipal da Agriculturn, Pecudris e Abastecimento

Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecudirios de Origem Animal - COPAS-POA
REQUISI;AO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Microbiolégico)

(continua)

IDENTIFICACA
Estabelacinenlo:

CNPJ ou CPF; __ Registro COPAS-POA: L
Atividade: _ FABRICA DE PRIDUTOS SUINOS

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:
Produte: A .
Registro COPAS-POAN. _ GGG :
[Deta de fabricacio: Leliil 08 Lote: P! WEVE. W V2.
Data de validaie: (oS LA220:2 Obs:

INFORMAGOES DA COLETA:

Temperatura dis amostra: el Caondigdes do amblente;
Temp bieate: AT, Local da amostragem:
Condigdes da embalagem: /.V Lot s sl Obs:

IDENTIFICACAO DA COLETA:
Datn da colzta: FIxL VAR

Reiponadvel legal presente;
Laboratdric envindo: _¢ 12 &

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTE:
COPAS-POA - Termo de nutorizaglio (TAT) N%;
Sob responsabilidede do estabelecimento.

TiPD DE AMOSTRA:
Carne ou Declvados Cdrneos [[]Leite ou Derivados Lacteos [[] Peixe ou Derivados de Peseados [C] Mel ou Derivados

Aertbics Mesdfilos [] ouros
Acrdblos Mesafilos epds locubagdo a 35°C! 7 dias

Hacliwr corany

Balores ¢ Leveduras

Caoneri lium

Slotkrdisn sulfito redator  46C

Collftenen 2 30°C

Coliformes a 30°CASC

Callformes a 45°C

Zontagem de Bacaoris Licticas Teesis

Znlerobactéria

Kscherichin coli [
Zstafilecoces Coagulase Poaktive I
FUigbs ¢ Leveduns

Listerie monocwagenes

Satmonelia ape.

‘Teste dz Exterilidado Comoreial. Apds 10 dias de Incubagio a 35-37°C (Embalagem Fechada)

‘Teste de Esteriiidade Comotcinl, Apds 5 diis de Intwbaglio & 55°C (Embalagem Fechadn)

‘Tiste A2 Exterilidade Comercial, Pré-Incubagho & 36°C por 10 dins

‘Feste de Eulerl!idado Comoreinl, Pré-incubuglio a S5°C por $ o 7 dins

Vitwio paremolyvicar

AU LABORATORIO: Por favor, enviar os resultados pars o e-mall oficial do Servio de Inspegho Municipal:

<audoscopaipoa@icaxing ragoyhe

l][l]{;[l'[llflilKLlim

1

: - M PARA USO DO COPAS-POA

FIGLUEREDO Confurme X | 1* coleta 1*cklo amoans |

Fisceli LOA - Matcicsla N° 30,864 Nio Cenfor 2 coleta oklo | |amosta2

AL 229 Yookt | [3ckio | wmemnad ||
Netifiasto: 0 7 /96 /JoJo |osasam 1014

D.nd:Colun; Aelaeio ot Jj,)é <ves om

SMAPA - COPAS-POA: Rua Moreie César, 1686 — Balers Pio X — CEP 95034000 - Caxlas do Sul-RS
Telefons: (54) 3260 3800 - e-mail: copgspeaiicasias 13 eovhr Idpine 5 de s

ASSINATURA:




1* VIA- LABORATORIO T ;
T VIA - ESTABELECIMENTO ” E
I*VIA « ARQUNVO COPAS-POA
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretaria Municipal da Agricultura, Pecudirin ¢ Abastecimento
Servigo Municipa! de Controle de Produtos Agropecudrios de Origem Animal - COPAS-POA
REQUISIGAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Microbiolégico)

IDENTIFICACAOQ DO ESTABELECIMENTO:
Estnbelecimento:

CNPJ ou CPF; _Z__R:gisuo coras-roA: I
Atividads. __ FABRICA DE PRODUTOS SUINOS

IDI-.NTIF'ICACAO DA AMOSTRA

Rq;nsthOPAS-POAw
Daza de fabricagso: OFL 05 L D322
Data de validade: R WYY

INFORMACOES DA COI.ETA_,,
Temperatura di amostra: Condigdes do ambicnte: e " £
Temperatura ambiente: ’ " e Local da emostragem: :
Condigdes Jaembalagem: __4 o o€ ‘v o - Obs:

/

lDEI\T[FlCACLO pA COLETA.
\_Data da coleta:

Responstvel legal presente:

Laboratério enviado: [/ (L 9

IDENTIFICACAO DO TRANSPORTE:
COPAS-POA - Termo de autorizaglo (TAT) N
Sab resporsabilidede do estabelecimento,

TIPO DE AMOSTRA:
i]Cum ou Derivados Carneos (] Leite ou Derivados Lécteos [[] Peixe ou Derivados de Peseados [[] Mel ou Derivadas

Acrobias Meséfilos [ owres
Acrobios Measdfilos apds Incabaglin a 35°C! 7 dins

Bacillus coreny

Bolores ¢ Levedurns

Closiridinm perfringens

Clostridiem ssifito redelor » 46°C

Caoliformes 2 30°C

Coliformes a 30°C/35C .
Coliformes 2 45°C

Conagem de Bacterias Licticas Teesis ‘
Enteroluctérias

Ercherichin coli

Estafilocccos Coagulase Positive

Funges © Leveduras

Livteric moviocogenes

Salmonela gpp.

Te= de Estari.idade Comercial, Ap6s 10 dias de Incubsgdo a 35-37°C (Embalagem Fechada)
Teste de Esterividade Comercial, Apds § dias de Incubsglo & 55°C (Embelagem Fechada)
Toste de Esterividode Comerei, Pré-incubagko & 36°C por 10 dias

Teste de Esterdidade Comureial, Pré-incubaglo a S5°C por 5 a 7 dins

5 4 Lacres utilizados: ‘i 2 -'."

ORI IIITIITIIT

Vibirio paraemalyticus
AD LABORATORIO: Por favor, enviar os resultades para o c-mail oficlal do Servigo de Inspeclio Municipak:
<landoscopaipoa@enxisas.cizorh e
Fiscal Besmonsivel peln ol MARICELDA BORGEY |y 2
TGUEREDD Cenforme X | 1*coleta I"eklo | |amostra 1
JJWE&EDBAS.&A_JMLM— Ndo Conforme 2 coletn el | |nmostra2
ASSINATURA: 2
-',,. T -, N AL: Feolata Yokl moosun 3
e Netificogdo: cod. sam: @11
. IS BT D300 TR
Data da Coleta: ) 2 " 4325 :! ) Dux 2 : E

(concluséo)

SMAPA — COPAS-POA: Rua Moreira César, 1686 - Bairo Pio X — CEP 95034-000 - Caxias do Sul-RS
SOPMDONTICANiRS 15.80v.be

_ Telefone: (54) 3250 3800 — o-mail:  Phgina 3 de 3
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(continua)
. Relatério de Ensaio
LAPA - FG 204 rev05
UNIVERSIDADE  Laboratorio de Andlises e Pesquisas em Alimentos
DE CAXIAS DO SUL
RELATORIO DE ENSAIO N°: 1326/20 Rev. 1
Este Relatorio de Ensaio, cancela e substitui todas as versbes antenores.
Solicitante: Prefeitura Municipal de Caxias do Sul
Endereco: Caxias do SullRS
Contato. Marilia Lima de Ca Telefone
Cliente:
End
Contato: | IEG—_———— Telefone:
Amostra ensalada: Linguiga de came sulna {salsich&o) - lacre 000705
Quantidade: 807 459
Lote: 06/05/2020 Data de fabricagio: 06/052020
Marca: - Data de \alidade: 06/06/2020
Data’Hora da coleta: 11/05/2020 10h15min Data/Hora do recebimento: 11/05/2020 15h00min
L \a C3 Responsawel pela coleta: O Fisca do COPAS (Manceida
d expedicio B. Figueredo - Matricula: 30.864)
s Temperatura declarada no rétulo:Manter sob refrigeragio
Temperatura: 5,1°C de 0'C & 7°C
Periodo de realizagdo dos ensaios. 11/05/2020 a 02/06/2020
Ensalos realizados Metodologla Resltados| LQ. by
Clostndium perfingens - Determinac8o| ISO 7837, 3° edigdo,
quantitativa pala técnica de contagem | 15/08/2004 [LAPA - PE <LQ 10 13 UFClig
em profund|dade 023
Coliformes temmotolerantes (45°C) AOAC 21* edigdo, 2019.
{Petrifilm) - Determinagdo quantitativa |Método 991,14 por petrifim) P
pela técnica de contagem em - AFNOR 3M 01/2 - 18 x 10 w® 1.2 UFClg
profundidade 08/89C [LAPA - PE 030]
AOAC 217 edigdo, 2019.
Estafllococos coagulase positha - |Método 2003.07, 2003.08 e
Determinagio quantitativa pela técnica| 2003 11 por petrifilm 88x10’ | 10 1,0 | UFcig
de contagem em profundicdade AFNOR 3M 01/9 - 04/03
[LAPA - PE 033]
Salmonella spp - Determinagao AOAC 21 ;gw"‘bgl 2019 Ausé
quaitativa pela técnica de (método 01 Presanca i - em 25g
Presenca/Auséncia. (MDS/3M)** Certificate No.031208 ¥
—AFNOR 3M 01/16 11/16
01 de 02
UCS Servigos Tecnodgcos - Usiversdade de Cankes 00 Sdl - Rua Francace Getdlo Vagas 1130 - CEP. BS070-560 - Caxias do S4RS
Teted cre 1547 3210 2100 ou (54) 3210 2664
et LpaDurs tr — PPt ues be's e sery icos- tecnologroos) agrarias-e- bolog cas!’ de-andse-e onm. aoa!




(concluséo)

Relatorio de Ensaio

ch LAPA - FG 204 rev0s
UNIVERSIDADE Laboratério de Andlises e Pesquisas em Alimentos
e 20 SuL

RELATORIO DE ENSAIO N°: 1326/20 Rev. 1
Este Relatorio de Ensaio, cancela e substitui todas as versdes antenores.

Lagends

> que UFC Unidade Formsdors de Coldnia LG Limile de Quantficagdo do médodo
< mencr que (pode caracler e susénca) NP Norero Mas Provavel wsl | estmedo

=5 ndo 0 ponival IM A ncoreze axpandda de medcio  VMP  Valor MWixmo Parmido

1 AQAC Ofcial mathods of Analysts of AGAC Mlamational

Fl nstrugdo Normativa

AL Normas Analtcas do insteuto Adofo Lutz - Métodos s co quintos para andise de almenios

CMVEF Compenddum of Mk Tor 1o W gcal Examnation of Foods

CHAA Compdndio Bras soro de Almontag o Aremal

AFNOR Association Frangaise de Normeks ston

BO. recnationsl Organization for Standerdation

LAPA - PE Laboraton ce Andlises o Fesquisas am ANmantos - Frocedemanto da Ensa

IM: A incartoze expandida de madigdo relatada "\ @ declarada como noereza padrio da modigho mapicada pelo fasor da
arangénom K o qual pera ume dstribugdo | com grau de dberdade ofetvas [Velf]| coer de o uma probabad do
sranginen de sproxemdsments 66%

Os resutacos contdos naste documanto tem significaglo restnta @ <o aphcam samenta 8{5) amastrals) ons aade(s)

O Relastono de Ensso ndo pode ser reprodusdo sem a aprovagito do laboralonn, exceto se for reprodur oo na rkegra

A srrosiragen & & denil icagho da Ara S 80 de (a5 ponssbikade do chenle

O{s) ensan(s) fofforam) realzadol s) nas nsiagdes parmanentss do Ladoraling

O8 asans desCrics Nasle relline de ersan, 580 acrediados pela CoordanagBo Geral da Acredtngdo do hmetro (Cpore), da
acordo com a ABNT NBR BSOVEC 170252017, certificado namero CAL 0440 Vide escopo do 780 No e
Hip fiw ww mmetro gov. bricredencismenioAsbo ratonios Acr eddndos. asp

AVALAGAD -

A fosn plsca prapra do chente

A amosirs rdo spresentn ovario

A AMOSIEa fee racobadn SOb UMR MIYPSrEtur 00 ACeM00 COM O dOSCria N0 folo da artngen

Als) smosira(s) fod foram) recebdas amcama Wmca, am condgdaes higlncas, coafenndo adequade profmeio fisca, quinca &

DN RWUN

v

mctiokbgoa
Lacre. A arrbalsgom de cololn esth vedada com | s dentficada o bore de fecalzagdo, nfio apreseniando dancs que comprotmeda
# conseryagiio, nlegrdade, mviokbidade o dentcads da(s) amostrals)

Caxias do Sul, 03 de junho de 2020,

Aline Benedetti Bordin
Eng. de Alimentos - CRQ-V n° 05302988
Signatério Autori zado

Documenioc g & sssinado digl e o QualLIMS Qu mico,
Data & hor rio da assinatura: 03/06/2020 14:56:49
informa  es co signat ro:
ALINE BENE DEVIRSS ROINAER HI00C0 JNEERENIEIQRRDE GG 17554450005
Centificado emitido por AC CNDL RFB v3 (ICP-Brask), v lido de 11/06/2019 13.00.00 a 11062022 13:00:00

02 de 02

UCS Servigos Tecnodgeees - Usiversdade de Caxias 00 Sl - Rua Francace Get(ho Vagas 1130 - CEP. BS070.560 - Caxias do S4RS
Tetef cre 54 3210 2100 ou (54) 2210 2664
et LpafDues by — PP S Les be's e sefy icos- tecnologroos) agraries-- bokog: e andse-e am. oo/

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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C

e B )

1* VEA - INFRATOS & g
2 VIA- PROCISST) P l],/,q:\ 3 r> 9
FVIA - TALAO e e

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA EABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

AUTO DE INFRACAO

/\0( N‘
nutuei ofa) Srla S ———

CPF N sstabelecido e _ |

de 2 s horas

. no distrito/bairro de proprictino ¢/ou responsavel pelo estabelecimento
CNPJF* N* COPAS-POA N*; ._-_ . classificado como __
nor infragiio aos) artigo(s) 7~ o F N e e b i
do Decreto N™ TR A PNy T A ' p e i
pelofatode s dodididad Do ales iaccin s S LTS s Al gl
‘ sk LA Iy 3 ) Yoy S
‘Azu/uo\’ Eliysy, 2 SN D, X o s o
CRogi A s, / : /
L ) PA LS %l
+ — - — U

-
~
)

Decreto N%: _S XX AN a7 A F oL N LD NG
O infrator pederi protocolar documcnlo no COPAS-POA. deatro de 10(dez) dias fitels, contendo as explicagdes que
Julgar necessarias o sun defesa.

Pena prevista no astigo, [0 8 g un . /y a L Ve b

Aancelsa B, Figueredo
SR TER AR TS .] Facazacso COPAS-POA
Agente \'L Inqk\bo ou Fm aliza mau o COPAS-POA - Matriculu N* T XA Watr. 30854 - CRMVIRS 8681

Recebi a 1* via deste documento o gual fico ciente

e

Nome do Respogad

Assinaturn:___ —
Caxias do Sul, C "ide W51 e L7

Testemunhas:

Nome: ) Nome:

RG ou CPF: RG ou CPF:

Assinatun N Assinatur:

Rua Moreim César, 1686 - Batrro Plo X - CE:95034.000 « Caxias do Sul -RS

Fonte: Documentos de dominio do Servico Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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SMAPA

Secresania da
Agracultora, Pecudsia
o Alistecimentn

ARLINIC IR D CANIS O San

Servico Municipal de Controle de Produtes Agropecudrios de Origem Animal

COPAS-POA_
NOTIFICACAQ
A
Proprietirio I_—
coPAS-POA Il

Naotificamos o cstabelccimenm_ COPAS-POA "c-

para que realize imediatamente recall de lote referente 30 produto "Linguica de carne suina (Salsichio)”,
registro no COPAS-POA n’ [l com fabricacio/lote dia 06/05/2020 e validade 06/06/202Q por ter
sido detectada a presenga de Salmonella spp no produto analisado em amostra laboratorial oficial, conforme
Relatério de Ensaio n® 1326/2020 Rev. 1, realizado pelo laboratdrio LAPA/UCS.

O estabelecimento deverd apresentar relatorio do RECOLHIMENTO {recall) realizado
contendo informacies da rastreabilidade e medidas adotadas para retirada dos produtos de
circulagiio, assim como realizar uma revisio das praticas de fabricagio adotadas, como a revisio dos
procedimentas de formulagio do produto supracitado, com emissio de Laudo Técnico emitido pelo
Responsavel Técnico do estabelecimento. O Lando Técnico devera ser entregue ao COPAS-POA EM
ATE 10 (DEZ) DIAS UTEIS apés o recebimento desta. A fabricagio do produto em questio ficard
suspensa conforme o termo de medida cautelar n® 30,

Embasamento legal e demais procedimentos que serdo adotados conforme Decreto 19,882
de 29 de novembro de 2018:

“Ar, 127, O estabelecimento que apresentar 1 (ema) andlise microbiolégica ou fisico-guimica e
produte em desacoedn com os padries legais vigenses serd autvado, sendo inutilizado o lote cuja amosia lof
considerada impropria para o consumo, devendo o estabelecimento manter registros de rastreabilidade deste
produto, o qual deve ser recolhido pelo estabelecimento ¢ apresentado a0 COPAS-POA para ser inutilizado.
Poderd ser dado outro destine adequade a critério do COPAS-POA, para os produtos remanescentes do mesmo lote
alnda armazenados no estabelecimento, O estabelecimento também fard obrigatoriamente uma revisdo das priticas
de fabricagdo pelo Responsivel Técnico, com emissao de Laudo Tecnico, que deverd ser entregue ao COPAS-
POA em até 10 (dex) dias iteis apas o estabelecimento ter sido comunicado oficialmente do resultado da anilise.

51" O estabelecimento ficard proibido de fabricar o produte em questio, em consonincia com o
inciso V do art, 56 da Lel Federal n®8.074 de 11 de setembro de 1990,

2* Apos revisio das praticas de fabricaghio ¢ da emissio do lando técnico, o COPAS-POA coletard nma
nova amostra do produto, o qual serd produzido unic para analise. A quantidade & ser produzida ¢ o dia da
produgio serd definldo em comom acordo com o respansdvel pelo estabelecimento e o wenico do COPAS-POA. Se esti
mnilise apresensar-se dentro dos padries, @ prodogio serd retomada, caso contririo, i produgio permanccoerid suspensa,
No caso da nd3o conformidade inicial ser de cardier microbioldgico, a andlise de que se trata este panigrafo serd
completa. No caso da ndo confarmidade inicial ser de carater fisico-quimico, a andlise de que se trata este parigrafo
serd samente nos ensaios em desacordo, ou juntamente como outros se 0 COPAS-POA julgar necessirio,

Awenciosamente,

Caxias do Sul, 03 de Junho de 2020.

3 .;" ’-. Lot -1 Jf
Maricelda Borges hgﬂtn-do
Fiscalizagdo COPAS-POA
Matricula 30.864
Recebido em: :i/ U b o (}1 Responsavel pelo estahelecimento
; Pagina | de |
SMAPA - COPAS-POA: Itua Moreira César, 1606 - Bairro Pio X - CEP 95034-000 - Caxias do Sul-itS
Telefane: (54) 3290 J800 - ema |} copaspon(ilcanias.os, o b

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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S
1 VIA - ESTABELECIMENTO S e 013 O
VA - COPAS-NOA | B U3

FVIA - TALAO P ol

PREFEITURA DE CAXIAS DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DAAGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL - COPAS-POA

TERMO DE MEDIDA CAUTELAR

Aofs) dia(s) do més de de A8 _ L5 A

horas, no municipio de Caxias do Sul, no estabelecimento _

CNPJ N*:

COPAS-POA N":-_. estabelecido em

n": __, no distrito/ bairro
‘_ __de propriedade ¢/on responsabilidade de
crr: I

classificado como

a autoridade de Inspegio Sanitiria dos Produtos de Origem Animal da Secretaria Municipal da Agricultura, Pecudria ¢
ou cumulativamente, afs) seguinte(s) MEDIDA(S) CAUTELARE(S):

Abasteci abaixo inada ¢ assinada, ndota, §

Apreensio do produto, de matérias-primas, de insumos, de equipamentos, de utensilios ou outros;
Suspensdo provisdria do processo de fabricaciio ou de suas ctapas;
Coleta de amostras do produto para o realizagdo de anilises Taboratoriais,

PELO FATO DE:

/ a4 ) AL 2t LAy ot Reilnd . Aees /.-{. s
WPy g NI Ay SEAPLN oV &S S, T ,;3;(,\:.7/..._..'.-‘_-. Ol | 73 ClL T & y
Qi e Lt et L ..;L(,;;,.;.Lf.'“‘;x_'. \ & Yol _
sl lasa Lol A (e fideci £ oA (4O ) P
. ’ ) o >
s E R AT SFRTLTI N g 2 E s FS SR & —
\ : s i
N = I &
\ 3
N
\
Fiscalizagio do COPAS-POA - Matricula N 200 007 Fiscalizagio do COPAS-POA - Matricula N
Caxias do Sul, © Tde A e >

Recebi a 1" via deste
Nome do Responsdvel

k6 ob cor- I NG

Assinatura; — —
Testemunhas:
Nome: Nome: .
RG ou CPF; RG ou CPF-_ —
Assinatura;_ Assinatura; .
Rua Moreira César, 1686 < Basrmo Pio X = CEP93034-000 - Caxias do Sul RS
k Fowmps FSAV IR IV sl oo e ‘

Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).



Caxias do Sul, 12 de jJunho de 2020.

A/C
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS
AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL — COPAS-POA

ASSUNTO: Resposta Auto de Infracio ne 329

Venho por meio deste Laudo Técnico, informar que a empresa—

realizou procedimento de recall do produto

Linguica de Carne Suina - Salsichdo, com registro no COPAS-POA n® [ data de

fabricagdo/lote dia 06/05/2020 e validade 06/06/2020, par ter sido detectada,

presenga de Salmonela, na amostra laboratorial oficial, informagdo obtida através do

resultado de andlise, do relatdrio de ensaio n? 1326/2020 Rev. 1, realizado pelo
laboratério LAPA/UCS.

Através de planilhas, realizou rastreabilidade do produto, onde verificou-se que
a quantidade total produzida foi de aproximadamente 140 kg, e todo o produto foi
distribuido para os clientes, sem ter estoque na camara fria. A empresa entrou em
contato com os clientes para realizacgio do recolhimento, mas os mesmos n3o
possuiam mais © produto, portanto sendo impossivel efetuar o recolhimento por falta
inexisténcia do produto. Na planilha foi verificado o fornecedor da matéria prima
utilizada para fabricacdo da linguiga de carne suina ~ salsichio deste dia, onde ]
ﬁ entrou em contato com o responsavel da matéria prima e
comunicou 2 ndo conformidade encontrada no produto acabado em questdo. Isso se
fex necessirio para que a empresa que nos fornece a matéria prima, também realize
revisio de boas praticas de fabricagio. Na [ BBl <st2mos providenciando um
aditivo para ser utilizado nas carcacas antes de serem processadas. Esse aditivo serd
pulverizado na carcaga para eliminar efou reduzir carga microbiana. A empresa
também esta realizando teste com novo fornecedor de produtos quimicos utilizados
na higieniza¢ao do estabelecimento.

A solicita a presenca
técnica do COPAS-POA, para produzir um lote do produto em quest3o, para posterior
coleta de uma amostra e encaminhar ao laboratério oficial para ser analisado o
pardmetro em desacordo com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
(RTIQ). A empresa ficard no aguardo da liberagdo apos o resultado oficial,

Sem mals. 4
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Fonte: Documentos de dominio do Servigco Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).



A/C
SERVICO MUNICIPAL DE CONTROLE DE PRODUTOS
AGROPECUARIOS DE ORIGEM ANIMAL — COPAS-POA
Rua Moreira César, 1686 — Bairro Pio X — CEP 95.034-000

ASSUNTO: Defesa - Auto de Infragio COPAS-POA
Auto de Infragdo n® 329

Eu,

representante legal da empresa
com registro no COPAS-POA ne [l CNPJ ne
através deste documento apresento defesa para o Auto de

Infragdo n2 329,

A empresa tomou medidas corretivas para a n3o conformidade apontada, laudo
de andlise fora do padrao vigente, conforme o relatdric de ensalo n? 1326/20 do
Laboratério de Analises e Pesquisas em Alimentos da Universidade de Caxias do Sul
(LAPA/UCS). As medidas foram as seguintes:

1 - Foi realizada rastreabilidade do produto, para realizac3o do recall do mesmo
O recolhimente n3o foi possivel, devido a inexisténcia dos produtos nos
estabelecimentos que foram distribuidos, ou seja, produtos vendidos e sem estoque,

2 — Foi identificada a procedéncia da matéria prima. O estabelecimento
terceirizado, onde foi adquirido a matéria prima, foi comunicado para tomar medidas
corretivas referente a ndo conformidade encontrada, eliminando a contaminagdo do

produto e que essa contaminacio ndo entre em contato com os produtos elaborados
3 - i rcoalizou compra de um aditivo para
pulverizar a carcaga. Esse procedimento serd realizado logo apds o recebimento da
matéria prima, deixando agir por alguns minutos (minimo 5 minutos), para reduzir efou
eliminar a carga microbiana, A empresa aguarda o recebimento desse aditivo para que
o procedimento seja iniciado
Sem mais,

Caxias do Sul, 16 de junho de 2020,

- .n L0
RECEBIDO: J—L‘fc‘("‘""
[ y i

Pof. — 2 has - POA
e brenlO L’Jé‘) ]

Pagina 1 de 1
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Fonte: Documentos de dominio do Servigo Municipal de Controle de Produtos Agropecuarios
de Origem Animal em Caxias do Sul - COPAS-POA (2020).
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ANEXO P — DOCUMENTOS REFERENTES A 22 COLETA DO RELATO DE CASO
2. A) REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL MICROBIOLOGICA. B) RAF. C)
RELATORIO DE ENSAIO DA 22 COLETA. D) RAF (LIBERACAO DE
PRODUCAO).

T VIA LAT AN Al
ZVIACESTARELECIMENTE By

A VAN < ABUIVO COIMS-POA Al i
PO

FREFEITURA MUNICIPAL DE CAXIAS DO SUL
Secretiuria Municipil da Agriculturn, Pocudrin e Abastecimento
Servico Municipal de Controle de Produtos Agropeeudrios de Orlgem Animil - COPAS-POA
REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL DE PRODUTO (Microbialdgicn)
IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENT
1ntbe leedmento

CNPJow CIF; —Meghwo corasron. T ==
Atlyistogde, FAIIICA DEPRODUTOS SUINOS

IDENTIFICACAO DA AMOSTRA:

Prodduto; | e
Registra COPASPOA N !

Dpta de Tabekeag o = Lote: =

Dot de valldide: Obw

INFORMAGOES DA COLETA:

Termperituea da nnosira Condigdes do ambiente: | -3 U
Tempernties nmbiente 1 Local da smostrogem
Condighes do embalugem ! Obs =

llI’INT'IFI('a\(‘K() DA COLETA:
Doti d oolesa; 00 Homm do codets:

Respomsavel kol presemte 1

Latboratori envinde

@"ZN'I’IFI( ACAO DO TRANSPORTE:

WL o haeres wtitzados

COPAS-POA « Termao de amtorizagho (TA1) N*
Saby resporabilidade do estabselecimento

IO DEAMOSTRA:
[2) Carme o Derlvisios Carneos [C10ette ow Durivistos Lieteos T Peive ou Derlvadas de Pesendon 7] Mot on Derivibon

Avrbios Mesafiln D Clutron
Avrobrios MesOnTos apos Inculingo o 190 7 Bl

Hacillas covems

Iiberes v Loyedurm

€ Tonmdrilinom pavirmgovis

Clostrbdissen sual firo redsor o 10¢

Colifenses o MIC

COliwmes & MC 8y

Colifimmmes o 18%

Comtiugem de Dactdring Lacticns Ttals

Fotorobuictinia

Faehwei fiw ool

ot locowms Coagu e Mstive

Fungon v Levedirm

LOnhv 8 mvmmi 1ange s

Nty an apy

Fewte sle steribhimle Comencial. Apos 1) s de Ingubagao n Y70 (mbalugem Feehada)
Foste oo Esteribidind Comervinl, Apos $ dins de fnonbagdn o $5°C (F mhalagem 1 echinda)
Toste de Pstenidmde Comercinl Présimonhagho n MEC por 10 dios

Fonte e Lnterilidtacke Commrcinl. Présincubagho o S8 por S o Y it

Favries punsaemml i

AO LABORATORIY: Par favor, envinr as resultados pans o comall ofickal o Servigo de Inapeghn. Munichpal:
“hiduseopusponie cuy fas eyt

HNEENOEEINNNJEEREEEEN

B eeeeeeeee—

Dol Responsifvel el Colciu;_ MARICELDA-TIORGLY fani US0 B0 Comuron
LR ' Confinme o G 1" onla i |
WESTFATRTEKE JEASEOA - Matcleulin N*_30.864 N Conlimme o Bt T owvk iy
ASSINATURA
NAL 1 cobom Vi Wiviirs 3
Nt agan Cal Sam
ot dis Coleta [ i

NMAPA = COPASPOA: Iun Moweim Cosar. 1686 Habro o X - CRI 05000 - Canios o SulRS
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Servi igo Municipal ¢ Controke :m‘t;::\.;npomﬂm do Origem Asimal (COPAS-POA)
O FISCALIZATORIA E CONTROLE DE VISTORIA

Nome Faiasia -

Classificugfio de atividade: ccw»..l-_o.\ ~e: [N
Responsdvel Prosente: D:l‘x_x ;LI S
Atividade ecatizada wo dio: | | Vistoria de Rotina | | Coteta Oficiat | foutrn: 4 00 P4 NMAAR PR DI A
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Conforme - (
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»
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KL —2°C,
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O\ IN_J !
2. Controde du Agus de Abastecimento Internos Planila de Autocontrale; | ) Conforme () Ndo conlonmne
Local Coleta: = Cloro: ppm - phi; = Tmgue de Higlenizagio - Cloro: ppm -« pH:
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6.1 Hespito au hivegrama estabelecno _msimedos soguencials | 10.). Cortrole de rstrebilafod: N
1L ACAD FISCAL
111, Documentn emitido: Enguadramento:

A+ Relatorio de Nio-confarmidade - RNC n*

- Auto de tafragio o

C « Medida Cantelar n*

D - Coleta de Agus de Abastecimento Interno: | Microbiolog: 1| Fislooquimico
IDENTIFCACACE Localizagio do ponto da coleta
Dosazom cloew residoal livee: _pp | plt: | _Temp (Cr:

E - Coleta de Produto: || Microhidépico | Fisicoquimico

IDENTIFICACAD DA AMOSTRA: a) Produtods):

b} Rezistio COPAS-POA sob ™
¢) Data de fabricagin

| A Lot
<) Data de vadidade;

(I&\FQVAC O: 3!
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(continua)

Relatorio de Ensaio

UNIVERSIDADE Laboratério de Andlises e Pesquisas em Alimentos
DE CAXIAS DO SUL

LAPA - FG204rev0s

RELATORIO DE ENSAIO N°: 2015/20

|Solicitante; Prefeitura Municipal de Caxias do Sul

Endereco: Caxias do Sul/RS

Endereco:
Contato

Contato. Marilia Lima de Telefone
Cliente:

Telefone.

Amostra ensaiada: Linguiga de came suina (salsichdo) - lacre 000806

Quantidade: 883,23 g

Lote: 18/06/2020 Data de Bbricagdo: 19/06/2020
Marca. — Data de alidade: 27/07/2020
Data’Hora da coleta: 12/06/2020 15h30min Data/Hora do recebimento: 22/06/2020 08h45min

Local da coleta: Sala de Precessamento

Temperatura: 0.6 °C

Responsdwel pela coleta: O Fiscal do COPAS (Mlia G.
Heinen - Matricula: 30.877)

Temperatura declarada no rétulo:Manter sob refrigeracdo
de 0°Ca 7*C

Periodo de realizacdo dos ensaios. 22/06/2020 a 08/07/2020

Enaaics realizado

Clostridium perfingens - Determinagdo
guantitativa pela técnica de contagem
em profundidade

IS0 7937, 3° edigdo,
15/08/2004 [LAPA - PE | <La. 10 13 | urcig
023

Coliformes termotolerantes (45°C)

pela técnica de contagem em
profundidade

{Petrifilm) - Determinagio quantitathva | Método 991.14 por petrifim)

AOAC 21* edigdo, 2018,

23
AOR MOl || Wt | e 12 | urclg

09/88C [LAPA - PE 030]

Determinacdo quantitativa pela técnica
de contagem em profundidade

Estafilococos coagulase positna - |Método 2003.07, 2003.08 ef

AQAC 21" edigao, 2019

2003.11 por petrifilm 70x10" | 10 10 | UFcig
AFNOR 3M 01/9 - 04/03

[LAPA - PE 033]
Samonella spp. - Determinagic IS0 6579-1:2017, First Acsing
quaitativa pela técnica de edition 02/2017 [LAPA - | Auséncia a . em 259
Presenca/Auséncia PE 022]
Logenda
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(concluséo)

.
Relatoério de Ensaio '

cs LAPA — FG204rev0s
Laboratorio de Andlises e Pesquisas em Alimentos N

UNIVERSIDADE
RELATORIO DE ENSAIO N°: 2015/20
> a que UFC Unklade Formmdors de Coldnia LG Limile de Quantficagdo do imédeodo
< menoc gue (pode carscler e susénce)  HMP Numero Mess Prodavel osl | esdmeio
T ndio ;s ponivel LM A ncerteza expandda ds medcho  V MP - Valor Maximo Permitco

AOAC. Ofcnl metrods of Analyss of AGAC kiermabonal

N nstrugdo Normativa

AL Normas Analtces do Rstioo Adof o Lutz - Matodos 15 co-quimcos pars andisea da slmantos

CMEYF . Compendam of Met for ho Mo al Examration of Foxds

CBAA Compéndio Bras lero de Alrentng$o Aremest

AFNOR Association Frangaise os Hormals aion

B0 kternationat Organz ation for Standardization

LAPA - PE Laboratono de Andises 6 Fesquisas em Almantos - Procedemonto do Ersan

IM A Incaneza sxpandids de medicRo reatada "\ & declarads como mostaze padrilo de medigho mapicada pelo Tator da

aranginoa K o qual para ume dstreuic®o | com grau de lberdade afetivos [Vell] comesponda a uma probabédade da
pénca do apr: e 6%

O resullacas contidos nesle documento tem signdiceclo résinle o so apbcem Somento 4(s) smostra(s ) ensaadals)

O Relaltno da Ensao ndo pode sof reprodu2ido sem & sprovegio do Bboralino, exceto se for reprodu? ko ne Flegra

A armostragam @ & dentf cayio oa S0 da 1espor g0 chante

O(s) ansan(s) fodforam) reafzadol(s) nas nsagdes permanentes do Labaralono

Os onsnos descrios nasto relatano do onsap, &0 acrediados poln Coordenacho Geral de Acredingdo do hiobro (Coore), do

scordo com a ABNT NBR ISOVEC 17025 2017, cedificado nimero CRL 0440 Vide escopo comgieto de acrediiagdo no erderego

mipAdw ww nmetro gov bricredanciameniod sACr % Asp

AVALACAO -

A BITosirs e518 anDalada &M S8C0 08 PIFMENO USO, SAMM YACUO

A BA0SUE NS0 apresentn avarla

DO NDheWUN -

A aerostra 1ol el S0b ume 0 00 Acordo cOom o dascrio no rolulo da embadagem
Als) amostrals) fof forami recobdas am cana do sapor, em condgoes higénoes, conferndo adequada protegdo s guince e
mcroboiogics

ALS) Smosafs) fonforam) recabadas ) em caxa o8 Sopar com goks gel
Lacre: A erbalegem do cololn esta vedada com{ia dentfcada o leore do fscakzacso, nio apresentsndo danos que comgromeda
& curaervacho nlegidade, nvokbadade o tendade dais) amosirals)

Caxias do Sul, 07 de juho de 2020.

Aline Benedetti Bordin
Eng. de Alimentos - CRQ-V n* 05302988
Signatério Autori zado

Documernio geradiieaasaine o digtal mistity ne SMSCEGIHM BINENRISESOELOCHS BES
Data e hor rio da assinatura: 07/07/2020 18:11:03
informa  es do signat ro:
ALINE BENEDETTI BORDIN 94627690010 <ABENEDET@UCS BR>
Cenificado emitido por AC CNDL RFB v3 (ICP-Bras¥), v lido de 11/06/2019 13.00.00 a 11062022 13:00:00
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ROLE DE VISTORIA

v )

A

COPFAS-I"OA N%
Data:
Vistoria de Retina | | Coleta Oficiat | 3| Outro:

role te T fura: Planiths de Autocontrole - POP 15: () Conforme ~ NBio conforme ~ { ) Nio se aplica

Marétia-prims: \ Equipamanto de Predeglo: \ Peoduto em Elaborgdoy Produg e
N
Local de Produgha’ Ambignist: Secagom/ Maturaglo: \ Congelamena: \
Ansarsuamonto o) Ammazenamento: \ Trodsto Firl. \
2. Controbe du Agan de Abastecimento Interno: Plasilha de Astocontrole - POP 2: () Confoeme —( ) Nio conforme
Local Colcu. - Cloro: ppen - pli: -T!gnc de Higienizagho - Clmx ppm - phl:
2. Cond o-San do Estabelecimento: p D : 0/ eaut 0 peetc

8. Tchm 'um. Lt

82 Nido b o o peeyengd de pragas medures s

23 Ls clunmudilmm G35, Machon ¢ roodoncy

84 0 s momadilhas prRgis. mseius € focdures
4, Conligles le Higieae, hibiln, © ireinamente Mginico dos 85

ieral do senbicale exhemao
A -rors

4 (‘ul / loucw Botas X
bl F 3

|43 Avcado dg Saile
A5 Plasilys do Autocontrele - POP T ¢ 8

A v
9.7. Esgotos' Raloy' Basheiro \i
9.8 Plasiihuas de Awtoccntrole - POI' | ¢
10, Condigdes de andlises lnbormtorials A\ mstreabilidude € revad -
POP I3 ¢ 14:
0.1, ity oo ruma de analises Ue aul
. Condigies dos Controles de 02. Conirole d matsracho do peodul ____
61 R w0 flax o — it enclais | 103, Controle de rastreahilidade \
1L ACAO FISCAL
111, Documents emitide: Enquodramento:
A- Relatorio de Nho-conformidnde — RNC n*
B- Aulo de Infragho o*
C - Medida Coutelur n*
D - Coleta de Agua de Abasiecimento Inferno: | Microbioidgico | | Figico-quimi
IDENTIFICA 3 I do da coleta:
m cloeo residual livre: ppm 1 pht: | Temp. (°C):
i E - Colela dle Produto: || Micrabioldgico —IEt Cisico-ysimico ‘
IDENTIFICACAO DA AMOSTRA: a) Produtes ) _

b) Registro COPPAS-POA sob o™
[c) Data de Pobricagder
d) Loae:
(3 Dﬂu de validade:

€ de suas clapas.
OBSERVACAO: L4 U ig A fum e DSl oo AOACS s s o Ok oW -

M AL A 0 .rvh‘ﬂw__.v, ® on o ]Orﬁj PP E TR Y-S

anh uo- i 12.2, Mariculn: SO0 S
LU NN
m'ﬂv:u PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO = 7
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