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RESUMO

O presente trabalho tem por objetivo descrever as atividades desenvolvidas
no periodo de estagio curricular do curso de Medicina Veterinaria, realizado na
Inspetoria de Defesa Agropecuaria no municipio de Nova Petropolis. O periodo de
acompanhamento foi realizado do dia 03 de fevereiro do ano de 2020 até o dia 10 de
Junho de 2020. O estagio foi supervisionado pelo Médico Veterinario Danilo
Cavalcanti Gomes e orientado pela Prof® Dra. Michele da Silva Goncgalves. Neste
relatério estdo descritas atividades realizadas, dentro do referido periodo de estagio,
como: a importancia da fiscalizagdo em produtos de origem animal, desde o animal
Vivo na pastagem até o produto que esta nas prateleiras dos mercados para consumo,
objetivando mostrar como a profissdo do médico veterinario, no servi¢co publico, tem

um forte vinculo e um importante papel na manutencéo da saude publica.

Palavras-chave: Fiscalizag&o, abate clandestino, produtos de origem animal.
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1 INTRODUCAO

O artigo 1° da lei n° 1.283 de 18 de dezembro de 1950 institui a
obrigatoriedade da fiscalizacao sob ponto de vista industrial e sanitario, de todos
produtos de origem animal, sejam eles comestiveis ou ndo (BRASIL, 1950).
Abrahdo, Nogueira e Malucelli (2005) alertam sobre a importancia da
fiscalizacdo, ja que produtos de origem animal podem transmitir diversas
doencas ao homem, que além de trazer riscos a saude publica, pode resultar em
prejuizos a pecuaria.

Bankuti e Azevedo (2001) citam que o mercado clandestino € uma
caracteristica marcante dos produtos alimentares no Brasil, e mencionam gque 0s
produtos ilicitos ndo atendem as normas de seguranca alimentar, sendo um dos
principais e mais agravantes problemas de saude publica.

O comércio de alimentos de origem animal deve obedecer aos requisitos
de qualidade e garantir a comercializacdo de alimentos seguros, tornando a
qualidade dos produtos mais do que uma vantagem, um requisito fundamental
para a comercializacdo (PERES, 2014).

O artigo, 93 da lei estadual n® 15.027, de 21 de dezembro de 2017,
menciona a importancia do servi¢o de fiscalizacéo, que avalia a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de seus processos
produtivos.

Este trabalho objetiva relatar as atividades realizadas no periodo de
estagio curricular obrigatorio, realizado na inspetoria de defesa agropecuaria do
municipio de Nova Petrépolis, dando énfase na importancia da atuacdo do
médico veterinario na area de fiscalizacdo e seu forte vinculo com a salde

publica.



2 DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

O Departamento de Defesa Agropecuaria (DDA/SEAPDR) tem a funcéo
de representar o Servigo Oficial de Defesa Agropecuéaria do estado do Rio
Grande do Sul, tendo sua atuacdo nas areas vegetais e animais em defesa
sanitaria, inspecao de produtos e insumos agropecuarios.

As acbes do DDA seguem programas de politicas de nivel federal e
estadual, tendo como base o monitoramento, vigilancia e inspecdo sanitéria,
obedecendo aos parametros técnicos exigidos pelos organismos nacionais e
internacionais, assim promovendo sanidade e agregando valor aos produtos
agropecuarios, com o objetivo de atender a demanda de mercado.

Com uma forte economia pecuéria, Nova Petropolis € um municipio que
adota como principio, a politica de cooperativismo, ou seja, € uma colaboragéo
e a associacao de pessoas ou grupos com oS mesmos interesses, a fim de obter
vantagens comuns em suas atividades econdmicas (Nova Petropolis, 2010).

Conforme a Secretaria de agricultura pecuaria e desenvolvimento rural,
as atividades de fiscalizacdo do DDA sédo coordenadas na central, localizada em
Porto Alegre, e gerenciadas e executadas pelas suas 19 supervisdes regionais,
248 inspetorias de defesa agropecuaria e 162 escritorios de defesa
agropecuaria, disponibilizando atendimento em mais de 400 municipios do
territério gaucho.

Com sede localizada na Avenida 15 de Novembro, numero 931, a
Inspetoria de Defesa Agropecuaria (IDA) do municipio de Nova Petrépolis tem
seu atendimento disponivel de segunda-feira a sexta-feira, das 8h30min até as
17h00min.

O IDA de Nova Petropolis conta com uma equipe formada por dois
meédicos veterinarios, Danilo Cavalcanti Gomes e Regis Mazzoni Vivas, dois na
parte administrativa, Celso Lemos e Marcelo Schuch, e um técnico agricola, Luiz
Cesar Dalpiaz.

O trabalho a seguir, foi redigido com base nas atividades realizadas por
meio do estagio curricular em Medicina Veterinaria da Universidade de Caxias
do Sul, no periodo de 03 de fevereiro a 10 de Junho de 2020, totalizando 420
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horas. O estagio teve supervisdo do médico veterinario, Danilo Cavalcanti

Gomes, e orientacdo da professora doutora, Michelle da Silva Goncalves.
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3 DESCRICAO DAS ATIVIDADES REALIZADAS

O estagio contou com um periodo de 420 horas, e devido a problemas
internos da inspetoria, por conta de uma greve dos funcionarios publicos
estaduais, as atividades foram reduzidas. Além disso, devido a pandemia de
Corona Virus, o estagio foi interrompido e ao ser retomado, por ser mais
prudente, as ultimas horas do estagio foram realizadas em um frigorifico de

inspecédo estadual, do municipio de Farroupilha.

3.1 TRANSITO ANIMAL — GTA

De acordo com a Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Desenvolvimento
Rural, entende-se por Guia de Transito Animal (GTA) um documento oficial,
utilizado em todo territério nacional com o objetivo de realizar o transito intra e
interestadual de todas as espécies animais, com excecao a cdes e gatos,
garantindo principalmente a sanidade dos animais transportados, e deve ser
emitida com consciéncia e responsabilidade profissional (RIO GRANDE DO
SUL, 2010).

De acordo com a Secao de Controle, Transito e Quarentena, a GTA deve
ser emitida através do Sistema de Defesa Agropecuaria (SDA) e deve obedecer
ao padrédo instituido pela Instru¢do Normativa n°. 18 de 18 de junho de 2006.
Para emitir este documento, o produtor deve estar registrado com sua
propriedade rural no SDA, e todos o0s grupos de espécie animal criados na
propriedade devem ser reconhecido como um agronegocio especifico, dentro de
um grupo de produtor (RIO GRANDE DO SUL, 2010).

A emissdo deste documento pelo Servico Veterinario Oficial € feito
atraveés da Inspetoria de Defesa Agropecuéaria (IDA) e dos Escritorios de Defesa
Agropecuaria (EDA) ou por Médicos Veterinarios Habilitados, e deve constar no
sistema as pendéncias de cadastro e natureza sanitaria destes animais, como
por exemplo, as vacinagcOes obrigatorias de cada espécie animal e atestados
zoossanitarios, além de apresentar documentacdo que consta, principalmente,

na Nota Fiscal de Produtor (NFP), Nota Fiscal ou Nota Fiscal Eletronica



11

informando espécie, quantidade, agrupamento e sub-agrupamento, finalidade e
destino dos animais (RIO GRANDE DO SUL (C), 2017).

Apébs a emissdo deste documento e que o transporte for realizado com
sucesso, cabe ao produtor destinatario da GTA, ou seu representante, realizar a
retirada da pendéncia deste documento, para garantir a confirmacdo do
procedimento de transporte, para que o saldo dos agronegocios nao seja
alterado no momento da emissao da GTA (RIO GRANDE DO SUL (C), 2017).

3.2  VIGILANCIA ZOOSANITARIA

O fiscal veterinario tem importante papel na manutencdo do status
sanitario, garantindo um maior controle da situacdo epidemioldgica de doencas
de notificacdo compulsoria. E dever do médico veterinario na area de vigilancia:
fiscalizar as propriedades registradas com suspeita notificada, verificar
estabelecimentos comerciais, de propriedades certificadas, controle de transito
de animais e produtos de origem animal e, principalmente, propagar a educacao
sanitaria.

Em casos de propriedades com suspeita notificada, deve-se registrar um
formulério de notificacdo de suspeita de enfermidade infecciosa, atendendo o
prazo de atendimento as notificacbes em até 12 horas para doencas de
notificacdo compulsoéria, antes do atendimento deve-se reconhecer a situacao
epidemioldgica da propriedade e da regido, conferir a documentacéo (FORM-IN)
e material necessario para atendimento e devera seguir um plano de acéo de
cada programa sanitario ao atender as notificacdes de suspeita de enfermidade.

Nova Petrépolis possui dois produtores rurais com Certificado de
Propriedade Livre de Tuberculose e Brucelose emitidos pelo Estado do Rio
Grande do Sul, ambos com producdo de leite. Estes produtores possuem
cadastro atualizado, em arquivo préprio, com todos documentos relacionados ao
controle sanitario, controlados pelos fiscais do IDA.

As medidas adotadas, para a educacdo sanitaria acompanhadas
durante o periodo de estagio, foram no uso de contato direto com produtores

usando o dialogo e instruindo-os com folhetos, palestras, veiculacdo de
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mensagens por meio de jornais, radios e cartazes, entre outros materiais

educativos.

3.3 VISTORIAS

Nova Petrépolis e regido possuem 8 estabelecimentos fiscalizados pelo
DIPOA local, sendo 6 pertencentes a producdo de embutidos e de fiscalizacdo
periodica, e dois frigorificos de inspecdo permanente.

A frequéncia de visitas aos estabelecimentos periddicos era determinada
de acordo com a demanda dos produtos e tamanho e funcionamento da
industria. As visitas eram feitas semanalmente em todas empresas, mas alguns
estabelecimentos que reincidiam eram cobrados e visitados mais vezes durante
a semana.

O objetivo das visitas era avaliar todo o processo de producdo dos
produtos de cada empresa, se 0S mesmo estdo realizando seus Procedimento
Padronizado de Higiene Operacional (PPHO) e o Procedimento Sanitario
Operacional (PSO), conforme descrito pela propria empresa, e se a estrutura
estava obedecendo a legislacdo. Todos estes fatores eram observados com o
objetivo de manter a inocuidade do produto e garantir um produto final de
gualidade para a mesa do consumidor.

Estas visitas ndo tinham data marcada, eram feitas de forma randdémica.

Além disso, os inspetores realizavam coletas mensais para analises
microbioldgicas dos produtos e, quando apresentavam problema na andlise, a
producado dos produtos era suspensa por tempo indeterminado. Semestralmente
eram realizadas analises fisico-quimicas, que tem por objetivo analisar os
parametros de ingredientes para deteccéo de fraudes etc.

Com inspecdo permanente foi acompanhada a rotina de dois
estabelecimentos frigorificos, um de abate a bovinos e suinos, localizado em
Nova Petropolis, e outro de abate somente de bovinos, localizado em
Farroupilha.

Em ambos abatedouros havia uma rotina de inspec¢éo diaria, comecando

com a verificagdo das GTA’s, se constava data, numero de animais, sexo e
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vacinas (Brucelose e Febre Aftosa) correspondentes. ApOs esta, era feita a
verificacdo dos animais nos currais e certificacdo dos documentos, conforme os
animais in loco, e verificacdo do estado geral dos mesmos, para entao, tomar as
medidas em relagdo aos animais que ndo se encontravam em bom estado de
saude.

O préximo passo era a verificacdo do Procedimento Padréo de Higiene
Operacional (PPHO), com o objetivo de observar a integridade e higiene do
estabelecimento, da cdmara a ser usada, se havia vestigios de abate ou dos
produtos de limpeza usados, se os materiais (como facas e ganchos) estavam
devidamente limpos e, se a sala de desossa ndo estava com temperatura acima
de 12°C (BRASIL, 2014).

Além disso eram verificadas as temperaturas das aguas, acima de 85°C
(RIO GRANDE DO SUL (B), 2017) e com os niveis de cloro entre 0,2 a 2,0 ppm
(BRASIL, 2011). Feita toda esta verificacdo, o abate era liberado e devidamente
inspecionado. Durante todo o processo de abate dos animais eram verificados
os Procedimentos Sanitarios Operacionais (PSO) e o controle de temperatura de
camaras, aguas e de carcacas.

Ao final do abate, todos os dados referentes as GTA’'s com suas

condenas, eram lancados no Sistema de Defesa Agropecuaria (SDA).
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4 REVISAO BIBLIOGRAFICA

4.1 ABATE CLANDESTINO

De acordo com Silveira et al. (2013), a clandestinidade é definida pela
auséncia de fiscalizacdo do servico de inspecdo sanitaria e a sonegacao fiscal
na condicdo de abate de animais de qualquer espécie. Esta atividade ilicita pode
ter diversas causas e ocorréncias, mas o consumo de um produto sem as
condicbes sanitarias adequadas, torna-se um grande problema de saulde

publica.

4.1.1 Aspectos culturais

Apesar da existéncia de leis que regulam os servicos de inspecédo e
vigilancia sanitaria, a fim de coibir estes abatedouros e melhorar a situacao da
carne comercializada no Brasil, a perpetuacdo destes estabelecimentos,
continua sendo um grave problema na saude publica nacional por décadas
(VIANA et al., 2014).

Um importante elemento para justificar a persisténcia do mercado
clandestino de carne é a existéncia de canais de distribuicdo adequados,
amparados pela relacdo de consumidor e varejista, adicionado a relacédo de
confianca entre os consumidores e seus acougueiros, que é um melhor
parametro na certificacdo de qualidade de produto, do que as promovidas pela
fiscalizacdo sanitaria (BANKUTI, 2002).

Bankuti (2002) afirma que, outra caracteristica comum ao habito de
consumir carne clandestina, é a preferéncia do consumidor de adquirir carne nao
previamente embaladas e cortadas, pois o consumidor nacional tem o hébito de
presenciar o corte de forma a personaliza-lo, no que diz respeito ao peso, tipo
de corte e embalagem, tornando mais comum a aquisicdo de carne em
acougues, mercados locais e feiras livres.

De acordo com Silva (2017), a comida ndo pode ser considerada apenas

como um habito de se alimentar, mas também como um modo, estilo e um jeito
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de alimentar-se, e é por meio deste que define-se o que é ingerido e é a base da
identidade do individuo que se alimenta, é feito através de um meio social em
uma determinada cultura em que o ser esté inserido.

O mercado clandestino cresceu devido ao surgimento da portaria 304,
gue exigia a comercializagdo de carnes previamente embaladas e desossadas,
somadas ao aspectos do ambiente institucional informal de costumes e
tradicdes, que estdo em consonancia com o abate clandestino e dificultam o

pleno cumprimento desta portaria (BANKUTI, 2002).

4.1.2 Zoonoses associadas ao abate clandestino

A informalidade € uma caracteristica marcante dos mercados de
produtos alimentares no Brasil, parte relevante do mercado informal é assim
definido por comercializar um produto licito, porém com desobediéncia a alguma
regra formal, em geral a sonegacéo fiscal, constituindo, por consequéncia, um
grave problema de satde publica (BANKUTI; AZEVEDO, 2001).

Estima-se que 60% dos patdégenos, que atingem o homem, sdo de
origem zoondtica e que 80% dos patdgenos animais tém multiplos hospedeiros
(CUTLER, 2010).

Conforme Bankuti (2002), a maior parte das bibliografias afirmam que o
abate clandestino é responséavel por cerca de 50% do mercado nacional de carne
bovina. O Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) apresenta
nameros mais baixos de clandestinidade em suas pesquisas, pois seus dados
sdo baseados apenas em empresas de abate inspecionadas pelo Servico de
Inspecao Federal (SIF) (MATHIAS, 2008).

O abate clandestino, realizado com frequéncia principalmente nos
municipio de menor porte, aumenta o risco de transmisséo de varios patégenos
de grande importancia para a Saude Publica (PEIXOTO et al.,, 2013). A
disseminacao dessas doencas esta diretamente relacionada com a capacidade
do agente etioldgico manter-se em condi¢gBes viaveis, na fonte de infeccéo
(VIANA et al., 2014). No que tange a obrigatoriedade da inspecao dos produtos

de origem animal, nota-se que a pratica do abate clandestino € um importante
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veiculo de disseminacdo de zoonoses, como a cisticercose, tuberculose, febre
aftosa (PEIXOTO et al., 2013) e brucelose (PACHECO et al., 2008).

A cisticercose bovina é um problema de saude publica e animal
amplamente difundida no Brasil, repercutindo negativamente na producéo de
carne em diversos estados do pais (PEIXOTO et al.,, 2013). O complexo
teniase/cisticercose engloba, na realidade, duas doencas distintas: A teniase,
onde o parasita adulto esta presente apenas no homem, e a cisticercose, onde
o estagio larval da Taenia saginata (em bovinos) e da Taenia solium (em suinos
e humanos) (MEDEIROS, 2008).

A febre aftosa € uma enfermidade infectocontagiosa aguda, causada por
um virus da familia Picornaviridae do género aphthovirus, com potencial de
transmissdo extremamente alto entre os animais suscetiveis, podendo em
menos de uma semana acometer um rebanho inteiro. Caracteriza-se por uma
febre com formacfes vesiculares, erosdes e Ulceras na mucosa oral, epitélio
lingual, nasal e mamario, podendo atingir, principalmente, animais de producao,
sendo de suma importancia seu controle, por tratar-se de uma doenca que
provoca perdas produtivas diretas de leite, carne, abortos, mortes, menor
capacidade produtiva, entre outras perdas fisicas (BORTOT; ZAPPA, 2013).

A brucelose ou febre de Malta € um doenca infecciosa causada pelas
bactérias do género Brucella, que sao principalmente transmitidas entre animais,
e causam brucelose em muitos vertebrados diferentes, afetando também
humanos, causando uma gama de sintomas que s&o similares a gripe, como
febre, suor, dor de cabeca, dor nas costas e fraqueza, também podendo ocorrer
sintomas mais graves no sistema nervoso central ou no revestimento do coracéo
(PACHECO et al., 2008).

O numero do rebanho brasileiro aumenta a cada ano (IBGE, 2018) e a
producdo de carne e leite cresce da mesma forma. Aliado a este crescimento,
ha um aumento do numero de abatedouros clandestinos ou com fiscalizacao
inadequada por parte do Servico de Vigilancia Sanitaria Municipal, o que, por
sua vez, incrementa o risco de transmissao de zoonoses ocupacionais para 0s
trabalhadores, pois trata-se de um ambiente de trabalho com condi¢cbes
higiénicas inadequadas, ocorrendo um descaso com a saude e protecdo das

pessoas envolvidas nesta atividade (VIANA et al., 2014).
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Dentre os riscos encontrados para a ocorréncia de doenca zoondtica
pode-se listar a falta de material de protecao individual para os trabalhadores,
envolvidos nos procedimentos de abate, auséncia de inspecéo sanitaria oficial
das carnes nos abatedouros, procedéncia e sanidade desconhecida dos
animais, a utlizacdo de agua ndo potavel na carne e carcaga, além da
contaminacdo de mananciais com restos de sangue, fezes, urina e residuos de
material de abate, o que atrairia espécies sinantropicas e animais errantes,
considerados veiculadores e reservatorios de varios patdbgenos com implicacdes
na saude publica (VIANA et al., 2014).

A universalizacado de acdes na inspecao sanitaria, aliada ao registro dos
estabelecimentos de processamento de produtos de origem animal, sdo
fundamentos legais e fontes de recursos de suma importancia para o controle
sanitario, assim o produtor ganha pela qualidade de sua producéo, o consumidor
adquire produtos de qualidade e a economia interna se fortalece, ganhando
reconhecimento nacional e internacional. Desta forma, depreende-se que a
obtencdo da seguranca dos alimentos é requisito basico para se garantir uma
populacdo saudavel, bem como o aceite dos nossos produtos pelo mercado
externo (PEIXOTO et al., 2013).

4.1.3 Qualidade microbiolégica e vida de prateleira

A carne “in natura” tem sido reconhecida como fonte primaria de
infeccdo, quando manipulada incorretamente, ocasionando graves
consequéncias a saude da populacao, ela atinge tanto o consumidor, quanto o
préprio manipulador. A literatura relata diversas pesquisas com resultados
preocupantes, quanto ao nivel de contaminacao das carnes, dos equipamentos,
dos utensilios e dos manipuladores sendo o principal motivo, a manipulagéo
inadequada do alimento (ALMEIDA et al., 2010).

Segundo Garcia (2010), a qualidade de alimento, segundo a viséo do
consumidor, reflete na satisfacdo de caracteristicas como sabor, aroma,
aparéncia, embalagem, preco e disponibilidade. No caso de alimentos
provenientes de abates clandestinos, onde os alimentos sdo transportados por

veiculos que ndo ha controle de temperatura, onde o alimento é coberto por
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lonas plasticas ou qualquer outro tipo de material impréprio e sendo expostas a
venda em estabelecimentos com condi¢des precarias de higiene, sendo um risco
para a saude publica (ALMEIDA et al., 2010).

A vida de prateleira da carne e seus derivados é definido como o tempo
de armazenamento até a sua deterioracdo. O ponto de deterioragdo pode ser
definido por um nivel maximo aceitavel de bactérias presentes no alimento, ou
até apresentar um odor ou aparéncia inaceitavel. O prazo de validade depende
do numero e tipos de microrganismos, principalmente de bactérias, inicialmente
presentes somado ao seu crescimento subsequente (BORCH at. al., 1996).

Ha muitos fatores que podem influenciar a vida de prateleira de um
produto, sendo classificados como fatores intrinsecos e extrinsecos. Os fatores
intrinsecos sado influenciados por variaveis, como o tipo de matéria-prima e
qualidade, e pela formulacdo do produto e estrutura. J& os extrinsecos sdo todos
os fatores que o produto final encontra, a medida que ele se move através da
cadeia alimentar, como tempo-temperatura durante o processamento, controle
de temperatura durante o armazenamento e distribuicdo, umidade relativa, Ph,
exposicdo a luz, contagem microbiana ambiental e embalagem até o manuseio
do consumidor (ADITIVOS E INGREDIENTES, 2015).

O bem-estar animal € outro ponto ausente em abatedouros clandestinos,
uma vez que foge totalmente a legislacdo (VIANA et al., 2014). Ferguson e
Warner (2008) afirmam que abate de animais estressados, produz uma carne
com menor tempo de conservacéo, em virtude do desenvolvimento incompleto
da acidez muscular e, consequentemente, haverd uma invasao precoce da flora
bacteriana.

No mercado de produtos alimenticios, a qualidade dos produtos deixou
de ser uma vantagem e tornou-se um requisito para a comercializacdo dos
produtos de origem animal, para atingir um alto padrdo de qualidade, é
necessario implementar um bom programa de Boas Praticas de Fabricacao
(BPF). Trata-se de um conjunto de principios e regras que padronizam o correto
manejo dos alimentos, abrangendo desde a matéria prima até o produto final,
garantindo a inocuidade do alimento e, por consequéncia, a saude do
consumidor (GARCIA et al., 2010).
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4.1.4 Boas praticas de fabricacédo (BPF)

A qualidade € a principal caracteristica na fabricacdo de alimentos nas
industrias, isto se da devido a mudanca de postura dos consumidores
mundialmente, pois estes procuram alimentos saudaveis, que tragam e
transmitam seguranca. E de extrema importancia que os alimentos que chegam
a mesa dos consumidores diariamente, sejam indcuos e preservem a saude,
sendo necessario investir em um ambiente 0 mais adequado possivel, para
manusear os alimentos, impedindo as contamina¢des por meio fisico, quimico
ou biolégico (MONCALVES; AZEVEDO, 2013).

A Resolugdo RDC n° 275/2002, a Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA) define o BPF como:

“..documento que descreve as operagbes realizadas pelo
estabelecimento, incluindo, no minimo, os requisitos sanitarios dos
edificios, a manutencdo e higienizagdo das instalacbes, dos
equipamentos e dos utensilios, o controle da agua de abastecimento,
o controle integrado de vetores e pragas urbanas, controle da higiene
e salude dos manipuladores e o controle e garantia de qualidade do
produto final”.

Para uma implementacdo mais eficaz da BPF, é necesséario inicialmente
conhecer o local de trabalho, para reconhecer as instalaces e todos detalhes
das atividades desenvolvidas no fracionamento e manipulagdo dos alimentos, no
armazenamento, nos funcionarios, nos equipamentos utilizados e caracteristicas
especificas da empresa. Este processo de observacdo é importante para obter
informacdes sobre os procedimentos de higienizacdo de toda a empresa, desde
0s manipuladores até os equipamentos utilizados na fabricacdo dos produtos, e
a sistemética utilizada no controle de pragas da empresa, para no final, fazer um
levantamento bibliografico sobre os processos industriais, as normas e
legislacdes pertinentes ao ramo de atividade industrial (SILVA; CORREIA, 2009).

De acordo com Peres (2014), os pontos chaves de observacédo para
elaborar um Manual de Boas Praticas de Fabricacéo eficiente sdo: edificios e
instalacdes, para avaliacdo da arquitetura do local, se ha impacto ambiental, se
a estrutura é de facil limpeza e que facilite a inspecao; a limpeza e conservacéo

de instalagdes, observar como é feita a limpeza, se todos materiais e locais s&o
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higienizados, se a empresa oferece um cronograma, métodos e frequéncia de
limpeza; qualidade da agua desde sua origem, captacdo, tratamento,
armazenamento distribuicdo, potabilidade e pontos de coleta; se o recebimento
de matéria prima é limpo, organizado, com temperatura e tempo adequado,
estado dos veiculos de transporte; qualidade de matérias-primas, se tem um
servico de inspecéo adequado, a qualidade dos animais adquiridos, as técnicas
de manejo e bem estar animal, como é feita a separacdo das matérias-primas
inadequadas; higiene e saude dos funcionarios; calibracdo de instrumentos e,
por fim; treinamento periodico dos funcionarios, se 0s mesmos sdo devidamente
instruidos, capacitados para suas funcdes, se sao feitas atualizacdes e reforcos
no treinamento.

A aplicacdo das Boas Praticas de Fabricacdo serve para conhecer a
qualidade microbiolégica das matérias-primas, 0os processos de elaboracao e o
produto final (FABBI et al., 2011), para obter como resultado uma melhor
qualidade na producdo e distribuicdo do seu produto, maior satisfacdo dos
consumidores e, assim, aumento da credibilidade, reducéo de custos e garantia
na seguranca dos alimentos (MONCALVES ;AZEVEDO, 2013), assim evitando
ao maximo a contaminacdo do produto final, garantindo a sadde publica do

consumidor.

4.2 TUBERCULOSE

A tuberculose é considerada uma das mais antigas doencas infecciosas
da humanidade e, mesmo tendo um tratamento, permanece na atualidade como
um importante problema de saude publica mundial, por sua ampla dispersao
geografica, emergéncia de casos multirresistentes e coinfec¢cdo (PEDRO;
OLIVEIRA, 2013).

O género Mycobacterium contém mais de 50 espécies, entre as quais,
pelo menos, 22 podem causar doenga para os seres humanos, destacando-se
no complexo Mycobacterium tuberculosis (M. tuberculosis e M. bovis), estas séo
micobactérias altamente patogénicas de crescimento lento ou rapido
(ABRAHAO, 1998).
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A tuberculose bovina, causada pela bactéria gram-positiva do género
Mycobacterium bovis, ocorre no mundo todo. Esta bactéria sobrevive no
ambiente por meses, sendo resistentes também a desinfetantes quimicos. Sua
transmissdo ocorre principalmente através de aerossois oriundos de animais
infectados (QUINN, 2018).

A tuberculose é considerada uma doenca emergente em muitos paises,
e a primeira causa de morte no homem por uma doenca curavel, estima-se que
1/3 da populacdo esteja de forma latente, significa que h4 a presenca na M.
bovis, porém a bactéria ndo esta produzindo os sintomas (DUARTE, 2008).

Devido as implicacbes zoonéticas da doenca e aos prejuizos na
producdo, advindos de sua natureza progressiva crbnica, programas de
erradicacdo tém sido introduzidos em muitos paises (QUINN, 2018).

No Brasil, o Programa Nacional de Controle da Tuberculose (PNCT) é
um conjunto de acdes integradas e desenvolvidas pelos diferentes niveis de
governo, com o objetivo de modificar a situacdo epidemiologica, através da
redugdo da morbidade, da mortalidade e de atenuar os casos em humanos,
mediante o uso adequado dos conhecimentos cientificos e técnicos e dos
recursos disponiveis e mobilizaveis, visando o controle da doenca (ABRAHAO,
1998).

O Programa Nacional de Controle e Erradicacdo da Brucelose e
Tuberculose Animal (PNCEBT) do estado do Rio Grande do Sul, foi instituido no
ano de 2001 e regulamentado em 2004, através da instru¢cdo normativa n° 19 do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). Este programa
prevé acbes compulsorias (como a eliminacdo dos bovinos e bubalinos positivos
no diagndstico de tuberculose) e voluntarias (sua principal é o programa de
Certificagéo de Propriedade Livre de Tuberculose e Brucelose) (BRASIL, 2016).

Estudos apresentados por Queiroz, et al. (2016) ressaltam a importancia
de realizar uma educacdo sanitaria solida, com o objetivo de instruir os

produtores a testar os seus animais, antes de introduzi-los nos seus rebanhos.

4.2.1 Patogenia
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Barletta e Steffen (2004), afirmam que, de modo geral, os bovinos sao
infectados por M. bovis, e a infeccdo se instala no trato respiratorio, sendo esta
a principal porta de entrada do bacilo da tuberculose (ABRAHAO, 1998) e nos
linfonodos adjacentes e nas cavidades serosas (BARLETTA; STEFFEN, 2004).

O foco primério da infeccdo € através dos aerossois inalados que
chegam aos pulmdes, que se disseminam para linfonodos regionais (QUINN,
2018). “A doenca se instala basicamente nos pulmdes, formando ndédulos
caseosos, de tamanhos variados, em muitos casos confluentes, tomando todo o
parénquima pulmonar e formando lesdes cavitarias” (ROXO, p. 104, 1997).

A doenca € comumente progressiva, acometendo as vias respiratérias e
0s espacos aéreos (BARLETTA; STEFFEN, 2004), caso aimunidade celular seja
efetiva, ocorrerd uma lesdo pulmonar restrita e localizada, ndo ocorrendo
eliminacao do M. bovis (QUINN, 2018). O autor complementa que em casos, em
que a imunidade celular é ineficaz, pode ocorrer uma expansdo da leséo,
podendo se tornar uma tuberculose pulmonar ativa, ocorrendo uma erosao da
parede broncoalveolar, eliminando as bactérias por aerosséis e se deglutidas,
por via fecal.

Contudo pode também ocorrer uma disseminagdo hematdgena por via
linfatica sanguinea, alcancando 6rgdos parenquimatosos como figado e rins
(BARLETTA; STEFFEN, 2004), caracterizando uma tuberculose generalizada,
onde a M. bovis estard presente em muco, fezes, urina e leite (QUINN, 2018).

Para Roxo (1997), apesar de ser definida como uma doenca cronica e
debilitante, a tuberculose também pode assumir um carater agudo e progressivo,
podendo afetar qualquer tecido. Mas as lesdes de aspecto caseoso sao mais
comumente observadas nos linfonodos de cabeca, pescoco, mediastinicos e
mesentéricos, pulmdes, intestinos, figado, baco, pleura e peritonio.

4.2.2 Transmissao

“O M. bovis possui uma das maiores cadeias de hospedeiros entre todos
0Ss patdgenos existentes, com um complexo padrao epidemioldgico, que envolve
interacdo da infeccdo entre seres humanos, animais domésticos e animais
selvagens” (ABRAHAO, p. 8, 1999).
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A transmisséo da infeccdo de um bovino para outro, pode ocorrer pela
inalacdo ou ingestdo de material infectado, onde o animal elimina o bacilo da
tuberculose no leite, no ar expirado, no corrimento nasal, nas fezes, na urina,
nas secrecdes e pelo sémen (ABRAHAO, 1998), podendo também ser
transmitida pelo consumo de produtos lacteos ndo fervidos ou pasteurizados
(ABRAHAO, 1999). Em bezerros, a fonte de infeccdo mais comum é pelo leite,
pelo alimento, pela forragem ou pela 4gua contaminada (ABRAHAOQ, 1999).

“A carne bovina, ndo pode ser apontada como fonte de infeccéo para a
tuberculose humana, pois € raro o encontro do bacilo na musculatura”
(ABRAHAO, p. 187, 1998), a ingestdo ou manipulacdo de leite contaminado e a
infeccdo através da inalacédo perdigotos (aerossois) de bovinos infectados, sédo
as vias mais comuns de transmissdo deste patogeno (EMBRAPA, 2014).

O contéagio por via indireta também pode ocorrer, pela resisténcia desta
micobactéria a condicdes ambientais adversas, conseguindo sobreviver em
fémites por mais de 74 dias, entre dois a seis meses em fezes, em conjuncéao as
condi¢cbes de umidade e temperatura (PHILLIPS et al., 2003).

A tuberculose bovina € uma das zoonoses mais importantes,
aproximadamente 10% de sua incidéncia na espécie humana, deve-se a bacilos
procedentes de bovinos (ABRAHAO, 1998).

4.2.3 Sinais clinicos

Os sinais clinicos da doenca nos animais podem nédo estar presente em
infeccdes recentes e, quando o quadro evolui, podendo ficar evidente apds
varios anos, cursando com o0 surgimento de sinais de emagrecimento
progressivo, aumento de volume dos linfonodos (ROXO, 1997).

Abrah&o (1999) menciona que 0s sinais observados ndo possuem um
carater definitivo e ndo existe nenhum sinal patognomdnico, caracteristico da
Tuberculose por M. bovis, porém cita alguns sinais comuns nos bovinos em
estagio inicial da doenga, onde ndo ha alteracdo do estado geral e nutricional do
animal, e é caracterizado pela nao elevacéao da temperatura corporal, apresenta

tosse entrecortada e violenta, porém ndo havendo alteragio da respiragdo. A



24

medida que a patologia progride, ocorrendo hipertermias moderadas que duram
dias ou semanas, a tosse se torna dolorosa e frequente e a respiracao dispneica.
Ao fim da enfermidade, a febre é alta e continua, a tosse € débil e imida, em
casos em que h& neoformacao tuberculosas na laringe, ouve-se um estertor, 0s
animais podem apresentar, além dos sintomas citados acima: expectoracao

mucopurulenta pelos orificios nasais, apatia e emitir ruidos ao respirar.

4.2.4 Lesbes macroscopicas

O diagnostico post-mortem, da tuberculose bovina, durante a realizacéo
de necropsias ou inspecao sanitaria de carcacas em matadouro-frigorificos,
apresenta dificuldades, pois as suas lesfes podem ser facilmente confundidas
com processos inflamatorios granulomatosos (SALAZAR, 2005). O quadro
lesional da tuberculose €, particularmente, complexo se comparadas a outras
doencas infecciosas, pois as lesbes podem estar presentes em todos 6rgaos e
sistemas e com variacdes grandes de quadros de lesdo (DUARTE, 2008).

“‘Esta enfermidade é caracterizada pela formagao de lesdo do tipo
granulomatoso, de aspecto nodular, denominada "tubérculo"” (ABRAHAO, p. 6,
1999) podem apresentar um centro com necrose e caseificagdo ou uma
calcificacdo distrofica (DUARTE, 2008).

4.2.5 Diagnéstico

O diagndstico da tuberculose nos bovinos, raramente € clinico, afinal a
sintomatologia se torna evidente apenas em quadros de extensas lesdes, tendo
uma menor probabilidade de desenvolvimento destes quadros diminuido,
qguando estdo em cursos planos de erradicacdo, que visam rastrear animais
positivos e consequentemente abaté-los (DUARTE, 2008).

No Brasil o teste pode ser realizado de 3 formas: Teste na Prega Caudal
(TPC), Teste Cervical Simples (TCS), sendo estes mais utilizados em gado de
corte, e Teste Cervical Comparativo (TCC) (DAMETTO, 2018), mais comumente
usado em gado de leite (BARLETTA; STEFFEN, 2004).
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Inicialmente, a “tuberculina” €& preparada a partir da micobactéria,
denominada de derivado proteico purificado (PPD, do inglés purified protein
derived), sendo injetada intradermicamente para detectar a sensibilizacdo
(QUINN, 2018). O teste consiste em injetar 0,1 mL de PPD bovina
intradermicamente na prega caudal, vulvar, anal ou podendo ser aplicada na
regido cervical (BARLETTA; STEFFEN, 2004), sendo o local examinado 72
horas apds a inoculacdo (QUINN, 2018).

Uma reacdo positiva é caracterizada por um aumento de volume
endurecido ou edematoso (QUINN, 2018), esta tumefacdo (> 5 mm)
(BARLETTA; STEFFEN, 2004), sendo a espessura da pele medida com um
cutimetro antes da inoculacéo e 72 horas apos (QUINN, 2018). Um teste positivo
implica infec¢éo no passado ou no presente, exigindo que o animal reagente seja
abatido e submetido a necropsia (BARLETTA; STEFFEN, 2004).

Animais reagentes positivos ao teste diagndstico para tuberculose, sdo
marcados pelo médico veterinario responsavel pelo exame com ferro candente
ou nitrogénio liquido, ao lado direito da face do animal, uma letra “P” contido em
um circulo, estes animais deverdo ser isolados do rebanho, afastados da
producdo leiteira e encaminhados para o abate sanitario no prazo de 30 dias,
apos o diagndstico sob o servico de inspecao oficial (DAMMETO, 2018).

O teste intradérmico comparativo, consiste na aplicacdo de dois
antigenos (DAMETTO, 2018), onde € aplicado 0,1 mL de PPD aviario e 0,1 mL
de PPD bovino séo injetados intradermicamente em locais tricotomizados na
regido cervical, cerca de 10 cm de distancia um do outro, um aumento na
espessura do local de inoculacéo deste antigeno, que exceda 4mm ou mais, é
interpretado como reativo (QUINN, 2018), sendo este teste utilizado para
eliminar falso-positivos do rebanho (DAMETTO, 2018).

Reacdes falso-positivas ocorrem, quando ha uma hipersensibilidade as
bactérias ndo tuberculosas (por exemplo, M. avium) e aos microrganismos
aparentados. O uso da “tuberculina” aviaria (PPD de M. avium) frequentemente
auxilia a decidir, por meio de avaliacdo comparativa do tamanho das duas
reacfes, se a sensibilidade se deve a M. bovis ou a outra micobactéria
(BARLETTA; STEFFEN, 2004).
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Ja os resultados falsos-negativos sdo comuns em animais muito
recentemente infectados e em casos avancados, nos quais se desenvolve
auséncia de reatividade, em consequéncia do excesso de antigeno ou pela
imunossupressao, além de fatores inespecificos, como desnutricdo, estresse e
paricdo iminente ou recente sdo outras causas desta anergia. (BARLETTA,
STEFFEN, 2004).

4.2.6 Controle e profilaxia

O controle da Tuberculose, fundamenta-se no bloqueio de pontos
criticos da cadeia de transmissao da doenca. O primeiro passo a ser dado em
uma unidade de criacdo € conhecer a situacdo sanitaria do rebanho,
identificando as causas de infeccdo por meio de implementacdo de uma rotina
de testes tuberculinicos com abate dos animais reagentes (BRASIL, 2006).

Segundo Duarte (2008), a Tuberculose Bovina trata-se de um grave
problema para as autoridades sanitarias, ndo apenas pelo seu carater zoonotico,
mas pelos prejuizos econdmicos que acarretam na producao, no entrave ao livre
comércio de animais e os altos custos em decorréncia da testagem sisteméatica
dos efetivos, sequestro das exploracbes com refugo dos animais positivos e
indenizacao aos produtores.

Barletta e Steffen (2004) complementam que a tuberculose bovina é
controlada mediante a identificacéo e eliminagcdo dos animais infectados. Esse
procedimento se torna mais eficaz e garantindo uma quase erradicacdo da
infeccdo em varios paises.

O M.bovis pode sobreviver no meio ambiente, por longos periodos de
tempo, acima de 2 anos, sob condigdes favoraveis (ABRAHAO, 1999).

Sendo necessaria vigilancia continuada para evitar o ressurgimento da
enfermidade. Esses esforcos transformaram a tuberculose de uma doenca
clinica em bovinos e fonte comum de infecgcdo zoondtica em uma doenga
frequentemente subclinica e rara fonte de infecgdo humana (DUARTE, 2008).

Segundo Roxo (1997), as medidas de higiene sdo cruciais para o
controle desta zoonose, como realizacdo da desinfeccao das instalacdes, dos

cuidados na introduc&o de novos animais no rebanho, de garantir que os animais
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das propriedades sejam todos testados negativo para Tuberculose, bem como
da aquisicdo de animais provenientes de propriedades com certificacéo livre de
Tuberculose e de realizar quarentena em animais suspeitos. Tomando estas
pequenas precaucdes e investindo em um bom programa de erradicacédo da
doenca, resultard& em uma diminuicdo das perdas econdmicas e garantira a

saude da populacdo humana.
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5 RELATOS DE CASO

5.1 RELATO DE CASO 1 -ABATE CLANDESTINO

O relato de caso aborda duas acdes fiscais de investigacdo em suspeita
de duas denuncias de abatedouro clandestino, em diferentes regides do
municipio de Nova Petropolis.

De acordo com a lei estadual de n° 15.027 de 21 de agosto de 2017:

Art. 5° Nenhum estabelecimento, industrial ou entreposto, que exerce
comércio intermunicipal de produtos de origem animal podera
funcionar no Estado do Rio Grande do Sul sem estar previamente
registrado na DIPOA ou no Servi¢co de Inspecdo Federal — SIF —, na
forma de regulamento e demais atos complementares que venham a
ser editados pelo Poder Executivo.

As dendncias foram encaminhadas para a Inspetoria de Defesa
Agropecuaria, a respeito de dois produtores provenientes de locais distintos: um
localizado no bairro Pia e outro localizado no bairro Pedancino.

Os produtores abatiam e comercializavam animais de forma clandestina,
além de realizar o descarte inadequado dos dejetos como sangue, carne e
carcaca.

O artigo 15, da lei estadual de n°® 15,027 de 21 de agosto de 2017, aponta
que os fiscais tém papel fundamental de fiscalizacdo nas propriedades rurais
fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagdo ou ao
processamento de produtos de origem animal (RIO GRANDE DO SUL, 2017).

Na primeira denuncia, que foi encaminhada para Inspetoria de Defesa
Agropecuaria, o produtor contava como inativo pelo Sistema de Defesa
Agropecuario (SDA), na localidade do bairro Pia. No documento da dendncia
constava que este produtor realizava abate e comércio de produtos de forma
ilegal. No dia 06 de fevereiro de 2020, foi realizada a investigagao in loco, onde
nao foi possivel encontrar o denunciado.

Ao analisar a propriedade, foram encontrados 3 animais ndo declarados

no Sistema de Defesa Agropecuario (SDA), que segundo a vizinha do
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proprietario, o agude era o provavel local de descarte dos dejetos dos animais
abatidos, e que os animais ndo declarados pertenciam a outro vizinho e amigo
do proprietario registrado na denuncia.

Ao entrar em contato com o suposto dono dos animais, o produtor
afirmou que os mesmos estavam registrados em seu nome, mas que houve um
empréstimo das terras do vizinho para pastejo dos animais. A inspetoria alertou
para o0 mesmo que o transporte de animais é proibido se ndo ocorrer a emissao
da Guia de Transito Animal (GTA), que se trata de um importante documento de
rastreio e avaliagcao sanitaria dos animais, conforme cita o decreto n°® 53.848, de
21 de dezembro de 2017:

Art. 23. A inspecdo industrial e sanitéaria de produtos de origem animal
abrange, entre outros, 0s seguintes procedimentos: XIV - controles de
rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva...

Até o final do estagio, nenhuma acao foi tomada por auséncia de provas
fisicas sobre a existéncia do comeércio de animais clandestinamente, mas
suspeita-se que proprietario descrito na queixa e o vizinho, dono dos animais,
possam estar agindo em conjunto.

Ja no dia 12 de fevereiro de 2020, houve o encaminhamento de outra
denudncia da prefeitura municipal de Nova Petropolis. O documento constava que
na propriedade possuia um matadouro clandestino, a entrega dos produtos
(carcacas abatidas) era realizada durante a noite e os dejetos (sangue, carne,
carcaca) eram despejados em um arroio que desemboca no rio Cai.

No dia 6 de marco de 2020, as 8 horas e 30 minutos, foi realizada uma
investigacdo no local, conduzida pela Inspetoria de Defesa Agropecuéaria em
conjunto com a Fiscalizacdo Ambiental do municipio.

Primeiramente foi abordado um dos vizinhos, que afirmou que o
proprietario abatia suinos ilegalmente com frequéncia, de acordo com ele a
insensibilizagdo era realizada com uma marreta, sendo possivel ouvir os animais
da propriedade vizinha. Foi relatado ainda que a compra dos animais,
provavelmente, era feita com um parente do denunciado, e que o transporte da

carne era realizado em uma Saveiro.
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De acordo com o art. 88 do Regulamento da Inspec¢éo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), o estabelecimento €&
obrigado a adotar medidas, para evitar maus tratos aos animais e aplicar acoes,
que visem a protecdo e ao bem-estar animal, desde o embarque na origem até
0 momento do abate (BRASIL, 2017).

No local ndo foram encontrados residuos de abate, mas em um galpao
aberto foi encontrado uma talha, que indica o local em que as carcacas sao
penduradas, um tacho e uma prensa, que também indicam a producéo de banha

e torresmo.

Figura 1 Galpé&o indicado como suposto local dos abates

s it )

Fonte: A autora (2020)

Figura 2 A) Talha para pendura de carcacgas; B) Tacho para esquentar a banha e
C) Prensa para producgéo de torresmo

Fonte: auora (2020)
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Nas instalac6es onde ficavam os suinos, foram encontrados 5 animais,
sendo 3 deles ndo declarados no Sistema de Defesa Agropecuéaria (SDA). Os
dejetos ndo possuiam tratamento correto, eram diretamente descarregados no
solo, sem tratamento prévio, no galpdo foi encontrado um balde de leite em

péssimas condicfes de armazenamento.

Figura 3 Instalag6es de suinos

Fonte: A autora (2020)

Figura 4 Balde com leite armazenado

Fonte: A autora (2020)
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Na casa do proprietario foram encontradas 14 pecas de queijo em
processo de maturacdo, sem protecdo alguma contra contaminagoes.

A maturacdo do queijo é uma etapa importantissima, pois é nela que os
microrganismos do fermento v&o agir, conferindo-lhe suas caracteristicas
proprias de textura, aroma e sabor. Este processo deve ser realizado em
camaras de cura com temperatura de 12 a 15°C e umidade relativa do ar em
torno de 85%. Isto quer dizer que devem ser guardados em quartos higiénicos,
frescos e Umidos (LONDONO; ABREU, 1998).

Outrairregularidade observada, foi a presenca de 4 bovinos machos com
menos de 1 ano criados para terminacdao, sendo que no sistema constam 8

animais declarados.

Figura 5 A) Queijos em processo de maturacdo e B) Criacdo de bovinos para

terminacao

Fonte: A autora (2020)

Ha previsdo de novas acoes, incluindo barreiras sanitarias para possivel
apreenséo de carne clandestina e, também, sobre possiveis fornecedores dos
animais ao produtor investigado.

De acordo com SILVEIRA et al. (2013), a clandestinidade se define pela
ndo fiscalizacdo do servico de inspecdo sanitario e a sonegacao fiscal, que
muitas vezes ocorrem simultaneamente. Este fenébmeno é de grande ocorréncia,
pois 0s municipios brasileiros costumam nao desenvolver acdes de inspecao dos
produtos de origem animal, ou possuem estrutura deficiente para combater com

eficiéncia a clandestinidade.
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A consequéncia de um abate sem os devidos conhecimentos, em
estrutura deficiente e sem a fiscalizacdo apropriada do produto final refletem em
varias areas de atuacéo do Ministério Publico: Na area da saude, fornecendo um
alimento de risco a saude da populacdo; na area do meio ambiente, pois a
deposicao dos dejetos resultantes do abate, se dispensados em locais incorretos
podem acarretar em uma poluicdo ambiental; e ao consumidor, violando os

direitos basicos de relacdo ao consumo (MIRANDA, 2014).

5.2 RELATO DE CASO 2 - TUBERCULOSE

No dia 15 de maio de 2020, foram encaminhados para a Inspetoria de
Defesa Agropecuaria, resultados de exames de animais positivos para
Tuberculose, provenientes de um produtor de leite na localidade de Picada Café.

Os exames foram realizados por um médico veterinario habilitado, que
realizou o Teste Cervical Simples (TCS), atestando instantaneamente que todos
36 animais da propriedade eram positivo para Tuberculose.

Anteriormente a visita ao produtor, foi realizada uma pesquisa no
Sistema de Defesa Agropecuéria, para avaliar o estado da propriedade do
produtor, e se ele teria registrado saida de animais do rebanho para outras
propriedades.

As investigacdes realizadas no sistema apontaram que, no ano de 2020,
o0 produtor havia enviado animais, possivelmente positivos para outros
produtores em Picada Café, Morro Reuter e Santa Maria do Herval. Além disso,
foi encontrado no sistema, que no ano de 2013, este produtor ja havia registrado
abate sanitario de 5 animais, positivos para Tuberculose, ainda, no mesmo dia,
foram registrados 3 nascimentos e 1 més e 3 semanas apos o abate sanitario,
foi registrado o nascimento de mais 6 animais, concluindo que o produtor n&o
realizou vazio sanitario em sua propriedade.

Quanto a verificacdo dos dados vacinais, de Brucelose e Febre Aftosa,
0 produtor estava em dia com os protocolos exigidos pela Inspetoria.

Na manha do dia 18 de maio, foi realizada uma visita oficial ao produtor

para avaliar os animais da propriedade, o produtor foi instruido sobre a
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documentacdo para realizacdo do abate sanitario e sobre a indenizacdes que

ele teria direito.

Figura 6 Propriedade do produtor, situado em Picada Café - RS

Fonte: A autora (2020)

Durante a conversa, o produtor foi questionado sobre o histdrico com
Tuberculose no ano de 2013. O mesmo admitiu ndo ter realizado o vazio
sanitario nesta época, mas comecou a estabelecer conexfes sobre a
importancia da realizag&o do vazio sanitario naquela época. Relatou ainda, sobre
0 seu rebanho desde o Ultimo abate sanitario, até o que o levou a testar 0os seus
animais no ano de 2020.

O produtor afirmou que realizou o abate de 11 animais em um frigorifico
de S&do Leopoldo, apdés o abate de seu lote, o frigorifico notificou que dos 11
animais, 5 foram condenados por leses compativeis para Tuberculose. Por se
tratar de quase metade do seu lote, 0 mesmo acionou um Médico Veterinario
Habilitado para realizar os testes de Tuberculina no dia 12 de maio de 2020, e 0
resultado saiu no dia 12 de maio do mesmo ano.

O dono dos animais afirmou que o motivo da realizagdo dos teste nos
bovinos, foi o faro de ser um produtor de alimentos, e, que ndo se conformaria
com o fato de mandar um alimento de qualidade ruim para a mesa do consumidor
e que apos o diagnostico dos animais, 0 médico veterinario responsavel pela
producédo suspendeu o carregamento de leite para a cooperativa que recolhia o

produto.
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Ao observar o rebanho, foi possivel identificar que o0s animais
apresentavam a marca de um “P”, atestando que os animais eram positivos para
Tuberculose, conforme cita a instrucdo normativa da Secretaria de Defesa
Agropecuaria n° 10, de 3 de marco de 2017.

O veterinario que realizou os testes informou para o produtor reduzir a
alimentacdo dos animais para diminuir a producdo leiteira. E o produtor estava

armazenando o leite contaminado dentro da esterqueira.

Figura 7 A) Esterqueira onde o leite contaminado era armazenado B) Rebanho

com animais marcados como positivo para Tuberculose

Fonte: A autora (2020)

Durante a visita, foi instruido ao proprietario que o mesmo tinha direito a
3 indenizagdes: duas referentes ao Fundo de Desenvolvimento e Defesa
Sanitaria Animal (FUNDESA), e uma pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA).

O FUNDESA é um fundo que foi criado pelas cadeias produtivas de
producédo e genética da avicultura, suinocultura, pecuaria de corte e leite, e, tem
por finalidade complementar ac6es de desenvolvimento e defesa sanitaria
animal no estado do Rio Grande do Sul, além de garantir aos seus contribuintes,
ato indenizatério de enfermidades infectocontagiosas, sob controle e
erradicacao, reconhecidas nos programas de sanidade animal.

De acordo com a Resolugéo n° 001/2016, que consta sobre o Programa
de indenizacao por abate ou sacrificio sanitario de animais positivos — Brucelose

ou Tuberculose, da pecuéria leiteira. Nela é descrito toda parte documental para
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dar entrada ao processo de indenizagéo, que sera calculada com base na tabela

oficial apresentada na resolucéo:

ATE 12 MESES |12 A 24 MESES | 25 A 36 MESES | 37 A 59 MESES | VACA ACIMA DE 60
TERNEIRA NOVILHA VACA JOVEM VACA ADULTA MESES
Puro Origem
RS 1.620,00 RS 2.025,00 |RS 2.700,00 RS 2.295,00 RS 2.025,00
Puro cruza
origem
conhecida
RS 1.377,00 RS 1.721,00 RS 2.295,00 RS 1.950,00 RS 1.721,00
Puro cruza
origem
desconhecida
RS 1.215,00 RS 1.518,00 |RS2.025,00 RS 1.721,00 R$ 1.518,00
Sem Registro
RS 972,00 R$1.215,00 [RS 1.620,00 R$ 1.377,00 RS 1.215,00

Fonte: FUNDESA (2016)

O valor da indenizacgéo foi restituido por animal abatido ou sacrificado
até o limite do valor de contribuicdo ao FUNDESA, devidamente comprovado
pelo beneficiario. A restituicdo do titulo de indenizacéo é definida pela idade do
animal, se o macho é castrado ou de tracdo, com suas funcbes e
estabelecimento vinculados a producdo leiteira, independente do lucro obtido no
aproveitamento das carcacas (FUNDESA, 2016).

Caso o valor de contribui¢cdo, comprovado pelo beneficiario fosse inferior
ao estabelecido pela tabela para a indenizacao, seria restituido 50% dos valores
correspondentes (FUNDESA, 2016).

Para garantir a indenizacdo, os seguintes documentos devem ser
apresentados ao FUNDESA (FUNDESA, 2016):

1. Requerimento identificando o requerente, qualificacdo do pedido,
indicacdo do estabelecimento bancério, agéncia e conta corrente e,
quitacao;

2. Termo de Adesdo ao PNCEBT identificando do produtor e
compromisso de sanear o estabelecimento;

3. Copia dos documentos RG e CPF.
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4. Copias de notas fiscais de comercializa¢do da producdo dos quatro

meses, que precederam o abate ou o sacrificio sanitario, no minimo

uma de cada més.

E para o Servico Oficial e Médico Veterinario Credenciado, 0s seguintes

documentos devem ser apresentados (FUNDESA, 2016):

1. Atestado de realizacado de testes Brucelose e Tuberculose;

2. Abate Sanitério:

a.

b
C.
d

Copia das GTA’s;

. Copia das notas fiscais do produtor;

Notas fiscais de entrada no estabelecimento abatedouro;

. Atestado / laudo da Inspec¢éo Sanitéria, referente ao abate,

com n° dos animais, n°® GTA’s;

3. Sacrificio Sanitario:

a.

Laudo do acompanhamento do sacrificio dos animais,
emitido pela Inspetoria Veterinaria e Zootécnica local,
firmado pelo servidor que efetuou 0 acompanhamento;

4. Coépias emitidas na Inspetoria Veterinaria e Zootécnica:

a.
b.

C.

Ficha de Cadastro e Movimentacdo Animal;

Identificacéo e localizacdo do estabelecimento produtor
Laudo da propriedade com breve descricdo das condi¢des
do estabelecimento, quanto a instalagbes, manejo,
nutricionais do rebanho, ingresso de animais, existéncia de
assisténcia técnica, etc.

Atestado de vacinagbes obrigatérias, conforme os
Programas Oficiais.

Estratificacdo do rebanho no estabelecimento

. Classificacédo dos animais positivos, conforme os critérios
estabelecidos nos programas de indenizacbes do
FUNDESA - RS

No momento em que foi recomendado pelo técnico do Servico

Veterinario Oficial a ado¢do de um vazio sanitario na propriedade, o produtor
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também tinha o direito de receber indenizacéo referente ao risco alimentar,
também sendo oferecido pelo FUNDESA, conforme a Resolucdo n° 001/2015.

A resolucéo n° 001/2015, afirma que:

9. O valor a ser pago como Risco Alimentar, sera calculado pelo
percentual de 25% (vinte e cinco pontos percentuais) sobre a produgéo
média mensal (litros), que o estabelecimento comprovar, referente aos
12 meses que antecedem a realizacdo do primeiro teste. A produgéo
(litros), referente ao resultado da aplicacdo do percentual, sera
multiplicada pelo valor do litro padréao consolidado atribuido e divulgado
pelo CONSELEITE, do més do pagamento da indenizacéo. O valor da
indenizacdo fica limitada ao valor maximo mensal equivalente a 1.000
litros/dia de producédo (FUNDESA, 2015).

Contudo, consta ainda que se fosse possivel receber a indenizacéo,
seria necessério adicionar documento emitido pelo Servico Veterinario Oficial
que comprova a adocdo do vazio sanitario e as copias das notas fiscais de
comercializacdo do produtor de leite, referente aos ultimos 12 meses que
antecedem a realizagdo do primeiro teste no estabelecimento, assim a

indenizagdo que foi paga e uma Unica parcela. (FUNDESA, 2015).

A Ultima indenizagdo que o produtor teve direito foi via Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, o MAPA, lei de n° 569, de 21 de
dezembro de 1948:

Em beneficio da saude publica ou por interesse da defesa sanitaria
animal, venha a ser determinado o sacrificio de animais doentes ou
destruicdo de patrimbnios rurais, o proprietario tem o direito ao
recebimento de uma indenizagcdo em dinheiro mediante a uma
avaliagcdo prévia que sera realizada por uma comissdo composta por
um representante veterinario do governo federal, um representante
estadual e um representante das associa¢fes rurais ou um ruralista
com capacidade técnica (BRASIL, 1948).

O artigo 63 da legislacéo federal de n° 24.548 de 3 de julho de 1934,
afirma que: E obrigatério, por motivo de interesse da defesa sanitaria animal ou
da saude publica, o sacrificio de todos os animais atacados das seguintes
zoonoses: moérmo, raiva e pseudo-raiva, tuberculose, salmonella pullorum, peste
suina.

A indenizacao para sacrificio de animais confirmados para Tuberculose
foi a quarta parte do valor do animal, “pode ser pleiteada em 180 dias contados

da data em que for sacrificado o animal” (BRASIL, 1948).
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No dia 26 de maio de 2020, foram encaminhados 35 dos 36 animais para
o frigorifico localizado em Farroupilha, para realizacdo do abate sanitario. A
Instrugdo Normativa n°10, de 3 de marco de 2017, “a eliminacéo deve ser feita
em estabelecimento de abate, devidamente registrado em servigo de inspecao,
com o objetivo de eliminar os animais portadores de agentes infectocontagiosos
e com aproveitamento condicional dos produtos e subprodutos do abate.” (RIO
GRANDE DO SUL, 2000).

O estabelecimento contatado para recebimento dos animais foi
notificado da chegada dos mesmos com antecedéncia de, no minimo, 12 horas,
e a GTA devia indicar a finalidade “abate sanitario”. Na observagao da GTA,
constava a informacéo da condicdo de animais positivos para tuberculose e 0s
mesmos foram identificados com uso de brincos.

O 36° animal apresentou uma fratura ainda na propriedade, sendo

realizado abate a campo:

Art. 97. A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de
locomogdo em veiculos transportadores que estejam nas instalacfes
para recepc¢do e acomodac¢do de animais ou em qualquer dependéncia
do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao conhecimento
do SIF, para que sejam providenciados a necropsia ou o abate de
emergéncia e sejam adotadas as medidas que se fagcam necessérias,
respeitadas as particularidades de cada espécie (BRASIL 2017).

Os demais animais foram abatidos no dia 27 de maio de 2020, as 9 horas
e 20 minutos, dentre os 35 animais, apenas dois ndo apresentaram lesées

aparentes, porém todos foram condenados para a graxaria.
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Figura 8 A) Animais nos currais do frigorifico; B) Animal com marca positiva para

Tuberculose

Fonte: A autora (2020)

As graxarias tem por funcdo processar os subprodutos e/ou residuos
provenientes do abate, como sangue, 0ss0s, cascos, chifres, gorduras, aparas
de carne, animais ou suas partes condenadas pela inspecdo veterinaria e
visceras nao-comestiveis, produzindo, principalmente, sebo ou gordura animal
que tem por principal destino as industrias de sabfes/sabonetes, racdes animais
e industrias quimicas e a farinha de ossos para fazer racdes animais (MACHADO
et al., 2005).

Na inspecao ante-mortem foi possivel observar um animal apresentando
sintoma clinico e os demais estavam aparentemente normais.

Durante a inspecao post-mortem, foi analisado detalhadamente cada
orgdo, apos a sua remoc¢ao da carcaca para uma deteccdo e compilacdes de
lesbes que cada animal possuia, sendo devidamente registrado pela inspetoria

e pelo proéprio frigorifico.
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Foi possivel observar uma grande variedade de lesfes: extensas por
toda carcaca com aderéncia de orgaos, lesées Unicas e restritas a linfonodos,
gue podiam estar com aspecto purulento ou caseoso, com presenca de capsula
fiborosa e as formagOes de lesbes granulomatosa, de aspecto nodular, os
“tubérculos", também foram encontrados em algumas carcagas.

A tuberculose bovina ndo possui lesdo patognomoénica, e pode ser
confundida com qualquer processos inflamatério granulomatoso, como leucose
bovina, actinobacilose, abcessos pulmonares, mas quando o produtor realizar o
teste nos animais, todas lesfes se tornam sugestivas para tuberculose bovina
(OLIVEIRA, 2018).

Figura 9 A) Lesao extensa com aderéncia de 6rgaos a carcaca; B e C) Presenca

de tubérculos difundidos por toda a carcaga.

Fonte: A autora (2020)
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Figura 10 A) Lesé&o de aspecto purulento encontrado em Ubere; B) Lesdo caseosa em

linfonodo da cabeca; C) Presenca de multiplos tubérculos no pulméo

Fonte: A autora (2020)

Na propriedade foi adota a medida de vazio sanitario, com o objetivo de
cessar com a cadeia de transmissdo da doenca no local, através da eliminagao
de todos os animais, evitando “falsos negativos”. Assim, o Médico Veterinario
responsavel pela Inspetoria de Defesa Agropecuéaria local, entrou em contato
com o Programa de Controle e Erradicacao da Brucelose e Tuberculose Animal,
o PNCEBT, no Nivel Central para determinac¢@o do vazio sanitéario.

O periodo do vazio sanitario teve inicio com o sacrificio ou abate
sanitario do rebanho produtivo e fica viavel até a autorizacdo pela autoridade
sanitaria para o repovoamento da propriedade com novos animais destinados a
producéo (Rio Grande do Sul, 2000).

Conforme Rio Grande do Sul (2000):

§ 2° - Os recursos do Fundo Estadual de Sanidade Animal - FESA que
se destinarem a situag®es de risco alimentar por vazio sanitéario serédo
repassados aos produtores rurais quando for declarada emergéncia
sanitaria e que venham a ter impedido o pronto repovoamento de
animais em sua propriedade por prazo superior a 30 (trinta) dias.

e

O tempo de vazio sanitario é variavel e depende de questdes que
envolvam possibilidade de desinfeccdo das instalacbes e condicdes de
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biosseguridade da propriedade. No caso deste produtor, onde o método de
manejo e criacdo era intensiva, recomendou-se um periodo de vazio de 6 a 8
meses, pois € um tipo de criacdo mais controlada, onde obtém-se uma 6tima
desinfeccéo de instalacgdes.

ApGs o periodo estipulado de vazio sanitario, o produtor recebera uma
visita para avaliar se o estabelecimento esta devidamente desinfectado, para

assim liberar a entrada de novos animais na propriedade.
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6 CONCLUSAO

O estagio curricular obrigatério foi um momento de grande aprendizado,
a fim de comecar a unir os conhecimentos adquiridos durante a graduacao e
coloca-los em prética, para comecar a constru¢cao de um perfil profissional.

Atuar como médico veterinario, € uma juncao de aplicar a parte tedrica,
com pensamento critico e criativo, pondo em pratica todos os conhecimentos
pesquisados, ensinados e experimentados, tanto na vida académica, quanto
fora, da forma mais correta e legal que a situagéo possa permitir.

Ser profissional na area, ndao se resume apenas em “paixao pelos
animais”, mas € um conjunto de teorias, conhecimentos, pesquisa constante,
aliados a empatia pela realidade que cada area nos proporciona aplicadas a uma

legislacdo que norteara o caminho profissional.
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