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RESUMO

O presente relato de estagio curricular obrigatorio tem como objetivo descrever a
rotina de dois frigorificos de inspec¢ao estadual no Rio Grande do Sul. A primeira parte
do estagio foi realizada no Frigorifico Sdo Leopoldo, na cidade de Sao Leopoldo/RS,
sob supervisao da Fiscal Estadual Agropecuaria Elene Langwieler Motta, responsavel
pelo CISPOA 658, o periodo foi de 3 de agosto a 2 de outubro totalizando 270 horas.
A segunda parte foi realizada na empresa Frigofar Industria de Alimentos LTDA, na
cidade de Farroupilha/RS, sob supervisdo do Médico Veterinario conveniado a
Prefeitura de Farroupilha/RS cedido a Secretaria de Agricultura do Rio Grande do Sul,
Vinicius Machado Passos, responsavel pelo CISPOA 348, o periodo de estagio foi de
5 de outubro a 13 de novembro, totalizando 180 horas. A carga horaria nos dois locais
de estagio totalizou 450 horas, sob a orientagdo da professora Doutora Michelle da
Silva Goncgalves. A rotina da inspecédo baseava-se na inspecéao ante e post mortem
dos animais, analises das planilhas diarias e semanais, verificacdo dos parametros de
bem-estar animal, acompanhamento das carcacas e visceras desviadas ao
departamento de inspecéo final (DIF), controle de pragas e temperaturas. Os Médicos
Veterinarios sao os responsaveis pela inspecao nas industrias de abate, identificando
patologias nas carcacgas e decidindo o melhor destino as mesmas, promovendo assim,
uma seguranga alimentar para a populagao. O estagio curricular proporcionou grande
crescimento pessoal e profissional, onde pdde-se acompanhar os conhecimentos
passados durante a graduagao, gerando maior confianga e responsabilidade nessa
area.

Palavras-chave: Inspecdo. Bovino. Bem-estar animal.
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1 INTRODUGAO

O atual rebanho bovino brasileiro € o segundo maior do mundo, sendo o
primeiro em rebanho comercial, tendo em vista que, a india possui a maior populagéo
de animais, mas n&do os comercializa. O agronegdécio no Brasil foi responsavel por
21,4% do produto interno bruto (PIB) nacional no ano de 2019, onde foi possivel
contabilizar mais de 200 milhdes de cabecgas de gado. (CEPEA, 2019).

Com relagao aos abates, através das pesquisas trimestrais realizadas pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) em estabelecimentos com
presenca de inspec¢ao federal, estadual ou municipal, foi relatado que no primeiro
trimestre de 2018 houve abate de 7.773.005 bovinos, quando comparado ao mesmo
periodo em 2019 verificou-se um aumento de 121.057 abates, totalizando 7.894.062
animais abatidos nos meses de janeiro, fevereiro e margo. (IBGE, 2019).

Os médicos veterinarios eram os responsaveis pela fiscalizagao nas industrias
frigorificas, sendo os profissionais preparados e capacitados para realizar a entrega
de produtos de origem animal adequados, garantindo sua sanidade e evitando
qualquer possivel contaminagao e transmissao de zoonoses que podem vir a afetar a
saude publica. (BRASIL, 2017a).

Além das atividades essenciais de exame ante e post mortem realizadas na
industria frigorifica, o bem-estar animal € um assunto extremamente importante que
deve estar presente desde a produgdo no campo até a chegada no abatedouro-
frigorifico. O aumento da procura de alimentos com certificacdo, incluindo a
procedéncia e manejo, mostra uma possivel mudanga no pensamento dos
consumidores de produtos de origem animal. (QUEIROZ et al. 2014).

O estagio curricular obrigatério foi realizado com objetivo de complementar os
conhecimentos obtidos durante a graduagdo na area de inspegdao na industria
frigorifica de bovinos, foi realizado em dois locais com supervisdo de uma fiscal
estadual agropecuaria e um médico veterinario conveniado, onde pdde-se observar
as principais doencas e nao conformidades operacionais e estruturais na industria da

carne bovina.
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2 DESCRIGAO LOCAL DE ESTAGIO

O estagio curricular obrigatério foi realizado em frigorificos que atuavam no
abate de bovinos. A primeira etapa foi desenvolvida no Frigorifico Sdo Leopoldo,
localizado na Estrada Ivo Afonso Dias em Sao Leopoldo/RS. O periodo de estagio
ocorreu de 03 de agosto a 03 de outubro de 2020, totalizando 270 horas, sob a
supervisao da Médica Veterinaria Fiscal Estadual
Agropecuaria Elene Langwieler Motta CRMV/RS 8496, responsavel pelo CISPOA 658
(Figura 1).

O abatedouro frigorifico foi fundado em 2007, contava com um quadro de
aproximadamente 70 funcionarios contratados para efetuar as ocupacgdes
necessarias para o andamento dos abates. A empresa comercializava os seguintes
produtos: carne resfriada com osso, carne congelada com osso, miudos resfriados,
miudos congelados, tenddes congelados, envoltérios naturais salgados, vergalho
congelado, traqueia congelada, aorta congelada, carne congelada sem ossos e carne

resfriada sem ossos.

Figura 1 — Frigorifico Sao Leopoldo — FrigoLeo (A), sala da inspegao
CISPOA 658 (B), animais recebendo banho de asperséo (C).

Fote. Auwo pessol, (020). -
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A segunda etapa contou com a supervisdo do Médico Veterinario conveniado
a Prefeitura de Farroupilha/RS cedido a Secretaria de Agricultura do Rio Grande do
Sul (RS), Vinicius Machado Passos, CRMV/RS 6438, responsavel pelo CISPOA 348
na empresa Frigofar Industria de Alimentos LTDA, localizada na rodovia RS 453, KM
109 em Farroupilha/RS (Figura 2). O periodo realizado foi de 05 de outubro a 13 de
novembro de 2020, totalizando 180 horas.

A empresa Frigofar Industria de Alimentos LTDA atuava no ramo desde o ano
de 1968, e tinha 105 funcionarios contratados responsaveis pelas atividades
realizadas no abatedouro frigorifico. Os produtos comercializados eram: carne
resfriada e congelada com osso, carne resfriada e congelada sem osso, miudos
congelados e resfriados, tendao congelado, vergalho congelado, aorta congelada,

iscas e bifes.

Figura 2 — Frigofar Industria de Alimentos LTDA (A), sala da inspecgéo
CISPOA 348 (B), animais recebendo banho de aspersao (C).

Fonte: Arquivo pessoal (2020).
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3 ATIVIDADES REALIZADAS

Durante o periodo de estagio nos dois locais foram acompanhadas as
inspecdes ante mortem, onde era realizada a contagem dos animais, identificacdo dos
lotes e presenca de animais machucados para possivel abate de emergéncia
imediato, ou abate de emergéncia mediato no caso de animais suspeitos de doenca
infectocontagiosa, além da avaliagdo post mortem. (BRASIL, 2017a).

Foram ainda acompanhadas as planilhas obrigatérias de controle, diarias e
mensais, a interpretacdo de analises de agua e produtos, conferéncia e langamento
das Guias de Transito Animal (GTA), langcamento das condenagdes das linhas de
inspecao e DIF e avaliacdo dos parametros de bem-estar animal.

As linhas de inspecao possuiam funcionarios treinados para identificar
possiveis patologias nas visceras e/ou carcagas, fazendo com que as mesmas fossem
desviadas para o DIF, com a finalidade de realizar o julgamento final, uma reinspegéo
realizada exclusivamente pelo Médico Veterinario do servigo oficial, para que assim,
o destino correto fosse dado para as carcagas e visceras. Os frigorificos dispunham
apenas de tratamento pelo frio, assim sendo, nas lesdes cujo destino poderia ser o
tratamento pelo calor, era usado o critério mais rigoroso e as carcagas e visceras eram
destinados a condena.

As atividades iniciavam as 06h30min da manha, onde era realizada a
inspecédo ante mortem, e logo apds, a checagem dos Procedimentos Padrdo de
Higiene Operacional (PPHO). Durante o abate eram conferidos os niveis de cloro, que
deveriam permanecer nos valores entre 0,2 a 2 partes por milhdo (ppm) (BRASIL,
2018) e temperatura da agua acima de 85°C (RIO GRANDE DO SUL, 2017), além de
identificar as nao conformidades relacionadas demais elementos de inspec¢ao (POP).

No Frigorifico Sado Leopoldo, devido ao tema escolhido para discusséo neste
trabalho, eram avaliados os principios de bem-estar animal em 10% dos abates do
dia, onde foi desenvolvido o estudo dos parametros de bem-estar, j4 na empresa
Frigofar, os parametros eram avaliados oficialmente em uma frequéncia semanal.

A empresa Frigofar possuia sala de desossa, onde diariamente era realizado
a conferéncia da temperatura dos produtos, ndo podendo ultrapassar os 7°C.
(BRASIL, 1996).
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Tabela 1 — Relacao de frequéncia das atividades realizadas durante o

periodo de estagio.

Procedimentos Verificagao
Analise da agua Bimestral

Analise de produto Mensal

Avaliagao temperaturas e ppm do cloro Diario

Avaliagcado dos parametros de bem-estar animal Diario ou semanal
Checagem e langamento das GTA's Diario

Inspegao ante mortem e post mortem Diario

Lancamento das condenas Diario

POP Diario

PPHO Diario

Inspecao de carcagas no DIF Quando necessario
Condenacao de carcacas Quando necessario
Tratamento pelo Frio Quando necessario
Atestados para Tratamentos/Condenacdes Quando necessario

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

3.1 BEM-ESTAR ANIMAL

O conceito de bem-estar animal estava relacionado ao estado fisico e mental
associado as condicbes em que o mesmo viveu e morreu. Aspectos como saude,
conforto, nutricdo, auséncia de dor ou medo e capacidade de expressar seus
comportamentos naturais eram alguns dos parametros que deviam ser avaliados
quando associados ao bem-estar animal, correlacionando a saude animal e o seu
bem-estar. (OIE, 2019a).

Segundo Broom (1986), o bem-estar de um individuo estava ligado as suas

tentativas de resistir ao meio ambiente em que viveu. Sendo os indicadores
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responsaveis pela avaliagdo de bem-estar divididos em dois segmentos, o primeiro a
dificuldade de se adaptar ao ambiente em que sobrevive, onde por consequéncia,
resulta em uma alta taxa de mortalidade; e o segundo, um individuo demonstrando
empenho nas tentativas para adaptar-se ao ambiente em que vive.

No “Relatério de Brambell” em 1965, foram repensados os processos de
criacdo animal, onde apontava que os animais poderiam sentir emog¢des como dor,
raiva e prazer. Apos a publicagao de Brambell o governo do Reino Unido, nomeou um
comité permanente responsavel por acdes de bem-estar animal, sendo denominado
de Conselho de Bem-Estar dos Animais de Producado do Reino Unido, Farm Animal
Welfare Council. (GONYOU, 1994).

Através do conselho foram elaboradas as cinco liberdades do bem-estar
animal, onde houve um estudo baseado na etologia, ciéncia responsavel pelo estudo
do comportamento animal, com cunho sucinto e de facil entendimento, com propdsito
de minimizar o sofrimento e estresse animal. (ZUANON; FONSECA, 2014).

As cinco liberdades:

(i) Livre de sede, fome e desnutricdo - pelo facil acesso a agua doce e uma
dieta para manter a saude plena e vigor.

(ii) Livre de desconforto - fornecendo um ambiente apropriado, incluindo
abrigo e um area de descanso confortavel.

(iii) Livre de dor, lesdo ou doenga - por prevengao ou diagnéstico e tratamento
rapidos.

(iv) Liberdade para expressar comportamento normal - fornecendo espaco
suficiente, instalagdes adequadas e companhia dos animais da propria
espécie.

(v) Livre de medo e angustia - garantindo condigbes e tratamento que evitem
o sofrimento mental. (FAWC, 1993, p. 3-4, tradugao nossa).

O manejo pré-abate era um dos principais pontos criticos nos abatedouros-
frigorificos avaliados, relacionando-os a sustentabilidade da producdo, sabendo a
importancia das questbes de qualidade ética no bem-estar animal em bovinos
submetidos ao abate. Os estabelecimentos deveriam prover instalagbes e manejo
devidamente adequados minimizando situacbes de estresse, assim como, uma
equipe treinada e com os equipamentos apropriados, proporcionando uma
insensibilizacao eficaz, caracterizada pela perda imediata da consciéncia e
sensibilidade, assegurando um abate sem sofrimento ao animal. (LUDTKE et al.
2012).

Para Oliveira, Bortoli e Barcellos (2008), a qualidade do produto era um

aspecto importante para a valorizacdo no mercado mundial, visto que, animais
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produzidos seguindo as normas de bem-estar, desde o nascimento até o momento de
abate, poderiam resultar em uma carne mais saborosa, com melhor aspecto e textura
quando comparada a produtos manejados onde nao ha cuidados com os parametros

de bem-estar animal.

As grandes transformacbes observadas globalmente nos ultimos anos
resultaram em alteragdées no perfil dos consumidores de carne bovina, de
modo a elevar a preocupagdo dos mesmos em relagéo a origem dos produtos
consumidos. O aumento do poder aquisitivo, a preocupagédo com a saude, e
a maior visibilidade das exigéncias éticas e sanitarias dos mercados externos
representam os principais agentes responsaveis pela maior exigéncia dos
consumidores brasileiros em relagcdo aos produtos de origem animal.
(MOREIRA, et al. 2017)

Os frigorificos deveriam seguir os preceitos relacionados ao bem-estar animal,
possuindo locais adequados para recebimento alojamento e circulagdo dos animais,
como o descarregador, bretes e currais com presencga de bebedouros em distancia
gue nao viesse a comprometer a inocuidade dos produtos. (RIO GRANDE DO SUL,
2017).

3.1.1 Abate humanitario

O abate humanitario tem por objetivo a utilizagdo de diversos meétodos
técnicos e cientificos, onde se priorizava o constante bem-estar animal do momento
de transporte até a realizagao da sangria no abatedouro. (ROCA, 2001; MENDONCA,;
CAETANO, 2017).

Em toda unidade abatedouro frigorifico era obrigatério que o estabelecimento
adotasse medidas que estimulem o emprego das técnicas de bem-estar e protecéo
dos animais, podendo resultar em infragdes se houvesse o ndo cumprimento das
normas. (BRASIL, 2017).

3.1.2 Analises dos parametros de bem-estar animal

Durante o periodo de estagio no Frigorifico Sao Leopoldo foram
acompanhados o abate de 4.609 animais, onde verificaram-se alguns pontos criticos
relacionados ao bem-estar animal, os pontos avaliados foram inspirados no estudo de

Temple Grandin, realizado em 2003. Ao decorrer do abate eram observados o manejo
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dos animais durante a condugao dos mesmos até o box de atordoamento, a eficacia
na insensibilizacdo e sangria, os intervalos de tempo entre a insensibilizagdo e
sangria, e os intervalos entre a sangria e o inicio da retirada dos chifres e orelhas
(ANEXO A e B).

Os dados foram obtidos através da visualizagdo mensurada de 10% do total
de animais abatidos no dia, totalizando a analise de 361 animais durante o periodo
acompanhado. A planta frigorifica era considerada pequena devido a sua capacidade
de abate maxima ser 300 animais por dia, e devido ao plano de contingéncia
relacionado ao Corona Virus, a carga horaria estava reduzida, assim os abates eram
realizados até as 12 horas, e 0 numero maximo de abates diarios se classificavam em
aproximadamente 200 animais. (LUDTKE et al. 2012).

Segundo Grandin (2003), os cinco principais Pontos Criticos de Controle no
Bem-Estar Animal, com a presencga dos limites toleraveis sdo os seguintes:

1. Porcentagem de animais insensiveis no primeiro disparo da pistola
pneumatica com dardo cativo — Excelente: 99 a 100%; aceitavel: 95 a 98%; nao
aceitavel: 90 a 94%; e problema sério: menos de 90%.

2. Porcentagem de animais com reflexos indicando possivel sensibilidade
na sangria. — A tolerancia é zero para a pendura e sangria de animais sensiveis.

3. Porcentagem de quedas e escorregdes — Excelente: auséncia total de
queda ou escorregdes, aceitavel: menos de 3% dos animais; néo aceitavel: 1% de
queda, sendo caracterizada quando o corpo toca no chao; e problema sério: 15% de
escorregdes ou 5% de quedas.

4. Porcentagem de animais vocalizando — Excelente: 0 a 0,5%; aceitavel:
3% ou menos; nao aceitavel: 4% a 10%; e problema sério: mais que 10%.

5. Porcentagem de animais que foi utilizado o bastao elétrico — Excelente:
5% ou menos; aceitavel: 25% ou menos; ndo aceitavel: 25% a 50%; problema sério:
50% ou mais.
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Tabela 2 — Parametros e resultados da avaliagdo de bem-estar animal no frigorifico
Sao Leopoldo.

Tabela parametros de bem-estar animal encontrados

Valores encontrados Parametros
Animais insensiveis no primeiro tiro 82,65% Problema sério
Animais sensiveis na area sangria 2,85% Problema sério
Quedas e escorregdes 0,88% Aceitavel
Animais vocalizando 22,06% Problema sério
Uso de bastao elétrico 61,75% Problema sério

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

Com base nestes parametros durante 26 dias foram avaliados 361 animais

nos seguintes pontos do processo de abate.

3.1.2.1 Porcentagem de animais insensiveis no primeiro disparo da pistola pneumatica

com dardo cativo:

No momento da insensibilizagdo através da observacao visual dos animais
insensibilizados se verificou que 59 animais sofreram o atordoamento mais de uma
vez, caracterizando 82,65% animais insensiveis no primeiro disparo da pistola
pneumatica, entrando no parametro de problema sério avaliado na planta, de acordo
com Grandin (2003).

A troca frequente dos funcionarios responsaveis pela insensibilizacdo foi um
aspecto de relevancia, podendo ter relagdo com o ocorrido, situacdées onde havia
mudanga de humor, pela parte do funcionario, o atordoamento era realizado com uma
eficiéncia visivelmente menor. Outro fator observado era que o manejo dos animais
dos currais ao box de atordoamento e a insensibilizagdo era feito por apenas um
funcionario.

Em dias onde os abates ocorriam em maior numero, préximo de 200 animais,

era possivel perceber um estresse maior no fluxo de abate, realizando o atordoamento
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de maneira mais rapida, resultando muitas vezes em animais parcialmente sensiveis
na area de vomito.

Contudo, ainda, o box de atordoamento do frigorifico estudado nao dispunha
de travamento de pescoco e levantamento de cabeca, o que dificultava a imobilizacao
dos animais e podia resultar em disparos realizados no local errado.

O local ideal para que fosse realizada a insensibilizacdo correta era no centro
da cabeca do animal (Figura 3), onde duas linhas imaginarias eram tragadas
diagonalmente desde a base do chifre até o olho disposto no lado contrario, formando
um “X” no cranio do bovino. (NEVES, 2008).

O processo de insensibilizagao se dava através de uma concussao no cérebro
resultante da penetragao do dardo cativo e os danos causados ao cérebro. (GIBSON;
DADIOS; GREGORY, 2015).

Figura 3 — Local ideal para a realizagédo do disparo para efetuar a
insensibilizacio.

——

Fonte: Neves (2008).

3.1.2.2 Porcentagem de animais com reflexos indicando possivel sensibilidade na

sangria.

A possivel sensibilidade dos animais era avaliada através da observacao
visual durante a caida dos mesmos do box de atordoamento até a pendura para
posterior sangria. Os parametros avaliados eram: auséncia de reflexo de
endireitamento, auséncia de reflexo corneal e palpebral, pupila dilatada e olhar fixo e

vidrado, membros dianteiros estendidos, relaxamento de mandibula e exposicdo da
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lingua, cauda pendida e relaxada e auséncia de respiracao ritmica. (LUDTKE et al.
2012; GRANDIN, 2003).

Durante a queda na area de voémito e icamento do animal para realizagao da
sangria foi possivel observar oito animais com reflexos de endireitamento, e/ou
presenca de respiracdo ritmica, indicando 2,85% dos animais, se caracterizando
segundo os Pontos Criticos de Controle por Grandin (2003) como problema sério,
tendo em vista que, ndo era permitido a sangria de nenhum animal parcialmente
sensivel.

Entendia-se que o animal estava sensivel/parcialmente sensivel e com risco
de retornar a consciéncia quando havia reflexos oculares, respiracdo ritmica,
musculos flacidos, globo ocular rotado, reflexo de endireitamento e flexdo da lingua
para dentro e fora da boca. (GREGORY, 1998; GRANDIN, 2003; LUDTKE et al. 2012).

Os maiores valores encontrados durante a avaliagéo foram a auséncia da cola
pendida e relaxada, indicando 115 animais, totalizando 33,82%, e a auséncia do
relaxamento da mandibula e lingua, 71 animais, 20,88%. Esses parametros isolados
nao indicavam que o animal estava sensivel, pois, apés o atordoamento os musculos
deveriam ficar rigidos e com espasmos, muitas vezes impedindo o relaxamento da
lingua e cola. (GRANDIN, 2003).

Um animal adequadamente insensibilizado apresentava um colapso imediato,
auséncia de respiragdo, musculo das costas e pernas com espasmos e rigidos, no
momento do colapso, as pernas dianteiras e traseiras devem estar flexionadas,
ocorrendo o endireitamento das dianteiras alguns segundo ap6s o atordoamento, ja
as patas traseiras podem apresentar chutes involuntarios, presenca de olhar fixo,
vidrado e pupila dilatada. (GREGORY, 1998).

3.1.2.3 Porcentagem de quedas e escorregdes

As quedas e escorregdes foram avaliadas do momento de entrada do banho
de aspersdo até o box de atordoamento, onde foram constatados 3 animais, indicando
0,88%, se classificando em valores aceitaveis para o manejo. (GRANDIN, 2003).

Os numeros relacionados a esse paradmetro foram baixos, um caso em
especifico resultou na queda de um animal devido aos chifres serem grandes e assim
o animal ficou preso entre a saida da seringa e a entrada do box de atordoamento
(Figura 4). Nesse caso foi usada a pistola penetrativa de emergéncia para a
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insensibilizagcdo do animal e com auxilio do guincho de igamento realizaram a soltura

dos chifres e deslizamento até a area de vomito.

Figura 4 — Animal preso pelos chifres na entrada do box de insensibilizagao.

s

Fonte: Arquivo pessoal (2020).
3.1.2.4 Porcentagem de animais vocalizando

A vocalizacao foi avaliada desde a conducao do banho de aspersao até o box
de atordoamento, entrando nesse ponto critico os animais que vocalizavam durante a
conducgao e em situagdes onde a insensibilizacdo nao era realizada da forma correta,
foram constatados 75 animais, indicando 22,06% se classificando em problema sério.
(GRANDIN, 2003).

O aumento da vocalizagao se dava em situagdes onde o choque era utilizado
de maneira repetitiva, principalmente no manejo do banho de aspersao para a entrada

na seringa.

3.1.2.5 Porcentagem de animais em que foi utilizado o bastao elétrico

O bastédo elétrico era bastante utilizado, foram constatados 210 animais,
indicando 61,75%, classificando em problema sério na planta frigorifica. (GRANDIN,
2003). Esse parametro foi o que indicou os maiores valores no estudo realizado.

Devido a presenga de apenas um funcionario para 0 manejo dos animais o
choque era tratado como uma opgao para que a conducado dos animais fosse mais
rapida. Outro ponto observado, era a utilizacdo dos choques em outros locais além
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dos membros inferiores, recomendados pela legislagdo (BRASIL, 2000), o traseiro e
lombo eram os locais onde o choque era frequentemente utilizado. O uso do bastao
somente deveria ser utilizado em ultimo recurso, e nao deveria ultrapassar o tempo
de um segundo de aplicac&o. (LUDTKE et al 2012).

O uso excessivo de bastdo elétrico na conducdo dos animais indicava a
presencga de falha no manejo dos animais, tendo em vista que, com a redug&o do uso
dos bastbes elétricos proporcionava aos animais um melhor nivel de bem-estar na
industria. (ROCA, 2001). O uso do choque poderia resultar em lesées por derrame do
musculo, além de comportamentos reativos do animal contra objetos pontiagudos e/ou
cortantes, causando contusdes em si mesmo e nos outros animais presentes no local,
devido a coices que poderiam ocorrer resultantes aos comportamentos sociais.
(REBAGLIATTI et al. 2008). No frigorifico avaliado nao foi possivel fazer determinagéo
de locais de lesdo durante o periodo de estagio em fungdo das demais atividades
desempenhadas.

3.1.2.6 Avaliagéo do intervalo entre insensibilizagcdo e sangria

O servico de inspecdo oficial recomendava que o intervalo entre a
insensibilizagdo e a sangria fosse de no maximo um minuto, para que nao ocorresse
a uma volta de consciéncia do animal e hemorragias petequiais nos musculos, devido
ao aumento da pressdo sanguinea resultante do momento de atordoamento.
(GOMIDE; RAMOS; FONTES, 2014).

Durante a avaliagao um crondmetro era utilizado para o acompanhamento dos
intervalos entre as etapas, onde dos 328 animais avaliados, 166 animais mostraram
um tempo de intervalo maior que um minuto, indicando 50,61% dos animais, tendo a
média de todos os animais avaliados em 1 minuto e 5 segundos entre o momento da

insensibilizagao até o inicio da sangria.

3.1.2.7 Avaliagao do tempo na canaleta de sangria

A avaliag&o do tempo era realizada com o auxilio de um cronédmetro, onde era

acompanhado o intervalo de tempo entre a sangria e a retirada dos chifres e orelhas,

entre os 301 casos avaliados, a sangria durou em média 5 minutos e 38 segundos por
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animal; 17 animais sangraram num intervalo de tempo menor que os trés minutos
minimos, indicando 5,65% dos animais avaliados (Figura 5). Os casos ocorreram em
dias onde houve troca do funcionario responsavel pela retirada dos chifres e orelhas.

A sangria era iniciada apés a devida insensibilizacdo e icamento do animal, e
tinha como objetivo o escoamento do sangue de maneira rapida e sem que o animal
recuperasse a sensibilidade. (BRASIL, 2017a). O animal deveria estar suspenso
através de um dos membros posteriores e entdo ocorria uma secgao dos grandes
vasos do pescogo, artéria cardtida e veia jugular, a manipulagdo sé poderia ser
iniciada ap6s maxima escoagdo do sangue, sendo que o tempo minimo de sangria
era de trés minutos (NEVES, 2008), nenhum procedimento de esfola deveria ser
iniciado antes deste tempo, pois o animal deveria estar comprovadamente abatido
devido a falta de oxigenagdo no cérebro decorrente da sangria. (SARCINELLI;
VENTURINI; SILVA, 2007).

Figura 5 — Animais suspensos na canaleta de sangria.

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

3.1.3 O abate de fémeas no tergo final de gestacao

O transporte de fémeas prenhes nao deveria ser realizado quando a mesma
estivesse nos ultimos 10% de periodo gestacional (OIE, 2019b), porém, devido a
alteracao da legislagdo sobre este assunto, foi observado que o numero de abates

desses animais cresceu consideravelmente.
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Um estudo de Sornas, Rossi e Moizes (2014), mostrou que grande parte das
fémeas eram encaminhadas aos abatedouros frigorificos sem que o pecuarista
soubesse da situacado de prenhes, tornando os partos em currais de matanca “salas
de pari¢do”, indicando grande falha no manejo dos animais. O envio de fémeas
prenhes a industria deflagra também falsa ideia de rendimento, devido a presenga do
peso do feto, assim tornava a carcaga mais pesada no momento da pesagem do
animal vivo, ja em situagbes onde o pagamento era realizado pelo peso final da
carcaga mostrava a ineficiéncia do envio desses animais, sabendo que, apenas apoés
a pesagem poderia se ter a ideia de quanto o animal poderia render.

Em estudos onde avaliaram fémeas prenhes, comprovaram que, 0s animais
a partir do segundo semestre de gestagado eram as que possuiam as maiores perdas
meédias relacionadas ao rendimento de carcaca, podendo representar perdas em até
8% do total do peso da carcaga. (SORNAS; ROSSI; MOIZES; 2014).

O artigo 113 da versdo de 1952 do Regulamento da Inspecdo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), instruia evitar a juizo da Inspegéo
Federal, o abate de fémeas que possuiam estado adiantado de gestagdo (mais de
dois tergos do tempo fisioldgico). O destino dessas carcagas, juntamente a animais
que eram submetidos a partos recentes, menos de 10 dias, era a esterilizagao pelo
calor, e o frigorifico ndo possuindo o método, a carcaga era destinada a condena.
(BRASIL, 1952).

Objetivando uma morte mais humanitaria do feto, Shimshony e Chaudry
(2005), recomendavam que este deveria permanecer no utero durante o periodo
minimo de cinco minutos apos realizada a sangria da fémea, para assim, assegurar
que a perda da consciéncia do feto ocorreria. Os batimentos cardiacos deveriam
manter-se e o feto poderia demonstrar alguns movimentos fetais, porém sé era
considerado um meétodo adverso ao bem-estar animal, se o feto, por ventura,
respirasse durante esse procedimento. Se fosse encontrado um feto com vida a
instrucdo da OIE era que o funcionario nao deveria permitir a inflagdo dos pulmdes,
utilizando métodos como a compressao da traqueia. O uso de dardo cativo era
permitido quando o feto apresentasse sensibilidade.

Durante o periodo de estagio foram acompanhados 4.609 abates, onde
nesses 2.628 eram fémeas, e encontrados 176 fetos, sendo estes 76 considerados
fetos de tamanho grande, onde a principal caracteristica encontrada e usada como

parametro no frigorifico era a presencga de pelos (Figura 6). Péde se avaliar a presenga
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de 2,86% de fémeas prenhes ja no tergo final de gestagdo. Nenhum feto foi encontrado
com vida durante a inspe¢ao do utero, devido ao tempo de chegada do animal até a

linha que era torno de 20 minutos, promovendo assim, morte fetal no ambiente uterino.

Figura 6 — Fetos encontrados no exame post mortem no Frigorifico Sao
Leopoldo.
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4 CASUISTICA DO FRIGORIFICO SAO LEOPOLDO

As lesdes mais encontradas eram os cistos compativeis com cisticercose, que
indicavam 77% das carcagas que foram enviadas para avaliagédo no DIF, seguido de

tuberculose com 11%, contusédo 9% e outras patologias 3%, sendo elas actinomicose
e abscessos (Grafico 1).

Grafico 1 — Lesbes encontradas no DIF durante o estagio no Frigorifico Sao
Leopoldo.

Outras Contusao
patologias 3% 9%

Tuberculose

1%
Cisticercose
77%
= Cisticercose = Tuberculose Outras Contusao

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

As carcacas destinadas a condena foram 14% do total encaminhado ao DIF,
ja as que foram encaminhadas para que fosse realizado o tratamento pelo frio se
classificaram em 22%, visto que, houve um aumento devido a alteragdo do RIISPOA

relacionada as lesdes com cisticercose, e as liberadas demonstraram 64% do total
encontrado (Grafico 2).
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Grafico 2 — Destino das carcagas enviadas ao DIF no Frigorifico Sao

Leopoldo.
Tratamento Condoena
pelo Frio 14%
22%
Liberada
64%

= Condena = Liberada Tratamento pelo Frio

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

4.1 REVISAO BIBLIOGRAFICA SOBRE A CISTICERCOSE

A cisticercose era uma zoonose de grande ocorréncia nos abatedouros
frigorificos, sendo sua prevaléncia de grande importancia devido aos amplos prejuizos
relacionados ao destino dado a estas carcagas. (MENEGOTTO; BOGO; SAKAMOTO,
2017).

A cisticercose é a forma larval da teniase, podendo ser dividida em
Cysticercus bovis (C. bovis), onde o hospedeiro intermediario era o bovino, e
Cysticercus cellulosae (C. cellulosae), sendo o hospedeiro intermediario a espécie
suina. O homem poderia se tornar um hospedeiro definitivo quando houvesse a
presenca do parasita adulto, Taenia saginata (T. saginata) em bovinos e Taenia
solium (T. solium) em suinos, em seu intestino delgado. (SANTOS; BARROS, 2009).

Os cestddeos eram considerados hermafroditas que apresentavam o corpo
dividido em escolex, responsavel pela fixacao, e estrébilo, caracterizado pela divisao
em proglotes. O escdlex apresentava quatro ventosas globosas, onde apds ocorrer a
apolise, ruptura entre os sulcos, resultava na soltura das proglotes gravidas. Os
cisticercos possuiam escolex invaginado dentro da vesicula semitranslucida.
(MARTINS, 2019).
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Os bovinos se infectavam através da ingestdo de pastagens e agua com a
presencga dos ovos, oriundos de fezes humanas. Pode se dizer que a cisticercose é
uma doenga diretamente ligada ao nivel socioecondmico da populagao que habitava
aquela determinada area. (MENEGOTTO; BOGO; SAKAMOTO, 2017).

Os cistos possuem trés formas encontradas nos bovinos. Sdo considerados
vivos, quando caracterizados pela presenca de lesbes com a parede translucida ou
levemente opaca, escélex com liquido claro ou esbranqui¢cado. Cistos degenerados
com potencial escolex viavel, esses divididos em dois aspectos, lesbes de
caracteristica caseosa e nodular com presenca de orificio centralmente ao meio
caseoso quando realizado o corte dos cistos. Cistos calcificados lesbes de aspecto
nodular, com coloracdo amarelada, de consisténcia firme ao corte e que possuiam
facil fragmentacao. (PANZIERA et al., 2017).

4.2 EPIDEMIOLOGIA

O homem era infectado através da ingestdo de carne bovina crua ou
malcozida contendo os cistos. Assim, as proglotes eram eliminadas nas fezes do
hospedeiro definitivo, homem, (GEMMELL, et al. 1983), que poderiam eliminar
milhdes de ovos por dia, capazes de sobreviver nas pastagens por varios meses.
(TAYLOR; COOP; WALL, 2017).

Quando os bovinos ingeriam os ovos o embrido eclodia e se ativava com
auxilio dos sulcos gastricos e intestinais penetrado a mucosa para que chegasse até
a circulagdo. (GEMMELL, et al. 1983). A oncosfera se deslocava através do sangue
até o musculo estriado. (TAYLOR; COOP; WALL, 2017). Estes embrides se
estabeleciam principalmente nos musculos esqueléticos e cardiacos, além dos 6rgaos
gordurosos e viscerais, sendo o coragao e masseteres frequentemente infectados.
(GEMMELL, et al. 1983).

O cisto poderia ser visivel macroscopicamente a partir de duas semanas da
infecc&o, indicando uma mancha semitransparente medindo cerca de 1,0 mm em seu
diametro total, porém ainda n&o proporciona contagio aos humanos, em
aproximadamente doze semanas o cisto alcanga o tamanho de 1,0 centimetro, sendo
o periodo em que era possivel que houvesse a infecgdo. (TAYLOR; COOP; WALL,
2017).
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Os cistos possuiam grande longevidade, podendo variar de semanas até
anos, quando morriam os cistos tornavam calcificados, devido a substituicdo por uma
massa friavel e caseosa. (TAYLOR; COOP; WALL, 2017).

4.3 INSPECAO POST MORTEM

Os locais de eleigao para que fosse realizada a inspecdo eram os musculos
da mastigacéo, lingua, coracdo, diafragma e seus pilares, es6fago, figado, quartos
dianteiros e traseiros. Quando encontrado algum cisto, a carcaga juntamente aos
orgaos de eleigao, deveriam ser encaminhados ao DIF para avaliagao e destinagao
pelo médico veterinario responsavel, ali eram realizadas incisbes no quarto dianteiro,
musculos do pescoco, peito e paleta, podendo ser avaliados os musculos do quarto

traseiro, coxao, alcatra e lombo, a critério do DIF. (BRASIL, 2020).

Segundo treinamento realizado com os funcionarios do Frigorifico Séo
Leopoldo, a inspegao dos 6rgaos e/ou carcagas era realizada nas diferentes linhas de

inspecao da seguinte maneira:

4.3.1 Linha de inspec¢ao do figado

Era realizada inicialmente através do exame visual e palpagao, com cortes
dos linfonodos hepaticos, corte longitudinal e transversal dos canais biliares, corte
transversal das ramificagdes no tergo inferior da face concava e corte transversal na

base do I6bulo caudal.

4.3.2 Linha de inspec¢ao do coragao

Era realizada pelo exame visual, seccdo do coracdo rente aos pulmoes,
exposicao das cavidades através da abertura do ventriculo direito, corte das cordas
tendinosas e incisdo em forma de filamento do ventriculo esquerdo com exposi¢ao do

musculo cardiaco.
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4.3.3 Linha de inspe¢ao da cabeca e lingua

Era realizada previamente pelo exame visual, fatias dos musculos masseteres
e pterigoides, corte dos linfonodos parotideos e glandula parétida. Apos era retirada a
lingua e amigdalas, exame visual e palpagao, corte longitudinal do musculo ventral da

lingua e corte dos linfonodos retrofaringeos e sublinguais.

4.3.4 Linha de inspec¢ao da carcaga — dianteiro

Era realizada pela parte dianteira, se iniciava pelo exame visual da face medial
e lateral do dianteiro do pescogo até o diafragma e corte de linfonodos pré-

escapulares.

4.3.5 Linha de inspec¢ao da carcaga — traseiro

Iniciava pelo exame visual da face medial e lateral do traseiro do garrao até o
diafragma, corte dos linfonodos pré-crurais, iliacos, isquiaticos e inguinais ou

retromamarios.

4.4 ALTERACAO RIISPOA 2017 — 2020

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) publicou em
18 de agosto de 2020 uma atualizagédo do RIISPOA, onde foram alterados os destinos
relacionados as carcagas bovinas com presenca de cistos compativeis com
cisticercoses.

A alteragéo propunha uma maior flexibilizagado para frigorificos que possuiam
camara para tratamento condicional pelo frio, em carcagas com baixa infecgao,
caracterizada pela presenca de até sete cistos nos 6rgaos e locais de eleigcéo, as
mesmas poderiam ser destinadas ao tratamento pelo frio. Em contraponto, a carcaca
saia da industria com um valor agregado menor, tendo em vista que, diversos gastos
ocorriam durante esse processo, como por exemplo, os custos do frigorifico para
manter a mesma por 10 dias em camaras proprias para a fungao de tratamento pelo

frio.
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O artigo 185, paragrafo 1° inciso | e paragrafo 2° de 2017, indicava ao
tratamento condicional pelo calor apés a retirada das areas atingidas as carcagas com
a presencga de dois ou mais cistos localizados simultaneamente em no minimo dois

locais de eleigcao.

| - dois ou mais cistos localizados, simultaneamente, em pelo menos dois
locais de eleigdo examinados na linha de inspe¢do (musculos da mastigacao,
lingua, coragédo, diafragma e seus pilares, es6fago e figado), totalizando pelo
menos quatro cistos; e. (BRASIL, 2017a).

Alterando para:

‘I - quatro ou mais cistos em locais de eleicdo examinados na linha de
inspecao (musculos da mastigacdo, lingua, coracdo, diafragma e seus pilares,
esOfago e figado); e (ALTERADO PELO DECRETO 10.468/2020).”. (BRASIL, 2020).

Indicando o tratamento pelo frio ou calor as carcagas com infecgdes leves e

moderadas.

§ 2° Nas infecgdes leves ou moderadas, caracterizadas pela detecgédo de
cistos viaveis ou calcificados em quantidades que n&o caracterizem a
infecgdo intensa, considerada a pesquisa em todos os locais de eleigao
examinados na linha de inspegdo e na carcaga correspondente, esta deve
ser destinada ao tratamento condicional pelo frio ou pelo calor, apds remogéao
e condenagdo das areas atingidas. (ALTERADO PELO DECRETO
10.468/2020). (BRASIL, 2020).

E revogando os paragrafos 2° e 3° do mesmo artigo, que indicava ao
tratamento condicional pelo frio ou salga com a remogao e condenagao das areas
atingidas, carcagas que apresentavam um cisto viavel ap6s avaliado todos os locais
de eleigéo, 6rgdos e carcaga, e quando era encontrado um unico cisto calcificado a
carcaga nao era apreendida, podendo a mesma ser destinada ao consumo humano
apos retiradas e condenadas a area atingida. (BRASIL, 2017a).

Com o aditamento do artigo 185, item 1, as carcagas contendo até sete cistos,
tanto calcificados como viaveis, deveriam ser encaminhadas ao tratamento
condicional pelo frio ou pelo calor, apds a devida remogéo da area afetada. (BRASIL,
2020).
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Tabela 3 — Comparacgao das alteragdes cisticercose RIISPOA 2017 — 2020

DESTINO CARCACA

LESOES RIISPOA 2017 RIISPOA 2020
1 cisto calcificado Retirava cisto e liberava a | Tratamento pelo frio
carcaca ou calor
1 cisto viavel Tratamento pelo frio ou Tratamento pelo frio
salga ou calor
+ 1 até 7 cistos Tratamento pelo calor Tratamento pelo frio
viaveis/calcificados ou calor
8 ou + cistos Condenagao total Condenagao total
viaveis/calcificados

Fonte: Adaptado de BRASIL, 2017a; BRASIL 2020.

4.5 CASUISTICA CISTICERCOSE BOVINA NO FRIGORIFICO SAO LEOPOLDO

Durante o periodo de estagio foi possivel acompanhar 43 casos de
cisticercoses que foram desviados ao DIF para julgamento oficial realizado pela fiscal
estadual agropecuaria. O local mais acometido foi o coracdo com 33 casos,
totalizando 76,74% das lesdes, seguido da cabega com 10 casos indicando 23,26%.
Cistos em outros locais de eleigdo como lingua, diafragma e carcaga nao foram
encontrados. Os cistos calcificados apresentaram predominancia no estudo com 42
casos, indicando 97,67%, o unico cisto viavel encontrado indica 2,33% dos casos
(Figura 7).
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Figura 7 — Coragao com cisto viavel de cisticercose.

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

A alteracao realizada pelo MAPA no RIISPOA, ocorreu durante o periodo
estudado, onde, a partir do dia 8 de setembro iniciou a implantagcdo das mudancas
nas destina¢des de carcagas com cisticercose no Frigorifico Sdo Leopoldo.

Anterior a alteracdo, uma carcaca foi condenada devido a presenga de mais
de um cisto calcificado, porém nao ultrapassando os oito cistos da legislagao atual.
Realizando um comparativo do ano de 2020 até o dia 7 de setembro 15 carcagas
poderiam ter sido destinadas ao tratamento pelo frio e ndo condenadas, resultando
em uma viabilidade econémica a industria e ao produtor.

Quando identificada a patologia, dois lacres eram adicionados as carcagas
com placas informando a data do abate, data do congelamento, data da prevista
liberagao e numero do lote do animal (Figura 8). A carcaga permanecia por um periodo

de 10 dias na temperatura de -10°C.
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Figura 8 — Carcaga contendo um cisto vivo antes do encaminhamento para o

tratamento de frio.

Fonte: Arquivo pessoal (2020).
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5.0 FLUXOGRAMA DE ABATE NA EMPRESA FRIGOFAR

5.1 CHEGADA DOS ANIMAIS

A chegada ocorria normalmente apds as 12 horas, para que assim houvesse
tempo suficiente para a limpeza dos currais. Os proprietarios eram responsaveis pelo

descarregamento dos animais e manejo até os currais indicados.

5.2 JEJUM E DIETA HIDRICA

O abate dos animais s6 podia ser realizado apds prévio descanso, jejum e
dieta hidrica pelo periodo minimo de doze horas, onde deveriam ser avaliadas
somando o tempo em que ocorreu a retirada do alimento na propriedade de origem
até o momento de abate, considerando que o jejum nao deveria ultrapassar vinte e
quatro horas para bovinos. Se apods vinte e quatro horas os animais permanecerem
nos locais de espera, estes eram alimentados e apos isso realizado um novo jejum
pré-abate. (GOMIDE; RAMOS; FONTES, 2014; BRASIL, 2000).

O periodo de descanso era implementado devido ao estresse que 0s animais
eram submetidos, desde o momento de embarque até a chegada ao abatedouro
frigorifico, tendo em vista que, as reservas de glicogénio muscular estavam alteradas
e deveriam se restabelecer para que nao ocorresse problemas na qualidade da carne.
(GOMIDE; RAMOS; FONTES, 2014).

O jejum obrigatodrio realizado pelo frigorifico tinha por objetivo diminuir a
contaminagdo do produto final (TSEIMAZIDES, 2016), considerando que se o
conteudo gastrointestinal entrasse em contato com a carcaga e nao fosse possivel

efetuar a remocgao da area contaminada, ela era condenada. (BRASIL, 2017a).

5.3 EXAME ANTE MORTEM

O exame era realizado diariamente prévio ao inicio de abate, onde eram
avaliadas as condi¢des dos currais, presenga de agua nos cochos e o controle de

animais com dificuldade de locomocgao, que eram destinados ao abate imediato.
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5.4 ABATE DE EMERGENCIA

O abate de emergéncia era determinado pelo médico veterinario da inspec¢ao
local e realizado em situagdes onde o animal apresentava condi¢coes de debilidade e
incapacidade de chegar por conta propria até o local de atordoamento. Os animais
eram retirados do abate normal no exame ante mortem, esses poderiam ser
classificados como imediato ou mediato.

O abate de emergéncia mediato ocorria em casos onde o diagnédstico fosse
definido como uma doenga nao contagiosa, com ou sem condenagao de carcaga e/ou
orgaos, o abate devia ser realizado no final, apos a passagem de todos animais
saudaveis, ou através de uma instalagéo a parte para a realizagao do abate. (BRASIL,
2017a).

Ja no abate de emergéncia imediato era realizado em animais que
apresentassem sofrimento, ferindo os principios de bem-estar animal, como fraturas
e/ou contusdes generalizadas sem alteragdes na temperatura corpérea ou sinais
clinicos de enfermidades, e deveria ser executado no momento que fosse identificado,
realizando pausa no fluxo de abate normal, para que fosse efetuado o abate imediato.
(BRASIL, 2017a).

As carcagas de animais abatidos em emergéncia poderiam ser liberadas
totalmente, parcialmente ou condenadas conforme observado no exame ante mortem
somados aos achados post mortem. (BRASIL 2017a).

Durante o periodo de estagio péde-se observar trés abates de emergéncia
imediatos. Em um dos casos o animal se apresentava caido com lesdo sugestiva de
fratura de isquio, em decubito ventral e ambos os membros posteriores abertos
lateralmente. No momento do abate os funcionarios posicionaram o animal em
decubito lateral (Figura 9), com auxilio da pistola pneumatica com dardo cativo
penetrante de emergéncia foram realizados dois tiros e em seguida a sangria.

O frigorifico possuia parceria com uma empresa privada que transportava o
animal até o box de atordoamento via guincho, para os procedimentos de esfola dentro

da fabrica.
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Figura 9 — Abate de emergéncia imediato, animal incapaz de se manter em
estacao (A), funcionario realizando insensibilizagao e sangria (B), icamento do
animal pelo guincho (C), liberagao do animal no box de atordoamento (D).

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

5.5 BANHO DE ASPERSAO

Iniciado o abate os animais eram encaminhados para o banho de aspersao,
onde deveriam permanecer pelo tempo minimo de trés minutos. As principais
vantagens ligadas ao banho de aspersédo eram a vasoconstricao periférica, facilitando
a escoamento do sangue no momento da sangria, esfola higiénica, retirando
contaminagdes presentes no couro e diminui¢gdo do estresse dos animais. (STEINER,
1983).
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5.6 INSENSIBILIZACAO

O abate dos bovinos era realizado obrigatoriamente por meios de
procedimentos humanitarios, utilizado previamente insensibilizacdo para posterior
sangria. (BRASIL, 2017a). A insensibilizagao era utilizada para promover ao animal
um estado intencional de inconsciéncia e insensibilidade, preservando as fungdes
vitais até o momento da sangria. (BRASIL, 2000).

A reducgao do estresse nessa etapa era fundamental, estando o mesmo ligado
diretamente a uma melhor qualidade da carne, para o abate fosse realizado da forma
correta e mais segura aos funcionarios, e podendo resultar em uma sangria efetiva.
(GOMIDE; RAMOS; FONTES, 2014). Os métodos de insensibilizagdo utilizados em
bovinos podiam ser mecanicos do tipo percussivo, sendo classificados em néao
penetrativo e penetrativo. (MENDONCA; CAETANO, 2017).

O box de insensibilizacdo era o modelo ideal para a contengdo dos animais,
utilizado para que imobilizasse o animal permitindo que o funcionario responsavel
conseguisse realizar de forma precisa e segura a insensibilizagdo dos animais.
(GOMIDE; RAMOS; FONTES, 2014).

Os animais deveriam permanecer pelo tempo maximo de um minuto dentro
do box de atordoamento. O box possuia contengcdo do animal e levantamento de
pescoco facilitando a realizacdo correta do tiro. A pistola utilizada era pneumatica de

dardo cativo penetrativa com 160 a 190 libras de pressao.

5.7 AREA DE VOMITO E ICAMENTO DOS ANIMAIS

Apods o atordoamento, a lateral no box se abria fazendo com que o animal
deslizasse até a area de vomito, onde era realizado a lavagem perianal, que evitava
a contaminacgao fecal durante a esfola da cola. (GOMIDE; RAMOS; FONTES, 2014).

Nesse momento eram checados os parametros de bem-estar animal,
avaliando os sinais da realizagdo adequada do atordoamento. O funcionario
posicionava a maneia no membro posterior esquerdo do bovino e era realizado o

icamento do animal.
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5.8 SANGRIA

Era realizado o corte do couro na regido da barbela com uma faca com cabo
amarelo e apds a secgao dos grandes vasos, veia jugular e artéria carétida, com uma
faca de cabo branco, a morte do animal se dava devido a falta de oxigenagdo no
cérebro. (SARCINELLI; VENTURINI; SILVA, 2007) (ANEXO C). O sangue era enviado
através de tubulacao especifica para um caminhao-depdsito e posterior venda, ja o
voémito era enviado para a “linha verde” até as lagoas de tratamento de efluentes, para

a decomposigao.

5.9 RETIRADA DOS CHIFRES E LABIOS, E TENDOES

Era realizada a secg¢do no couro com a faca de cabo amarelo, retirada do
tendao e desarticulacdo das patas dianteiras com a faca de cabo branco. No mesmo
local, no lado oposto da linha, era realizada a serragem dos chifres com serra
especifica, o corte do couro na regido do ouvido meédio, palpebras, narinas e labios
com a faca de cabo amarelo, e apds, com a faca de cabo branco, era realizada a
liberacdo interna da testa e area da mascara. Os cascos e chifres eram separados e

destinados a industria de artesanato.

5.10 PRIMEIRA ESFOLA E INSPECAO DO UBERE

Era realizada a esfola do membro posterior, iniciando pelo risco do couro com
a faca de cabo amarelo em sentido caudal-cranial. Se o animal fosse macho, era
retirado o testiculo, se houvesse, e o vergalho e realizada a inspeg¢ao dos linfonodos
inguinais, e quando fémea, era realizada a inspegao do ubere, avaliando os linfonodos
retromamarios buscando encontrar a presenga de mastites.

A contaminacdo cruzada era um aspecto a ser considerado, devido ao
manuseio de utensilios entre maos, facas, carne e couro. (ROCA, 2012). A esfola era
realizada de forma manual e/ou mecanizada, assim que concluida, era feita a
higienizagdo dos materiais utilizados para a retirada do couro, em agua quente na
temperatura minima de 85°C previamente ao uso do préximo animal da linha.
(GOMIDE; RAMOS; FONTES, 2014; RIO GRANDE DO SUL, 2017).
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5.11 TRANSPASSE DE PATAS

Nessa etapa ocorria a troca da maneia por uma roldana no membro posterior
direito, que ja havia sido esfolado, e iniciava a liberagdo do membro pélvico esquerdo

para posterior realizagdo da segunda esfola.

5.12 SEGUNDA ESFOLA

Iniciava com a retirada do tend&o, risco no couro com a faca de cabo amarelo
e debridamento do couro do membro com a faca de cabo branco. Apés realizada a
esfola o membro, este era pendurado no trilho pela roldana. Com o auxilio da faca

pneumatica era realizado a soltura do couro até a virilha e abdémen.

5.13 OCLUSAO DO RETO E LIBERAGAO DA COLA

O funcionario realizava a liberagdo do reto, apartando o couro presente em
sua volta, com um plastico era ensacado o reto e suspenso por um gancho para que
fosse realizada a sua amarragao e ap0s inserido na cavidade abdominal devidamente
protegido. A esfola da cola era feita juntamente com o couro presente no dorso do

animal.

5.14 ESFOLA DO MATAMBRE

O couro das costelas e paletas eram retirados com o auxilio da faca

pneumatica, facilitando a retirada do couro pelo rolo na proxima etapa.

5.15 ROLO DO COURO

O funcionario passava uma corrente ao redor do couro que havia sido retirado
na etapa anterior, um motor tracionava o couro para baixo retirando o que estava
aderido no pescogo, paleta, face, orelhas e cauda (ANEXO D). Essa etapa fazia a

divisa entre a area suja e area limpa do abate.
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5.16 OCLUSAO DO ESOFAGO, LIBERACAO DA TRAQUEIA E EXAMES DOS
LINFONODOS

Um funcionario realizava a inspecdo dos linfonodos pré-escapulares, e
removia possiveis abscessos vacinais presentes no pescogo. A oclusdo do esdfago
era realizada através de uma amarragao de barbante na porgéo junto a traqueia. Com
auxilio do “saca rolha”, o esbfago era liberado até a entrada do rumen. Uma secgéo

era efetuada abaixo da amarragao separando a traqueia e o es6fago.

5.17 SECCAO DA MEDULA

Com auxilio de uma faca de cabo azul, era realizada a seccdo da medula
espinhal na altura do forame magno. A medula espinhal, em animal acima de 30
meses, era caracterizada por ser um material especifico de risco (MER) e deveria ser
destinada a incineracéo. (BRASIL, 2017b)

5.18 DESARTICULAGCAO DA CABECA

A cabeca era seccionada com a faca de cabo branco na altura da articulagao
atlanto-occipital para a desarticulagdo com a carcaga. A enumeracao correlacionando
a cabeca e carcaca era anotada no condilo do occipital com um lapis especifico. A
seccgao da cabega era concluida com um corte lateral seguindo a mandibula na altura
do queixo até a base da lingua onde era cortada (ANEXO E).

5.19 LAVAGEM DA CABECA

O funcionario pendurava a cabega pelo mento do animal e a lavagem ocorria

em sentido cranio caudal através de jatos dentro das narinas.
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5.20 INSPEGCAO DA CABECA

A inspecdo era realizada através de duas incisdes no musculo masseter e
uma incisdo no musculo pterigoideo, os linfonodos eram incisados e apds era
realizada palpacéo na lingua seguida de uma incisdo em sua base, e por fim, a
remocé&o dos olhos e amigdalas palatinas e linguais (MER). (BRASIL, 2017b).

A carne presente na cabeca, quando sadia, era removida apds a devida

lavagem, escoacgao e sucgao do cérebro, e destinada a industrializagao.

5.21 SERRAGEM DO PEITO

Uma serra era utilizada nessa etapa para serragem do esterno, e apds, com

o auxilio de uma faca de cabo branco os musculos eram seccionados.

5.22 EVISCERAGCAO

A evisceracdo era a abertura realizada entre a cavidade toracica, abdominal
e pélvica, onde eram utilizadas serras elétricas ou manualmente, as visceras eram
retiradas e enviadas para a inspecdo (SARCINELLI; VENTURINI; SILVA, 2007,
ROCA, 2012). O risco de contaminagdo de carcaga nessa etapa era alto, dessa
maneira observou-se a importancia de um funcionario capacitado na oclusao do reto
e esOfago, havendo assim uma barreira fisica que impedia o extravasamento do
conteudo gastrointestinal. (PINHEIRO; SARTORI; RIBEIRO, 2016).

Um corte em sentido caudal-cranial era realizado na cavidade abdominal
acompanhando a linha alba, e manualmente um funcionario era responsavel pela
evisceragao da carcaga. As visceras brancas (quatro estdbmagos, bexiga, baco,
intestino e utero) eram deixadas bandeja pneumatica e destinadas a mesa de
inspecéo, e com o corte do diafragma as visceras vermelhas (pulmdes, coragéo, rins,
figado) eram liberadas da cavidade toracica e encaminhadas via calha para a mesa
de inspegao das mesmas (ANEXO F).

Os intestinos e estbmagos eram encaminhados para a bucharia suja, onde
eram separados em rumen, reticulo, omaso e abomaso. O abomaso era destinado a

condena, os demais eram lavados e centrifugados e enviados para a bucharia limpa.
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A porgao final do intestino, classificada nos ultimos 70 centimetros, ileo distal,
era destinada a incineragao por se caracterizarem por MER. (BRASIL, 2017b).

5.23 SERRAGEM DA CARCAGCA E LIBERAGAO DA COLA

A cola era retirada e pendurada por um gancho metalico na lateral da carcaga.
A serragem ocorria em sentido caudal-cranial, realizando a divisao no canal medular.
A serra possuia sistema de autolavagem e apos utilizada era esterilizada em agua

quente antes de serrar a proxima carcaca (ANEXO G).

5.24 INSPECAO ALTA DA CARCACA E TOALETE

O funcionario inspecionava os linfonodos pré-crural, iliaco, isquiatico e quando
necessario, o popliteo. Nesse momento eram avaliados a integridade muscular da

carcaga, presencga de contaminacio e a retirada da medula espinhal.

5.25 INSPECAO BAIXA DA CARCACA E TOALETE

Essa etapa era realizada a sec¢ao da medula espinhal baixa, retirada da carne

de sangria e reinspecao da parte baixa da carcacga.

5.26 DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL - DIF

As carcagas eram encaminhadas ao DIF quando em alguma das linhas de
inspecao se observava alteracbes que poderiam ter carater sistémico. Havia uma
chave onde os funcionarios alteravam o fluxo normal e desviavam as carcacgas para o
DIF, ali eram examinadas de forma detalhada e apds julgadas eram encaminhadas
ao destino adequado. (BRASIL, 2017a) (ANEXO H).

5.27 CARIMBAGEM E PESAGEM

Nessa etapa as carcacas eram pesadas e carimbadas, conforme o dia da

semana em que o abate foi realizado, o carimbo da inspecao CISPOA nos quatro
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pontos de eleicdo (coxao, lombo, ponta de agulha e paleta), carimbo de classificagado
por escore de carcacga, e eventualmente, quando estas eram vendidas para terceiros,

poderia conter o carimbo do proprietario do animal (ANEXO 1).

5.28 LAVAGEM

A lavagem da carcaga acontecia em sentido caudal-cranial, em temperatura
ambiente, o frigorifico possuia plataformas méveis que auxiliavam o funcionario no

momento da lavagem (ANEXO J).

5.29 ROTULAGEM

As carcagas recebiam os rétulos do estabelecimento (etiquetas) antes de
entrarem para o resfriamento nas camaras. As etiquetas eram distribuidas em trés

pontos: dianteiro, costela e traseiro.

5.30 CAMARAS FRIAS

ApOs a devida rotulagem, as carcagas eram encaminhadas as camaras até
atingirem temperatura minima de 7°C, que ocorria em aproximadamente 30 horas
apos a entrada da carcaga, esse processo se dava para que ocorresse a diminuigao
do crescimento microbiano. (SARCINELLI; VENTURINI; SILVA, 2007).

Além de auxiliar na transformag¢ao do musculo em carne, que iniciava quando
a sangria cessava o transporte de oxigénio, assim interrompia a excregdo de
metabdlitos e o aporte de nutrientes, porém, o tecido muscular mantinha suas fungdes
metabdlicas na tentativa de manter a sua homeostase. Sem o transporte de oxigénio
a via anaerdbica era responsavel pela sintese de Adenosina Trifosfato (ATP),
utilizando as reservas de glicogénio muscular pela via glicolitica, que resultava na
reducdo do acido piravico em latico e promovia a contracdo muscular. O acido latico
se acumulava no musculo e refletia em uma diminui¢do do pH ficando entre 5,4 a 5,8.
(MANTESE, 2002). A partir desse ponto, as carcagas podiam ser enviadas para a

desossa ou venda.
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O abatedouro frigorifico possuia cinco camaras frias destinadas a carcagas e
miudos, sendo trés dessas destinadas as carcacgas abatidas, uma destinada aos
cortes da desossa e a outra era para o resfriamento dos miudos. Uma para produtos

resfriados, uma para congelados e dois tuneis de congelamento.

5.31 CASUISTICA DA FRIGOFAR INDUSTRIA DE ALIMENTOS

As lesbes mais encontradas eram os cistos compativeis com cisticercose, que
foram obtidas em 21% das carcagas que foram enviadas para avaliacdo no DIF,

seguido de mastite com 18%, tuberculose 12%, e outras patologias 49% (Grafico 3).

Grafico 3 — Lesdes encontradas no DIF durante o estagio na Frigofar
Industria de Alimentos Ltda.
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Fonte: Arquivo pessoal (2020).

As carcacgas destinadas a condena somaram 34% do total encaminhado ao
DIF, as que foram encaminhadas para posterior tratamento pelo frio indicaram 21%,
e as liberadas demonstravam 45% do total encontrado (Grafico 4).
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Grafico 4 — Destino das carcagas enviadas ao DIF na Frigofar Industria de
Alimentos Ltda.
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Fonte: Arquivo pessoal (2020).

5.32 REVISAO BIBLIOGRAFICA SOBRE A MASTITE

A mastite, uma doencga caracterizada pela inflamag¢ao da glandula mamaria,
tinha sua ocorréncia em todas as espécies domésticas (SANTOS; NASCIMENTO;
EDWARDS et al. 2016), porém era a doenga de maior ocorréncia em rebanhos
leiteiros no mundo, sendo responsavel por prejuizos econdmicos de grande porte
relacionados ao produtor e a industria. (TOZZETTI; BATAIER; ALMEIDA, 2008). A
diminuicdo da produgéo e menor qualidade do leite, custos com médicos veterinarios,
mao de obra e o descarte precoce dos animais eram o0s aspectos que mais impactam
economicamente essa cadeia. (COSER; LOPES; COSTA, 2012).

A exposigao do canal do teto fazia com que os agentes da mastite entrassem
no organismo de maneira ascendente, sendo a forma mais comum, porém a via
hematdgena, e decorrentes de lesbes em ubere ou tetos também eram causas de
mastite que ocorriam eventualmente nos animais. (SANTOS; NASCIMENTO;
EDWARDS et al. 2016).

A mastite podia ser dividia em clinica e subclinica. A mastite subclinica foi
reconhecida pela auséncia de alteragbes clinicas ou macroscopicas na glandula
mamaria e em seu produto, contudo, o parénquima mamario podia mostrar alteragdes

histolégicas e um aumento consideravel na contagem de células somaticas no leite,
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aumento dos ions de cloro (Cl) e sodio (Na*) e menor concentragéo de lactose, solidos
totais, gordura e caseina pbéde ser observado. (SANTOS; NASCIMENTO; EDWARDS
et al. 2016; BRITO, 2007).

Ja na forma clinica era observada a presenca de dor, edema, endurecimento
e hipertermia da glandula. Além da presenga de grumos, pus e outras possiveis
alteracdes fisicas no leite. Animais com esse quadro podiam desenvolver febre,
diminuicdo da produgdo do leite e menor consumo de alimentos. (SIMOES;
OLIVEIRA, 2012).

Em casos de mastite aguda era observada a presenga de aumento do volume
da glandula mamaria, com presenca de edema, hiperemia, aumento dos linfonodos
retromamarios e presenga de exsudato nas cisternas do teto. (SANTOS;
NASCIMENTO; EDWARDS et al. 2016).

Ja em casos cronicos pbde-se observar diferentes graus de fibrose,
parénquima com consisténcia firme, variando de acordo com a progressao da
patologia, onde inicialmente era observado fibroplasia e apds a fibrose. (SANTOS;
NASCIMENTO; EDWARDS et al. 2016).

5.33 INSPEGCAO POST MORTEM

A inspecao do ubere era a primeira a ser realizada no momento da esfola,
onde era identificado a presenca de mastite e identificacdo de aumento dos linfonodos
retromamarios. Quando identificada a glandula era seccionada e encaminhada ao
DIF, onde o médico veterinario realizava o julgamento final.

Durante a inspegao no DIF era avaliado a consisténcia, tamanho, observacao
e incisado de linfonodos e da glandula eram realizados para identificar a presencga de
abscessos e/ou pus e presenca de fibrose. A observacao dos linfonodos superiores,
popliteo, era realizada em carcagas com suspeita de mastite, artrite, contusdes e
abscessos, sugerindo a presenga de uma infec¢do com possivel comprometimento

sistémico.
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5.34 ALTERAGAO RIISPOA 2017 — 2020

O MAPA publicou em 18 de agosto de 2020 uma atualizagdo do RIISPOA,
onde indica um maior cuidado por parte do médico veterinario com as carcagas de
fémeas com mastite, com énfase em quadros agudos.

A alteragéo ocorreu no artigo 162, indicando a condenagao das carcagas e
orgaos com comprometimento sistémico decorrentes da mastite.

“Art. 162. As carcacgas e o0s 6rgaos de animais que apresentem mastite devem
ser destinados a esterilizacdo pelo calor, sempre que houver comprometimento
sistémico.”. (BRASIL, 2017a).

Alterando para:

“Art. 162. As carcacgas e os 6rgaos de animais que apresentem mastite devem
ser condenadas, sempre que houver comprometimento sistémico.”. (BRASIL, 2020).

Conforme BRASIL, 2020, o RIISPOA indicava a diferenciagcdo das mastites
em agudas e crbnicas, tendo em vista que, as mastites agudas sem comprometimento
sistémicos, deviam ser encaminhadas para a esterilizacdo pelo calor, como o CISPOA
348 nao possuia essa destinagao, as carcagas eram condenadas.

“§ 1° As carcacgas e os orgaos de animais que apresentem mastite, quando
nao houver comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a glandula
mamaria, podem ser liberados.”. (BRASIL, 2017a)

Alterando para:

“§ 1° As carcacgas e os orgaos de animais que apresentem mastite aguda,
quando nao houver comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a
glandula mamaria, serao destinadas a esterilizagao pelo calor.”. (BRASIL, 2020).

Ja o paragrafo dois do antigo RIISPOA de 2017 foi revogado e acrescentado
a segunda parte de julgamento das mastites, essa relacionada as mastites cronicas,
indicando a retirada da glandula e liberagdo da carcaga, quando n&o houvesse
comprometimento sistémico. (BRASIL, 2020).

Paragrafo dois que foi retirado do RIISPOA 2017:

“§ 2° As glandulas mamarias devem ser removidas intactas, de forma a n&o
permitir a contaminag¢ao da carcacga por leite, pus ou outro contaminante, respeitadas
as particularidades de cada espécie e a correlagdo das glandulas com a carcaga.”.
(BRASIL, 2017a).

Paragrafo adicionado ao julgamento das carcagas com mastite:
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“§ 1°-A As carcagas e os orgaos de animais que apresentem mastite crénica,
quando nao houver comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a

glandula mamaria, podem ser liberados.”. (BRASIL, 2020).

Tabela 4 — Comparacao das alteragdes mastite RIISPOA 2017 - 2020

DESTINO CARCACA

LESOES RIISPOA 2017 RIISPOA 2020
Mastite aguda/crénica com | Esterilizagao pelo calor Condenacao total

comprometimento sistémico

Mastite aguda sem Liberada Esterilizacao pelo calor

comprometimento sistémico

Mastite cronica sem Liberada Liberada

comprometimento sistémico

Mastite crénica com Esterilizacao pelo calor Condenacao total

comprometimento sistémico

Fonte: Adaptado de BRASIL, 2017; BRASIL 2020.

5.35 CASUISTICA MASTITE BOVINA

A empresa Frigofar possuia um histérico consideravel de vacas leiteiras que
eram enviadas ao abate por motivos de descarte, onde as principais causas eram
devido a idade avangada do animal, problemas reprodutivos, diminuicdo da producao
€ a presenca de mastite.

Durante o periodo de estagio foram encaminhadas ao DIF 120 carcacas,

sendo estas 22 indicavam lesdes compativeis com mastite, 21 consideradas mastites
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crbnicas, devido a visualizagdo macroscopica das alteragdes, e apenas uma mastite
aguda.

Os Uberes avaliados apresentavam-se aumentados de tamanho, com
consisténcia variando entre os quartos mamarios, presenca de pus, podendo estar
associada ou ndo a abscessos (Figura 10). Em 90,91% dos casos o linfonodo popliteo
nao foi afetado, se caracterizando como infec¢gdes locais, ndo comprometendo o

restante da carcaca, sendo assim considerada mastite cronica.

Figura 10 — Fémea bovina na canaleta de sangria com aumento
da glandula mamaria (A), inspec¢ao post mortem da glandula com
presencga de pus, abscessos, (B) fibrose e tecido necrosado (C).
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Fonte: Arquivo pessoal (2020).

Em dois casos (9,09%) foi encontrado comprometimento de linfonodo popliteo
e carcaca, se caracterizando em uma mastite crbénica, mas com repercussao
sistémica, resultando em uma condenacgéo total da carcaga. Uma mastite aguda foi

diagnosticada, possuia comprometimento dos linfonodos retromamarios, isquiaticos,
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pré-crurais e popliteos, onde a principal alteracdo observada foi o aumento de
tamanho do ubere, a carcaga e os 6rgaos foram destinados a condena.

O estagio proporcionou a indagacéo relacionada as diferenciagées da mastite,
aguda e crbnica, tendo em vista que, as mastites agudas, na maioria dos casos, eram
subclinicas e de dificil diagndstico, onde na rotina frigorifica, as vacas descartes com
problemas no ubere apresentavam lesdes de carater crénico, apresentando na

maioria das vezes abscessos e fibrose.
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6 CONSIDERAGOES FINAIS

O papel do médico veterinario na inspecao de produtos de origem animal é
de carater insubstituivel, sendo este de suma importancia na manutencao da saude
publica. Cabe ao mesmo, proporcionar aos animais os indicadores preferiveis de bem-
estar e aos funcionarios e consumidores a devida seguranga sanitaria, para néo
resultar em uma populacdo contaminada por zoonoses.

A partir do momento em que as medidas necessarias de higiene, seguranca
e qualidade de vida dos animais sao adotadas no ambiente de abatedouro frigorifico,
o produto se torna qualificado a ser vendido com um melhor valor agregado quando
comparado aos demais concorrentes do mercado.

A presencga de cisticercose possui grande relevancia tanto para a industria
como ao produtor, a mudanca no RIISPOA pode ser satisfatoria aos frigorificos que
possuam as camaras para tratamento condicional pelo frio, assim evitando descartes.
Ja em locais onde ndo ha esse tratamento, a alteragdo pode resultar em grandes
perdas de producao, fazendo com que o acompanhamento da sanidade animal “a
campo” seja cada vez mais relevante na produgao.

O indice de mastite em animais de descarte, enfatizando as vacas leiteiras, é
expressivo naqueles abatedouros frigorificos que recebem esses animais, cabe ao
meédico veterinario, avaliando a situagao da carcaca, decidir o melhor destino, tendo
em vista a dificuldade de diferenciagéo entre as mastites crénicas e agudas na rotina
do frigorifico, adotava-se sempre o critério mais rigoroso.

A pecuaria € um importantissimo setor para a economia brasileira. O mercado
interno estd em constante crescimento, onde frigorificos menores estdo a cada dia se
adequando as atualidades ligadas ao bem-estar animal e a sanidade populacional e
dos rebanhos, buscando fornecer um produto de qualidade que se adeque ao

consumidor.
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ANEXOS

~

ANEXO A - TABELA UTILIZADA PARA AVALIAR OS PARAMETROS DE

BEM-ESTAR ANIMAL - PRIMEIRA FOLHA.

Data:

Currais de Observagao

Atividades avaliadas:

Sim ou ndao? Quantidade?

Espaco suficiente - Deitar sem amontoamento

Agua limpa

Agua em todos 0s bebedouros

Auséncia de animais machucados

Auséncia de abate de emergéncia imediato

Auséncia de fémea gestante/parindo/parida

Resultado condena - Presenca de feto

Condugao até o boxe de insensibilizagao

Atividades avaliadas:

1

2

3

4

5

6

7

8

10

11

20

Auséncia de vocalizacao

Auséncia de escorregoes

Ausencia de quedas

Auséncia de uso de bastao elétrico

Banho de Aspersao adequado

Insensibilizagao

Atividades avaliadas:

1

2

3

4

10

11

20

Insensibilizacao no primeiro disparo

Queda imediata

Auséncia de vocalizacao

Se houve mais de um disparo, quantos:

Fonte: Arquivo pessoal (2020).
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ANEXO B — TABELA UTILIZADA PARA AVALIAR OS PARAMETROS DE

BEM-ESTAR ANIMAL - SEGUNDA FOLHA.

Nivel de insensibilizagao

Atividades avaliadas: 1123|4567 |8|9]|10/11|12|13]14]15|16|17]18]19]|20
Auséncia de reflexo de endireitamento
Auséncia de reflexo corneal e palpebral
Pupila dilatada e olhar fixo/vidrado
Membros dianteiros estendidos
Relaxamento da mandibula e exposicao da lingua
Cauda pendida relaxada (trilho)
Auséncia de respiracao ritmica
Tempo adequado entre insensibilizacdo e sangria (1 min)
Sangria (min 3 min)
Se houve mais de um disparo na area de vomito, quantos:
_—-mm-_wmg:Nmﬁmo _wm-m:s Retirada cornos
1
2
3
Porcentagem: 4
Atordoamento realizado novamente na area de vomito 5
Quantidade de gado atordoado mais de uma vez 6
Animais sensiveis/parcialmente sensiveis na sangria 7
Animais caindo ou escorregando 8
Animais vocalizando 9
Animais que foi usado bast3o elétrico 10
11
Total de animais abatidos no dia: 12
Analise de 10% desses animais 13
14
Cloro 15
Temperatura 16
Horario 17
Local 18
19
20

Fonte: Arquivo pessoal (2020).



ANEXO C — ANIMAL SUSPENSO NA CALHA DE SANGRIA.
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Fonte: Arquivo pessoal (2020).
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ANEXO E — DESARTICULAGAO DO CONJUNTO CABEGA E LINGUA.

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

ANEXO F — EVISCERAGAO.

Fonte: Arquivo pessoal (2020).



ANEXO G - SERRAGEM DA CARCACA.

Fonte: Arquivo pessoal (2020).

ANEXO H - DEPARTAMENTO DE INSPEGAO FINAL (DIF).

Fonte: Arquivo pessoal (2020).
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Fonte: Arquivo pessoal (2020).

ANEXO J - LAVAGEM DAS CARCACAS.

Fonte: Arquivo pessoal (2020).



